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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,

shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

m?:;e;?;?hg{izfnljgziimi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
D Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
Iéndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.
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INFORMACIONI | SIGURISE

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My Electrolux Kitchen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
Si¢ kérkohet.

. PARALAJMERIM: Mbaijini fémijét dhe kafshét shtépiake larg
pajisjes gjaté kohés qé ajo éshté né puné ose qé ftohet.
Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga prodhuesi, gendra
e autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim té
ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

- Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

4/948



UDHEZIMET PER SIGURINE

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

A PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t& démtuar.

» Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pajisjen.

+ Gjithmoné béni kujdes kur e |&vizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

* Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

« Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 578 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé€ pasme té pajisjes 559 mm
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560 x 20 mm

vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4 x 25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/N PARALAJMERIM!

Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
z&vendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, vecanérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé té& mos higet pa vegla.

Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon t& shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

+ Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak (t& brendshém).

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té€ bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose ¢ngjyrosjen e emalit:
— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.
— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.
— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.
— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

» Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo nuk duhet té& pérdoret pér géllime té tjera, pér
shembull pér ngrohje dhome.

» Gatuani gjithmoné me derén e furrés té mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja &shté né puné. Pas njé paneli t&¢ mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga priza.

+ Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t&€ démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér t& parandaluar démtimin e materialit té sipérfages.
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» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.
* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Gatimi me avull

A PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe té démtoni pajisjen.

» Avullii gliruar mund té shkaktojé djegie:
— Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes kur funksioni éshté i aktivizuar. Mund té ¢lirohet
avull.

— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas funksionit t& gatimit me avull.

2.6 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té k€mbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t& pérdorimit t€ pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigcim né ambiente shtépiake.

+ Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t&€ energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén té autorizuar té shérbimit.
* Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

2.8 Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

+ Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar ngecjen e fémijéve dhe té kafshéve shtépiake
brenda pajisjes.
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3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit
Ekrani
Sirtari i ujit

Priza e sensorit té€ ushgimit

Elementi i ngrohjes
Llamba

Ventilimi

Heqgja e ¢cmérsit té tubit

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém

oNE AN
HEooNEEEEN e

Poyicioni i raftit

3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Tava e skarés/pjekjes Z
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S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

Sensori i ushgimit

Pér té& matur temperaturén brenda ushgimit.

Korridori teleskopik

Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe

raftin rrjeté.

Kompleti i avullit

Njé ené pa vrima dhe njé me vrima pér mbajtjen e

ushqimit.

Kompleti i avullit largon ujin e kondensuar nga
ushqgimi gjaté gatimit me avull. Pérdoreni pér té
pérgatitur zarzavate, peshk, gjoks pule. Kompleti
nuk éshté i pérshtatshém pér ushgime qé kané
nevojé té zhyten né ujé p.sh. oriz, arapash,

makarona.

4. SI TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

4.1 Paneli i kontrollit

1
mEA

|
g

g

E | AKTIV/JOAKTIV

Shtypeni dhe mbajeni pér t& ndezur e fikur furrén.

H | Menyja

Listé e funksioneve té furrés.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.
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B | Ekrani

Tregon cilésimet aktuale té furrés.

H | Celésiillambés

Pér té ndezur dhe fikur llambén.

Nxehje e shpejté

Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.

Shtypni

«)~>

Lévizni

@35

Shtypni dhe mbani

Prekni sipérfagen me majén e

Rréshgqisni gishtin mbi

Prekni sipérfagen pér 3

gishtit. sipérfage. sekonda.
4.2 Ekrani
— . Pas aktivizimit, ekrani shfaq panelin kryesor
= 12:30 T ) p
° me funksionin e nxehjes dhe temperaturén e
jedhur.
/ISOOC parazgje
O START
= Nése nuk e pérdorni furrén pér 2 minuta, ekrani
° kalon né gjendje gatishmérie.
O
— . Kur gatuani, ekrani shfaq funksionet e caktuara
= 12:30 ! o .
° dhe opsione té tjera té& disponueshme.
8 150°C
L) Nmin e STOP
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Ekrani me numrin maksimal té funksioneve té

vendosura.

A. Wi-Fi

B. Ora Ditore

C. NISJA/STOP

D. Temperaturé

E. Funksionet e nxehjes

F. Kohématési

G. Sensori i ushgimit (vetém pér modele té

zgjedhura)

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

OK Pé < hk
Pér té konfirmuar erté shkuar

pérzgjedhjen / cilésimin. njé nivel pas
ne menu.

9 »

Pér té zhbéré
veprimin e
fundit.

Pér té aktivizuar dhe
caktivizuar opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

i

Q

Funksioni éshté i aktivizuar.

STOP
Funksioni éshté i aktivizuar.
Gatimi ndalon automatikisht.

Alarmi i sinjalit &shté i
fikur.

Treguesit e kohématésit

&

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit.

%)

Pér té anuluar parametrin.

Wi-Fi treguesi - furra mund té lidhet me Wi-Fi.

—
T

lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pastrimi fillestar

=
S/a

e

Z24

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbajtéset e rafteve gé mund
té higen nga furra.

Pastroni furrén dhe aksesorét

me njé copé té buté me ujé té

ngrohté dhe njé detergjent té
buté.

Vendosni né furré aksesorét
dhe mbajtéset e rafteve gé
mund té higen.

5.2 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé€ paré.

Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Fortésia e ujit, Ora

Ditore.

5.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur furrén, ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje celulare e lidhur né rrjetin me valé.

Hapi 1 Shkarkoni aplikacionin pér celularé My Electrolux Kitchen dhe ndigni udhézimet pér
hapat e métejshém.

Hapi 2 Ndizni furrén.

Hapi3 | shiypni: =. zgjidhni: Cilésimet / Lidhjet.

Hapi 4 L - rréshqiteni ose shtypeni pér té ndezur: Wi-Fi.

Hapi 5 Moduli me valé i furrés fillon brenda 90 sekondave.

Pérdorni menyné e shpejté!

)OPEDT)

.)))

)
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Frekuenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokolli IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Fugia maksimale EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Moduli Wi-Fi NIU5-50

Bluetooth-i i frekuencés 2400 - 2483,5 MHz

Protokolli LE: DSSS

Fugia maksimale EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Shtetet anétare té BE-sé té& mbuluara nén klauzolén e direktivés 2014/53/BE: Belgjika Bullgaria,
Republika Ceke, Danimarka, Gjermania, Estonia, Irlanda, Gregia, Spanja, Franca, Kroacia,
Italia, Qiproja, Letonia, Lituania, Luksemburgu, Hungaria, Malta, Holanda, Austria, Polonia,
Portugalia, Rumania, Sllovenia, Sllovakia, Finlanda, Suedia, Norvegjia, Zvicra, Mbretéria e
Bashkuar, Turgia.

5.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés qé bazohen né softueré falas dhe me burim té hapur.
Electrolux me mirénjohje i pranon kontributet e softueréve té hapur dhe té komuniteteve té
robotikés né projektin e zhvillimit.

Pér té& hapur kodin burimor té kétyre pérbérésve té softueréve falas dhe me burim té hapur,
kushtet e licencés sé té cilave duhen publikuar, dhe pér té paré informacionin e tyre té ploté pér té
drejtat e autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés, vizitoni: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja NIU5).

5.5 Ngrohja paraprake fillestare

55

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve g€ mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.
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555

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 3

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .
Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

jeté e ajrosur miré.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni g& dhoma té

5.6 Si ta programoni: Fortésia e ujit

ujit.

Pérdorni letrén e testimit gé keni marré me setin e avullit.

Kur lidhni furrén pér heré té paré me rrymén elektrike duhet t&€ vendosni nivelin e fortésisé sé

2

(s

A

R
/4

EY

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4

Futeni letrén e
testimit né ujé pér
rreth 1 sekondé.
Mos e futni letrén e
testimit né ujé té
rriedhshém.

Shkundeni letrén e
testimit pér té larguar
ujin e tepért.

Pas 1 minute,
kontrolloni fortésiné e
ujit me tabelén mé
poshté.

Vendosni nivelin e
fortésisé sé ujit:
Menyja / Cilésimet /
Konfigurimi / Fortésia e
ujit.

se 1 minuté pas testit.

@ Ngjyrat e letrés sé testimit vazhdojné té ndryshojné. Mos e kontrolloni fortésiné e ujit mé voné

Mund té ndryshoni nivelin e fortésisé s€ ujit né meny: Cilésimet / Konfigurimi / Fortésia e ujit.

Né tabelén e méposhtme tregohet gama e fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozités sé kalciumit dhe klasifikimin e ujit. Rregullojeni nivelin e fort€sisé sé ujit né pérputhje

me tabelén.
Fortésia e ujit Letra e Depozita e Depozita e Klasifikimi i
testimit kalciumit kalciumit ujit
Niveli dH (mmol/l) (mmolf)
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 i buté
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Fortésia e ujit Letra e Depozita e Depozita e Klasifikimi i
testimit kalciumit kalciumit ujit
Niveli dH (mmol/l) (mmol/l)
2 8-14 EI 14-25 51-100 relativisht i
forté
3 15-21 |E 26-3.8 101 - 150 i forté
4 222 @ 239 2151 shumé i forté

Kur niveli i fortésisé sé ujit éshté 4, mbushni sirtarin e ujit nga uji i pagazuar i paketuar né

shishe.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né gdo moment pérpara ose gjaté

gatimit.

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.

Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té€ hyré né nénmeny.

Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. N& ekran shfaget: temperatura.
Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK.

Hapi 5

STOP - shtypeni pér té caktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6

Fikni furrén.

Pérdorni menyné e shpejté!

> ® YOE.) T » s )
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6.2 Ményra e vendosjes: Steamify - Funksioni i ngrohjes me avull

Hapi 1 Ndizni furrén.

Zgjidhni simbolin e funksionit t& ngrohjes dhe shtypeni pér t& hyré né nénmeny.

Hapi 2 Shtypni . Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.
Hapi 3 Shtypni: OK Ekrani shfaq parametrat e temperaturés.
Hapi 4 Vendosni temperaturén. Lloji i funksionit t& ngrohjes me avull varet nga temperatura e

vendosur.

Avull pér gatim me avull
50 -100°C

Pér gatimin me avull té perimeve, drithérave,
bishtajoreve, frutave té detit, tavave dhe émbélsirave
gé hahen me lugé.

Avull pér gatim me zierje
105 -130°C

Pér gatimin té ziera apo té férguara mishi/peshku,
buke/shpezésh, si dhe kekéve me quméshtor dhe
tavave.

Avull pér gatim kércéllités
135 -150°C

Pér mish, tava, perime t€ mbushura, peshk dhe
gratina. Falé kombinimit t& avullit dhe nxehtésisé
mishi béhet i Engshém dhe merr njé teksturé té buté
me njé sipérfage krokante.

Nése caktoni kohématésin, funksioni i pjekjes
aktivizohet automatikisht né minutat e fundit t&
procesit t€ gatimit pér tju dhéné njé gatesé me pjekje
té buté.

Avull pér pjekje dhe rosto
155 - 230°C

Pér gatime té pjekura mishi, peshku, shpezésh,
émbélsirash me sfoliaté t& mbushura, tartave, kek né
kupa, gratina, perime dhe gatime furre.

Nése caktoni kohématésin dhe e fusni ushqgimin né
nivelin e paré, funksioni i nxehtésisé sé poshtme
aktivizohet automatikisht né minutat e fundit té
procesit té gatimit pér t'ju dhéné njé gatim me fund
krokant.

Hapi5 | ghiypni: OK.

Hapi 6 Shtypni kapakun e sirtarit t& ujit pér ta hapur.
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Hapi 7 Mbusheni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 950 ml) derisa
té bjeré sinjali ose ekrani té shfagé mesazhin. Kjo sasi uji €shté e mjaftueshme pér
rreth 50 minuta. Mos e mbushni sirtarin e ujit mbi kapacitetin e tij maksimal. Ekziston
rreziku i rrjedhjes e derdhjes sé ujit dhe démtimit t&€ mobilies.

& PARALAJMERIM!
Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti. Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos pérdorni Iéngje té tjera. Mos
vendosni léngje té djegshme ose alkoolike né sirtarin e uijit.

Hapi 8 Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij fillestar.

Hapi9 | gnioni: START.

Avulli shfaget pas rreth 2 minutash. Kur furra arrin temperaturén e caktuar, bie sinjali.

Hapi 10 | Kur sirtarit té ujit i mbaron uji, bie sinjali. Rimbushni sirtarin e uijit.

Hapi 11 Fikni furrén.

Hapi 12 | Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té gatimit.

Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe pastrimi", Zbrazja e depozités.
Hapi 13 | Né& brendési mund té kondensohet uji i mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e

furrés. Kur furra €shté e ftohté, thajeni brendésiné me njé lecké té buté.

Pérdorni menyné e shpejté!

2O 2B ) C Y psm) O ) &)

6.3 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

* Peshé automatike

* Sensori i ushgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak

» | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1

Ndizni furrén.
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Hapi 2 —

Shtypni:

Hapi 3 Shtypni: %Fusni: Gatim i asistuar.

Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi.

Hapi5 | ghiypni: START .

Pérdorni menyné e shpejté!

XDEDEDEDTL)

6.4 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vvv Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara

Pér té pjekur nyja té€ médha mishi ose shpendé&sh me kocka né njé
pozicion rafti. Pér té& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

=

Skaré turbo

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim

@

Ventilator i plote | radicional.
v Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushgime té ngrira

— Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
(Y) Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

SPECIALE

Funksionet e
nxehjes

Pérdorimi

E|

Konservimi

Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).

)

Tharja

Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.

[ —
[ W—
uru

Ngrohja e pjatave

Pér té ngrohur paraprakisht pjata gé do té shérbehen.

YY)

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga
sasia dhe madhésia e ushqgimit t& ngriré.

Shkrirja
4 Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
e, karamelizuar.
Au Gratin
¢°C Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

Gatim i ngadalté
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Funksionet e
nxehjes

Pérdorimi

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbaijtur ushgimin té& ngrohté.

N

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

. .‘_ ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.
Pjekje vent. me : ) PR oy s et .
lagéshtiré Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,
referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém"”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
AVULL
Funksionet e Pérdorimi
nxehjes
((\) Pérdorni avull pér gatim me avull, zbutje me avull, gatim kérc dhe pjekje.
\I/
Steamify

G

Krijim avulli

Ringrohja e ushgimit me avull parandalon tharjen e sipérfages. Nxehtésia
shpérndahet né njé ményré té buté dhe té njétrajtshme, gé lejon
rikuperimin e shijes dhe aromés sé ushqimit njésoj si té ishte i
sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret pér ta ringrohur ushqgimin direkt
né njé pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumé se njé pjaté né té njéjtén
kohé, duke pérdorur pozicione té ndryshme té ndarjeve.

%

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé
té mira sa i pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té kores.

i)

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e
sipérfages sé brumit dhe e mban brumin elastik.

Pér gatimin me avull t& perimeve, garniturave, peshkut

Funksioni éshté i pérshtatshém pér gatimin e enéve delikate si kustardé,
puding, tava balte dhe peshk.
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Funksionet e Pérdorimi
nxehjes
(n) Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpendé, gatime furré dhe tava.
Lg‘lN Falé kombinimit t& avullit dhe nxehtésisé mishi ka pérmbajtje té buté e té
Lagéshti e ulét |Iéngshme me njé sipérfage krokante.

6.5 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&é mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t& mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit shihni kapitullin "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandimet e pérgjithshme té kursimit t&€ energjis€, shihni kapitullin "Efikasiteti
energjetik", Kursimi i energjisé.

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksioni i orés Aplikimi

Koha e gatimit Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59
minuta.

Pérfundo veprimin Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur pérfundon numérimi i kohématésit.

Shtyrja e programit Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré 59
minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Kohématési me rritje Monitoron kohézgjatjen e funksionit. Kohématési me rritje - mund ta
aktivizoni dhe gaktivizoni.

7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Shtypni: Ora Ditore.
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Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 2

Vendosni kohén. Shtypni: OK,

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Pérdorni menyné e shpejté!

DOmE.) T » O »swr )

Ményra e zgjedhjes sé opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.

Hapi2 | gpiypni O,

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapid | ghiypni: @ @ @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7 Shtypni: OK. persériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1

Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.

Hapi 2

Shtypni: O.
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Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapid | ghypni: @ @ @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7 Shtypni: OK. persériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén
e gatimit. Ju gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @

Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.

Hapi 3 Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né gdo moment.

8. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu mjete qé
parandalojné pérmbysjen. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.
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Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit.

Tava e pjekjes /Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes /Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjieté
né shufrat udhézuese mé sipér.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Sensori i ushgimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqgimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion

nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C

temperatura e furrés: minimumi 120 °C.

”?

Temperatura e brendshme.

25/948



MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né
temperaturé dhome.

mos e pérdorni pér gatime
té Iéngshme. ené.

gjaté gatimit duhet t& mbetet né

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,

funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushgimit.

Mish, pulé dhe peshk

tave

Vendosni majén e Sensori i ushqgimit né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushqgimit té jeté

brenda gatimit.

Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
skajin e enés sé pjekjes pér t& mbéshtetur
dorezeén e silikonit té Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.
Hapi 5 /?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
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Hapi 6 ® ® ® _shiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
< Bjeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
« Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie
sinjali dhe furra ndalon.
Hapi 7

Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani
kryesor.

Hapi8 | g oni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé ushqimi €shté gatuar miré.

Hapi 9 Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

A PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushgimit nxehet.
Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushqimi.

Pérdorni menyné e shpejté!

) O pEE-) C )R )T peom)

9. FUNKSIONET SHTESE

9.1 Si ta ruani: Té preferuara

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes, kohén e gatimit,
temperaturén, ose funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: = Zgjidhni: T& preferuara.

Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5 Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén e: Té preferuara. Shtypni OK,

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

0 - shtypni pér té anuluar cilésimin.
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9.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.

Hapi 3 72? H» - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

9.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushqgimit, Koha e pérfundimit,
Gatim i ngadalté.

9.4 Ventilatori i ftohjes

Kur furra éshté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té€ punojé derisa té ftohet furra.
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10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga recetat, cilésia
dhe sasia e pérbérésve té pérdorur.
Furra juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga furra juaj e méparshme. Tabelat e méposhtme
tregojné cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe nivelin e raftit pér lloje

specifike ushgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Pér mé shumé rekomandime gatimi, referojuni tabelave té gatimit né uebsaijtin toné. Pér té gjetur

késhilla gatimi, kontrolloni numrin PNC né etiketén e specifikimeve né kornizén e pérparme té

brendésisé sé furrés.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)
Role té émbla, tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 25-35
16 copé thellé
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 15-25
thellé
Peshk i ploté, tavé pér pjekje ose tavé e | 180 3 15-25
0,2 kg thellé
Biskota, 16 copé | tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 20-30
thellé
Amareta, 24 tavé pér pjekje ose tavé e | 160 2 25-35
copé thellé
Kek me kupa, 12 | tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 20-30
copé thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 20-30

20 copé

thellé
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thellé

copé

¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé e | 140 2 15-25
té shkrifét, 20 thellé
copé
Tarta té vogla, 8 | tavé pér pjekje ose tavé e | 180 2 15-25

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

.~

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese

26 cm diametér

8 cm diametér,
5 cm lartési

Tasa I - -
Tavé pice Tavé gatimi geramike Tavé pér ba_ze
pandispanje
Qeramiké

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.

%PJEKJA NE NJE NIVEL. Pjekja né forma

\/fl

(°C) (min)
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 140 - 150 35-50 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 35-50 2
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@PJEKJA NE NJE NIVEL. Pjekja né forma

%

o=
—]

O

]
(°C) (min)
Embélsiré me mollg, 2 Ventilator i ploté 160 60 - 90 2
tava @20 cm
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional 180 70-90 1

tava @20 cm

%PJEKJA NE NJE NIVEL. Biskota

Pérdorni nivelin e treté té furrés.

>R | [

(°C) (min)

Amareta / Rripa paste Ventilator i ploté 140 25-40
Amareta / Rripa paste, Gatim tradicional 160 20-30
ngrohni paraprakisht furrén

bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Ventilator i ploté 150 20-35
ngrohni paraprakisht furrén

bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, | Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén
bosh
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%PJEKJE NE SHUME NIVELE. Biskota

LY — &
\ L]
(°C) (min)

Amareta / Rripa paste Ventilator i ploté 140 25-45 1/4
Keké té vegjél, 20 pér Ventilator i ploté 150 23-40 1/4
tepsi, ngrohni

paraprakisht furrén bosh

Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 35-50 1/4

@SKARA

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.

H))
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

X

keté kaluar gjysma e kohés

(min)
Buké e thekur Skara 1-3 5
Biftek vici, kthejeni pasi té Skara 24 - 30 4

Informacion pér institutet e testimit

Testet pér funksionimin: Avull i ploté.

Testet sipas IEC 60350.
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endoseni temperaturén né 100°C.

%

=7

®

Kontejneri(G | (kg) (min)
astronorm)
Brokoli, 1x2/3 me 0.3 3 8-9 Vendoseni
ngrohni vrima tavén e pjekjes
paraprakisht né pozicionin e
furrén bosh paré té raftit.
Brokoli, 1x2/3 me maks. 3 10-11 Vendoseni
ngrohni vrima tavén e pjekjes
paraprakisht né pozicionin e
furrén bosh paré té raftit.
Bizele, té 2 x 2/3 me 2x15 2 dhe 4 Derisa Vendoseni
ngrira vrima temperatu | tavén e pjekjes
rané né pozicionin e
zonén mé paré té raftit.
té ftohté té
arrijé
85 °C.

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime mbi pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
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[
X

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

i

Mos e ruani ushgimin né furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné

Pérdorimii | o his jecke t& buté pas gdo pérdorimi.
pérditshém
Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni
e , njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né lavastovilje.
. Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose
Aksesorét

objekte me majé t& mprehté.

11.2 Ményra e heqjes:

Mbajtéset e rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Nxirrini mbajtéset e rafteve me
kujdes nga kapja e pérparme,
duke i ngritur lart.
Hapi 3 Térhigni pjesén ballore té
mbajtéses nga muri anésor.
Hapi 4 Nxirrini mbajtéset nga kapja e
pasme.

Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e kundért.

11.3 Ményra e pérdorimit: Pastrim me avull

Pérpara fillimit:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve gé mund
té higen.

Pastroni pjesén e poshtme té
brendésisé me njé copé té
buté me ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté.

Hapi 1
shfaqgé mesazhin.

Mbushni sirtarin e ujit deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose ekrani té&
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Hapi 2 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi.
Funksioni Pérshkrimi Kohézgjatja
Pastrim me avull Pastrimi i lehté 30 minuta
Pastrim me avull Plus Pastrimi normal 75 minuta
Spérkateni pjesén e brendshme me
detergjent.
Hapi3 | ghtyoni START . Ndigni udhézimin né ekran.
Do té bjeré sinjali kur pérfundon pastrimi.
Hapi 4 Shtypni njé simbol ¢farédo pér té fikur sinjalin.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Kur furra éshté e ftoht€, thajeni Léreni derén e furrés té hapur

brendésiné me njé lecké té buté. dhe prisni derisa pjesa e
brendshme éshté e thaté.

11.4 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, éshté i nevojshém pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrim me avull Plus.

11.5 Si ta pérdorni: Hegja e gmérsit

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa Higni té gjithé aksesorét. Sigurohuni gé sirtari i ujit té jeté

té ftohet. bosh.

Kohézgjatja e pjesés sé paré: rreth 100 minuta

Hapi 1

Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.
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Hapi 2 Vendosni 250 ml solucion pér largimin e gmérsit né sirtarin e ujit.

Hapi 3 Mbushni pjesén e mbetur té sirtarit t€ ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té
bjeré sinjali ose ekrani té€ shfagé mesazhin.

Hapi 4 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi.

Hapi 5 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.
Fillon pjesa e paré e procedurés sé hegjes sé ¢meérsit.

Hapi 6 Pas pérfundimit té pjesés sé paré, zbrazni tavén e thellé dhe vendoseni até sérish né

raftin e paré.

Kohézgjatja e pjesés sé dyté: rreth 35 minuta

Hapi 7 Mbushni pjesén e mbetur té sirtarit t& ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té
bjeré sinjali ose ekrani té€ shfagé mesazhin.
Hapi 8 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

Kur pérfundon hegja e gmérsit:

Fikni furrén. Kur furra éshté e ftohté, thajeni | Léreni derén e furrés té hapur
brendésiné me njé lecké té dhe prisni derisa pjesa e
buté. brendshme té thahet.

@ Nése mbetet gmérs né furré pas hegjes s€ ¢meérsit, ekrani kérkon gé té pérséritni procedurén.

11.6 Kujtuesi i hegjes sé ¢cmérsit

Pér t'ju kujtuar gé té kryeni funksionin e hegjes sé ¢gmeérsit té furrés, ekzistojné dy kujtues.
Kujtuesin e hegjes sé ¢gmérsit nuk mund ta ¢aktivizoni.

Lloji Pérshkrimi

Kujtuesi i buté Ju rekomandon té kryeni hegjen e gmérsit té furrés.

Kujtuesi i forté Ju detyron té kryeni hegjen e ¢mérsit té furrés. Nése nuk higni gmérsin
nga furra kur aktivizohet kujtuesi i forté, funksionet me avull
¢aktivizohen.
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11.7 Si ta pérdorni: Shpélarje

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Higni té gjithé aksesorét.

Hapi 1 Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.

Hapi 2 Mbushni sirtarin e ujit me ujé deri né nivelin maksimal, derisa té bjeré sinjali ose
ekrani té shfagé mesazhin.

Hapi 3 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi / Shpélarje.
Kohézgjatja: rreth 30 minuta

Hapi 4 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.

Hapi 5 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.8 Kujtuesi i tharjes

Pas gatimit me njé funksion nxehjeje me avull ekrani paraget kérkesén e tharjes sé furrés.
Shtypni PO pér té tharé furrén.

11.9 Ményra e pérdorimit: Tharja

Pérdoreni gjaté gatimit me njé funksion nxehjeje me avull ose pastrim me avull pér té tharé

furrén.
Hapi 1 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Higni té gjithé aksesorét.
Hapi 3 Pérzgjidhni menyné: Pastrimi / Tharja.
Hapi 4 Ndigni udhézimet né ekran.

11.10 Si ta pérdorni: Zbrazja e depozités

Pérdoreni pas gatimit me funksionin me avull pér t€ hequr ujin e mbetur nga sirtari i ujit.

Pérpara se té filloni:

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Higni té gjithé aksesorét.
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Hapi 1 Vendoseni tavén e thellé né pozicionin e paré té raftit.

Hapi 2 Zgjidhni: Menyja / Pastrimi / Zbrazja e depozités.
Kohézgjatja: 6 min

Hapi 3 Aktivizoni funksionin dhe ndigni udhézimin né ekran.

Hapi 4 Kur té pérfundojé funksioni, higni tavén e thellé.

@ Kur ky funksion éshté aktiv, drita fiket.

11.11 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e brendshme té& xhamit pér t'i pastruar. Numri i paneleve té
xhamit ndryshon sipas modelit.

A PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/N KUJDES!
Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht rreth anéve té panelit t€ pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht. =

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat
fiksuese (A) né dy menteshat
e derés.

Hapi 3 Mbylini derén e furrés né
pozicionin e paré té hapjes
(né kénd rreth 45°). Mbajeni
derén me njé doré né secilén
ané dhe térhigni me kénd lart
pér ta nxjerré nga furra.
Shtriheni derén nga pjese a
jashtme né njé pélhuré té
buté mbi njé sipérfage té
géndrueshme.
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Hapi 4

Mbani shtrénguar né té dy
anét kornizén (B) e sipérme
té derés dhe shtyjeni nga
brenda pér ta cliruar nga
kllapa.

Hapi 5

Térhigeni kornizén e derés
drejt vetes pér ta hequr.

Hapi 6

Mbani panelet prej xhami té
derés nga cepat e sipérm
njéri pas tjetrit dhe térhiqini
nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi.

Hapi 7

Pastroni panelin e xhamit me
ujé dhe sapun. Fshini me
kujdes panelin prej xhami.
Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 8

Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e
kundért.

Hapi 9

Né fillim vendosni panelin mé té vogél té& ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas

derén.

Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés

mund té& mbinxehet.

11.12 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra
té jeté ftohur.

Shképuteni furrén nga priza e

korrentit.

Vendosni njé pélhuré né fund
té zgavrés.
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Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér —
ta hequr. T
Z &8 S/
N =
Hapi 2 Higni unazén metalike dhe pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Vendosni unazén metalike né kapakun prej gelqgi dhe instalojeni.

Llamba anésore

Hapi 1 Higni mbajtésen e majté té raftit pér té€ pasur akses te llambushka.

Hapi 2 Pérdorni njé kagavidé 20-she pér t& hequr kapakun prej xhami.

Hapi 3 Higni kornizén metalike dhe guarnicionin dhe pastrojini.

Hapi 4 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 5 Vendosni kornizén prej metali dhe guarnicionin. Shtréngoni vidat.

Hapi 6 Montoni mbajtésen e maijté té rafteve.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Cfaré duhet béré nése...

=
ﬁ Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

v

@ Shkaku i mundshém = Ndregja

Furra nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me
nuk éshté lidhur sakté. rrietin elektrik.
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Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

1'%

= Ndreqgja

Nuk éshté vendosur ora.

Vendosni orén, pér detaje referojuni kapitullit
“Funksionet e orés”, “Ményra e vendosjes”:
Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé shkaku i problemit &shté
siguresa. Nése problemi pérséritet, kontaktoni
njé elektricist té kualifikuar.

Eshté aktiv "Bllokimi pér fémijét" i furrés.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér:
Opsionet.

Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqgja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”:
Llamba.

dritave.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e

OE Probleme me sinjalin Wi-Fi

@ Shkaku i mundshém

-V

= Ndreqgja

Problem me sinjalin e rrjetit me valé.

Kontrolloni rrjetin me valé dhe ruterin.
Rindizeni ruterin.
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OE Probleme me sinjalin Wi-Fi

@ Shkaku i mundshém

1'%

= Ndreqgja

Eshté instaluar ruter i ri ose ka ndryshuar
konfigurimi i ruterit.

Pér ta konfiguruar sérish furrén dhe pajisjen
celulare sérish, referojuni kapitullit “Pérpara
pérdorimit t& paré”, “Lidhja me valé”.

Sinjali i rrjetit me valé éshté i dobét.

Lévizeni ruterin sa mé prané furrés gé té jeté e
mundur.

Sinjali me valé ndérpritet nga njé pajisje
mikrovale qé ndodhet prané furrés.

Fikeni pajisjen me mikrovalé.

12.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaqg mesazhin e gabimit.
Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve gé mund t'i zgjidhni veté.

@ Kodi dhe pérshkrimi

1'%

* ) Zgjidhja

F111 - Sensori i ushqgimit nuk éshté futur miré
né prizé.

Fusni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé té
mos keté papastérti né fushat me prekje.

F601 - ka njé problem me sinjalin e Wi-Fi.

Kontrolloni lidhjen e rrjetit. Referojuni kapitullit
“Pérpara pérdorimit t&€ paré”, “Lidhja me valé”.

F604 - lidhja e paré me Wi-Fi déshtoi.

Fikeni dhe ndizeni furrén dhe provoni sérish.
Referojuni kapitullit “Pérpara pérdorimit t&
paré”, “Lidhja me valé”.

F908 - sistemi i furrés nuk mund té lidhet me
panelin e kontrollit.

Fikni dhe ndizni furrén.

Kur njé prej kétyre mesazheve té gabimeve vazhdon té shfaget né ekran, nénkupton se mund
té jeté gaktivizuar njé nénsistem me defekt. N& njé rast té tillé, kontaktoni me shitésin tuaj ose
gendrén e autorizuar té shérbimit. Nése ndodh ndonjé nga kéto gabime, pjesa tjetér e
funksioneve té furrés do té vazhdojé té punojé si zakonisht.
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@ Kodi dhe pérshkrimi

-V

+__J Zgjidhja

F602, F603 - Wi-Fi nuk éshté e
disponueshme.

Fikni dhe ndizni furrén.

12.3 Té dhéna pér shérbimin

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni shitésin tuaj oseme njé gendér shérbimi té

autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né etiketén e parametrave. Etiketa e
specifikimeve gjendet né kornizén ballore té€ hapésirés sé furrés. Mos e higni pllakén e

specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.

Rekomandojmé qgé ju t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri serial (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit*

Emri i furnitorit Electrolux
COB8S39WZ 944032032

Identifikimi i modelit EOBBS39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007

Indeksi i efikasitetit energjetik 61.9

Klasi i efikasitetit t€ energjisé A++

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 1.09 kWh/cikél

tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.52 kWh/cikél

ventilim

Numri i zgavrave 1
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Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumit 701
Lloji i furrés Furré inkaso

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg

Masa
EOB8S39WzZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.

Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe
B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Diapazonet, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Ményrat e vlerésimit t&€ performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni qé dera e furrés té jeté e mbyllur kur furra &shté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me pérzgjedhjeje té kohés Kohézgjatja ose Pérfundimi dhe koha
e gatimit i kalon 30 minuta, elementet nxehése c¢aktivizohen automatikisht mé shpejt né disa
funksione té furrés.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit t& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.
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Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

Shtypni E pér té hapur Menyja.

Artikulli i menusé Pérdorimi
Gatim i asistuar Liston programet automatike.
Pastrimi Listé e programeve té pastrimit.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
Opsionet Pér té vendosur konfigurimin e
furrés.
Cilésimet Lidhjet Pér té caktuar konfigurimin e rrjetit.
Konfigurimi Pér té vendosur konfigurimin e
furrés.
Servisi Tregon versionin dhe konfigurimin e
softuerit.

14.2 Nénmenyja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi

Tharja Procedura pér tharjen e brendésisé sé pajisjes nga
kondensimi i mbetur pas pérdorimit té€ funksioneve té
avullit.

Zbrazja e depozités Procedura pér hegjen e ujit t&€ mbetur nga sirtari i ujit pas
pérdorimit t& funksioneve té avullit.
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Nénmenyja

Aplikimi

Pastrim me avull

Pastrimi i lehté.

Pastrim me avull Plus

Pastrim i ploté.

Heqja e gmérsit

Pastrimi i garkut té krijuesit t& avullit nga ¢gmérsi.

Shpélarje

Procedura pér shpélarjen dhe pastrimin e qarkut té krijuesit
té avullit pas pérdorimit té& shpeshté té funksioneve té
avullit.

14.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja

Aplikimi

Té lehta

Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér fémijét

Parandalon aktivizimin aksidental té furrés. Kur funksioni
éshté aktiv, né ekran shfaget teksti “Bllokimi pér fémijét” kur
ndizni furrén. Pér té aktivizuar pérdorimin e furrés, zgjidhni
shkronjat e kodit né rend alfabetik. Hyrja né kohématés,
funksionimi né distancé dhe llambé éshté e mundur me
Bllokimin pér fémijét té aktivizuar.

Nxehje e shpejté

Shkurton kohé&n e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém
pér disa funksione furre.

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe ¢aktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe caktivizon orén.

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

14.4 Nénmenyja pér: Lidhjet

Nén-menyja

Pérshkrimi

Wi-Fi

Pér té aktivizuar ose gaktivizuar: Wi-Fi.

Funksionimi né distancé

Pér té aktivizuar ose ¢aktivizuar kontrollin né distancé.
Opsioni i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.
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Nén-menyja

Pérshkrimi

Veprimi automatik né distancé

Pér té nisur automatikisht pérdorimin né distancé pas
shtypjes sé& NISJA.
Opsioni i dukshém vetém pasi aktivizoni: Wi-Fi.

Rrjeti

Pér té kontrolluar statusin e rrjetit dhe fuginé e sinjalit té:
Wi-Fi.

Harroje rrjetin

Pér té caktivizuar rrjetin aktual nga lidhja automatike me
furrén.

14.5 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Gjuha

Vendos gjuhén e furrés.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tingujt e butonave

Aktivizo dhe ¢aktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk
mund ta vendosni né heshtje tonin pér: (D

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Fortésia e ujit

Ciléson fortésiné e uijit.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.

14.6 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.
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LEHTE!

15. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha

Drita e
ekranit

Tingujt e
butonave

Volumi i ziles

Fortésia e ujit

Ora Ditore

Familjarizohuni me imazhet kryesore gé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

AK?V/ E ?I'ﬁ{ = @ S /? i START /
. é P P ensori i

JOAKTIV Menyja preferuara Wi-Fi Kohématesi ushqgimit STOP
Nisni té pérdorni furrén
Ndezja e Ndizni furrén Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
shpejté dhe filloni té

?atuanl rt“e" Shtypni dhe 3... - zgjidhni Shtypni:

emperaturen mbani shtypur: S

n funksionin e START .

dhe kohén e

parazgjedhur t& O. preferuar.

funksionit.

Fikja e shpejté

Fikeni furrén né

CD - shtypni dhe mbani shtypur derisa furra té fiket.

¢do moment,
¢do ekran apo
mesazh.
Nisja e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
® = . °C OK START
- shtypni pér té - zgjiahni - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té
.. funksionin e . ) ) - .
ndezur furrén. ; temperaturén. konfirmuar. filluar t& gatuani.
nxehjes.
Gatimi me avull - Steamify

vendosur.

Vendosni temperaturén. Lloji i funksionit té& ngrohjes me avull varet nga temperatura e

Avull pér gatim me
avull

Avull pér gatim me
zierje

Avull pér gatim
kércéllités

Avull pér pjekje dhe
rosto
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Gatimi me avull - Steamify

50 - 100°C

105-130°C

135-150°C

155 - 230°C

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té

parametrave té parazgjedhura:

Gatim i
asistuar

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4

shtypni: O.

Shtypni: ==.

Shtypni: %&
Gatim i asistuar.

Zgjidhni gatimin.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur
kohén e gatimit kur mbetet vetém 10% nga

koha e gatimit.

Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.

Pastroni furrén me pastrimin me avull

Hapi 1

Shtypni:

Hapi 2
Shtypni: m

Hapi 3

Zgjidhni modalitetin:

Pastrim me avull

Pér pastrim té lehté.

Pastrim me avull Plus

Pér pastrim té ploté.

Hegja e gmérsit

Pér pastrimin e qarkut té krijuesit t& avullit nga gmérsi.

Shpélarje

Pér shpélarjen dhe pastrimin e garkut té krijuesit t€ avullit pas
pérdorimit té shpeshté té funksioneve té avullit.

16. PERDORNI MENYNE E SHPEJTE!

Kétu mund té shikoni té gjitha shkurtoret e dobishme. Mund t'i gjeni ato gjithashtu né kapitujt e
dedikuar né manualin e pérdorimit.

Lidhjen me valé

XDEDEDED,
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Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

> © YOE.) T sty

Ményra e vendosjes: Steamify - Gatimi me funksionin e nxehjes me avull

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Ményra e vendosjes: Gatim i asistuar

XDEDEDEDTL)

Ményra e vendosjes: Koha e gatimit

DOmE.) T » O »swr )

Si té shtyhet: Nisja dhe pérfundimi i gatimit

DX

Si té anulohet: Vendosja e kohématésit

DY,

Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

2%
Ricikloni materialet me simbolin L. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin h: e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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CbAbPXAHUE

MUCIIM 3A BAC

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxte ypepn Ha Electrolux. M3bpaxTe npoaykT, koliTo Hocu B cebe cu
aecetuneTvs npogecroHaneH onut 1 nHoeauum. OpurnHaneH u CTUNeH, TON e Cb3aadeH C
Mucbn 3a Bac. 3atoea, koraTto ro usnonaeaTte, MOXeTe [ja CTe CUrYpHU, Ye BCEKN MbT Lie

nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTu.
[o6pe pownu B Electrolux.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

MHopMaLmMs 3a CEPBU3 U PEMOHT:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

BwxTe nonesHu cbBeTU 3a ynotpeba, OpoLLypu, OTCTpaHsiBaHe HA HEU3NPaBHOCTY,

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

KyneTe akcecoapw, KOHCyMaTUBW U OPUrMHANHW pPe3epBHM YacTu 3a Bawwums ypen;

OBCITYXBAHE HA KITMEHTH

BuHaru nsnonssanTte opurMHanHyu pe3epBHU YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Halwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsibBa Aa umaTe nog pbka
cnepHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / Buumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT

® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHUE

1. \(H®OOPMALIUA 3A BE3OMACHOCT......52

1.1 Be3onacHocT 3a geua u xopa B

YA3BUMO MOMOXKEHUE. ..., 53
1.2 O6uwa 6e30MacCHOCT.........veveeennnee. 53
2. N(HCTPYKUWUUN 3A BE3OIMNACHOCT........ 54
2.1 VIHCTanaUM S ...ccvveeeeeiiiee e 54
2.2 EnekTpnyecko CBbp3BaHe............. 55
2.3 V13MON3BAHE........eeeeieeeiieeeieaeieens 56
2.4 pyKa M MOYNCTBAHE. ....ceeerneeeenenne 57
2.5 TOTBEHE HA NAPA......eeeeeireeeeannnee. 57
2.6 BbTpeluHo ocBeTrneHNE. ............... 57
2.7 OBCNYKBAHE. ....cccuvveeeecereeeeeneeeeenns 57
2.8 VI3XBBPIAHE ..ceveeeiiieeeeeee e 58

3. OMNCAHUE HA YPEDA........ccoovierrennne 58
3.1 OO NMPErNea...cccvvveeeeeeiieeeaeeeee 58
3.2 AKCECOAPM. ... 58

4. KAK OA BKINKOYBATE U U3KNMIOYBATE

DYPHATA.....o e 59
4.1 KOHTPONEH NaHEeM...ccccccvvveeeeennnennn.
4.2 EKPAH...coeieeeeeeeee e

5. MPEOU NbPBA YNOTPEBA
5.1 [NbpBOHAYaNHO NOYNUCTBAHE ......... 62
5.2 [TbpBO CBBP3BAHE........eeeeereeeieenes 62
5.3 Be3XnYHa BPB3KA ....vveeeeeiiieeeenees 62
5.4 CopTyepHU MNLEH3W. ... 63
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5.5 HavanHo npegBaputenHo

BATOMIIAHE. ...cee it 63
5.6 Kak ga HactpouTe: TBBbpAOCT Ha
=107 = ) - TR 64
6. BCEKUOHEBHA YNOTPEBA................... 65
6.1 Kak ga HactpouTe: OyHKUMM
HarPABAHE. .....cuiiiiiiiiieeeeeeeeieeee e 65
6.2 Kak ga Hactpoute: Steamify -
PyHKUMA Ha 3aToNnsHe ¢ napa............ 66
6.3 Kak ga HacTtpowuTe: NomoLy, npu
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MoHTMpPaHeTo 1 ynoTpebarta Ha ypefa BHAMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHnTE MHCTPYKUUK. [Nponssognutenart
He € OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHNA UM NOBPeAM B pe3ynTaTt Ha
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6€30NacHoO 1 NEeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
crnpaeka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NonoXeHue

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbe My Electrolux Kitchen.

- [pbXTe BCMYKM OMaKOBKM aneye oT Aeua n U3xebpriete
OMaKkoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMNPEXOEHWE: MNaseTe geuaTta n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
nsctmea. Mima goctbnHM 4acTu, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynoTtpeba.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMUCTBAHE UMK

noaapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypega u
Ja cMeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLLBAHETO Ha KakBaTo U Aa € NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawumAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea fa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanv ypeabT € U3KNKYeEH, npeau
Aa CMeHuUTe namnuykarta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yzap.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

BHVMAHWE: YpeabT n Herosute AOCTbMHU YacTu ce
HaropeLasat no BpeMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha NPUCTaBKW, U CbAOBE 3a NeYeHe.
3nonaBanTe camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a fa npemaxHeTe MeT. ObpXayu BbB pypHaTa, MbpBO
nsgbpnante npegHaTa YacT Ha ObpKaya 1 cnepj Tosa
3agHaTa, 3a Aa ce paskaudun oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MeT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnenoBaTenHocCT.

He nouncrteanTte ypeaa ¢ napouncradka.

He nsnonseaiite arpecusHn, abpasnmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu UnNn ocTpu, MeTanHn Npudopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBPXHOCTTA U Ja AoBeAaT 4O HanyKBaHe Ha CTbKIOTO.

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YOBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.
He MOHTMpainTe 1 He nsnonssanTe NOBPeAEH ypea.
CnepBaWTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpunoXeHn KbM ypeaa.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbid KaTo e Texbk. Bunaru usnonssainte
npeanasHn pbKasBnLM 1 3aTBOPEHU 0BYBKU.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.

MoHTupainTe ypefa Ha 6e3onacHo 1 NoAXoAsLLO MACTO, KOETO OTrOBapst Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMMAIIHOTO Pa3CcTosiHWE A0 APYrY ypeaun U ycTponcTea.

Mpean oa MmoHTUpaTe ypeaa, NposepeTe fanu BpataTta Ha dypHaTta ce oTBaps
©e3npobnemHo.

YpeowbT e obopyABaH C enekTpyuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa aa ce n3nonsea ¢
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmanHa BMCoOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe
nop paboTHWs Nnor)
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
OvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
ObnbounHa Ha ypeaa 567 Mm
OwvnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[bn6ounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1027 mm
MwvHumaneH pa3mep Ha oTBopa 3a BEHTUMauus. 560 x 20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 Mm
NbT € PasnonoXeH B AeCHNA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4 x 25 Mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca CbBMECTUMM C
eNIeKTpUYECKNTE AaHHN Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He u3nonsearite pasknoHMTENN U1 aganTepu ¢ MHOrO BXOLOBE.

* BHumaraliTe fa He NoBpeauTe 3axpaHBalLMs Lencen 1 3axpaHsBalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsbea ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsibea fa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3NPaH CePBU3EH LIEHTHP.

» He ponyckaiTte 3axpaHBalyuTe kabenu fa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO Mof, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITYEH MM KoraTo BpaTuykaTa e ropelya.

+ 3awuTaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1 nsonupaHu vYactu Tpsibea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB HaYuWH, Ye Ja He MOXe Aa ce OTCTpaHu 6€3 UHCTPYMEHTU.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa 4MHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye LEeNncenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref MHCTannpaHeTo.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonssariTe camo npaBuiHW YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceaym Ha
Mpexara, npegnasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa fa ce u3BaaaT oT
hacyHrara), UsknouBaTeNnmn 1 KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanaumsa Tpsabsa ga uma nsonupailo yCTponucTso, kKoeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
Tpsi6Ba Aa e C WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ Tosu ypen ce AOCTaBsi C eNeKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

+ To3u ypen e npegHasHayeH camo 3a foMallHa (Ha 3akpuTo) ynoTpeba.

* He npomeHsiiiTe npegHa3HayYeHMETO Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BrnokMpaHu.

* He ocTtassanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

«  VsknrouBaiiTe ypena crnen BCSKO M3MNON3BaHe.

» bBbpaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsiTe BpataTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotu. Moxe
Aa nanese ropeLy Bb3ayXx.

» He pa6oTeTe c ypena c MOKpu pblLie UK KOrato MMa KOHTaKT ¢ BoAa.

* He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

» He usnonsgaiite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UMM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

+ OtTBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. V3non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C anikoXOJ MOXe
[a npeamsBuka CMeCBaHe Ha arikoxon 1 Bb3ayX.

* He nosBonsiBaiiTe UCKPU UM OTKPUT Nambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapsite
BpaTarta.

* He nocraBsiiTe 3ananMmv NpoAyKT! UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHM CbC 3ananumu
npoaykTu, B 6GrnM3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

+ 3a ,qa ce n3berHat noepeau 1 obesLBeTsBaHe Ha emawna:
He nocTaBsiiTe CbAOBE 3a hypHa Unu apyru npeaMeTy B ypeaa QUPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.
— He NoCcTaBsinTe anyMUHMEBO (DONMO ANPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.
— He MoCTaBsNTe BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B ypeaa, cnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte Unm NnoctaBsaATe akcecoapuTe.
+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha eMalina unu HepbXxgaemara CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.
* W3nonseainTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe CoOKoBE NPUYMHSABAT NETHA,
KOMTO MoraT Aa obaat TparHu.
+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roteeHe. Toli He TpsbBa ga ce usnonaea 3a Apyru
Lenu, Hanpumep 3a OToMNfeHNe Ha NOMELLLEHNETO.
* BwuHaru rotBeTe CbC 3aTBOpeHa BpaTta Ha ypHaTta.
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* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BMHaru ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
moraT Aa ce akymynupaT TOMnuHa v Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa noepeasT ypeaa,
Wwkada unu noga. He satBapsnTe nperpagarta, [OKATO ypeAbT He U3CTUHE HaMmbIIHO creq
ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

& BHUMAHMUE!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

i I'Ipe,qm nogapwbXKKa U3KNKYeTe ypena u n3sagete wencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. Mpexarta.

i YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH. ViMa onacHOCT CTbKINeHUTe NaHenu aa ce cyynAaT.

+ CMmeHsiiTe He3abGaBHO CTbKIEHUTE NaHenun Ha BpaTtnykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* BHumaBanTe, koraTo ceansarte BpaTuykaTa oT ypeaa. BpaTVI‘-IKaTa e Texkal

» [MouncTBaiiTe pefoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasBarsiHe Ha NoBbPXHOCTHUS
maTepuvarn.

» [louncTeTe ypena ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasanTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npegmeTy.

* AKko m3nonaeare crnpen 3a ypHa, cneaBante MHCTPyKUMUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

2.5 NoTBeHe Ha napa

A BHUMAHMUE!
OnacHoCT OT uarapsiHe 1 nospeaa B ypeaa.

+ M3nyckaHaTa napa Moxe Aa npeanssuka nsrapsiHus:
— bBbaeTe BHUMATENHM, KOraTto OTBapsiTe BpaTuykaTta Ha ypeaa, AokaTo (hyHKUMsATa e
akTuBupaHa. Moxe ga uanese napa.

— Cnep rotTBeHe Ha napa, 0TBapsiiTe BHUMAaTENHO BpaTuykaTta Ha ypeaa.

2.6 BbTpeluHo ocBeTeHue

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca NpegHasHayYeHn Aa U3 bpXKaT Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIIOBUS B
[OMaKVHCKV ypeaum, kato Temneparypa, BUGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
curHanusupat uHopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayYeHn
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U HEe ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3v NpoAyKT BKMOYBA CBETNMHEH U3TOYHUK C KIac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3eaiTe camo Nnamnu CcbC CblUnTe cneymdurkaumm.
2.7 O6bcnyxBaHe

+ 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C OTOPU3MpaH CePBU3EH LIEHTHP.
* M3nonseariTe camo OpuUrMHasiHu pe3epBHu YacTu.
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2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLlaBaHe.

*  W3knoyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
» W3BapeTe 3axpaHBalLms en. kaben B 6GnM30CT 40 ypeaa U ro 3xeBbpreTe.

» [pemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a Aa npefoTBpaTvTe 3aKneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmum B ypeaa.

3. ONMMCAHUE HA YPEOA

3.1 06w, npernen

K H B
1O
G

KOHTpOJ'IeH naHen

EkpaH

Bogocbabpxaren

["He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHaaTa

(h = oS > N
b

HarpsiBawy enemeHT

JNlamna

BeHTunatop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTM. KAMbK OT
Tpvbata

Bopauun 3a ckapa, oTcTpaHsemu

oNE AN
EoQDNDODENE

Mo3numsa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadpTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.
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Cbp 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe Unu KaTo CbA 3a cbOMpaHe Ha
Ma3HUHa.

TepmocoHaa
3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Boaa4um
3a necHo nNocTaBsHe U N3BaXxaaHe Ha TaBuTe 1
CKkaparta.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EavH HenepdopupaH 1 eanH nepdopupaH
KOHTEeWHep 3a xpaHa.

KomMnnekTbT 3a rotBeHe c napa M3tousa
KOHAEeH3upaHaTa BoAa Aaneye oT XxpaHara no
Bpeme Ha roTBeHe Ha napa. VianonseariTe ro 3a
NpUroTBsiHE Ha 3eneH4vyuu, puba, NUNeLLKN rpaw.
KomMnnekTsT He e noaxoAsLy 3a XpaHa, KOTo

TpsiGBa Aa ce HakuCHe BbB BOAA, KaTo Harp.

opwu3, NnoneHTa, nacra.

4. KAK OA BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporneH naHen

H))
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n BKI1. / N3KI1. HaTtucHeTe n 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE U U3KNoYMTE dypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa hyHKUMUTE Ha hypHaTa.
MNpeanountaxmn M36posiBa NtobMMUTE HACTPOWKMN.

EkpaH [MokasBa TekyLMTe HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeBkntoyBaTen 3a
namnuukaTa

3a BKkItoYBaHe M U3KIOYBaHe Ha namnaTa.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BkIoYBaHe 1 U3knoyBaHe Ha pyHKuuaTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

HatucHete

«()~>

MpemecTteTte

@35

HaTtucHeTe n 3agpbxTe

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C

[nb3HeTe npbCTa cu no no-

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a

BBbpXa Ha npbCTa Cu. BBbPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
4.2 EKkpaH
= 12:30 Cnep, BkntoYBaHe ce nokassa OCHOBHUAT eKpaH
: ’ ¢ chyHKLUMATa 3@ HarpsiBaHe M TemnepaTtypa no
o nogpasbupaHe.
150°C
O START
= Ako He nsnonsearte pypHaTa Hag 2 MUHYTH,
: eKpaHBbT NPeMUHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
O
= 12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokassa 3aaa-
: ’ OeHUTe YHKLMU U APYTU HATNUYHW ONLmK.
8 150°C
[ TImin e STOP
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

A B EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6pon 3agaaeHn dyHk-
| ! umu.
=z 1230 A. Wi-Fi
B. Yac ot geHoHowumeTo
#085°C 150°C C. CTAPT/CTOMN
D. Temnepatypa
® 15min © | | START E. ®yHKumun HarpsiBaHe
| i | | | F. Taiimep
G F E D C G. TepmocoHaa (camo 3a u3bpaHu mogenu)

MHpukaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM WHAOUKATOPM - 3a HaBUrMpaHe rno ekpaHa.

3a BpbLyaHe
3a oTMsiHa Ha
3a noTeBbpxaaBaHe Ha usbo- €[l1HO HNBO NOCNEHOTO 3a BKkIoYBaHe U U3KIHOY-
pa / HacTpolikaTa. Hasag B Me- o BaHe Ha onuuu.
HIOTO Oencreue.

3ByKOBa anapma uHAQuUKaTopu 3a q)yHKLl,VIVI - KOraTto 3afjajeHoTo BpeMe 3a rotBeHe CBbpLUn, ce
YyBa curHar.

a & i
DyHKLMATA € BKIOYeHa. 3BykoBaTa anapwma e n3-

DyHKLMATA € BKIOYeHa.
[oTBEHEeTO cnnpa aBToMaTUYHO. KnroveHa.

UHgukaTopu Ha Tanmepa

& o
3a HacTpoiiBaHe Ha yHKkumaTa: 3abaBeH cTapT

3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

Wi-Fi nnamkaTop - dypHaTa moxe fa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoveHa.

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

5.1 MbpBOHaYanHo Nno4YncTBaHe

=
S/a

e

Z24

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

V3BageTe oT dhypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTU 1 NOABUXK-
HWTE OMOPM Ha ckaparTa.

MouncteTte dypHaTta n npu-
HaANexXHoOCTTe C MeKa Kbp-
na, Tonna Boga v nek npena-

part 3a

novucrTeaHe.

MocTaBeTe NnpuHagnexHoOCTH-
Te U AeMOHTUpyeMuTe onopwu
3a ckaparta BbB (pypHaTa.

5.2 NbpBO CBBLp3BaHe

[vcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cres MbPBOTO CBbP3BaHe.
Tpsabsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan,
TBbpAOCT Ha BoaaTa, Yac oT AeHOoHOoLMETO.

5.3 be3Xu4yHa Bpb3Ka

3a ga cebpxeTte dypHaTa Bu e HyxHo:

*  bBe3xnyHa Bpb3Ka C UHTEpPHET.

+  MoGunHO yCTpOICTBO, CBbp3aHO KbM BaluaTta GeaxuyHa mpexa.

Ctbnka | Waternete mobunHoTo npunoxenHne My Electrolux Kitchen v cnegpaiite uHcTpykumm-
1 Te 3a cnepBalyyTe CThIKN.
Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
2
g"’"Ka HatucHeTte: ——Select (136epeTte): HacTporiku / Mpexw.
» -
ETB"Ka — NNb3HETe UnNn HaTucHeTe, 3a ga sknoynte: Wi-Fi.
Ctbnka | Be3axunyHnat mogyn Ha dypHaTta cTapTupa B pamkuTe Ha 90 cexk.
5

U3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

)O)E) )

.)))

)
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YectoTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM

MakcymanHa MoLLHoCT EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa mMoLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBuTe-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapus, Yexus, Oanusa, M'epmanus, Ectonuns, Mpnangus, Mopuus, Micnanusa, PpaHyms,
XbpBaTus, Utanus, Kunbp, INateus, Jlntea, Jllokcembypr, YHrapusa, Manta, HugepnaHaus,
ABscTpus, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnoeexuns, Cnoakus, duHnanaus, LWeeums,
Hopserus, LUseliuapusi, O6eanHeHOTO KpancTeo, Typuus.

5.4 CochbTyepHU NULIeH3U

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMNOHEHTU, KOUTO ca ba3unpaHu Ha 6e3nnaTteH coTyep u
TakbB C OTBOpeH koA. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLHOCTUTE, MPefocTaBsLLy cod-
Tyep C OTBOPEH KOA 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a [ocTbn A0 Copc KoAa Ha Te3n KOMMOHEHTH OT 6eannaTeH codTyep 1 codpTyep C OTBOPEH KOA,
YMUTO NULIEH3NOHHM YCNOBUS U3NCKBAT Ny6nvkyBaHe, U 3a Aa BUAUTE UHPOpMaLMsiTa 3a TEXHUTE
MbMHW aBTOPCKW NpaBa 1 NPUNOXUMU NNLEH3NOHHK YCNoBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

5.5 HayanHo npegBapuTenHo 3atonsnsaHe

555

3aTtonneTte npeABapuUTesNIHO Npa3HaTa ¢pypHa npeau nbpBaTa ynorpeba.

Ctbnka M3BapeTe oT (t)ypHaTa BCUYKN NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
1
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555

3aronneTte npeaBapuUTeriHO Npa3HaTta pypHa npeau nbpeaTta ynorpeba.

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkuusaTa: [j
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.

g"’"Ka 3apariTe makcumanHaTta Temneparypa 3a yHkumaTa:
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (bypHaTa MoXe Aa uanusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMMsHE.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

5.6 Kak ga HacTpouTte: TBBbLpAOCT Ha BoaaTa
Korato Bkntounte dypHaTa B enekTpmyeckaTa Mpexa, Tpsbsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha

TBbPAOCT Ha BoAaTta.

V3nonaBavite TectoBarta XapTuda, KOATO ce npegocTtaBa C KOMMIEKTa 3a rotBeHe ¢ napa.

&

&

X

£

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4

[MocTaBeTe TecToBa-
Ta XxapTusi BbB Bogda
3a okono 1 cekyHaa.
He cnararite Tecto-
BaTa xapTusi nog Te-
Yalla Boja.

MaTtpbckaniTe TecTto-
BaTa xapTus, 3a Aa
npemMaxHeTe UsnuLi-
HOTO KONNYeCTBO BO-
na.

Cnepg 1 MyH. npoBe-
peTe TBbpPAOCTTA Ha
BoJaTa ¢ nomouira
Ha TabnuuaTta no-go-
ny.

HacTpolite HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BogaTa:
Metto / Hactpoviku /
Hactporika / TebpgocT
Ha BopaTa.

® LiBeToBeTe Ha TecToBaTa XxapTus Lie Npoab/KaT Aa ce MPOMEHST. He nposepsiBainTe TBbP-
[l0CTTa Ha BoAaTa no-KbCHO OT 1 MUH. crieq TecTa.

OOCT Ha Boaara.

Moxe aa npomeHnTe HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTta B MeHoTo: Hactpoiku / Hactporika / TBbp-

TabnuuaTta nokassa AnanasoHa Ha TBbpPAOCT Ha BogaTta (dH) cbc CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuin n knacudukauusata Ha BogaTa. Perynuparite HUBOTO Ha TBbPAOCT Ha
BoAarta cbrnacHo tabnuuara.
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TBBLpAOCT Ha BoAaTta TecToBa OTnaraHe Ha OTnaraHe Ha Knacuduka-
xapTus Kanumm kanuuu (mg/l) LUus Ha BO-
Huso dH (mmol/l) Aata
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 Meka
2 8-14 m 1,4-25 51-100 yMepeHo
TBbpAA
3 15-21 E 2,6-3,8 101 -150 TBbpAA
4 222 m 239 2151 MHOrO TBBbp-
na

KoraTo H/BOTO Ha TBBPAOCT Ha YeliMsiHaTa Boda e 4, HamblIHeTe BOAOChAbPXKaTENS C
ByTunupaHa Boga.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak na HacTpouTe: DYyHKLMN HarpsiBaHe

HatucHete: START .

TepMOCOHﬂa — MOXeTe [a BKN4YnTe TepMocoHaaTa no BCAKO Bpeme npeaun unm no

BpemMe Ha rotBeHe.

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [lcnnesT nokassa dyHKUMSATA Ha 3aTonnsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMSTa Ha 3aTonnsHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe dyHKLUUSATA HA 3aTOMNSIHE N HAaTUCHETE: OK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Cronka 4 3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTucHeTe: OK.

Ctbnka 5

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KioumMTe yHKUMSATA 3a 3aTOMMSAHE.

CTtbnka 6

W3kntodeTte dypHaTa.
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N3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

> © YOE.) T sty

6.2 Kak ga HacTtpoute: Steamify - ®yHKLMA Ha 3aTONNAHe ¢ napa

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1 M36epeTe cMMBONBT Ha DYHKLMSATA Ha 3aTOMNIIsSIHE U FO HAaTUCHETe, 3a [ia Brie3eTe B
NMOAMEHIOTO.

g"’"Ka HatucHete . 3apante yHKUMATA Ha 3aTOMNsSHe C napa.

g"’"Ka Hatucrete: OK. [ucnnesaT noka3ea HACTPOVKUTE Ha TemnepaTyparta.

4 fapeHata Temnepartypa.

Ctbnka 3apaiite Temnepartyparta. TunbT Ha beHKLI,VIHTa 3a 3atoniigaHe ¢ napa 3aBucu OT 3a-

Mapa 3a 3anapBaHe
50 - 100°C

3a NpuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneHYyLm, 3bpHeHu, 6o-
60BW, MOPCKM AapOBE, TEPUHU U AeCepTy.

Mapa 3a 3agywasaHe
105 -130°C

3a npuroTeaHe Ha BapeHo Vnu 3adyLUeHo Meco 1nm
punba, xns6 n NTu4e Meco, KakTo 1 YNA3KENKOBE N Ka-
ceponu.

Mapa 3a HexHa XpynkaBocCT
135-150°C

3a meco, kKaceponu, MbIIHEHW 3eneHYyLun, puba un
orpeTeH. bnarogapeHune Ha koMbuHaumATa OoT napa u
TOMMMHa, MeCOTo NpuaobrBa coYHa N Meka KOHCU-
CTEeHLMA € XpynkaBa Kopuyka.

AKo HacTpouTe Tarimepa, rpun yHKUMATa ce BKITHY-
Ba aBTOMaTWU4YHO B NMOCINeAHUTE MUHYTU Ha npoLieca
Ha roTBeHe, 3a [ja Nonyyn SCTUETO HeXHa Xpynkasa
KOopuYKa.

Mapa 3a neueHe u 3anuyaHe
155 -230°C

3a neyeHu AcTusi, meco, puba, LoMaLLHW NTUUK, By-
Tep TeCTO C MbIHEX, TapToBe, MbMUHN, OrPETEHM,
3eneHYyLmn 1 neymBea.

Ako 3agageTe Tanumepa 1 NocTaBuUTE XpaHaTta Ha
MbPBO HMBO, PYHKLUMATA C HarpsiBaHe ce BKITHOYBA
adBTOMATU4HO B NocnegHnTe MMHYTU Ha npoueca Ha
roTBeHe, 3a Aa nosy4yum iCTMeTo Xpynkasa gonHa
4yacT.

Crunka Hatucrerte: OK.
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Ctbnka | HaTucHeTe kanaka Ha BOOOCBbAbPXATENS, 3a Aa ro OTBOpUTE.
6
Ctbnka | HanbnHete BogocbabpXkaTens CbC CTyAeHa BoAa 40 MAKCUMArHOTO HUBO (OKOMO
7 950 mn), 4oKaTo NPO3BY4YM CUrHanN UK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLyeHne. BogHoTo
CbObpXaHWe € JOCTaTbyHO 3a NpmbnuantenHo 50 MnHyTU. He nbnHeTe BOJoChAbP-
aTens Hag MakcumanHua My kanaumTeT. CbliecTByBa pUCK OT U3TUYaHe Ha BoAa,
npenueaHe U WweTn no ob63aBexgaHeTo.
& BHUMAHUE!
M3nonsBarite camo cTyaeHa vyelwmMsHa Boga. He nanonssante dun-
TpupaHa (AeMuHepanuavpaHa) unu gectunmpana soga. He nanons-
BaviTe Apyrn TeYHOCTWU. He nanueante 3ananumm Unm ankoxonHu
TEYHOCTUN B OTAENEHNETO 3a BOAaA.
Ctbnka | HatucHeTe BogocbabpaTensi B MbpBOHAYanHo My NMOMOXEHUE.
8
QCT'ana HatucHete: START .
MapaTa ce nosiBsiBa cnep okono 2 MuH. KoraTto dpypHaTa AOCTUrHe HacTpoeHaTta TeM-
nepartypa, ce YyBa curHar.
Ctbnka | Korato BbB BoAOCbAbpXKaTENs HAMa BOAa, ce YyBa curHan. HanbnHete otaeneHue-
10 TO 3a Boaa.
Ctbnka MakntoyeTe dypHaTta.
1
Ctbnka | V3npasHeTe BogocbAbpkKaTens, Crnea Kato NpUKoYMTe C roTBEHETO.
12 BwxTe rnasa ,['pwxu 1 nouncteaHe”, MianpassaHe Ha KOHTelHepa.
Ctbnka | BbB BbTpelHOCTTa Ha hypHaTa MOXe [a ce KOHAEH3Mpa U3BECTHO KONMUYECTBO BO-
13 faa. Cnep roTBeHe BHUMATENHO OTBOPETe BpaTaTta Ha dypHaTa. Korato dypHaTa us-

CTUHe, noAacylleTe BbTpeLlHOoCTTa " C Meka Kbpna.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Kak ga HacTpouTe: NMomouwy npu roTrBeHe

Bcsko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUna n temnepatypa. Moxete aa
HacTpouTe BpeMeTo 1 TemnepaTyparta.

3a HsIKOU SACTNA MOXe [ia FOTBUTE U CbC CNEQHOTO:

* ABTOMaTM4HO MepeHe

* TepmocoHaa
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CreneHTa, NpU KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:
* AnaHrne nnu No-manko

» CpeaHo uanevyeHo
* [lo6pe n3neyeHo unu MNoeeye

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1

g"’"Ka HatucHete: ——.

gT'ana HaTtucHerTe: ‘/\@ BbBegeTe: MNomoLy npu rotBeHe.
Ctbnka | W3bepete sicTve unu Bug XpaHa.

4

gT'ana Hatucrete: START .

U36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

XDEDED XD LLY,

6.4 dyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHne
nnsiHe
vvv 3a 3anuyaHe Ha TbHKW XpaHu unu npennyaHe Ha xnso.
Mpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napveta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
Y 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa KopuyKa.
Typ6o rpun
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/

3a neyeHe Ha TpW HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CylLeHe Ha xpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BeHTUNUp
e 3a ga cTaHaT xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTogu
’X‘ C KOpUWYKa U1 NponeTHY pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuLUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHU XpaHun Ha egHO HKUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKaBa O0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

CNEUMNATIHUN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHne

=l

3a KoHCcepBUpaHe Ha 3eneHyyun (Hanp. TypLuns).

3aTtonnsiHe Ha 4u-
HusA

KoHcepBupaHe
SSS 3a cyleHe Ha pe3eH4YeTa NnofoBse, 3eneHYyLm 1 reou.
CywieHe
- , 3a noArpsiBaHe Ha YMHWUM NPean cepBrpaHe.
e
ru
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

YY)

3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO U pa3mMepa Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

Pa3mpassBaHe
49 3a AcTna kaTo nasaHsa unn 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn u 3a kadsisa
iy KOpUYKa.
OrpeTeH

V°C

BaBHO roTBeHe

3a NpuroTBsiHe Ha KPEXKO, COYHO NMEYEHO.

§

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

3a noaabvpXaHe Ha XpaHaTta Tonna.

Al

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.
Korato n3nonssate Tasu yHKUKMs, TEeMNepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA
MOXe [a ce pa3nuyaBa OT 3agajeHara. Manonaea ce octaTbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLuus BUxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

NAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

W3nonssaiite napa 3a 3anapsaHe, BapeHe, HeXHa Xpyrnkasa Kopuika u
neyeHe.

Bb3cTaHoBsiBaHe ¢
napa

Steamify
(n) 3aTonnsHeTo Ha XpaHa ¢ napa npegoTBpaTsaBa U3cyLuaBaHeTo n. Tonnu-
)} HaTa ce pa3npeaens rno HeXeH 1 paBHOMEPEH HauuH, KOMTO N03BONABa

Oa ce Bb3CTaHOBAT BKyCa M apoMaTa Ha XpaHaTa KaTo Ha TOKY-Ll0 npuro-
TBeHa. Tasu beHKLWIﬂ MOXe [ia Ce U3noJsi3ea 3a 3aTtonsidHe Ha XpaHa au-
PEKTHO B YMHUA. Mosxe fa 3aTonnsite noBeye OT eHa YMHUS eaHoBpe-
MEHHO, 13MNon3Bankn pasnn4HnTe HMUBa.
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®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

M3nonsBaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesATe Xns6 unm dpaHsenm c
MHOro fo06Bp NpodecnoHaneH pesynTat OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha kopu4kaTta.

N

MeyeHe Ha xna6

T 3a yckopsBaHe HabyxBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [pegoTBpaTsiBa U3cbXxBa-
Ej HeTO Ha NMOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO W ro 3anasBa enacTUyHO.

BracsaHe Ha TecTo

< 3a npuroTBaHE Ha napa Ha 3eneHYyum, rapHuTypu, puda
\I/
FULL’
Camo napa
o dyHKUMATA € noaxoasiya 3a roTBeHe Ha AenukaTHU ACTUS KaTo KpeMm,

dnaHoBe, TepuHn 1 puba.

Bucoka BnaxHocTt

o Tasn yHKUMS € NoAXOoAsLLa 3a Meco, NTULK, SCTUSt Ha dypHa U 3aayLue-
\I/ Ho. BnarogapeHve Ha koMBMHaLWsTa OT Napa 1 TonnMHa, MecoTo NpUao-

LOwW
61Ba MeKa U Co4Ha KOHCUCTEHLUA C XpynkaBa Kopuyka.

Hucka BnaxHocT

6.5 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxXHoCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekopmu3aliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKUusiTa fa He
Ce NpekbcBa U ia ce rapaHTupa, vYe pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonseate Tasu yHKUMs, NamnmuykaTa aBToMaTn4HO ce nakntoysa cned 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BmxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHOCT. 3a oL npenopbku
OTHOCHO NEeCTEHE Ha eHeprus BKXTe rnaea ,EHepruiHa edektnBHocT®, [NecTeHe Ha eHeprus.

7. DYHKUUWUN HA YACOBHUKA

7.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKa

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agageTte BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMymbT € 23 4. 1
59 MuH.

MpekpaTaBaHe Ha gew- 3a HacTporiBaHe KaKkBO Aa ce Cryyv npu Kpasi Ha oTOposiBaHETO Ha
CTBMETO Tavimepa.
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DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

3abaBeH cTapt 3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBEHETO.

YabnkaBaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMEeTO 3a roTBEHE.

MeTo

HanomHsaHe 3a HacTpolika Ha o6paTHo B6poeHe. MakcuMmymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-

31 PyHKUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.

Bposiy Ceaw konko Bpeme paboTu yHKuuATa. Bposy — MoxeTe Aa s BKIOY-
BaTe v U3KIoYBarTe.

7.2 Kak ga HacTpouTte: ®YHKLMUM Ha YaCOBHUKA

Kak pa HacTpouTe YaCoOBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowmeTo —
1

Crenka | acrpoiite Taiivepa. Hatucrete: OK —

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | W3bGepeTe chyHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE U HACTpOKiTe TemnepaTypara.
1

AN
g"’"Ka HatuncHete: O -

CTbnka

3 HacTtporite Tarimepa. HatucHete: OK -

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>OE.) C ) © Yswr )
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Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA Ha 3aTONSISIHE M HACTPOWNTe Temneparyparta.
1

g"’"Ka HaTtucHerte: @ -

Ctbnka | 3apaliTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Crenka | orycHere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: lMpekpaTsaBaHe Ha AENCTBMETO —

5

Ctbnka | W3bepete npegnounTanus: MpekpaTsiBaHe Ha AENCTBUETO —

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpETE AECTBMETO, AOKATO HA AUCTNES CE MOKaXe OCHOBHUSAT

eKpaH.

Kak na otnoxurte Ha4anoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | 3apaiite dyHKUMsATa 3a 3aTOMMsIHE U TemnepaTypaTa.
1
AN
g"’"Ka HatucHerte: O -
Ctbnka | 3apaiite BpemeTo 3a roTBeHe.
3
Crenka | forycrere: @ @ @ _
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT —
5
Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatucrere: OK. MoBTOpeTe AeicTBMETO, AOKATO Ha AUCTNES Ce NOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.
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Kak ga yabmkuTe BpemeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeToO 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHarta He e rotoBa, MoxeTe Aa
YABIDKMTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U PyHKUMSATA Ha 3aTOMMsHE.

HatucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak na npomMeHUTe HacTPOWKUTe Ha Talmepa

?Tb""a HatucHete: @ -

Ctbnka | HactpoinTe cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

CTtbnka

3 Haruchere: OK —

MoxeTe ga NpoMeHNTEe BbB BCEKM MOMEHT 3a4aAeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha NPUHAASNIEXXHOCTHU

MankaTa BanbbHaTHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHUTE ca Cblyo Taka
cpeAcTBa NpoTUB NpeobpbliyaHe. BucokusT pb6 okono wkada npefoTBpaTsasa Usnimb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBE.

Ckapal/padT:
Bkapaiite ckapata Mexay BogaumTe Ha
onopute n.
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ornoparta Ha ckaparta.

TaBa 3a ne4yeHe /Abnb6oka TaBa:
HaTucHeTe TaBaTa Mexay Bojaymte Ha

TaBa:

pa Ha BogauuTe oTrope.

Ckapal/padT, TaBa 3a neveHe /Qbn6okKa

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay Bogaunte Ha
onopaTa Ha ckapaTa U pelueTb4YHaTa cKa-

8.2 TepmocoHaa

TepMOCOHJJ,a- n3amepBa TemnepartypaTta B XpaHaTa. MoxeTe ga ro usnonsearte ¢ Bcsika

dyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHUMym 120°C.

TemnepaTypata B CbpLeBmHaTa.

”?

3a MakcumarnHo [o6pu pe3ynTaTu Npu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca
CbC CTaliHa Temneparypa.

He nsnonseanTte 3a Te4HN
ACTUS.

Mo Bpeme Ha roTeeHe Tpsibea aa
OCTaHe B YMHMsATA.

dypHaTa nsuncnssa NpUBNU3MTENHOTO BPEME Ha NPUKMIYBaHe Ha roTBEHETO. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta (yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HaumH Ha usnonsBaHe: TepmocoHAa

Ctbnka | Bknouete dypHaTa.

1

Ctbnka | 3apaiite yHKUMsATa Ha 3aTOMMSIHE U, aKo € HeoBXoAMMO, TemnepaTtypara Ha ypHa-

2 Ta.
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CTbnka
3

BbBepete: TepmocoHaa.

Meco, gomalwHu nTuum u puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmocoHAa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B
Hal-nbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO.

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
nara Ha kaceporna. TepmocoHaa TpsibBa fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. ManonaeaiTte

TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-
nonaeanTe pbba Ha cbha 3a neyeHe, 3a aa noa-
npeTe CUNMMKOHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gocTura

OBbHOTO Ha CbAa 3a NeveHe.

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHga B rHE340TO OT NpegHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.
4 [vcnnesT nokasea TekyllaTa TemnepaTtypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a /? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajafeTe TemnepaTyparta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’"“a ® ® ® _ arucHeTe, 3a [a 3aadeTe npeanodnTaHaTa onums:
» 3BykoBa anapma — korato xpaHata AOCTUrHe TemnepartypaTta B CbpLeB/HaTa,
nposByyaBa curHar.
« 3ByKkoBa anapma u Kpai Ha roTBEHeTO — KOraTo XxpaHaTa [AoCTUrHe TemnepaTypaTa
B CbpLEeBMHAaTa, Npo3ByYaBa curHan u dpypHata cnupa.
?"’"Ka M3bepeTe onuusita v HATUCHETE HAKOMKO MbTW: OK | 3a na otuaete 40 0CHOBHUS! k-
paH.
gT'ana HatucHete: START .

KoraTo sicTMeTo JOCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte
136op Mexay ToBa Aia CrpeTe UK Aa NPOoALIKUTE Aia roTBUTE, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye

XpaHaTa e fobpe nsneyena.
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CTbnka
9

M3BapeTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe340To M M3BageTe ACTMETO OT dypHaTa.

BHUMAHUE!
ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHis, ako TepmMocoHaa ce HaropeLum.
BHuMaBaliTe, koraTo ro n3Baxgaare oT KOHTaKkTa 1 ro npemaxsare oT

XpaHara.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUUUN

9.1 Kak ga 3anasure: lNpegnoyntanm

MoxeTe ga 3anasute nobYMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLUMSATA Ha 3aTONMsHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsiTa 3a nouncTeaHe. Moxete ga sanameTute 3 nobumm

HaCTPOWKM.
Ctbnka BkntoyeTe dhypHaTa.
1
Ctbnka | V3bepeTe npegnountaHaTa yHKUMS.
2
g"’"Ka HatucHeTte: —=Select (13b6epeTe): MpeanounTtaHu.
Ctbnka | W3bepete: 3ana3uv TeKkyLLMTE HACTPOWKH.
4
Ctbnka | HatucHete +, 3a fa no6aBuTe HacTpolikaTa KbM criMcbka cbe: MpeanoynTanun. Ha-
5

TUCHETEe OK

9. HaTWCHeTe, 3a ja HynupaTe HacTpoiikaTa.

0 - HAaTUCHeTe, 3a Aa OTMeHuTe HaCTpoﬁKaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUs

Tasu cyHKUMs NpesoTBpaTsBa cryyanHa npoMsiHa Ha (yHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

CTbnka
1

BkntoyeTe dpypHaTa.
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Ctbnka | 3apalite pyHKUMA 3a 3aTOMMSAHE.
2

CTbnka

>>
3 *, H — HaTUCHeTe eJHOBpPEMEHHO, 3a Aa BKN4yuTe qayHKU'VIFlTa.

3a ga nsknynTte QyHKUusaTa, noBTopeTe cTbnka 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce U3KInK4Ba aBTOMATUYHO cnej n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa d)yHKLU/I;I 3a 3artonnsdHe, a HaCTpOI7IKI/ITe He Ca NPOMEHEHMN.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHE He AecTBa nNpu cnegHuTe dyHkumn: OcseTneHne, TepmocoHaa,
MpukntoyuBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxpaal, BeHTunaTtop

KoraTo oypHaTa paboT, OXNaxaalmaT BEHTUATop ce BKMoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noadbpka NoBbPXHOCTUTE Ha dpypHaTa xnagHu. AKO U3KNoUMTe ddypHaTa, BEHTUNATOPbLT 3a
oxNaxzdaHe MoXxe a Npoabiikn Aa paboTu, okaTto dpypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 Mpenopbku 3a roTBeHe

®

TemnepaTyparta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. Te 3aBUCAT OT
peLienTuTe, KA4EeCTBOTO U KONMYECTBOTO Ha U3MOMN3BaHUTE CbCTaBKM.

Bawwara cpypHa Moxe fia neye no-pasnuyHo oT gocerawuHarta Bu dypHa. Tabnuumte no-gony no-
Ka3BaT npernopbYMTENIHUTE HAaCTPOIKM 3a TeMnepaTtypa, BpeMe 3a roTBeHe M HMBO Ha ckapa 3a
onpeaeneHn BUAOBE XpaHW.

AKO He MOXeTe Ja HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuuanHa pelenTa, noTbpceTe NoAo6HM pelenTu.
3a noseye NpernopbK/ 3a roTBEHe BUXKTe TabnuuuTe 3a rotBeHe Ha Hawus yebcant. 3a ga oT-
KpueTe nopxoasiyarta kHukka ¢ peuentu, npoepete PNC (HoMep Ha NpoAyKT) Ha dmpmeHaTa
Tabena oT npegHaTa YacT Ha ypeaa.
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10.2 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Han-gobpw pe3yntaTtu cneaBanTe NpennoXxeHusaTa B AonHarta Tabnuua.

¥ = B |k
\ Ly
(°C) (min)

Cnagkm pyna, TaBa 3a nevyeHe U cb 180 2 25-35
16 6posi 3a oTTU4aHe
Pyno TaBa 3a neveHe unu cbf 180 2 15-25

3a OTTU4YaHe
Lisana pu6a, 0,2 TaBa 3a NeyeHe unm cbj 180 3 15-25
kg 3a oTTU4aHe
Bucksutkm, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbg 180 2 20-30
6pos 3a oTTM4aHe
MakapoHu TaBa 3a NeYeHe Unm cba 160 2 25-35
(cnap.), 24 6pos | 3a oTTnYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20-30
Opost 3a OTTUYaHe
ConeHun 6uckeu- TaBa 3a NeYyeHe Unu cbAa 180 2 20-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BuckBuTK OT Ne- | TaBa 3a nevyeHe Unu cba 140 2 15-25
Ko TecTo, 20 3a oTTUYaHe
6post
Tapranetu, 8 TaBa 3a NneYyeHe unm cbg 180 2 15-25
6pos 3a OTTU4YaHe

10.3 lNe4yeHe ¢ BAAXHOCT — NpPenopbYUTESIHU aKcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBalm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTernHu CbAoBe.

 ~

TaBa 3a nuua

Kynuukm 3a

neveHe MeTanHa ocHoBa 3a

cdonaH

Cbpa 3a neyeHe
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TbMeH, HeoTpassaBall
MaTepuan
28 cm guameTbp

TbMeH, HeoTpassiBaly, Ma-

Tepwan
26 cm guameTbp

KepamunyeH
maTtepwuan
8cm
anameTtsp, 5
Cm BMCOYMHA

TbMeH, HeoTpassBall
MaTepuan
28 cm guameTbp

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLUM UHCTUTYLIUWN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

¥ = O |k
N =

(°C) (min)
Manpguwnanosa TopTa opely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 MasHuHa BEHTUNVP
MangunwnaHosa TopTta TpaguumoHHO neyve- 160 35-50 2
6e3 MasHuHa He
A6bnkos nau, 2 Tasn lopely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNNP
A6bnkoB nau, 2 TaBu TpaanumoHHO neye- 180 70-90 1
@20 cm He

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutn

M3nonsBante no3mumsaTa Ha TpeTusi padT.

XX | [

()

(min)

npbYnLM

MacneHku / Cnagkuwn Ha

[opeLy Bb3ayXx/BEHTUNNP

140

25-40
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@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutun

M3nonsBante no3mumsaTa Ha TpeTusi padrT.

>R |

= O
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkuwn Ha TpaguunoHHO neveHe 160 20-30
npbYMLK, NOArpenTe npas-
HaTa cypHa
Manku kerikose 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
Tabna, noarpeiTe npasHa-
Ta dypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ TpaavuMoHHO neyeHe 170 20 -30
Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dpypHa

%I‘IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutun

\/3/

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkuium [opeLy Bb3OyX/BEHTU- 140 25-45 174
Ha NpbuMLn nvp
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 150 23 -40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa cypHa
MangunwnaHoBa TopTta [opeLy Bb3ayx/BEHTU- 160 35-50 1/4

6e3 masHuHa

nvp
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@ELWIHW-IEH revn

3arpeiTe npasHaTa pypHa NnpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
punoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

¥ O I

(min)
Toct Mpun 1-3 5
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpegarta Ha BpeMeTo 3a
npuroTBsiHe

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManutBaHua Ha dyHkumaTa: Camo napa.
M3nutBaHus cernacHo IEC 60350.

Hactponute Temnepartypara Ha 100°C.

¥ @ |k O @
A w—
KoHTtelHep (xr) (MuH.)
(Gastronorm
)
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- 0,3 3 8-9 CnoxeTe TaBa-
nogrpevirte copupaH Ta 3a neyeHe
npasHata Ha MbpBOTO
dypHa HUBO Ha yp-
HaTa.
Bpokonu, 1x 2/3 nep- MaKc. 3 10-11 CnoxeTe TaBa-
noarpenTte dopupaH Ta 3a nevyeHe
npasHata Ha MbpBOTO
dypHa HMBO Ha dpyp-
HaTa.
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HacTtpownte Temnepatypara Ha 100°C.
s ® |k O ®
X —
KoHTenHep (kr) (MUH.)
(Gastronorm
)
['pax, 3ampa- 2 x 2/3 nep- 2x1,5 2n4 [okaTo Cnoxete TaBa-
3eH opupaH Temnepa- Ta 3a neyeHe
Typata B Ha MbpPBOTO
Han-cTy- HMBO Ha dpyp-
[OEHOTO HaTa.
MSICTO He
[OCTUrHe
85° C.

11. TPUXUN N MOYUNCTBAHE

A

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkKn oTHOCHO NOYUCTBaAHETO

<

Mpenapatun
3a noyucrtBa-

MoumncTteTe nNuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napar 3a noYncTeaHe.

M3nonssanTe nouncTeall, pasTeop, 3a Aa NoYncTuTe MeTanHuTe NoBbPXHOCTU.

[MouncteTe neTHara c nek novucTealy npenapart.

Dﬂ 0 z
A

BcekunagHeBHa
ynoTtpe6a

MouncTearite BBbTPELUIHOCTTa crnef BCcAKa yn0Tpe6a. HanynBava Ha Ma3HUHU
nnun gpyru octatbun Morat ga gosegat o noxap.

He cbxpaHsiBanTe xpaHaTta BbB ypHaTa 3a noseye ot 20 muHyTw. MoacyLa-
BaViTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa C Meka Kbpna cnej Bcsika ynotpeba.
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MouncTBanTe NprHagnexHocTuTe Ha dpypHaTa cneq BCAKO NOM3BaHe v rv ocTa-
e, BAVTe Aa M3CbXHaT. ManonaBaiite Meka Kbpna ¢ Tonna Bofda W nek noymcTealy,
W npenapat. He nouncTeaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.

He nouncrearite He3anensawmuTe akcecoapu ¢ aGpaC’MBHO no4umcrTeaLlo cpea-

AKcecoapn | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu prBoBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHsABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a [a NodYnucTuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe bypHaTa 1 n3vakante ga U3cTuHe.
1

Ctbnka M3Tternete onoparta Ha ckapaTa
2 BHMMATENHO Harope OT npea-
HOTO OKayBaHe.

Ctbnka | V3gbpnaiiTe npegHaTa yacT Ha
3 HocaunTe Ha padToBeTE OT
cTpaHuyHaTa cTeHa.

CTbnka M3BageTe HocaunTe OT 3agHO-
4 TO OKayBaHe.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha ckapata B 0bpaTHa nocnefoBaTeNHOCT.

11.3 Kak ga ce nanonssa: lNouncreaHe C lNMapa

Mpenun aa 3anoyHeTe:

MakntoveTe bepHaTa n ns- OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoapu un MouncTteTe gonHaTa YacT Ha

yakarnTe ga u3cTuHe. NoABWMXHU CKapw. BbTPELIHOCTTa U BbTPELHOTO

CTBbKI10 Ha BpaTn4ykaTa C Meka
Kbpna Cc Tonna Boga n Mmexk
npenapart 3a no4yncrteaHe.

Ctbnka HanbnHete BoAoCbAbpXKaTeNa 40 MakCUMarnHOTO HUBO, OOKATO NPO3BYYM CUTHanN
1 nnn Ha gucnnes ce nokaxe C'bO6LLleHVIe.

Ctbnka N3bepeTte: MeHto / MNouncteaHe.
2

DyHKUMNA OnucaHue BpemerTp.
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MouuncteaHe C lMapa Jleko nouncreaHe 30 min

MouncTteane ¢ MNapa Plus HopmanHo nouncteaHe 75 min
Hanpbckante BbTpeLHOCTTa ¢ npe-
napar 3a NoYncTBaHe.

gT'ana Hatucrete START . Cnepgaiite nHCTpyKuMsATa Ha aucnnes.
CurHambT Npo3ByYaBsa, Korato NoYMCTBAHETO MPUKIHOYN.

Ctbnka HatucHete npon3BoSieH CMMBOI, 3a Aa U3KIMNK4YnNTe curHana.
4

@ KoraTto Tasu dyHkumsa pabotu, namnara naracsa.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

M3kntoyeTe dypHaTa. Korato dypHata n3ctuHe, noacy- OcTaBeTe BpaTuykaTa Ha
LeTe BbTPELUHOCTTa N C MeKa Kbp- dypHaTa oTBOpEHa 1 usva-
na. KaWTe, 4OKaTO BbTPELLHOCTTa
N3CbXHE.

11.4 HanoMHsAHe 3a noYyucTBaHe

KoraTo ce nosiBn HanoMHsiHETO, € HE06X0AUMO NOYUCTBAHE.

ManonseanTte dyHkuyusTa: MNMouncreare c MNapa Plus.

11.5 HauuH Ha usnonssaHe: OTCTP. Ha KOTN. KaMbK

Mpeau fa 3anovHeTe:

W3knioyeTe doypHaTta n usya- | M3Bagerte BCUYKM akcecoa- YBeperte ce, Ye BOLOCbAbPXKA-
KaiiTe aa n3cTuHe. pw. TenAT e npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBarta 4act: okono 100 MuH.

CTbnka MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha NMbPBOTO HMUBO Ha cbypHaTa.
1

Ctbnka | Hanevite 250 mn npenapat 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNeH KaMbKk BbB BOAOCbAbpKaTe-
2 ns.
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Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCbAbpXKaTENs C BOAA A0 MaKCMMasHOTO HUBO,
3 [0KaTO NMPO3BYYMN CUrHAN UM Ha AMCHnes ce nokaxe cbobLueHue.

Ctbnka | M3bepete: MeHto / MouncteaHe.

4

Ctbnka | Bkniouete dyHKUMATa M cneaBarite MHCTPYKUMWTE Ha AUCTnes.
5 [TbpBaTa YacT Ha OTCTPaHABaHETO Ha KOTMEH KaMbk 3anoysa.

Ctbnka Crepn nbpBaTa 4YacT n3npasHeTe nbnbokaTa TaBa U A CroXeTe nak Ha MbPBOTO HUBO

6 Ha ypHaTa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: OKOno 35 MuH.

Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCbAbPXKAaTENs C BOAA A0 MAKCMMasHOTO HUBO,
7 [0KaTO NPO3BYYM CUrHAN NN Ha AMChnes ce nokaxe cbobLueHue.

Ctbnka | Korato hyHKUUsiTa NpukIoyum, n3Bagete Abnbokata TaBa.

8

@ Korato Tasu dyHkums

paboTu, namnaTa u3racsa.

Korato OTCTpaHABaHeTO Ha KOTJIeH KaMbK NPUKNOYNn:

MaknoyeTe ypHaTa.

Korato cypHaTa nsctute, OcraBeTe BpaTuykarta Ha
noAcyLleTe BbTPELLHOCTTA N C ypHaTa oTBOpeHa 1 n34a-
MeKa Kbpra. KanTe BbTPELUHOCTTa Aa U3-
CbXHe.

® Axo Creq, OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTIIEH KaMbK OCTaHe BapoByK BbB ypHaTa, avcnnesT Bu
noaKaHsi a NoBTOpUTE npoLeaypara.

11.6 HanoMmHsiHe 3a oTCcTpaHsABaHe Ha KOTNEeH KaMbK

Vima aBe HanoMHsAHMSA, konTo B nogceluar Aa oTcTpaHMTe KOTNEHUs KaMbk OT pypHaTta. He
MOXeTe Aa U3KNI0YNTE HAaNOMHSHETO 3a OTCTPaHsABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun

OnucaHue

Jleko HanomHsiHe

HanomHs Bu fa oTcTpaHuTe KOTNEHWs! KaMbK OT pypHaTa.

CepmosHo HanomHAHe

HanomHs Bu oa oTcTpaHnTe KOTNeHNs KaMbK OT dpypHaTa. AKo He OT-
CTpaHUTE KOTNEHMUS KaMbK OT pypHaTa, Korato € BKIIIOYEHO CEPUO3HOTO
HamnoMHsiHe, He MOXeTe Aa u3nonaearte QyHKUMUTE 3a napa.
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11.7 HaunH Ha nsnonsBaHe: M3nnakBaHe

Mpeau fa 3anovHere:

M3knioyeTe dypHaTa 1 n3vakante ga u3ctuHe. M3BageTe BCUYKM akcecoapu.
Ctbnka | NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.
1
Ctbnka | HanbnHete BogocbabpxkaTens c Boga A0 MakCUMarnHOTO HUBO, 4OKATO NMPO3BYyYK
2 CUrHan unu Ha aucnnes ce nokaxe cbobLyeHne.
Ctbnka N36epeTe: MeHto / MNouncteare / MannakeaHe.
3 BpemeTpaeHe: okono 30 MuH.
Ctbnka | BxnoveTte dyHKUMSATa U cneaBaiiTe UHCTPYKUUUTE Ha Aucnnes.
4
Ctbnka | Korato dyHKUusiTa Npuknoym, n3Bagete Abnbokata Tasa.
5

® Koraro tasmn yHKUMA paboTy, namnaTa maracea.

11.8 HanomHsiHe 3a uscywaBaHeToO

Cnep roTBeHeTo C (byHKLl,VIHTa 3a 3atonndaHe ¢ napa gucnnear Bu nogkaHsa pga n3cywnTe

dypHarta.

HaTtucHete [A, 3a oa nogcywmte cpypHaTta.

11.9 HauuH Ha nsnonseaHe: CyweHe

M3nonseaiiTe cnef rotBeHe ¢ pyHKLMS 3a 3aTONMsHE C Napa Ui noYncTBaHe ¢ napa, 3a aa
M3CYLLUUTE BbTPELLUHOCTTA.

Ctbnka | YBeperte ce, Yye dypHaTa e CTyaeHa.

1

Ctbnka | [MpemaxHeTe BCUYKM NPUHALANEXHOCTY.

2

Ctbnka | M3bepete meroTO: MNMouncteare / CylueHe.
3

Ctbnka | CneppaviTe MHCTPYKUMUTE HA eKpaHa.

4
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11.10 HaunH Ha nanonsBaHe: M3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa

V3nonasawTe cnen pyHKUMATa 3a 3aTONNAHE € nNapa, 3a Aa oTCTpaHuUTe ocTaTbyHaTa BoAa oT

BOAOCbAbPXATENS.
Mpenu aa 3ano4HeTe:
M3knioyeTe dypHaTa 1 n3vakante ga U3cTuHe. M3BageTe BCUYKM akcecoapum.
Ctbnka | NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.
1
Ctbnka M3bepeTe: MeHto / MouncTBaHe / ianpa3sBaHe Ha KoHTelHepa.
2 BpemetpaeHe: 6 MuH.
Ctbnka | BxnoveTe dyHKUMSATa U cnedBaiiTe UHCTPYKUMUTE Ha Aucnnes.
3
Ctbnka | Korato dyHKUusiTa Npuknoym, n3Bagete Abnbokara TaBa.
4

® Koraro tasm yHKuMA paboTu, namnaTa maracea.

11.11 Kak ga npemaxHeTe n nictanupare: Bpatnuka

MoxeTe na OTCTpaHUTe BpataTa U BbTPELUHUTE CTbKINEeHU NaHenu, 3a aa rm no4ncTuTe.
HomepbT Ha CTBKNEHUTE NaHEenNM e pasnuyeH 3a pasnuyHnuTe Mogenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTta e Texka.

A NPEOYNPEXOEHUE!
[MNoaxoxpaliTe ¢ BHUMaHWE, KOraTo NOYMCTBATE CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYNu.

=

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LdAmno.

1

Ctbnka | [loBaurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe nocryeta (A) Ha

ABeTe MNaHTW Ha BpaTu4dKaTa.
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CTbnka
3

3aTBOpeTe BpaTuyKaTta Ha
dypHaTa 4O MbPBOTO Bb3-
MOXHO MONOXeHNe 3a oTBa-
psiHe (NoA brb OT OKONOo
45°). XBaHeTe BpaTuykaTa ¢
pbLe OT ABETE CTPaHU U 5 13-
Abpnante oT oypHaTa nog
brbn Harope. MNocTaBeTe Bpa-
TUYKaTa C BbHLUHaTa cTpaHa
Hapony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTaburnHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka
4

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa
yacT Ha BpararTa (B) ot aBeTe
" CTPaHW U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboanTe e3un-
YyeTo.

CTbnka

MspbpnaiiTe pamkata Ha Bpa-
TnykaTa kbM cebe cu, 3a ga a
nsBagure.

Ctbnka

XBaHeTe CTbKNeHuTe naHenu
B ropHuA Kpa|7| €4VH No eauH
N M n3sagete Harope oT BO-
paduTe.

CTbnka
7

[ouncTteTe CTbKNEHUsI NaHen
C BoAa u canyH. BHumarenHo
noAcyLLEeTE CTbKINEHUs Na-
Hen. He nouncTtBanite cTbkne-
HUTE NaHenu B CbaoMUsANHA
MaLLMHa.

CTbnka
8

Cnepa nouncTBaHe u3nbrHeTe
FOPHUTE CTBMNKN B 06paTHa
nocnenoBaTesiHOCT.

Ctbnka
9

[MocTaBeTe MbpBO NO-Marnkusa naHer, nocne no-roneMus 1 Bpatnykara.
YBepeTe Ce, Ye CTbKnarta ca NoCTaBeHU Ha NnpaBuUnHUTE MeCTa, MHade NOBbPXHOCTTa
Ha BpaTu4iKkaTa MOXe Aa nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.
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lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbPXY
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

NopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWS Kanak, 3a aa
—
1 ro usBagure. ﬁp
) k{f /
AN —
Ctbnka | OTcTpaHeTe MeTarHusi NPbCTEH U MOYMCTETE CTHKIEHNS Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLa HOBa KpyLUKa, yCTONYMBa Ha Temnepartypa
3 300°C.
Ctbnka | lNMocTaBeTe MeTanHus NPbCTEH Ha CTHKMNEHWS Kanak U ro MOHTUpanTe.
4

CTpaHVI‘-IHa namMmnunyka

Ctbnka | OTcTpaHeTe nsiBaTa oropa Ha ckapaTa, 3a Ja Aa noflyynte 4ocTbn Ao NamnaTta.
1

CTbnka M3nonaearite otBepTka TMN ,38e3aa 207, 3a Aa ceanuTe kanaka.

2

Ctbnka | CBaneTte v noyucTeTe MeTanHaTta pamka v ynibTHEHNETO.

3

Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLA HOBa KpyLUKa, yCTONYMBa Ha TeMnepaTtypa
4 300°C.

Ctbnka | [ocTaBeTe MeTanHarta pamka U ynimbTHEHMETO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.

5

CTbnka [MocTaBeTe nsiBaTa onopa Ha ckapaTa.

6
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12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

A

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

.
ﬁ dypHaTa He ce BKIIOYBa UMK He 3arpsiea

@ Bb3moxHa npuymnHa

-V

= PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNnekTpo3axpaH-
BAHETO UK e CBbp3aHa HenpaBuItHo.

[MpoBepeTe Aanu pypHaTta e cBbp3aHa npa-
BUITHO KbM €f1eKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoliTe YyacoBHuMKa, 3a NOAPOGHOCTN BUXKTE
rnaea ,®yHKUMM Ha YacoBHMKa®; Kak aa Hanpa-
BMTE HacTponkaTa: PyHKUUM Ha YaCOBHMKA.

BpataTta He e nobpe 3aTBOpEHa.

3aTBopeTe NNbTHO Bpartara.

Mpepnasuntensar e nsropsn.

MpoBepeTe Aanv NpeanasnTensT e NpuyvHa
3a HeumanpasBHoCTTa. Ako NpobnemMbT ce NosiBM
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMULMpPaH Tex-
HWK.

PyHkumMATa ,3awmTa 3a geua“ e BkoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeHo", noameHto 3a: Onuun.

Y
KoMnoHeHTn

® OnucaHue

v

= PeweHune

Jlamnuykata e nsropsna.

CmeHeTe namnuykaraTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noymcteaHe", HaunH Ha
nogmsiHa: lamna.

MpekbCcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHArM crnvpa noYvMcTeaHeTo. MNoBTopeTe NoYNCTBaHeTo, ako
€ NpeKbCHaTOo OT CrMpaHe Ha Toka.
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OE MNpo6nemu ¢ Wi-Fi curHana

@ Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

Mpo6remu cbe curHana Ha 6esxmyHarTa Mmpe-
xa.

[MpoBepeTe Bawata 6e3xunyHa Mpexa u pyTep.
PecrtapTtuparite pyTtepa.

WHcTanupaH e HOB pyTep WM e npomeHeHa
KOHMrypauusTa Ha pyTtepa.

3a Aa KoHgUrypvpate oTHOBO dypHaTa U Mo-
OMNHOTO YCTPOWCTBO, BUXTe rnaea ,lpeamn
nbpBa ynortpeba", beaxunyHa Bpb3ka.

Cunara Ha curHana Ha 6e3xuyHaTta Mpexa e
cnaba.

[MpemecTteTe pyTepa Bb3MOXHO Haw-6nn3o o
dypHaTa.

BesMYHUAT cUrHan ce NpekbCBa OT MUKPO-
BbJIHOB ypen, nocTaseH 6n13o Jo dypHaTta.

M3kntoueTe MMKPOBBIHOBKS ypes.

12.2 HauuH Ha ynpaBrneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCMNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen we oTKp1eTe CNMUChK C NPOGeMM, KOUTO MOXE [a paspeLumnTe camu.

@ Kop n onucanue

'

= OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e npaBUHO NocTaBeHa
B rHe3aoTo.

[MocTaBeTe TepmocoHAa M3USMO B rTHE3[0TO.

F240, F439 — ceH3opHUTE NoneTa Ha aucnnes
He paboTHAT NpaBuITHO.

[MoyncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Agucnnes. Yeepe-
TEe Cce, Ye CEeH30pHUTEe noJieta He Ca 3aMbpce-
HN.

F601 — Hannune Ha npobnem cbC curHana Ha
Wi-Fi.

MpoBepeTe Bpb3kaTa ¢ Mpexara. Bx. rnasa
,[lpeau mbpBaTa ynoTtpeba”, beaxunyHa Bpb3ka.

F604 — nbpBoTO cBbp3BaHe ¢ Wi-Fi e Hey-
CMeLLHO.

M3kntoueTe oypHaTa, BKNOYETE A U OnuTanTe
oTHOBO. Bx. rnaea ,[Mpeaun nbpeaTta ynotpeba”,
,Be3KMNYHa Bpb3Ka”.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOSI-
HWe [a ce CBbpPXKe C KOHTPOIHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

KoraTo Hsikoe OT Teaun CbobLLEeHMs 3a rpeLlka NPOABLIKM Aa ce U3Bexaa Ha Aucnnesi, Tosa
03HayaBa, Ye BepOSiTHO e JeaKTBMpaHa HKOsi OT NMOACUCTEMUTE C HEU3MPaBHOCT. B TakbB
cryyan ce cebpxeTe ¢ Balmsa 4oCTaBYMK UK C YITbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIeHTHP. AKO ce
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NOSIBU HAKOSI OT TE3U rPELLKUN, OCTaHanuTe PyHKLUN Ha
YyHKUMOHMpPAT.

dypHaTa e npoabnxaT Aa

® Y
Koa v onucaHme =

OTcTpaHsiBaHe

F602, F603 — He e Hanu4eH Wi-Fi.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

12.3 [laHHM 3a obcnyXBaHe

Ako He moxeTe fa HaMepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, o6preTe Ce KbM Tbproeeya cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, Heobxoammm 3a CEepBU3HUA LLEeHTBP, Ca NOCOYEHU Ha TabenkaTa ¢ AaHHW. Tasu

Tabenka ce Hamupa Bbpxy NpeAHaTa pamka Ha BbTPELLUHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsBaliTe

Tabenkarta c JaHHW OT BbTPELUHOCTTA Ha dhypHaTa.

I'Ipenop'quame BU Oa 3anuvuieTte gaHHUTEe TyK:

Mogen (MOD.,) | L

Homep Ha npogykT (PNC) | ...

CepueH Homep (SN) | L.

13. EHEPTMMHA E®EKTUBHOCT

13.1 MpoaykToBa uHdopmauma u NpoaykTtoB nHpopmaLUOHEH

nmer*

Mme Ha gocTtaBumk Electrolux
COB8S39WZ 944032032
VaeHTUdMKaLMA Ha Mogena EOB8S39WX 944032009
A H A EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
VHpekc Ha eHeprunHa eOeKTUBHOCT 61.9
Knac Ha eHepruiiHa eekTmBHOCT A++

KoHcymauyisi Ha eHeprusi CbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLYOHaNeH pexum

1.09 kWh/umkbn

KoHcymaLisi Ha eHeprusi CbC CTaHAAPTHO HaToBapBaHe,
3aCUNEH BEHTUNALIMOHEH PEXUM

0.52 kWh/uuken
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Bpoi kyxuHu 1

TONNWHEH M3TOYHMK Enektpnyectso
Cuna Ha 3Byka 701

Tun Ha dypHaTa dypHa 3a BrpaxagaHe

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg

Maca
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

*3a Esponevickusa cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHU, napHu ypHu
rpunose — MeToau 3a U3mMepBaHe Ha NPOM3BOAUTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTsaiBalia

dypHaTa cbabpxa hYHKLMM, KOUTO BY NO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXXeHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsinte
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAe YeCTo Mo BpeMe Ha roTeeHe. MNogabpxavite ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 ce yBepeTe, Ye e obpe PUKCrpaHo B CBOSITA MO3ULIMS.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dpypHaTa, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOIIKO SICTUS HAaBEeOHBbX, CBEXAANTE UHTEPBANUTE MEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT n3nonasante QyHKUUNTE 3a rOTBEHE C BEHTUNaTop, 3a Aa nectute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnNuHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTU, HarpsiIBaLLUTE ENEMEHTU CE U3KI0YAT aBTOMATUYHO Mo-
paHo Npu HsKOU YHKLUMK Ha ypHaTa.

BeHTunatopbT 1 namnuukata npogbskasat Aa pabotart. Korato uskniounTe dpypHarta,
OWCNNesaT nokasea ocTtaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Ta3u TonnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.
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Korato npogbmxuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronama ot 30 MMHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha doypHaTa 4o MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTbyHaTa TonnvMHa BbTpe BbB hypHaTa e Npoabimku Aa roTBu.

M3nonseariTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHA TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a fa u3nonssarte octaTbyHaTa
TONNuMHa 1 Aa nogabpxarte AcTusiTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONAMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBsBa Ha gucnnes.

[oTBeHe ¢ uskn4YeHa namMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 9 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hes.

Me4yeHe c BNaXHOCT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE Ha eHeprus No Bpeme Ha roTBEHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUUs, NamnaTa aBTOMaTU4HO ce u3kntoyea cnes 30 cekyHaw.
Moxe ga BKknouYMTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME Lie Hamanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHti0
HaTtucHete =, 3a ga otBopute MeHio.
EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHue
[MomoLw, npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTNyHUTE Nporpa-
MU
MouncreaHe M3bposiBa nporpammTe 3a NovMcTBa-
He.
MpepnounTann M36posiBa NnobrmMuTe HacTporiku.
Onuwnmn 3a 3apgaBaHe Ha KoHdUrypauusata Ha
dypHaTa.
HacTtporikn Mpexu 3a 3agaBaHe Ha KoHUrypaumsaTa Ha
mMpexara.
HacTtporika 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypaumaTa Ha
dypHaTa.
CepBu3s [MokasBa koHurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha codTyepa.
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14.2 NMoameHto 3a: NMoyucreaHe

MogmeHo

MpunoxeHue

CyleHe

Mpouepypa 3a noAcyluaBaHe Ha BbTPELLHOCTTA OT KOHAEH-
3auus cnef ynotpe6a Ha dyHKuuUTE C napa.

M3npasBaHe Ha koHTelHepa

Mpoueaypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa BoAa OT BO-
AocbabpXaTens crej U3nonasaHe Ha HAKou OyHKLMK 3a
napa.

Mouuncteane C lMapa

Jleko noyncTBaHe.

Mouncteane ¢ MNapa Plus

[MbnHO nouncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMbK

[MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbyeH BapOBUK.

M3nnakBaHe

Mpoueaypa 3a usnnaksaHe 1 NoYNCTBaHe Ha Bepurata Ha
naporeHepaTopa creg Yecrta ynotpe6a Ha yHKLuMTe 3a
roTBeHe Ha napa.

14.3 MNMoameHro 3a: Onuun

MogmeHro

MpunoxeHue

OcBeTneHne

BkntoyBa 1 uskntoyBa namnara.

3awwTa 3a geua

[MpepoTepaTsBa cnyyaniHo akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO OMNuusiTa e BKIoYeHa, NMpy BKIOYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3alymTa 3a geua" ce nosiesiBa Ha ekpaHa. 3a ga akTu-
BMpate ypHaTa, nsbepete kogosuTe OykBu No a3byyeH
pea. JocTbnbT A0 TariMepa, QUCTaHUMOHHOTO ynpaBneHne
1 naMnuykaTta ca Bb3MOXHM C BKMoYeHa 3alyuTa 3a geua.

Bbp3o HarpsisaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbMHO camMo 3a HSIKOM
OT PyHKUMNUTE Ha dpypHaTa.

HanomHsiHe 3a nouncTBaHe

BkntouBaHe v n3knioYBaHe Ha HanoMHSAHETO.

[MocouyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 U3kntoYBa YacoBHMKa.

ﬂ,VIFI/ITaJ'IHeH YaCoOBHUK

CwmeHs cbopmaTa Ha NnokasBaHaTa MHAMKauunA 3a Bpeme.
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14.4 NMoagmeHro 3a: Mpexu

MogmeHo

OnucaHue

Wi-Fi

3a pa aktuBupate u geaktusupare: Wi-Fi.

OucTaHUMOHHO ynpaBneHue

3a fa akTuBMpaTe U feakTuBupaTe AUCTaHUMOHHO yrpa-
BrneHne
OnuusaTa ce Bmxaa camo cnep kato Bknounte: Wi-Fi.

ABTO OVCTaHUMOHHO AencTeme

3a ga crapTupaTte AUCTaHLMOHHOTO ynpaBrieHne aBToma-
TUYHO cnepg HatuckaHe CTAPT.
OnuusaTa ce Bmxaa camo cneg kato Bkitounte: Wi-Fi.

Mpexa

3a Ja npoBepuTE CbCTOSIHMETO Ha MpexaTa 1 cunata Ha
Wi-Fi curnana. Wi-Fi.

3abpaBsiHe Ha MpexaTta

3a fa nsknunTe Tekyllata Mpexa oT aBTOMaTUYHO CBbp3-
BaHe ¢ (pypHaTa.

14.5 NMopgmeHio 3a: HacTtponka

MoameHo

OnucaHue

E3unk

3apaBa e3uka 3a onpasneHune.

SApkocT Ha ekpaHa

3apaBa APKOCTTa Ha eKpaHa.

3ByK Ha BbyToHUTE

BkroyBa 1 13kMoYBa 3BYyKa MPU HATUCKAHE Ha CEH30pHUTE
noneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnylumTe 3Byka 3a: @.

Cwuna Ha 3ByK. curHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe N curHanure.

TBbpPAOCT Ha Bogara

3agasa TBbPAOCTTaA Ha Boaarta.

Yac oT geHoHoLmeTo

3apaBa TekylmMTe Yac v gara.
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14.6 NogmeHro 3a: CepBus

NoameHio Onwucanue

Odemo pexnm Kop 3a aktuBayusa/geaktusayms: 2468
CodTyepHa Bepcus MHdopmaumsa oTHOCHO codTyepHaTa Bepcusi.
3aHynsBaHe Ha HaCTPoWKNTe Bb3cTaHoBsABa habpuyHUTE HACTPOWKN.

15. JIECHO E!

Mpepn nbpBaTa ynotpeba TpsibBa Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha 3Byk Ha by- Cuna Ha 3ByK. TBbpAOCT Ha Yac ot ge-
ekpaHa TOHUTE curHan Bogjata HOHOLLMETO

E3unk

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJIHMUA NaHesn U eKpaHa:

0) — ¥ = © M START /

BKI. / N3- .. Mpeano- - = Tepmo-
K. Meriio ynTaHu WicFi Taivep coHaa STOP

3anoyHeTe aa usnonssarte cypHaTa

Bbp3 crapt BkntoyeTe dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa 1 3anoyHe-
Te faroteute Hatuchete nsa- | [0 .. _ 6e- HatucHerte:
CbC 3afjaneHaTa ) @ START
TemnepaTypa u apwxre: W, peTe npeanoyun- .
Bpeme no nog- TaHaTa (PyHK-
pasbupaHe. ums.

Bbp3o uskntoy- | Msknioysarite

(D - HaTUCHeTe 1 3aApbXTe, A0KaTO HaTa ce U3Knto-
BaHe dypHaTa, BCeKn P dyp

qu.
eKpaH 1nu cbob-
LL|EHMe Mo BCSAKO
Bpeme.
3anoyHeTe Aa rotBuTe
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
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3anoyHeTe Aa rotBuUTe

© 0. )
- HaTUCHeTe, 3a - nsbepete o
- 3apaiiTe Tem-
[a BKnounTe dyHKUMATa 3a
nepatypara.
dypHarta. 3aTonnsHe.

OK

- HaTUCHeTe, 3a
[a noTBbpauTe.

START
- HaTUCHeTe, 3a
[a 3anoyHeTe
roTBeHeTo.

FoTBeHe Ha napa — Steamify

3apanTte Temnepartypata. TUNbT Ha hyHKLMATA 3a 3aTOMNNsAHE C Napa 3aBMCK OT 3apafeHa-

Ta Temnepartypa.

Mapa 3a 3anapBaHe

Mapa 3a 3agywasa-
He

Mapa 3a HexHa
XpynkaBocT

Mapa 3a neyeHe n
3anu4yaHe

50 -100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Hayque KakK oa roTtBute 6'I:p30

M3non3BanTe aBTOMaTU4HUTE NpOrpamMu, 3a a NPUroTBATe 6bLP30 ACTUA C HACTPOMKUTE MO

noapas6upaHe:
Momow npu | Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 CTunka 4
roteeHe
j— LY -
Harucrete: O. HaTtucHeTte: —. Hatucrere: Y& WNsbepere sicTne

MomoLw npm ro-
TBEHe.

TO.

W3non3BawnTte 6bp3uTe chyHKLMMU, 3a Aa 3apafeTe BpemMeTo 3a roTBEHe

10% chmHaneH acucTeHT

Manonseante 10% duHaneH acucTeHT, 3a aa
nob6aBuTe OMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-
He 10% oT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenn4uTe BpeMeTo 3a roteeHe, Hatuc-

HeTe +1min.

MouuncteTte dpypHaTa c napa

CTtbnka 1
HatucHeTe:

ol

Ctbnka 2
HatucHerte:

Ctbnka 3

M3bepeTe pexum:

MouncteaHe C MNapa

3a neko noyncTBaHe.
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JIECHO E!

MouncteTte dpypHaTa c napa

MouuncrBaHe c Mapa Plus 3a MbIHO NOYMCTBaHe.

OTCTp. Ha KOTN. KaMBbK 3a noyncteaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbYeH BapOBUK.

U3nnakBaHe 3a n3nnaksaHe 1 NoYMCTBaHe Ha naporeHepartopa crnej vecra
ynoTtpeba Ha dyHKUMUTE C napa.

16. USBEPETE KJIABULU 3A BbP3 JOCTbI1!

Tyk MOXeTe 4a BUAMTE BCUYKU NMOME3HN Bb3MOXHOCTU 3a 6bp3 AocTbn. MoxeTe aa ru
HaMepuTe 1 B CbOTBETHUTE MNOCBETEHM Ha TsIX MNaBu B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens.

BeaxunyHa Bpb3ka

XDEDEDED,

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMUM HarpsiBaHe

> © YOE.) T ) sty

Kak pna HacTpouTe: Steamify — rotBeHe ¢ chyHKLMA 3a 3aTONNsIHE C Napa

2O 2B )C Y& psm) Q) L)

Kak pa HacTpouTe: Momolwy npu roTteBeHe

XDEDED XD LLY,

Kak pa HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

YOmE.) T » O »swr )

KaK Aa oTnoxwure: Hayanoto mn Kpasa Ha roTBeHeTo
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak na aHynupare: HactponBaHe Ha Taimepa

) O ) e)

HaumH Ha usnonsBaHe: TepMOCOH,qa

) © pEE-) C )R ) T pw)

17. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

o ™ o
Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona T, MocTaBsiiTe ONakoBKATE B ChOTBETHUTE
KOHTeI7IHepM 3a peuunKknmpaHeTo M. [MomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKkonHaTa cpeoaun
YOBELLUKOTO 3[4paBe, KaKTo 1 3a peyuKnmpaHeTo Ha oTnaabun OT €JIEKTPUHECKU N ENNEKTPOHHU

ypean. He nsxebpnsiite ypeauTe, o3HauyeHu cbe cumsonal E 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peuymKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcka
cnyxb6a.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com
Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.
Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI
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10.3 Vlazno pecenje -
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11. CISCENJE | ODRZAVAN.E.................. 132
11.1 Napomene o &iéenju................ 132

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police ...... 133
11.3 Kako koristiti: Parno ¢iSéenje..... 133

11.4 Podsjetnik Za Ciscenje............. 134
11.5 Nacin upotrebe:

Uklanjanje kamenca...........c.ccccveeenee
11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog

kamenca........cccocviiiiiiiie 135
11.7 Nacin upotrebe: Ispiranje........... 135
11.8 Podsjetnik za suSenje................ 136
11.9 Nacin koristenja: Susenje.......... 136
11.10 Nacin upotrebe:
Praznjenje spremnika...........c.cccceenee. 136
11.11 Kako ukloniti i postaviti: Vrata.. 137
11.12 Kako zamijeniti: Zarulju............ 138
12. RIESAVANJE PROBLEMA.................. 139
12.1 Sto Uginiti ako .....c.covvereereienes 139
12.2 Kako upravljati: Siframa
POGIESKi. . .vvveeeiiieeeeeiiieeeeeee e 141
12.3 Servisni podaci.........cccccceeeieene 142
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 142

13.1 Podaci o proizvodu i List s
podacima o proizvodu*......................
13.2 USteda energije.......ccccceevrieeennnn.

14. STRUKTURA IZBORNIKA.........cccceurne
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14.4 Podizbornik za:

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja osteéen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijace.

- Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Upotrebljavajte iskljucivo sondu za pecenje mesa koja je
preporu¢ena za ovaj uredaj.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od boc¢nih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.
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SIGURNOSNE UPUTE

- Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Ciscenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obudu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm

rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a

560 mm

Dubina ormari¢a

550 (550) mm

Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
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SIGURNOSNE UPUTE

Minimalna veli€ina ventilacijskog otvora. Otvor 560 x 20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4 x 25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!

Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri€nim vrijednostima
mreZnog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu utiénicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoiji li
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

& UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

106/948




SIGURNOSNE UPUTE

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.
Ne pritiskajte otvorena vrata.
Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pec¢nice.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo€u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucCite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih plo¢a.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsSine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oSte¢enja na uredaju.

Ispustena para moze uzrokovati opekline:
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OPIS PROIZVODA

— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja kad je funkcija aktivirana. Dolazi do
oslobadanja pare.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.
+ Koristite samo Zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili ku¢nih ljubimaca u uredaju.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled

Upravljacka ploca

Zaslon

T

Spremnik za vodu

( — N @T Uti¢nica za senzor za hranu
-®) D \J o Toplinski element
( — A 3
| | —ﬂ Zarulja
| E Ventilator

Izlazna cijev za uklanjanje kamenca

Nosa¢ polica, uklonjiv

B BN ENANE

Polozaiji polica
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OPIS PROIZVODA

3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

Komplet za kuhanje na paru

Jedna neperforirana i jedna perforirana posuda za
hranu.

Komplet za kuhanje na pari odvodi kondenziranu
vodu iz hrane tijekom kuhanja na pari. Koristite ga
za pripremu povréa, ribe, pileéih prsa. Komplet
nije pogodan za hranu kojoj za kuhanje treba
voda, npr. riza, palenta, tjestenina.
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KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Upravljacka ploc¢a

—= ges

H))

1 \
HHA ] 516

Uklju€eno / Isklju- Pritisnite i zadrzite za ukljuCivanje i iskljuCivanje pecnice.
1] ¢eno
H | 'zbornik Navodi funkcije pecnice.
Favoriti Navodi omiljene postavke.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke pecnice.

Prekidac za svjetlo Za ukljucivanje i iskljuCivanje svjetla.

Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.
_TT- «OU - @U 3s
Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrsinu vrhom pr- Kliznite vrhom prsta po povr- Dodirnite povrsinu na 3 se-
sta. Sini. kunde.
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KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.2 Zaslon
= 12:30 Nakon uklju€ivanja, na zaslonu se prikazuje
° ’ glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom
[¢] temperaturom.
150°C
O START
= Ako ne koristite pe¢nicu 2 minute, zaslon ¢ée se
° prebaciti u stanje pripravnosti.
O
= 12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
° ’ ne funkcije i ostale dostupne opcije.
3 150°C
[ TImin e STOP
A B Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
| | funkcija.
= 1230 A. Wi-Fi
o B. Sat_
A2 85°C 150°C C. POCETAK/ZAUSTAVI
D. Temperatura
® 15min START E. Funkcije peénice
| ' | | [ F. Tajmer
G F E D C G. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

<

Za povratak
za jednu raz-
inunazad u
izborniku.

OK

Za potvrdu odabira / postavke.

9 »

Za ponistava-
nje posljednje
radnje.

Za ukljucivanje i iskljuciva-
nje opcija.

signal.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni
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Q STOP @
Funkcija je ukljucena.
Funkcija je uklju¢ena. Kuhanje se automatski zaustav- Zvucni alarm je iskljucen.
lja.

Indikatori tajmera

S (%)

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje Za ponistavanje postavke.

Wi-Fi indikator - pe¢nica moze biti spojena na Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi veza je ukljucena.

5. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno Ciscéenje

— e, =%
7_ Z24 i

Korak 1 2. korak Korak 3

Pecénicu i pribor ocistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklo-
njive nosace polica iz pecnice.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
¢e polica u peénicu.

5.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasno¢a zujalice, Tvrdo¢a vode, Sat.

5.3 Bezicna veza

Za povezivanje pecnice trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.
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1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-
ke.
2. korak | Ukljucite pecnicu.
3. korak Pritisnite: E Odaberite: Postavke / Veze.
4.korak | ® . nite il pritisnite kako biste ukljugili: Wi-Fi.
5. korak | Bezi¢ni modul pe¢nice pokrece se u roku od 90 sek.
Precac!

—_ » =

EDEDEDEY,
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modul

NIU5-50

Bluetooth frekvencija

2400 - 2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maksimalna snaga

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Zemlje Clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.
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5.4 Licenca za softver

razvojnom projektu.

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posijetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

5.5 Pocetno predgrijavanje

555

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | lzvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

prostorija prozracuje.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

5.6 Kako postaviti: Tvrdo¢a vode

Kad spajate pecnicu na elektricnu mrezu, morate postaviti razinu tvrdoce vode.
Upotrijebite testni papir prilozen uz komplet za kuhanje na paru.

&

(an

A
&
4

K9

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Stavite testni papir u
vodu otprilike 1 sek.
Ne stavljajte testni
papir pod tekuéu vo-
du.

Otresite testni papir
kako biste uklonili vi-
Sak vode.

Nakon 1 min provijeri-
te tvrdoc¢u vode po-
mocu donje tablice.

Postavite razinu tvrdo-

¢e vode: Izbornik / Po-

stavke / Postavljanje /
Tvrdoc¢a vode.

ispitivanja.

@ Boje testnog papira i dalje se mijenjaju. Ne provjeravajte tvrdocu vode kasnije od 1 min nakon
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Mozete promijeniti razinu tvrdoce vode u izborniku: Postavke / Postavljanje / Tvrdoca vode.

Tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog depozita i

klasifikacijom vode. Podesite razinu tvrdo¢e vode prema tablici.

Tvrdocéa vode Testni papir Kalcijev de- Kalcijev de- Klasifikacija
pozit (mmol/l) pozit (mg/l) vode
Razina dH
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 meka
2 8-14 EI 14-25 51-100 srednje tvrda
3 15-21 |E 2.6-3.8 101 - 150 tvrda
4 222 @ 239 2151 vrlo tvrda

Kad je razina tvrdoc¢e vode iz slavine 4, spremnik za vodu napunite vodom iz boca.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
3. korak Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuje: temperatura.
4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.
5. korak Pritisnite: START .
S_enzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-
nja.

STOP - pritisnite za iskljugivanje funkcije pe¢nice.
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6. korak Iskljucite pecnicu.

Precac!

> © YOE.) T sty

6.2 Kako podesiti: Steamify - Parnu funkciju peénice

1. korak | Ukljucite peénicu.
Odaberite simbol funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak Pritisnite . Podesite parnu funkciju peénice.

3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak | Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pec¢nice s parom ovisi o postavljenoj temperatu-
ri.

Para za parenje Za kuhanje na pari povréa, zitarica, mahunarki, plo-

50-100 °C dova mora, terina i deserta posluzenih za konzumira-
nje Zlicom.

Para za kuhanje Za kuhanje dinstanog i pirjanog mesa ili ribe, kruha i

105-130 °C peradi, kao i torte od sira i slozenaca.

Para za hrskavost Za meso, slozence, punjeno povrce, ribu i gratin. Za-

135-150 °C hvaljuju¢i kombinaciji pare i topline meso dobiva so¢-

nu i njeznu teksturu, zajedno s hrskavom koricom.
Ako postavite tajmer, funkcija rostilja se automatski
uklju€uje u posljednjim minutama postupka kuhanja,
tako da se jelo malo zapece.

Para za pecenje i przenje Za pecenje i pecena jela od mesa, ribe, peradi, pu-
155-230 °C njeno lisnato tijesto, tartove, muffine, gratin, povrce i
pekarske proizvode.

Ako podesite tajmer i stavite hranu na prvu razinu,
funkcija donjeg grijac¢a automatski se uklju€uje u po-
sljednjim minutama postupka kuhanja kako bi jelo do-
bilo hrskavo dno.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.
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7. korak | Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 950 ml) dok
se signal ne oglasi ili se na zaslonu se ne pojavi poruka. Opskrba vodom dovoljna je
za oko 50 min. Nemojte puniti spremnik za vodu preko maksimalnog kapaciteta. Po-
stoji rizik od curenja vode, prelijevanja i oSteéenja namjestaja.

& UPOZORENUJE!
Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demine-
raliziranu) ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U sprem-
nik za vodu ne ulijevajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.

8. korak | Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9. korak | ppiticnite: START .

Para se pojavljuje nakon otprilike 2 min. Kad pecnica postigne zadanu temperaturu,
oglasava se signal.

10. ko- Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglasava se signal. Napunite spremnik za vo-

rak du.

11. ko- Iskljucite pecnicu.

rak

12. ko- Nakon zavrSetka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.

rak Pogledajte poglavlje ,Odrzavanje i ¢iScenje®, Praznjenje spremnika.

13. ko- Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata

rak pecnice pazljivo otvorite. Kad se pec¢nica ohladi, posusite unutrasSnjost mekanom
krpom.

Precac!

2O 2B P C YY) O ) L)

6.3 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

* Automatska tezina

» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje peceno

» Srednje pec¢eno

» Dobro peceno ili Vise
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1. korak | Ukljucite peénicu.
2. korak Pritisnite: E
3. korak Pritisnite: ‘/3 Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.
5.korak | pitisnite: START .
Precac!

XDEDED XD LY

6.4 Funkcije pecnice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
v Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
Y police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
End Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili

proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

2

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

POSEBNO

Funkcija peénice

Aplikacija

E|

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

399

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povrca i gljiva.

f —
—
uru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
I li€ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
49 Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
o tamnjenje.
Au gratin
¢°C Za pripremu mekanog, so¢nog pecenja.

Sporo pecenje
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

(n) Koristite paru za parenje, pirjanje, njezno hrskavu hranu, pecenje i prze-
\I/ nje.
Steamify
(n) Podgrijavanje namirnica parom sprje¢ava susenje povrsine. Toplina se di-
§§§ stribuira njezno i ujednaceno $to omogucuje obnavljanje okusa i arome

" . hrane kao da je upravo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za
Podgrijavanje pa- " ) ) ) - " o .

rom podgrijavanje hrane izravno na tanjuru. MoZete podgrijavati viSe od jed-

nog tanjura u isto vrijeme, koristeci razlicite polozaje polica.

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprje€ava povrsinu tijesta od suse-
nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

[

FULL’
Puna para

Za pareno povrce, priloge, ribu

Gp

HIGH
Visoka vlaznost

Funkcija je pogodna za kuhanje osjetljivih jela poput pudinga, flanova, te-
rina i riba.
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Low
Niska vlaznost

Funkcija pe¢nice Aplikacija
(n) Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pecnice i slozence. Zahvalju-
\If ju¢i kombinaciji pare i topline, meso dobije mekanu i so¢nu strukturu s hr-

skavom koricom.

6.5 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljuuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata

Aplikacija

Vrijeme kuhanja

Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka

Kako biste postavili $to se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Produzenje vremena

Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik

Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utjeCe na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.

7.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat

2. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK
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Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak Postavite vrijeme. Pritisnite: OK

Precac!

>OE.) T ) © Yswr)

Kako odabrati opciju zavrsetka

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak | pitisnite: ® © @

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.
Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | pisicnite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje
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Kako odgoditi po¢etak kuhanja

6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: QD

2. korak | Postavite vrijednost tajmera.

3. korak | pitisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR
8.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice .
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police.

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica Nﬂ

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka€ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga Koristiti sa svakom funkcijom

pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela. | Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji peénice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak

Ukljucite pecnicu.

2. korak

Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
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3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- slozenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pec€enje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pe¢nice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5.korak | #)_ . itisnite za postavijanje temperature jezgre senzora.
6.korak | o o @ . pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
* Zvucni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zac¢ut ¢e se signal.
* Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-
Cut ¢e se signal a pecnica se zaustavlja.
7. korak

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

8. korak | ppiticnite: START

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

125/948



DODATNE FUNKCIJE

9. korak | Uklonite utikaé Senzor za hranu iz uti€nice i izvadite jelo iz peénice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

Precac!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije peénice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije ¢iS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3.korak | piisnite: =—. Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.

5. korak Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

9.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak 7«'? ﬂ» - pritisnite istovremeno za ukljucenje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.
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9.3 Automatsko iskljuéivanje

Iz sigurnosnih razloga pec¢nica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

9.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Ovise o receptima, kvaliteti i koli¢i-
ni koristenih sastojaka.

Va$a pecnica moze peéi ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Donje tablice prikazuju
preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

ViSe preporuka za kuhanje potrazite u tablicama za kuhanje na nasoj web stranici. Za pronalaze-
nje knjizice recepata pogledajte PNC broj na natpisnoj plo€ici na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

% = E O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 | pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
komada s cjedilom

127/948




SAVJETI

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Svicarska rolada | pekaé za pecivo ili plitica 180 2 15-25

s cjedilom
Cijelariba, 0,2 pekac za pecivo ili plitica 180 3 15-25
kg s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekaé za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 160 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskvi- | pekac¢ za pecivo ili plitica 140 2 15-25
ti, 20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 15-25
mada s cjedilom

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

7

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm
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10.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje

Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Pecenje u kalupima

\/f'

@20 cm

Tradicionalno pece-
nje

(°C) (min)
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2
nje
Pita od jabuka, 2 kalupa | Vrudi zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa 180 70-90 1

@PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

prethodno zagrijte praznu
pecnicu

(°C) (min)
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20-30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu pecénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
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%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

()

(min)

Mali kolaci, 20 po plitici,
prethodno zagrijte praznu
pecnicu

Tradicionalno pecéenje

170

20-30

%PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

\/3/

(°C) (min)
Prhko tijesto / Prutici od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 174
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
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@ROéTILJ

=]

Praznu pecénicu prethodno zagrijte 5 minuta.

R))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

%

(min)
Tost Rostilj 1-3
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

Informacije za ispitne ustanove

Ispitivanja za funkciju: Puna para.

Ispitivanja u skladu s IEC 60350.

Postavite temperaturu na 100 °C.

¥ = g E O ®
\

Posuda (Ga- (kg) (min)

stronorm)
Brokula, pret- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Pladanj za pe-
hodno zagrijte | rirana Cenje postavite
praznu peéni- na prvi polozaj
cu police.
Brokula, pret- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Pladanj za pe-
hodno zagrijte | rirana Cenje postavite

praznu peéni-
cu

na prvi polozaj
police.
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Postavite temperaturu na 100 °C.

¥ @ k£ O ®
X —
Posuda (Ga- (kg) (min)
stronorm)
Gra$ak, smrz- | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2i4 Sve dok Pladanj za pe-
nuti rirana tempera- ¢enje postavite
tura na na prvi polozaj
najhladni- police.
jem mje-
stu ne do-
segne
85 °C.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

A

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢iS¢enju

<

Sredstva za
ciséenje

Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

[

Svakodnevna
uporaba

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Cuvajte hranu u pecénici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite
unutrasnjost mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi.
2. korak | Nosace police pazljivo povucite
prema gore i van iz prednjeg
nosaca.
3. korak | Prednji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke.
4. korak | Izvadite nosace iz straznjeg no-
saca.

Nosace police vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

11.3 Kako koristiti: Parno ¢iSéenje

Prije nego pokrenete:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor i uklonjive no-
sace polica.

Dno pecnice i unutrasnje stako
vrata oCistite mekom krpom
namoc¢enom u mlaku vodu i

blagim deterdzentom.

1. korak | Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili se na
zaslonu prikaze poruka.
2. korak | Odaberite: Izbornik / Cigéenje.
Funkcija Opis Trajanje
Parno ¢is¢enje Lagano ciSc¢enje 30 min
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Parno ¢iS¢enje Plus

Uobic€ajeno ciscenje

Unutra$njost pecnice poprskajte de-

75 min

terdzentom.
3.korak | ppitisnite START | Slijedite uputu na zaslonu.
Kad ¢is¢enje zavrsi, oglasit ¢e se signal.
4. korak | Pritisnite bilo koji simbol za zaustavljanje signala.

@ Dok funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kad ¢is¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu.

Kad se pecnica ohladi, ocistite unu-
traSnjost mekanom mokrom krpom.

Ostavite vrata pecnice otvo-
rena i pricekajte da se unu-
trasnjost osusi.

11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada se podsjetnik pojavi, potrebno je ¢iS¢enje.

Koristite funkciju: Parno ¢€isc¢enje Plus.

11.5 Nacin upotrebe:

Uklanjanje kamenca

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte
da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peéni-
ce.

Provijerite je li spremnik za vodu
prazan.

Trajanje prvog dijela: oko 100 min

1. korak | Duboku posudu za pe€enje postavite na prvi polozaj police.

2. korak | U spremnik za vodu ulijte 250 ml sredstva za uklanjanje kamenca.

3. korak | Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal
ne oglasi ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

4. korak | Odaberite: Izbornik / Cigéenje.
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5. korak | Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.
Pocinje prvi dio postupka za uklanjanje kamenca.

6. korak | Nakon $to je prvi dio gotov, ispraznite duboku pliticu i vratite je na prvi polozaj police.

Trajanje drugog dijela: oko 35 min

7. korak | Preostali dio spremnika za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se signal
ne oglasi ili se na zaslonu ne prikaze poruka.

8. korak | Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

Kada postupak uklanjanja kamenca zavrsi:

Iskljucite pecnicu. Kad se pecnica ohladi, posusi- | Ostavite vrata peénice otvore-
te unutradnjost mekanom na i pricekajte da se unutras-
krpom. njost osusi.

@ Ako nakon postupka za uklanjanje kamenca ostane ostataka vapenca u pecénici, na zaslonu ¢e
se pojaviti upit za ponavljanje postupka.

11.6 Podsjetnik za uklanjanje vodenog kamenca

Postoje dva podsjetnika koja vas navode na uklanjanje kamenca u pecnici. Podsjetnik za
uklanjanje kamenca ne mozete onemogucditi.

Vrsta Opis

Softverski podsjetnik Preporucéuje vam uklanjanje kamenca iz peénice.

Hardverski podsjetnik Obvezuje vas da uklonite kamenac iz pecnice. Ako iz pecnice ne ukloni-
te kamenac kada je hardverski podsjetnik ukljucen, funkcija pare je one-
mogucena.

11.7 Nacin upotrebe: Ispiranje

Prije nego pocnete:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz pecnice.
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1. korak | Duboku tepsiju postavite na prvi polozaj police.

2. korak | Spremnik za vodu napunite vodom do maksimalne razine, dok se ne oglasi signal ili
se na zaslonu ne prikaze poruka.

3. korak | Odaberite: Izbornik / Ciséenje / Ispiranje.
Trajanje: oko 30 min

4. korak | Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

5. korak | Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku tepsiju.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je isklju¢ena.

11.8 Podsjetnik za susSenje

Nakon kuhanja pomocu parne funkcije pecnice, na zaslonu se prikazuje napomena da se
pecnica osusi.

Pritisnite DA za suSenje pecnice.

11.9 Nacin koristenja: Susenje

Koristite ga za susenje unutrasnjosti peénice nakon kuhanja pomoc¢u parne funkcije peénice ili
GiScenja parom.

1. korak | Provjerite je li pe¢nica hladna.

2. korak | lzvadite sav pribor.

3. korak | Odaberite izbornik: Cis¢enje / Susenje.
4. korak | Slijedite upute na zaslonu.

11.10 Nacin upotrebe: Praznjenje spremnika

Koristite je nakon kuhanja pomoéu parne funkcije pec¢nice kako biste uklonili preostalu vodu iz
spremnika za vodu.

Prije nego pocnete:

IskljuCite pecnicu i priekajte da se ohladi. Izvadite sav pribor iz peénice.

1. korak

Duboku posudu za pecenje postavite na prvi polozaj police.

136/948




CISCENJE | ODRZAVANJE

2. korak

Odaberite: Izbornik / Cig¢enje / Praznjenje spremnika.

Trajanje: 6 min

3. korak

Ukljucite funkciju i slijedite upute na zaslonu.

4. korak

Kad funkcija zavrsi, uklonite duboku posudu za pecenje.

@ Kad ova funkcija radi, lampica je iskljucena.

11.11 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih ploca

razli¢it je za razliCite modele.

& UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.
1. korak | Potpuno otvorite vrata. —

2. korak

Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak

Vrata peénice zatvorite do pr-
vog otvorenog polozaja (pri-
blizno pod kutom od 45°).
Vrata drzite rukom sa svake
strane i izvucite ih od pecnice
pod kutom prema gore. Stavi-
te vrata s vanjskom stranom
prema dolje na meku krpu na
stabilnu povrsinu.
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4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
cu.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za
gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

7. korak

Ocistite staklenu plo¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$c¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provijerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina

vrata moze pregrijati.

11.12 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti pec¢nice
stavite krpu.
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Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i

skinite ga. @(@F

2. korak | Uklonite metalni prsten i ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite metalni prsten na stakleni poklopac i instalirajte ga.

Boéna zaruljica

1. korak | Skinite lijevi nosac polica kako biste omogucili pristup zarulji.

2. korak | Za uklanjanje poklopca koristite zvjezdasti odvija¢ 20.

3. korak | Uklonite i oCistite metalni okvir i brtvu.

4. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

5. korak | Postavite metalni okvir i brtvu. Zategnite vijke.

6. korak | Vratite lijevi nosac polica.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto ugéiniti ako ...
=
ﬁ Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

v
@ Mogucéi uzrok = RjesSenje

Pec¢nica nije povezana na napajanje ili nije pra- | Provjerite je li pe¢nica ispravno priklju¢ena na
vilno prikljucena. napajanje.
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.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Mogucéi uzrok

1'%

= Rjesenje

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osiguraC uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija pe¢nice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "lzbornik", podizbornik za:
Opcije.

Y
Komponente

@ Opis

-V

= RjesSenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iS¢enje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

OE Problemi s Wi-Fi signalom

@ Moguc¢i uzrok

v

= Rjesenje

Problem sa signalom bezi¢ne mreze.

Provjerite beziénu mrezu i usmjerivac.
Ponovno pokrenite usmjerivac.

Instaliran je novi usmjernik ili je promijenjena
konfiguracija usmjernika.

Kako biste ponovno konfigurirali peénicu i mo-
bilni uredaj, procitajte poglavlje "Prije prve
uporabe", Bezi¢na veza.
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OE Problemi s Wi-Fi signalom

@ Mogucéi uzrok

1'%

= Rjesenje

Signal beZi¢ne mreze je slab.

Pomaknite usmijernik $to blize pec¢nici.

Bezicni signal ometa mikrovalni uredaj postav-
lien u blizini peénice.

Isklju€ite mikrovalni uredaj.

12.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom éete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

'

= Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
utiCnicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u utiCnicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F601 - postoji problem s Wi-Fi signalom.

Provjerite vaSu mreznu vezu. Pogledajte po-
glavlje "Prije prve uporabe", Bezi¢na veza.

F604 - prvo povezivanje na Wi-Fi nije uspjelo.

Iskljucite i ukljucite pecnicu i pokusajte ponov-
no. Pogledajte poglavlje "Prije prve uporabe",
BezZi¢na veza.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

Kada se jedna od ovih poruka o pogresci i dalje prikazuje na zaslonu, to znaci da je neispravni
podsustav mozda isklju¢en. U tom slucaju obratite se svom dobavljacu ili ovlaS§tenom
servisnom centru. Ako se dogodi jedna od tih pogresaka, ostale funkcije pe¢nice i dalje ¢e raditi

kao i obi¢no.

@ Kodovima i opisima

%

= Rjesenje

F602, F603 - Wi-Fi nije dostupan.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.
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12.3 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlastenom
servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj plo€ici. Nazivna plo€ica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Identifikacija modela EOBBS39WX 944032009
I EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Indeks energetske ucinkovitosti 61.9
Klasa energetske ucinkovitosti A++
Potro$nja energije sa standardnim optereéenjem, kon- 1.09 kWh/ciklusu

vencionalni nacin rada

PotroSnja energije sa standardnim opterecenjem, rad s 0.52 kWh/ciklusu
ventilatorom

Broj prostora za pecenje 1

Izvor topline Elektricna struja
Zapremnina 701

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
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COB8S39WzZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg
Masa

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pe¢nicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija peénice grijaci automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ée kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.
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14. STRUKTURA IZBORNIKA

14.1 Izbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika

Aplikacija

Pomoc¢ pri kuhanju

Navodi automatske programe.

Ciséenje Navodi programe ¢iSéenja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Postavke Veze Za postavljanje konfiguracije mreze.

Postavljanje

Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Servis

Prikazuje verziju softvera i konfigura-
ciju.

14.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik

Aplikacija

Susenje

Postupak suSenja unutrasnjosti od kondenzacije zaostale
nakon uporabe parnih funkcija.

Praznjenje spremnika

Postupak uklanjanja preostale vode iz spremnika za vodu
nakon uporabe parnih funkcija.

Parno cis¢enje

Lagano ciS¢enje.

Parno ¢is¢enje Plus

Temeljito CiScenje.

Uklanjanje kamenca

Ciséenje kruga generatora pare od zaostalog vapenca.

Ispiranje

Postupak ispiranja i ¢iS¢enja kruga generatora pare nakon
Ceste uporabe parnih funkcija.
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14.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik Aplikacija
Osvijetljenje unutradnjosti Ukljucuje i iskljucuje svjetlo.
Roditeljska zastita Sprje€ava slucajno ukljucivanje peénice. Kad je opcija uklju-

¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pecnicu. Da biste omogucili uporabu pecnice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Pristup tajmeru,
daljinskom radu i svjetlu je mogu¢ kad je uklju¢ena opcija
roditeljska zastita.

Brzo zagrijavanje Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke
funkcije pecnice.

Podsjetnik Za Cig¢enje UkljuCuje i iskljuCuje podsjetnik.
Prikaz vremena Uklju€uje i iskljuCuje sat.
Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

14.4 Podizbornik za: Veze

Podizbornik Opis
Wi-Fi Da biste omogucili i onemogudili: Wi-Fi.
Daljinski rad Da biste omogucili i onemogucili daljinsko upravljanje.

Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Automatski daljinski rad Da biste automatski pokrenuli daljinski rad nakon pritiska
POCETAK.
Opcija je vidljiva tek nakon $to ukljucite: Wi-Fi.

Mreza Za provjeru statusa mreze i jakosti signala: Wi-Fi.
Zaboravi mrezu Da biste iskljuCili automatsku vezu trenutne mreze s peéni-
com.
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14.5 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik pecnice.

Svijetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

moguce za: (D

UkljuCuje i iskljuCuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Tvrdoéa vode

Postavlja tvrdoc¢u vode.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

14.6 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke

Vracéanje na tvorniCke postavke.

15. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svietinaza- | ¢ vitipki | 1SN0 2U- |y yoca vode Sat
slona jalice
Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:
UKljuce- = pie 7z ® Ser{:o?r | STARTY
no / Isklju- Izbornik Favoriti Wi-Fi Tajmer hranu STOP
¢eno
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Pocnite koristiti pecnicu

Brzi pocetak

Ukljucite pecnicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i poCnite kuhati

sa zadanom Pritisnite i drzite: Pritisnite:
temperaturom i 0 E cee - c_)dabe-

vremenom funk- . rite pr”eferlranu START .
cije. funkciju.

Brzo iskljuéiva-
nje

Iskljucite pecni-
cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.

(D - pritisnite i drzite dok se pecnica ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
i Gt) . O... C OK START
- pritisnite za Is- - odaberite funk- - postavite tem- - pritisnite za po- | - pritisnite za po-
klju€ivanje pec¢- " s M h
nice. ciju pecnice. peraturu. tvrdu. Cetak kuhanja.
Kuhanje s parom - Steamify

Postavite temperaturu. Vrsta funkcije pe¢nice s parom ovisi o postavljenoj temperaturi.

Para za parenje

Para za kuhanje

Para za hrskavost

Para za pecenje i pr-

Zenje

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri
kuhanju

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Pritisnite: (D

Pritisnite:

Pritisnite: ¥< Po-
mo¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.
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Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoc¢i pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite
Koristec¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vri- | +1min.
jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

Ciséenje peénice s parnim éiséenjem

1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: —— Pritisnite: rrrr/ Odaberite nacin rada:

Parno ¢iséenje Za lagano ciscenje.

Parno ¢iséenje Plus Za temeljito CiScenje.

Uklanjanje kamenca Za CiScenje kruga generatora pare od zaostalog kamenca.

Ispiranje Za ispiranje i ¢iS¢enja kruga generatora pare nakon Ceste
uporabe parnih funkcija.

.)))

16. PRECAC!
Ovdje mozete vidjeti sve korisne preCace. Mozete ih pronaci i u namjenskim poglavljima u
korisnikom priru¢niku.
Bezi¢na veza

XDEDEDED,
Kako postaviti: Funkcije pe¢nice

> 0) > = >> C >> START>
Kako postaviti: Steamify - Kuhanje pomocu parne funkcije pe¢nice

o 'Y é
0, CHe p)smwiy O » L

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

>®>> E>> ‘/f>> <3’>>START>
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Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

>OE.) T ) © Yswr )

Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

)0 ) @)

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

) © pBB-)C ) A )T psm)

17. BRIGA ZA OKOLIS

A
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznagene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MuZete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

spotrebic:
www.electrolux.com/shop

® Q@

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotiebié& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. PFistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebiée by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je posSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédéte,
Ze je spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- P¥i vkladani €i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.
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- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky

ro$ta instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové

Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

A VAROVAN:I!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebigem.
+ P¥i premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné

rukavice a uzavienou obuv.
» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na

instalaci.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.
+ Pred instalaci spotfebiCe ovéite, zda se dviika trouby oteviraji bez omezeni.
» Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfinky (minimalni vyska skfinky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skiifiky

560 mm

Hloubka skfinky

550 (550) mm

VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni &asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
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Hloubka spotiebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560 x 20 mm

stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolac¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

A VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Tento spotiebic je ur€en pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.
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+ Neménte technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotrebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na oteviena dvifka netlacte.

+ Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.

+ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\  VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihkeé talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Géeldm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

» Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvitky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narlistu horka a vlhka, coz mlze nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotrebice.

+ Pred CiSténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

» Presvéddte se, Ze spotfebic¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

« P¥i snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.
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+ Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

» Horkéa para muze zpusobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi otevirani dvifek spotfebice opatrni. M(ze dojit k tniku
pary.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou urceny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

e

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

~
B BB ENBENE

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mrizky

=
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Pecici sonda

Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a

tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na

potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla béhem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,

téstoviny.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel

1
mEA

|
g

g

Kl | Zapnout/ Vypnout

Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.

HF | Nabidka

Zobrazi funkce trouby.

Oblibené

Zobrazi oblibena nastaveni.
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B | Displej

Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

H | Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

@ | Rychlé zanhrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.
1
A «@)~> @3
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-

Posurite kone¢kem prstu po

Dotknéte se povrchu na tfi se-

kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
= 12:30 Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
° ’ zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
= Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
° plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
= 12:30 PFi peceni se na displeji zobrazi nastavené a
° ’ dals$i dostupné funkce.
3 150°C
L) Nmin e STOP

159/948




PRED PRVNIM POUZITIM

A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Displej s maximalnim po¢tem nastavenych
funkci.

A

ETIMOO®

WiFi

Denni ¢as

ZAPNOUT/VYPNOUT

Teplota

Pedici funkce

Casovag

Pedici sonda (pouze u vybranych modelu)

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

<

OK K navratu o
K potvrzeni volby/nastaveni. jednu uroven
v nabidce.

k)

K vraceni po- ¢
sledniho uko- K zapnuti a vypnuti funkci.
nu.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skonci nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

Q -

i

Funkce je zapnuta. Funkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.

Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

Ukazatel WiFi — troubu Ize pfipojit k siti Wi-Fi.

—
?

PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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5.1 Prvni Cisténi

=
S/a

e

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veskeré
prislusenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

Troubu a pfisluSenstvi otfete
meékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stredkem.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pripojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni

Cas.

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni trouby potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratove siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.
Krok 2 Zapnéte troubu.

Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Nastaveni / Pfipojeni.

Krok 4 o pretazenim nebo stisknutim zapnéte: WiFi.

Krok 5 Bezdratovy modul trouby se spusti béhem 90 sekund.

Vyuzijte zkratku!

) O ) =)

DED

Frekvence

2,4 GHz WLAN

5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
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Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

C:)Ienské staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Svycarsko, Velka
Britanie, Turecko.

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu téchto bezplatnych softwarovych soucéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licencni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si vesSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licenéni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

5.5 Prvni predehriati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kour. Mistnost musi byt vétrana.
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5.6 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stupen tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.

2

(aa]

A

R
/4

K9

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zkus$ebni papir vloz-
te do vody na zhru-
ba jednu sekundu.
Zkus$ebni papir ne-
davejte pod tekouci

vodu.

Ze zkusebniho papiru
otfepejte prebytecnou
vodu.

Po jedné minuté
zkontrolujte tvrdost
vody dle nize uvede-

Nastavte stuperi
tvrdosti vody: Nabidka /
Nastaveni / Nastaveni /

né tabulky.

Tvrdost vody.

@ Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu

minutu po provedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody muZete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- | Ukladani vap- | Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 mékka
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 tvrda
4 =22 @ 23,9 =151 velmi tvrda

Kdyz stupeni tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou

lahvovou vodou.

6. DENNi POUZiIVANI

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.
Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.
Krok 5 Stisknate: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.
STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.
Krok 6 troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Jak nastavit: Steamify — Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim pfejdéte do dilci nabidky.
Krok 2 Stisknéte . Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.
Para pro parni pripravu Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych
50-100 °C plodu, pastik terrine a dezertli v pare.
Para pro duseni K pecéeni duSeného masa nebo ryb, chleba a driibe-
105-130 °C ze stejné jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapé-
kanych jidel.
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Para pro kifupavou kiirku Pro maso, duSena/zapékana jidla, plnénou zeleninu,
135-150 °C

ryby a zapékani. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a
zaroven kifupavou klrku.

Pokud nastavite ¢asovac, funkce grilu se automatic-
ky zapne béhem poslednich minut peceni, aby se po-
krm jemné zapekl.

Para pro peceni Pro peceni masa a moucnych jidel, ryb, driibeze,
155-230 °C

plnéného malého listového peciva, kolacu, muffind,
zapékani, pfipravu zeleninovych pokrml a pekafr-
skych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polo-
hu rostu, automaticky se béhem poslednich minut
peceni zapne funkce spodniho ohfevu, ktera pokrmu
doda kfupavy spodek.

Krok 5

Stisknéte: OK.

Krok 6

Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.

Krok 7

Zasobnik na vodu naplite studenou vodou na maximalni uroven (asi 950 ml), dokud
nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaseni. Zasoba vody vystaci
pfiblizné na 50 minut. Nepfeplriujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi
nebezpeci Uniku vody, preteeni a poSkozeni nabytku.

/N VAROVANiI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouziveijte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické
tekutiny.

Krok 8

Zatlacte zasobnik na vodu do plvodni polohy.

Krok 9

Stisknéte: START .
Para se objevi priblizné za 2 minuty. Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

Krok 10

Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.

Krok 11

troubu vypnéte.

Krok 12

Po kazdém dokonCeni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
Viz kapitolu ,Cisténi a udrzba“, Vyprazdnéni zasobniku.
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Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokonceni peceni
opatrné otevrete dvifka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku.

Vyuzijte zkratku!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. Mzete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrm0 mizZete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroveii, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: E

Krok 3 Stisknéte: ¥ Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknate: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDEDEDTL)

6.4 Pecici funkce
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STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo drubeze s kostmi na jedné urovni. K
ﬁ? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 2040 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

x

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napt. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Horni/spodni
ohrev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

2

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
ho korpusu.

Spodni ohiev

K peceni kolacl s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
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Pecici funkce

Pouziti

)

Suseni

K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

[ —
—
uuru

Ohrev talifh

K predehrati talifa k servirovani.

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

§§
ooy

Gratinované po-
krmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
dozlatova.

°C
Nizkoteplotni pe-
ceni

K pfipravé mékkych a stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-

VIhk"Rrko- kové teplo. Muze dojit ke sniZzeni tepelného vykonu. Dalsi informace nale-
y znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: Vlhky horkovzduch.
vzduch
PARA

Pecici funkce

Pouziti

@

Steamify

Paru pouzijte k pFipravé pokrml v pare, duseni, jemnému prazeni a pece-
ni a opékani.
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Pecici funkce

Pouziti

G2

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
no Setrné a rovnomérné, coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé pfi-
pravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-
mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifii umisténych na rdiznych polo-
héach rosta.

A

Peceni chleba

Pomoci této funkce muizete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a karky.

IE

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

%

-

ULl
Vareni v pare

=

K pfipravé zeleniny, pfiloh &i ryb v pare

£

I/
IGH

Vysoka vlhkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrmd jako jsou krémy,
kolace s naplni, pastiky terrine a ryby.

>

\I/
Low

Nizka vihkost

Funkce je vhodna pro maso, driibez a dusena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
$t'avnatou strukturu a zaroven kifupavou kulrku.

6.5 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuéeni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas peceni

K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
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Funkce hodiny

Pouziti

Ukongit akci

K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.

Odlozeny start

K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2

Stisknéte: @

Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

YOE.) T ) © ) s )

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
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Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © ©

Krok 5 Stisknéte: Ukoncit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostrfiované: Ukongit akci.
Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mlzete prodlouZit dobu pfipravy. Ta-

ké muzete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zmén

it nastaveni casovace

Krok 1

Stisknéte: @
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Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 2

Nastavte hodnotu ¢asovace.

Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani pfislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vysSi bezpecnost. Tyto zafezy také funguiji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem ros$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici listy drazek ro-

Std .

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné

rostu.
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Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasurite mezi drazky zvolené urovné
ro$tu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Prisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce pec€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, drubez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte $picku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilné;jSi ¢asti.

Ujistéte se, Ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte $picku Pecici sonda presné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pegici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.
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Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
e Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
e Zvukovy signal a ukon&eni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | gtisknate: START .

peceny.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-

Krok 9 Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVAN:I!

vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Pecici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T pw)
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9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. Mizete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok3 | siisknste: —. zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlacitko OK.

k) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3

Soucasnym stisknutim * a H» zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite Zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych prisad.

Vase trouba mUze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. NiZze uvedené tabulky zobrazu-
ji doporu¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.
Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém stitku na prednim ra-
mu vnitfku trouby.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = e D
\ uuru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
16 kusl kac na zachyceni tuku
PiSkotova rolada | plech na pe¢eni nebo pe- | 180 2 15-25

kac¢ na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 3 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
st kac¢ na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 2 25-35
kusu kac¢ na zachyceni tuku
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30

kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20 -30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- | plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
8 kusl kac¢ na zachyceni tuku

10.3 VlIhky horkovzduch - doporu€ena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. — Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferglmlka Tmavy, nereflexni
L0 o7 Prdmér 8 cm, L0
Prdmér 28 cm Prdmér 26 cm Sy Prdmér 28 cm
vy8ka 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

na peceni, @ 20 cm

)
(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jablecny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

—J Pouzijte tfeti polohu rostu.
% O
N =

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, predehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

%

=]
—

O

L)
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

obratte

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

Informace pro zkusebny

Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350.
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Nastavte teplotu 100 °C.

%

=7

®

Nadoba (Ga- | (kg) (min.)
stronorm)
Brokolice, 1 x 2/3 déro- 0,3 3 8-9 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Brokolice, 1 x 2/3 déro- max. 3 10-11 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Hrasek, zmra- | 2 x 2/3 déro- 2x1,5 2a4 Dokud te- Vlozte plech
zeny vana plota na peceni do
Vv nej- prvni polohy
chladnégj- rostu.
§im misté
nedosah-
ne 85 °C.

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stiredky

PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody

a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
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[
X

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
muze zpUsobit pozar.

i

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | | ;4rem po kazdém pouziti.
pouziti
Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

224

stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
ostrych predmét.

11.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 2 Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni-
ho uchytu.
Krok 3 Odtahnéte predni konec drazek
na rosty od stény trouby.
Krok 4 Drazky vytahnéte ze zadniho
Uchytu.

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky rosta.

Spodni ¢ast vnitfku trouby a
vnitini sklo dvifek ocistéte
meékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Krok 1

Zasobnik na vodu napliite na maximalni uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo
se na displeji nezobrazi zprava.
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UDRZBA

Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké &isténi 30 min
Cisténi parou plus Normailni ¢isténi 75 min

Vnitfek trouby postfikejte mycim pro-

stredkem.
Krok 3 Stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu.

Jakmile je trouba chladna, vysuste
jeji vnitfek pomoci mékkého hadru.

Dvitka trouby nechte otevie-
na a vyckejte, dokud vnitfek
trouby nevyschne.

11.4 Pfipominka cisténi

Kdyz se zobrazi pfipominka, je nutné provést ¢isténi.

Pouziti funkce: Cisténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstranovani vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckeijte,
dokud nevychladne.

Vyjméte veskeré prisluSen-
stvi.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na

vodu prazdny.

Trvani prvni €asti: zhruba 100 min

Krok 1

Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.
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Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 3 Zbyvaijici objem zasobniku na vodu dolijte plné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 4 | Vyberte: Nabidka / Ciéténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a vlozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 8 Po dokon€eni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonéeni odstranovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vy- Dvitka trouby nechte oteviena
suste jeji vnitfek pomoci mék- a vyckejte, dokud vnitfek trou-
kého hadfiku. by nevyschne.

@ Pokud v troubé zlistanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstrarovani, na
displeji se zobrazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pfipominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis
Meékka pfipominka Doporuci vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.
Tvrda pfipominka Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstrani-

te vodni kamen z trouby, kdyz se zobrazuje dlirazna pfipominka, nebu-
dete moci pouzivat parni funkce.
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11.7 Pokyny k pouziti: Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkeré prislusenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu naplnte vodou na maximalni droven, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Citéni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pfipominka suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.9 Jak pouzit: Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Ciéténi / Suseni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.10 Pokyny k pouziti: Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pFipravé v pafe odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkere prisluSenstvi.
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Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min

Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 4 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za tcelem Cisténi demontovat. Pocet sklenénych paneld se
liSi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

/\  POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mGze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka. —

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3 Privrete dvirka trouby do
prvni polohy otevreni (pfibli-
Zné do Uhlu 45°). Obéma ru-
kama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smé-
rem $ikmo vzhuru od trouby.
Dvitka polozte vnéjSi stranou
dolt na mékkou latku na rov-
né podlozce.
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Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyijte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-

vrch dvifek prehfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické

sité.

Na dno vnitiku trouby polozte
utérku.
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Horni zarovka

Krok 1 _SI_(Ienénym krytem otocte a sejméte —
J€. n
Z &5 S/
N =
Krok 2 Odmontujte kovovy krouzek a oCistéte sklenény kryt.
Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou Zzarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Bocéni zarovka

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost zpfistupnite zarovku.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku (Torx 20) odSroubujte kryt.

Krok 3 Odmontuijte a vycCistéte kovovy kryt a tésnéni.

Krok 4 Zarovku vyméite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 5 Namontujte kovovy kryt a tésnéni. Utahnéte Srouby.

Krok 6 Namontuijte levé drazky na rosty.

12. ODSTRANOVANIi ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

@ M
Mozna pricina = Reseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
je zapojena nespravné. do elektrické sité.
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.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
LFunkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

v

=__JReseni

Spalena zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:
Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

OE Problémy se signalem Wi-Fi sité

@ Mozna pri¢ina

v

*__JReseni

Problém se signalem bezdratové sité.

Zkontrolujte bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo byla zméné-
na konfigurace routeru.

Chcete-li znovu konfigurovat troubu a mobilni
zafizeni, viz ¢ast Bezdratové pfipojeni v kapito-
le ,Pfed prvnim pouzitim®.
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OE Problémy se signalem Wi-Fi sité

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Signal bezdratoveé sité je slaby.

PFesurite router co nejblize k troubé.

Bezdratovy signal je rusen mikrovinnym spotre-
bi¢em umisténym pobliz trouby.

Vypnéte mikrovinny spotiebic.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

=l Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych poli€cich nejsou necistoty.

F601 - je problém se signalem WiFi.

Zkontrolujte va$e sit'ové pfipojeni. Viz ¢ast
,Pfed prvnim pouzitim“, Bezdratové pfipojeni.

F604 - prvni pfipojeni k WiFi selhalo.

Trouby vypnéte a zapnéte a zkuste to znovu.
Viz ¢ast ,Pred prvnim pouzitim“, Bezdratové
pfipojeni.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.

@ Kod a popis

%

*__JReseni

F602, F603 - WiFi neni dostupna.

Troubu vypnéte a zapnéte.
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12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) | e

Vyrobni islo (PNC)

Sériové &islo (SN) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux
COB8S39WZ 944032032

Oznaceni modelu EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007

Index energetické ucinnosti 61,9

Trida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konven¢ni 1,09 kWh/cyklus

rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni 0,52 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pecicich prostort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
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COB8S39WzZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg
Hmotnost

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni funkce.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vdam pomohou us$etfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute€¢né potfebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.
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14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
Nastaveni PFipojeni Slouzi ke konfiguraci sité.
Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha Z_obrazuje verzi software a konfigura-
ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysou$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyva-
jici po pouziti parnich funkci.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pou-
Ziti parnich funkci.

Cisténi parou

Lehké cisténi.

Cisténi parou plus

Dukladné cisténi.

Odstrafiovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vy¢isténi okruhu generatoru pary
po €astém pouzivani parnich funkci.
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14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
Détska bezp. pojistka Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-

pnutd, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Pfistup k ¢asovaci, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

PFipominka cisténi Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
Casové tdaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaji.

14.4 Podnabidka pro: Pfipojeni

Podnabidka Popis
WiFi Zapnuti a vypnuti: WiFi.
Dalkové ovladani K zapnut a vypnuti dalkového ovladani.

Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Automaticky chod na dalku K automatickému spusténi operace na dalku po stisknuti
ZAPNOUT.
Funkce je viditelna pouze po zapnuti: WiFi.

Sit’ Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.

Zapomenout sit’ K vypnuti automatického pfipojeni trouby k aktualni siti.
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14.5 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tlacitek K zapnuti a vypnuti ton(i dotykovych policek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.6 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

ZruSit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pfed prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displej jas

Hlasitost zv.

Tony tlacitek . .
signalizace

Tvrdost vody Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

Zapnout/ |\ hidka
Vypnout

S 2 ) »? START /

= - « . Pegici
Oblibené WiFi Casovat sonda STOP
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Zahajeni pouzivani trouby

Rychlé spusté-
ni

Zapnéte troubu
a zaCnéte varit
s vychozi teplo-
tou a délkou
trvani funkce.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte a pod- O... —zvolte Stisknéte:

rzte: @ uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® d.. °C oK START
— stisknutim za- - zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spustte vareni.

Priprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfi-

pravu

Para pro duseni

Para pro kifupavou
karku

Para pro peceni

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: .

Stisknéte: ——.

stisknate: %X
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.
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K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

ktera pfida dodatecny Cas.

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,

Vyg¢isténi trouby pomoci parniho ¢isténi

Krok 1 Krok 2

Stisknéte: — | Stisknéte: m’

Krok 3
Zvolte rezim:

Cisténi parou

Pro lehké ¢isténi.

Cisténi parou plus

Pro dukladné ¢isténi.

Odstranovani vod. kamene

Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani

Pro oplachnuti a vy€isténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se mulzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach

navodu k pouziti.
Bezdratové pripojeni

JO)E)®

.)))

2 %)

Jak nastavit: Pecici funkce

> © »0E.) C

2

Jak nastavit: Steamify — Priprava s funkci pe€eni v pare

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)
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Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDED XD LLY,

Jak nastavit: Cas peéeni

SEe) € ) o Y

Jak odlozit: Zacatek a konec pfipravy

DR

Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

)0 ) @)

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO........ccorrrrrereses e 199 3. TOOTE KIRJELDUS..........cccocmriurrinennnene 205
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Uldine Glevaade...........cccccoeue..... 205
turvalisus..........ccoooiii 3.2 Lisatarvikud..........cccceeviiieeeinnnnnn. 205
1.2 Uldine ohutus... 4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...206

2. OHUTUSJUHISED.........ccoeeeeereeeeereenes 201 4.1 JUNtPANGEI. oo 206

2.1 Paigaldamine...........c.ccccceeenen. 201 4.2 EKraan.........ccccceeeiiiiiiicciiee 207
2.2 Elektriinendus.......ccovesvvesoe 202 5 ENNE ESIMEST KASUTAMIST............. 208
2.3 Kasutamine )
2.4 Puhastus ja hooldus.................... 203 5.1 Esmane puhastamine ................. 209
2.5 Aurukiipsetus 5.2 Esmakordne thendamine............ 209
2.6 Sisevalgustus 5.3 Juhtmevaba Ghendus ................. 209
2.7 HOOIdUS. ..o 5.4 Tarkvaralitsentsid

5.5 Algne eelkuumutamine................ 210
5.6 Kuidas seada: Vee karedus......... 211

2.8 Korvaldamine
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 212

6.1
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid212
6.2 Kuidas seadistada: Steamify —

AurukUpsetusreziim..........ccccceeeceeeenn. 212

6.3 Kuidas seadistada:

Juhendatud kipsetamine................... 214

6.4 Klpsetusreziimid..............cccee..... 215

6.5 Markused: Niiske kiipsetus

POOrdOhuga.......ceveeeiiiieeeciie e 217
7. KELLA FUNKTSIOONID.........ccccceeeuenne 218

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 218
7.2 Kuidas seadistada:

Kella funktsioonid..........cccceeeeeeeeeeeeenn. 218
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 220
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 220
8.2 TOIdUSENSOr......vvvveiceeeeeeeeeeeeeeees 221
9. LISAFUNKTSIOONID..........ccccovmrrrrerrennn. 223
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud.....223
9.2 Nuppude lukustus...............c....... 224
9.3 Automaatne valjalilitus................ 224
9.4 Jahutusventilaator........................ 224
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 225
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cccecceens 225

10.2 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 225
10.3 Niiske kupsetus p66rddhuga -
soovitatavad tarvikud......................... 226
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele............cccccccoooonn.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

11.1 Juhised puhastamiseks............. 229
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 230
1. A OHUTUSINFO

11.3 Kuidas kasutada:
Puhastamine auruga..................ccoc... 230
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 231
11.5 Kuidas kasutada:

Katlakivi eemaldamine....................... 231
11.6 Katlakivi eemaldamise

meeldetuletus.............ccoovveeee. 232
11.7 Kuidas kasutada: Loputus......... 233
11.8 Kuivatamise meeldetuletus........ 233

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus........ 233
11.10 Kuidas kasutada:

Veepaagi tihjendus............ccccoceene. 234

1.1

Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk

Sttt e ettt e e e e e e e e nnaeas 234

11.12 Kuidas asendada: lamp........... 236
12. VEAOTSING........ccocirrireee s 237

12.1 Mida teha, KUi.........cccceevueenennnns 237

12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 238

12.3 Hooldusteave.............cccceeveennneen. 239
13. ENERGIATOHUSUS........c.cceeerrrrerrrnnne 239

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*......239
13.2 Energia kokkuhoid

14. MENUU STRUKTUUR..........

141 MenUU......ccoonieeeeeeee

14.2 Alammenuit: Puhastamine......... 242
14.3 Alammenu: Funktsioonid......... 242
14.4 Alammeniii: Uhendused........... 243
14.5 Alammenil: Seadistamine........ 243
14.6 Alammenuu: Hooldus................ 243

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1&bi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see to6tab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kbdgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektrildogi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).
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Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusslisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
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OHUTUSJUHISED

Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Suligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560 x 20 mm

pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm

2.2 Elektriiihendus

/I HOIATUS!

Tulekahju- ja elektriloogioht!

Koik elektrilihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdommake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.
Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
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* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord pérast kasutamist.

+ Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
|ahedusse ega peale.
+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
/N HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise vai varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

+ See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kupsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole péarast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
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2.5 Aurukiipsetus

A HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge todtava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur voib valja paiskuda.
— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril66gi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke ihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- vai vigastusoht!

+ Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksujaamist.
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TOOTE KIRJELDUS

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

-
1 O

[ h\@_ﬁ
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3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

E Lamp

Ventilaator

8]

0]

Riiuli asendid

\\\\
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala voi kanarinna kupsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

1
mEA

|
LT

El | SEES/VALJIAS

Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lulitamiseks.

H | Menid

Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

B | Ekraan

Naitab ahju praegusi satteid.

H | Lambi liliti

Lambi sisse ja valja lulitamiseks.

Kiirkuumutus

Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
— . Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
= 12:30 " TS .
° vaade kupsetusreZiimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C ’
O START
= Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
° laheb ekraan ootereziimi.
O
= 12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
° ’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A B
B 12:30
#oes 150°C

O 15min @ | | START
S R

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

gaga.

A. Wi-Fi

B. Kellaaeg

C. START/STOPP

D. Temperatuur

E. Kupsetusreziimid

F. Taimer

G. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

<

OK Menuus Uhe
Valiku voi seade kinnitamiseks. tasemg_vorrr_:l
tagasi liilkumi-

seks.

I:)

Viimase toimin-
gu tuhistami-
seks.

»

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klpsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Kupsetamine peatub automaat-

i

Helisignaal on véljas.

selt.
Taimeri indikaatorid
& o
Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus Seade tuhistamiseks.
Wi-Fi indikaator — ahju saab thendada WiFi-ga.
=

Wi-Fi Glhendus on sisse lilitatud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

A
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

5.1 Esmane puhastamine

=
S/a

e

Z24

1. samm

2. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee

karedus, Kellaaeg.

5.3 Juhtmevaba lihendus

Ahju tihendamiseks on vaja:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.
»  WiFi-vorku Ghendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhi-
m seid.

2. sam Ldlitage ahi sisse.

m

z; sam Vajutage: —. Valige: Seaded / Uhendused.

ﬁ; sam ® _ libistage v6i vajutage, et liilitada sisse: Wi-Fi.

5. sam Ahju WiFi moodul kaivitub 90 sekundi jooksul.

m

Kasutage otseteed!

)O)E)®

.)))

2 %)
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne vdimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luxemburg, L&ti, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, T8ehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari, Unendkuningriik.

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tédnab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

5.5 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm

2.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E
Laske ahjul 1 h té6tada.
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Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.6 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvérku thendamisel tuleb valida vee kareduse tase.

Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

2

(n]

A
©
4

K9

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Pange testriba um-

bes 1 sekundiks vet-

te. Arge pange tes-

triba jooksva vee al-
la!

Raputage testriba, et

ligne vesi eemalda-
da.

Parast 1 minuti moo-
dumist kontrollige
vee karedust tabeli

abil.

Valige vee karedus:
Menii / Seaded / Sea-
distamine / Vee kare-

dus.

testi I6ppu.

@ Testriba varvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiljem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlls: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sa- Kaltsiumi sa- Vee klassifi-
de (mmol/l) de (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 II] 1,4-2,5 51-100 mdodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sa- Kaltsiumi sa- Vee klassifi-
de (mmol/l) de (mg/l) katsioon
Tase dH
4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\  HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kiipsetamise kaigus.

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekUlpsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK | Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4.samm | goot,4: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

STOP —vajutage, et kiipsetusreziim valja liilitada.

6. samm

Lulitage ahi valja.

Kasutage otseteed!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam

Lllitage ahi sisse.
m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenuusse.
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ﬁ sam Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

:r‘:; sam Vajutage: OK | Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiip oleneb seatud temperatuu-

m rist.

Aur (aurutamiseks) Kédgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,

50-100 °C terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks) Hautatud ja mooritud liha vi kala, leiva ning linnuli-

105-130 °C ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus ornalt krobe) Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-

135-150 °C taani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks
ning omandab krébeda pinna.
Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minu-
til, et anda roale érnalt krébe pind.

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Rostitud ja kupsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud

155-230 °C lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-
taanide, kddgiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.
Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-
sandile lUlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt
sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale 6rnalt krobe pind.

5. sam Vajutage: OK,

6. sam Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni ko-

m lab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks.
Arge taitke veesahtlit Gle maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi
kahjustada.

A HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
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8. sam Lukake veesahtel oma kohale.

m

9. sam Vajutage: START .

m Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab sig-
naal.

Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

10

Samm Lulitage ahi valja.

11

Samm Tldhjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.

12 Vt jaotist "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.

Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise I6ppu avage ettevaat-

13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.

Kasutage otseteed!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.3 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiUs oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

+ Kaaluautomaatika

* Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:

* Vahekups voi Vahem

+ Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
2. sam ; —
Vajutage: —.
m ajutage
i; sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kilipsetamine.
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4. sam Valige toit voi toidu taup.

5. sam Vajutage: START .

m

Kasutage otseteed!

XDEDED XD ELY

6.4 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.
vavev Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

2

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

E|

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

§§9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

[ —
—
uuru

Noude soojenda-

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
) toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
45 Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
oy pruunistamiseks.

Gratineerimine

¢°C Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
{ Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Al

Niiske kiipsetus
poordohuga

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus
pdordéhuga.

AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, érna krébeduse saavutami-
seks, kipsetamiseks ja rostimiseks.

Kuumutamine au-

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib &r-
nalt ja Uhtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutait, kui kasutate erine-

ruga vaid ahjutasandeid.

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
ﬁ krébedust, kaunist véarvi ja laikivat koorikut.
Leib

?
=

Taina kergitamine

Péarmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

[

FULL’
Tugev aurutus

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

[

HIGH
Korge niiskus

Funktsioon sobib horkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

2

Al
Low

Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krébeda pinna.

6.5 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.
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Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunéited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse l6pp

Maarata, mis juhtub siis, kui taimer I6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus

Kipsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus

Pdordloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer

Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

m

1. sam Vajutage: Kellaaeg

2. sam

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

m

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. sam Vajutage: QD
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Kuidas seada kiipsetusaega

3. sam
m

Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

DYOE.) T » © s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® ® @

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

m

z;sam Vajutage: OK . Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m
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Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Sa-
muti vbite muuta kiipsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: (\D

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

i sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele .

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

)/

Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

\\\Y///////////////////?Z

~

8.2 Toidusensor

Toidusensor—- méddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C).

”?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kilipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i; sam /? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:

m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kblab signaal

ja ahi peatub.

;Ir; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda péhikuvale.

8. sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Valige sobiv seade.

m

?r.lsam Vajutage: E Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

m

z;sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.
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k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke kilipsetusreziim
m
>>
:r,’r.l sam * R — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjallitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus
Turvakaalutlustel IUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalilitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Lopp,
Klipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Tapsemalt séltuvad need
retseptist ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogustest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelites on toodud kind-

lat tupi toitude temperatuuri, kiipsetusaja ja restitasandite soovitatavad seaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikdljel.

10.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

% = I [
\ uuru
(°C) (min)
Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tukki pann
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kupsised, 16 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tukki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kilpsetusplaat vdi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- pann
ki
Muretaignakup- kipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
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¢ =

(°C)

. O

(min)

tukki pann

Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva-

180

2 15-25

10.3 Niiske klipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Portsjonindu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Keraamika
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdéoduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

LY = €
\ ()
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

%

=
LJ

(°C)

O

(min)

Ounakook, 2 vormis @
20 cm

Ulemine + alumine 180
kuumutus

70-90

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R | [

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignaribad P&6rdéhk 140 25-40
Liivakiipsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20-30
tlhja ahju eelkuumutamine mutus
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 -30

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

%KUPSETAMINE M

ITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/f'

(°C)

(min)

I

Liivakupsised / Taignari-
bad

P66rddhk 140

25-45

1/4
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@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

LY — &
\ L]
(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P66rddhk 160 35-50 1/4
@GRILLIMINE
| = |

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

% B [0

mistusaja méodudes

(min)
Rostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.
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Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

%

=7

1

O

®

Mahuti (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Pange kupse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- max 3 10-11 Pange kipse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Herned, kiil- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2ja4 Kuni tem- Pange kupse-
mutatud reeritud peratuur tusplaat esime-
kdige kul- sele tasandile.
memas
kohas
jouab
85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
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[
X

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

i

Igapdevane
kasutamine

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

teravate esemetega.

W’ kuid ndudepesumasinas.
X Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
Tarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Ldlitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
samm
2. Témmake restitoed ettevaatli-
samm kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.
3. Tdmmake restitoe esiosa kuilg-
samm seina kdljest lahti.
4. Tdmmake toed tagumisest fik-
samm saatorist valja.

Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja si-

semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

samm se vastav teade.

1. Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni k&lab helisignaal voi ekraanil kuvatak-
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2. Valige ekraanil: Men(ii / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.

3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

samm Puhastuse I6ppedes kdlab helisignaal.

4. Vajutage mdénda sumbolit, et signaal valja lilitada.

samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja.

Kui ahi on jahtunud, kuivatage see
pehme lapiga.

Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
kuni sisemus on Kkuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Meeldetuletuse ilmumisel on puhastamine vajalik.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake,
kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Veenduge, et veesahtel on tuhi.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.

m
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2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

m

3. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

4. sam Valige: Menul / Puhastamine.

m

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,

sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lulitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.
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Tiiip

Kirjeldus

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust labi viia. Kui te parast ,ranget‘ meeldetule-

tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 18bi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
m
2. sam Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab helisignaal voi naidikul
m kuvatakse vastav teade.
3. sam Valige: Menul / Puhastamine / Loputus.
m Kestus: ligikaudu 30 min
4. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m
5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.
m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sonum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus

Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm
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3. Valige meniu: Puhastamine / Kuivatus.
samm
4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm
11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tithjendus
Kasutage seda parast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaanud vesi.
Enne alustamist:
Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange siigav pann esimesele restitasandile.
m
2. sam Valige: Menuu / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
m Kestus: 6 min
3. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m
4. sam Kui funktsioon 16peb, votke stiigav pann valja.
m

@ Sel

le funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

1.1

Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A

HOIATUS!
Uks on raske.

A

ETTEVAATUST!
Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.

m

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.

3. sam Sulgege ahjuuks esimesse

m avamisasendisse (ligikaudu
45° nurga all). Toetage ust
kaega kummaltki kuljelt ja
tdmmake Ulespoole suunatud
nurga all ahjust eemale. Pan-
ge uks, valiskulg allpool, peh-
mele ja tasasele pinnale.

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-

m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tommake uk-

m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.

7. sam Puhastage klaaspaneeli see-

m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.

8. sam Parast puhastamist korrake

m eeltoodud samme vastupidi-

ses jarjestuses.
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9. sam

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on digetpidi, vastasel korral voib ukse pind
Ule kuumeneda.

11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!

Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi vélja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.
Ulemine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda. %@
rl
R\l k’I‘(
\ ; ; /
2. Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4. Kinnitage metallrongas klaaskattele ja kinnitage see.
samm
Kiilgvalgusti
1. Ahjuvalgustile ligipdasemiseks eemaldage vasak restitugi.
samm
2. Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-kruvikeerajat nr 20.
samm
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3. Eemaldage ja puhastage metallraam ning tihend.

samm

4. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm

5. Paigaldage metallraam ja tihend. Keerake kruvid kinni.
samm

6. Paigaldage vasakpoolne restitugi.

samm

12. VEAOTSING

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

=
LJ

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, pé6rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammeniil: Funktsioonid.

237/948



VEAOTSING

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

1'%

= Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.

OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voimalik pohjus

v

J Korvaldamise abinou

Probleem WiFi-vorgu signaaliga.

Kontrollige juhtmevaba vorku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter véi on ruuteri konfi-
guratsiooni muudetud.

Ahju ja mobiilseadme uuesti konfigureerimi-
seks vt peatlkki "Enne esimest kasutamist”,
WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on nork.

Viige ruuter ahjule voimalikult [Ahedale.

WiFi signaal on tokestatud ahju Idhedal asuva
mikrolaineahju tottu.

Lulitage mikrolaineseade valja.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega véite ise hakkama saada.

® Kood ja kirjeldus

-V

= Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
valjadel ei oleks mustust.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

J Lahendus

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vorguiihendust. Vt "Enne esimest
kasutamist", WiFi-uhendus.

F604 — esimene Wi-Fi-Uhenduse loomine nur-
jus.

Lulitage ahi vélja ja proovige siis uuesti. Vt "En-
ne esimest kasutamist", WiFi-tihendus.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, thendab see, et rikkis
alamsilisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul p66rduge edasimuilja voi volitatud
parandustodkoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad ulejaanud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Lahendus

F602, F603 — Wi-Fi ei ole saadaval.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjuddne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

Electrolux
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COB8S39WZ 944032032

Mudeli tunnus EOB8S39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007

Energiatdhususe indeks 61.9

Energiatdhususe klass A++

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6érdéhureziimis 0.52 kWh/tsuklis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 701

Ahju taip Sisseehitatud ahi
COB8S39WzZ 37.0kg
EOB8S39WX 36.5 kg

Mass
EOB8S39WZ 37.0 kg
KOBBS39WX 37.0kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse m&6temeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.
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Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pllidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, lGlituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jadkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lllitub lamp automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi vib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii
Vajutage, Eet avadaMendiu.
Meniiii-iiksus Kasutamine
Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Seaded Uhendused Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.
Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Veepaagi tuhjendus

Toiming Uleliigse vee eemaldamiseks veesahtlist parast au-
rufunktsioonide kasutamist.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise susteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja pu-
hastamiseks parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselilitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Juurdepaas taimerile, kaug-
juhtimisele ja lambile on véimalik sisselulitatud lapseluku
abil.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammentiii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lllitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtdédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajuta-
nud START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Vork

Et kontrollida vorgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

TUhista vork

Praeguse vorgu eemaldamine automaatsest Uhendamisest
ahjuga.

14.5 Alammeniii: Seadistamine

Alammeniii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
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Alammeniii

Kirjeldus

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekrazrlljlshele- Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:
SECI?S/ E * = @ T g‘? START /
" . ) ) oidusen-
VALJAS Menuil Lemmikud Wi-Fi Taimer sor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm
se ja alustage
kiipsetamist, ka- | vajutage ja hoid- - Vajutage:
sutades funkt- ! _g®J |:' - valige S'IJ'AR?I'
siooni vaiketemn- ke all: \U. sobiv funktsioon. .
peratuuri ja -ae-
ga.
Kiirvaljalilitus | Ldlitage ahivalia | (D _ yajutage ja hoidke, kuni ahi lilitub vélja.
Ukskdik millal,
iga nadidikukuva
voi teate puhul.
Alustage kiipsetamist
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
D g.. °C oK START
- vajutage ahju - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- | _ Yautage xup-
sisselllitami- . setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.
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Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks) Aur (hautamiseks) Aur (tullfg:;s) ornalt Aurr(g:t?;tie:;izl)(s Ja
50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine
Vajutage: 0} Vajutage: = Vajutage: ¥& Ju- | Valige toit
hendatud kiipse-
tamine.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% I6puabi Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: == | Vajutage: rrrr/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pd&hjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatikkidest.
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Juhtmevaba lihendus

XD EDEDED

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © YOE.) T ) smer )

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

20 2B ) C & psm) O ) &)

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDEDEDTL)

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

YOE.) T ) © ) s )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

DY,

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEB-) C )2 ) T pom)
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17. JAATMEKAITLUS

A
Sumboliga T tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement

les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
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dans un lieu sUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec 'appareil et
les appareils mobiles avec My Electrolux Kitchen.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger lié¢ a
I'électricité.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
et débranché avant de remplacer I'éclairage afin d'éviter tout
risque de choc électrique.
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.
Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour
cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord sur I'avant de
ceux-ci, puis sur l'arriere, pour les écarter des parois
extérieures. Réinstallez les supports de grille en répétant
cette procédure dans l'ordre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer sa
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.
Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.
Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.
Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

L’appareil est équipé d’'un systeme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) (mm)
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 (mm)

Profondeur du meuble 550 (550) (mm)

251/948



CONSIGNES DE SECURITE

Hauteur de I'avant de I'appareil 594 (mm)
Hauteur de I'arriere de I'appareil 576 (mm)
Largeur de I'avant de I'appareil 595 (mm)
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 (mm)
Profondeur de I'appareil 567 (mm)
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 (mm)
Profondeur avec porte ouverte 1027 (mm)
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560 x 20 (mm)
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du céble d’alimentation secteur. Le ca- 1500 (mm)
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4 x 25 (mm)

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les parameétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

+ Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans oultils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.
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N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Cet appareil est exclusivement a usage domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De I'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe wifi.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire. Il ne doit pas étre utilisé a

d’autres fins, par exemple pour chauffer une piece.

Cuisinez toujours avec la porte du four fermée.
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+ Sil'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

AVERTISSEMENT!
Risque de brilures et de dommages matériels a I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer des brilures :
— Soyez prudent lors de l'ouverture de la porte de I'appareil lorsque cette fonction est
activée. De la vapeur peut s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de I'appareil aprés une cuisson a la vapeur.

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

+ Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Maintenance

» Pour réparer I'appareil, contactez un service aprés-vente agréé.
» Utilisez exclusivement des piéces d'origine.
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2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.
» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les enfants et les animaux de

s'enfermer dans I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

K A
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= e )

a$émﬁ

3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,

les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

~
B BB NANE

Bandeau de commande
Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage
Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

255/948



COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

A l'étuvée

Un récipient non-perforé et un autre perforé.

Le kit vapeur évacue I'eau de condensation des
aliments au cours de la cuisson a la vapeur.
Utilisez-le pour préparer des légumes, du poisson
ou des escalopes de poulet. Le kit n'est pas
adapté aux aliments devant cuire dans l'eau, tels
que le riz, la polenta ou les pates.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

H))
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez
ﬂ Menu Indique les fonctions du four.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
B | Affichage Affiche les réglages actuels du four.
Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
5 rage
ﬂ Préchauffage rapi- Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
de
1
N~ «M~> @3
Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du Faites glisser le bout de votre Appuyez sur la surface pen-
bout du doigt. doigt sur la surface. dant 3 secondes.
4.2 Affichage

.,))

12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-

1 BOOC rature par défaut.

START

G

Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.

. )))

12:34

G
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les

: 12:30 fonctions définies et d’autres options disponi-
E] /I 5 O (¢} C bles.
[ Nimin @ STOP
A B L’affichage avec le nombre maximal de fonc-
| | tions réglées.
= 1230 A. Wi-Fi:
B. Heure actuelle
A085°C 150°C C. DEMARRER/ARRETER
D. Température
® 15min @ START E. Modes de cuisson
| i | | [ F. Minuteur
G F E D C G. Sonde de cuisson (uniqguement sur cer-

tains modeéles)

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

<
OK

Pour remon-
Pour confirmer la sélection/le ter d’un ni-
réglage. veau dans le
menu.

k)

Pour annuler la
derniére ac-
tion.

»

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

signal sonore retentit.

Q

La fonction est activée.

La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-

i

Le son alarme est désacti-
Vé.

STOP

ment.

Indicateurs du minuteur

&

Pour régler la fonction : Démarrage retarde.

(%)

Pour annuler le réglage.

Wi-Fi : indicateur - le four peut étre connecté au Wi-Fi.

-
0

La connexion Wi-Fi : est activée.
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5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

= <
=) "

& <

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de 'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de
I'eau, Heure actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter le four, vous avez besoin :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.

» d'un appareil mobile connecté a votre réseau sans fil.

Etape 1 Téléchargez I'application mobile My Electrolux Kitchen et suivez les instructions pour
les étapes suivantes.

Etape 2 | Allumez le four.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Configurations / Connections.

Etape 4 ® _faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi :.

Etape 5 | Le module sans fil du four démarre dans les 90 s.

Prenez un raccourci !

XDEDEDED,
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Fréquence WLAN 2,4 Ghz 5 GHz WLAN

2400 - 2 483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Module Wi-Fi NIU5-50

Fréquence Bluetooth 2400 -2 483,5 Mhz

Protocoles LE : DSSS

Puissance max. EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Etats membres de I'UE couverts par les dispositions de la directive 2014/53/UE : Belgique,
Bulgarie, République tcheque, Danemark, Allemagne, Estonie, Irlande, Gréce, Espagne,
France, Croatie, ltalie, Chypre, Lettonie, Lituanie, Luxembourg, Hongrie, Malte, Pays-Bas,
Autriche, Pologne, Portugal, Roumanie, Slovénie, Slovaquie, Finlande, Suéde, Norvége,
Suisse, Royaume-Uni, Turquie.

5.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants basés sur un logiciel libre et ouvert. Electrolux
reconnait pleinement les contributions du logiciel ouvert et des communautés robotiques au projet
de développement.

Pour accéder au code source de ces composants logiciels libres et ouverts dont les conditions de
licence doivent étre publiées, et pour consulter leurs informations complétes sur le copyright et les
conditions de licence applicables, rendez-vous sur : http ://electrolux.opensoftwarerepository.com
(dossier NIU5).

5.5 Préchauffage initial

55

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

555

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .
Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

5.6 Comment régler : Dureté de I'eau
Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté

de l'eau.

Utilisez le papier réactif fourni avec I'ensemble vapeur.

2

(s

A

R
/4

EY

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Mettez le papier ré-
actif dans I'eau pen-
dant environ 1 se-
conde. Ne mettez
pas le papier réactif
sous l'eau courante.

Secouez le papier ré-

actif pour éliminer
I'excédent d'eau.

Aprés 1 minute, véri-
fiez la dureté de l'eau

dans le tableau ci-
dessous.

Définissez le degré de

dureté de I'eau : Menu /

Configurations / Confi-
guration / Dureté de

l'eau.

1 minute apreés le test.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de

Dureté de l'eau.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de dépot
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.

]

Dureté de I'eau Papier réac- Dépot calcai- Dépot calcai- Classifica-
tif re (mmol/l) re (mg/l) tion de I'eau
Niveau dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 douce
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Dureté de I'eau Papier réac- Dépot calcai- Dépot calcai- Classifica-
tif re (mmol/l) re (mg/l) tion de I'eau
Niveau dH
2 8-14 EI 1,4-25 51-100 modérément
dure
3 15-21 |E 2,6-38 101 - 150 dure
4 222 @ > 3,9 =151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau plate

en bouteille.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\  AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> © YOE.) T ) sty
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6.2 Comment régler Steamify - Mode de cuisson Vapeur

Etape 1 | Allumez le four.

Sélectionnez et appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-

menu.
Etape 2 Appuyez sur . Réglez le mode de cuisson vapeur.
Etape 3 Appuyez sur : OK | Les réglages de la température s'affichent.

Etape 4 | Réglez la température. Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la tempé-

rature réglée.

Cuisson 100 % vapeur
50-100 °C

Pour la cuisson a la vapeur de légumes, céréales, |é-
gumineuses, fruits de mer, terrines et desserts.

Vapeur pour braiser et mijoter
105-130 °C

Pour la cuisson de la viande ou du poisson mijotés et
braisés, du pain et de la volaille, ainsi que des chee-
secakes et des ragodts.

Vapeur pour brunir légérement
135-150 °C

Pour la viande, les ragodts, les Iégumes farcis, le
poisson et les gratins. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture
tendre et juteuse, ainsi qu'une surface croustillante.
Si vous réglez le minuteur, la fonction gril s'active au-
tomatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour gratiner [égérement le plat.

Vapeur pour rétir et patisser
155-230 °C

Pour les plats rétis et cuits au four, les viandes, pois-
sons, volailles, patisseries feuilletées, tartes, muffins,
gratins, léegumes et gateaux.

Si vous réglez le minuteur et placez les aliments sur
le premier niveau, le mode de cuisson Sole s'active
automatiquement pendant les derniéres minutes de
cuisson pour rendre le dessous croustillant.

Etape 5 Appuyez sur OK.

Etape 6 | Appuyez sur le couvercle du bac & eau pour I'ouvrir.
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Etape 7 | Remplissez le bac & eau d'eau froide jusqu'au niveau maximal (environ 950 ml) jus-
qu'a ce que le signal sonore retentisse ou que le message s'affiche. L'alimentation en
eau est suffisante pour environ 50 min. Ne remplissez pas le bac a eau au-dela de sa
capacité maximale. Il existe un risque de fuite d'eau, de débordement et de dégats
des meubles.

AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du robinet. N'utilisez pas d'eau fil-
trée (déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas d'autres liquides. Ne
versez pas de liquides inflammables ni d'alcool dans le bac a eau.

Etape 8 | Replacez le bac a eau dans sa position initiale.

Etape 9 Appuyez sur START .

De la vapeur apparait apres environ 2 minutes. Une fois la température définie attein-
te, un signal sonore retentit.

Etape Quand le bac a eau est presque vide, le signal sonore retentit. Remplissez le bac a

10 eau.

Etape Eteignez le four.

11

Etape Videz le bac a eau a la fin de la cuisson.

12 Reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage », Vidange du réservoir.

Etape L'eau résiduelle peut se condenser dans la cavité. Apres la cuisson, ouvrez prudem-

13 ment la porte du four. Lorsque le four a refroidi, séchez la cavité a I'aide d'un chiffon

doux.

Prenez un raccourci !

2028 ) C )& psm) O ) &)

6.3 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant ou Moins

+ A point

* Bien cuit ou Plus
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Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2

Appuyez sur —.

Etape 3

L} . . L
Appuyez sur /f Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5

Appuyez sur START |

Prenez un raccourci !

XDEDED XD LY

6.4 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
°()" niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/ Bas.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.
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Mode de cuisson

Application

Chauffage Haut/
Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Chauffage infé-
rieur

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
- - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
ru

Chauffe-plats

XY

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et légumes). Le temps de décongéla-
tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

§§§
sy
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.
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Mode de cuisson

Application

¢°C Pour préparer des rotis tendres et juteux.
Cuisson basse
température
| Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

N

o

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle

Chaleur Tournante e . . . - -
. est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
Humide - . o .
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Chaleur Tournante Humide.
FONCTIONS VAPEUR

Mode de cuisson

Application

Utilisez la cuisson 100 % vapeur pour cuire a la vapeur, mijoter, rendre |é-
gérement croustillant, cuire et rotir.

Réhydratation va-
peur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur évite que la surface ne se des-
seche. La chaleur est diffusée de fagon douce et homogéne, ce qui per-
met de conserver les saveurs et ardbmes des aliments comme s'ils ve-
naient d’étre préparés. Vous pouvez utiliser cette fonction pour réchauffer
directement des aliments sur une assiette. Vous pouvez réchauffer plu-
sieurs assiettes en méme temps sur différents niveaux de grille.

%

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la croite.

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

G

FULL
Vapeur Intense

Pour cuire des Iégumes a la vapeur, des garnitures, du poisson
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Mode de cuisson Application
(n) Cette fonction est idéale pour cuire des plats délicats tels que des cre-
\I/ mes, des flans, des terrines et du poisson.

HIGH
Humidité Elevée

o Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les
Lg‘lN ragodts. Grace a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande con-

e s serve une texture tendre et juteuse, ainsi qu’une surface croustillante.
Humidité Faible ! q

6.5 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Chaleur
Tournante Humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'¢conomie d'énergie,
reportez-vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application

ge

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.
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7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1

Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !

DOE.) T » © )smr )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 | Apouyez sur .

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser.
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Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.

Plateau de cuisson /Plat a rétir:
Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /

Plat a rétir:

Poussez le plateau entre les rails du sup- &

port de grille et glissez la grille métallique AN

entre les rails se trouvant juste au-dessus.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C M

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.
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Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des
plats liquides.

Pendant la cuisson, I'aliment doit
rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoiit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

Etape 4 | Branchez la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

/'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
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Etape 6 ® ® ® _5ppuyez pour définir option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le signal so-
nore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le
signal sonore retentit et le four s'arréte.
Etape 7 Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.
Etape 8 Appuyez sur START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
Etape 9 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

Prenez un raccourci !

) © pEB) C )L ) T pom)

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 | Allumez le four.
Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la

touche OK,
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k') - appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 7«'\‘7 ﬂ» - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.
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10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient en fonction des recettes ainsi que de la qualité et de la quantité des ingré-
dients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les tableaux ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, (16 pieces) | plat a rotir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25

plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rétir
Cookies, Plateau de cuisson ou 180 2 20 -30
(16 pieces) plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
(24 piéces) plat a rétir
Muffins, (12 pieé- | Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
salée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
sablée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
(8 pieces) plat a rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

 ~

. . Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de
tarte
P Céramique P
Sombre, non réfléchis- Sombre, non réfléchissant 8 cm de dia- Sombre, non réfléchis-
sant Diameétre de 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm he;uteur Diamétre de 28 cm

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

L} = «
\ ]
(°C) (min)

Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/ Bas | 160 35-50 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2

2 moules @20 cm

Tarte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas | 180 70-90 1

2 moules @20 cm

@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX | [

= O
(°C) (min)

Sablé / Tresses feuilletées Chaleur tournante 140 25-40
Sablé / Tresses feuilletées, Chauffage Haut/ Bas 160 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/ Bas 170 20-30
teau, préchauffer le four a
vide

2771948



CONSEILS

@CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

Q = <
\ )
(°C) (min)
Sablé / Tresses feuille- Chaleur tournante 140 25-45 1/4
tées
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 35-50 1/4

@GRIL

=

Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

LY — «
\ ()
(min)
Pain grillé Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

Informations pour les instituts de test

Tests de la fonction : Vapeur

Intense.

Tests conformément a la norme IEC 60350.
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Réglez la température sur 100 °C.

¥ @ | O @
X "
Bac (Gastro- | (kg) (min)
norm)
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Placez le pla-
chauffer le ré teau de cuis-
four a vide son sur le pre-
mier gradin.
Brocolis, pré- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Placez le pla-
chauffer le ré teau de cuis-
four a vide son sur le pre-
mier gradin.
Petits pois, 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2et4 Jusqu'a Placez le pla-
surgelés ré ce que la teau de cuis-
tempéra- son sur le pre-
ture du mier gradin.
point le
plus froid
atteigne
85 °C.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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[
X

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

i

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher

Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e , chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

W soires au lave-vaisselle.

Accessoires

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment enlever : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et
sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 4 | Sortez les supports de la prise

arriere.

Réinstallez les supports de grille en répétant cette procédure dans I'ordre inverse.

11.3 Utilisation : Nettoyage vapeur

Avant de commencer :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez tous les accessoires et
les supports de grille amovibles.

Nettoyez le fond de la cavité et

la vitre interne de la porte avec

un chiffon doux, de I'eau tiede
et un détergent doux.

Etape 1 Remplissez le bac a eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal sonore retentisse
ou qu'un message s'affiche.
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Etape 2 Sélectionnez : Menu / Nettoyage.

Fonction Description Durée
Nettoyage vapeur Nettoyage léger 30 minutes
Nettoyage Vapeur Plus Nettoyage normal 75 minutes
Vaporisez la cavité avec un déter-
gent.
Etape 3

Appuyez sur START . Suivez les instructions a I'écran.
Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.

Etape 4 | Appuyez sur un symbole quelconque pour éteindre le signal.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four.

Lorsque le four a refroidi, séchez la
cavité a |'aide d'un chiffon doux.

Laissez la porte du four ou-
verte et attendez que la cavi-
té soit seche.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est nécessaire.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Comment utiliser : Détartrage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez
qu’il soit froid.

Retirez les accessoires.

Vérifiez que le bac a eau est vi-
de.

Durée de la premiére partie : environ 100 minutes

Etape 1 Placez le plat a rotir sur le premier niveau.
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Etape 2 | Versez 250 ml d'agent détartrant dans le bac & eau.

Etape 3 | Remplissez le bac & eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sono-
re retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 4 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage

Etape 5 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.
La premiére partie du détartrage commence.

Etape 6 | Une fois la premiére partie terminée, videz le plat & rotir et réinstallez-le sur le premier
niveau.

Durée de la deuxiéme partie : environ 35 minutes

Etape 7 Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a atteindre le niveau maximal, qu'un signal sono-
re retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 8 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

Une fois le détartrage terminé :

Eteignez le four. Lorsque le four a refroidi, sé- Laissez la porte du four ouver-
chez la cavité a l'aide d'un te et attendez que la cavité
chiffon doux. soit séche.

@ Si des résidus de calcaire restent dans le four apres le détartrage, I'affichage vous invite a ré-
péter la procédure.

11.6 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer le four. Vous ne pouvez pas désactiver le rappel du

détartrage.
Type Description
Premier rappel Vous recommande de détartrer le four.
Deuxieme rappel Vous oblige a détartrer le four. Si vous ne détartrez pas le four quand le
rappel fort est allumé, les fonctions vapeur sont désactivées.
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11.7 Comment utiliser : Ringage

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.

Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Remplissez le bac & eau avec de I'eau au niveau maximal jusqu’a ce qu'un signal so-
nore retentisse ou qu'un message s'affiche.

Etape 3 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Ringage.
Durée : environ 30 minutes

Etape 4 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'affichage.

Etape 5 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat & rétir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.8 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran indique de sécher le four.
Appuyez sur OUI pour sécher le four.

11.9 Comment utiliser : Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour sécher la
cavité.

Etape 1 Assurez-vous que le four est froid.

Etape 2 | Retirez tous les accessoires.

Etape 3 | Sélectionnez le menu : Nettoyage / Séchage.

Etape 4 | Suivez les instructions s'affichant.

11.10 Comment utiliser : Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du bac a eau.

Avant de commencer :

Eteignez le four et attendez qu'il soit froid. Retirez les accessoires.
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Etape 1 Placez le plat a rétir sur le premier niveau.

Etape 2 | Sélectionnez : Menu / . Nettoyage Vidange du réservoir
Durée : 6 min

Etape 3 | Activez la fonction et suivez les instructions & I'écran.

Etape 4 | Une fois la fonction terminée, retirez le plat a rotir.

@ Lorsque cette fonction est en cours, I'éclairage est éteint.

11.11 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

A AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

A ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1 Ouvrez entierement la porte. —

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la
premiére position (a un angle
d'environ 45°). Tenez la porte
en plagant vos mains de cha-
que coté et soulevez-la en la
tirant en biais vers le haut.
Posez la porte, face extérieu-
re vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface
stable.
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Etape 4

Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5

Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6

Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7

Nettoyez la vitre a I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8

Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-

te.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.12 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.

L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de
la cavité.
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Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour

le retirer. r®7r,

R\ k{f
\\ Z : : = /

Etape 2 | Enlevez 'anneau en métal et nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 | Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant & une température de

300 °C.
Etape 4 Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur en verre et installez-le.

Ampoule latérale

Etape 1 Sortez le support de grille gauche pour accéder a I'éclairage.

Etape 2 | Utilisez un tournevis Torx 20 pour démonter le diffuseur.

Etape 3 | Enlevez et nettoyez le cadre en métal et le joint.

Etape 4 | Remplacez I'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 5 Remettez en place le cadre métallique et le joint. Serrez les vis.

Etape 6 | Replacez le support de grille gauche.

12. DEPANNAGE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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12.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probleme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifie.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

1"

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.
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OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

1'%

Solution

Probleme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du
routeur modifiée.

Pour reconfigurer le four et I'appareil mobile,
reportez-vous au chapitre « Avant la premiere
utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est
faible.

Placez le routeur le plus pres possible du four.

Le signal sans fil est perturbé par un appareil a
micro-ondes qui se trouve prés du four.

Mettez a I'arrét I'appareil a micro-ondes.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

Solution

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - probléme au niveau du signal Wi-Fi :.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous
au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi : a
échoué.

Eteignez le four, rallumez-le et réessayez. Re-
portez-vous au chapitre « Avant la premiéere uti-
lisation », Connexion sans fil.

F908 - le systéme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
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centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four
continueront a fonctionner normalement.

-V
@ Code et description = Solution

F602, F603 - Le Wi-Fi : n’est pas disponible. Eteignez le four et rallumez-le .

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations a fournir au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La plaque
signalétique se trouve sur I'encadrement avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modele (MOD.) | e

Référence du produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux
COBB8S39WZ 944032032
Identification du modele EOBBS39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Index d'efficacité énergétique 61.9
Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 1.09 kWh/cycle
traditionnel

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 0.52 kWh/cycle
air pulsé
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Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 701

Type de four Four encastrable

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg

Masse
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Pour 'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a va-
peur et grils - Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus t6t.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, |'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.
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Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Chaleur Tournante Humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu .

Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
Nettoyage Indique les programmes de nettoya-
ge.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Connections Pour régler la configuration du ré-
seau.
Configuration Pour régler la configuration du four.
Service Affiche la version et la configuration
du logiciel.
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14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Séchage

Procédure de séchage de la cavité pour éliminer la conden-
sation qui se forme pendant I'utilisation des fonctions va-
peur.

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau apres
avoir utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage vapeur

Nettoyage léger

Nettoyage Vapeur Plus

Nettoyage complet.

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur des résidus
calcaires.
Ringage La procédure de ringage et de nettoyage du circuit du gé-

nérateur de vapeur apres une utilisation fréequence des
fonctions vapeur.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L'accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec la Sécurité enfants activee.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

292/948




STRUCTURE DES MENUS

14.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu

Description

Wi-Fi

Pour activer et désactiver : Wi-Fi .

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi :.

Fonctionnement a distance auto-
matique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement
aprés avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi .

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal
de : Wi-Fi :.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automati-
que avec le four.

14.5 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est

pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Dureté de l'eau

Définit la dureté de I'eau.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.
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14.6 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lu-

minosité

Son touches

Volume alar-

me

Dureté de
I'eau

Heure ac-
tuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

mencer la cuis-
son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par deé-
faut.

touche (D

tionnez la fonc-
tion préféree.

Activez / — Me?{ro- = @ Son/d‘z de START /
Désacti- Menu P Wi-Fi Minuteur . STOP
grammes cuisson
vez
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement
le four et com- Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :

START .

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un
écran ou un
message a tout
moment.

s’éteigne.

CD - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four
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Pour lancer la cuisson

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Etape 5

O]

- appuyez pour
allumer le four.

- sélectionnez le

g..

mode de cuis-
son.

- réglez la tem-
pérature.

OK

confirmer.

- appuyez pour

START
- appuyez pour
démarrer la cuis-
son.

Cuisson a la vapeur - Steamify

Réglez la température Le type de mode de cuisson a la vapeur dépend de la température

réglée.

Cuisson 100 % va-
peur

Vapeur pour braiser
et mijoter

Vapeur pour brunir
légerement

Vapeur pour rétir et
patisser

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :

Cuisson as-
sistée

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Appuyez sur : (D

Appuyez sur :

Appuyez sur :

Ly )
/\Q Cuisson as-
sistée.

Choisissez le
plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 %

Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro-
longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du

temps de cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez

sur +1 min.

Nettoyez le four avec le nettoyage vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Appuyez sur: | Appuyez sur: | Choisissez le mode :

o
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Nettoyez le four avec le nettoyage vapeur

Nettoyage vapeur Pour un nettoyage léger.
Nettoyage Vapeur Plus Pour un nettoyage en profondeur.
Détartrage Nettoyage du circuit de génération de la vapeur pour éliminer

les résidus calcaires.

Ringage Pour rincer et nettoyer le circuit de génération de la vapeur
apres une utilisation fréquente des fonctions vapeur.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

XDEDEDED,

> O) > \:|>> °C >>START>

Comment régler : Steamify - Mode de cuisson vapeur

PO )B )T ) pswr) O ) &)

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD LLY,

Comment régler : Heure de cuisson

>OE.) C ) © Yswr )

.)))
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Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

) O ) e)

Comment utiliser : Sonde de cuisson

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiatoupe 1Tou emmAéEaTe pia auakeur] Electrolux. ETAECaTe éva Tpoidv TTou XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAPATIKN EPTTEIPIA KAl KAIVOTOMIO dEKAETIWY. EEUTTVO Kal KOPWO, €XEl OXeBIAATEI yIa
€0ag. ETal, 0TT0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA

atroTeAégpaTa KAe @opa.
KaAwaoopioate atnv Electrolux.
ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

=

TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTpoBANUdTwY,

KaraxwpiogeTe T0 TTpoidv gag, WAOTe VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

Ayopagaete ageaoudp, avOAWaIPa Kal YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN OAG:

E=YMNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA HOVO YVATIO AVTOAAQKTIKA.

Orav etmkoivwveite pe To E€ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIG, BeBaiwbeite OTI £xeTe dIaBETIUA TA
akoAouBa atoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog ogipag.
MTropeite va BpEiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWV.

AN Mpoeidotroinan / Mpoagoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aleia

® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl GUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA WE TO TTEPIBAANOV

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZOAAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATOOKEUAOTNG OEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nui€g TToU €ival aTTOTEAETUA AavBaTPEVNG EYKATAOTAONG N
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xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG HEPOG ME EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV atéuwyv

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WOTE Va dlag@aAileTal OTI
Oev TTAICOUV PE TN OUOKEUN KAl KIVNTEG OUOKEUEG UE TO My
Electrolux Kitchen.

- QuAGooeTe OAA TO UANIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO TA TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOTMNOIHZH: Kpatare Ta Taidid Kal Ta KaToikidia wa
MOKPIA aTTd Tr OUOKEUN OTaV AEITOUPYEi N OTav YuxeTal. Ta
TTpoC0RAaacipa pEpn BeppaivovTal KaTta Tn Xpnaon.

- Edav n guokeun diabgTel diatagn acealciag yia maidia, 6a
TTPETTEI VA EivVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta maidid dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KOBAPIOHO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 M'eviKéG TTANPOYOPIES YIA TNV ACPAAEIT

- H eykar@oTaon autng TNG CUOKEUNG KAl N avTIKATAOTAON TOU
KAAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATACTTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

- [Mpiv atro otToIadnTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN aTTd TNV TTPICA.

- Edav 10 KaOAwdI0 Tpopodoaiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKATAOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOT], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
QTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.
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MPOEIAOMNOIHZH: H guagkeun kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal KaTa Tn Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OPAIPEITE I
EI0AYETE £CAPTAMATA 1| TKEUN.

XpNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBNnTHPa @ayntou (aiobntrpa
BeppoKpATiag TTUPHVA) TTOU GUVICTATAI YIA QUTH) T GUOKEUN.
Mo va aQaIpETETE TA OTNEIYUATA OXAPWYV, TTPWTA TPARBALTE
TO PTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHMATOS OXAPAC KAl KATOTTIV TO
TTiIOW AKPO aTTd Ta TTAQIVA ToIXWHATA. TOTTOBETAOTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEG OTN BEDN TOUG, AKOAOUBWVTAG TV
TTapatTadvw S10dIKAJia PE TRV aVTIOTPOYN TEIPA.

Mn XpNOIYOTTOIEITE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpnNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METAAAIKEC EUATPEC YIa va KABapIigeTe TN yuaAivn TTOPTA,
KQBOTI YTTOPEi va XapAagouv TNV ETTIPAVEIQ KAl QUTO UTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou YUuaAlou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

& MPOEIAOMOIHZH!

H eykaTGoTOON QUTAG TNG GUTKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIGPEVO GTOO.

A@aipEéaTe OAa Ta UAIKA TNG GUOKEUQTIAG.

Edv n guokeun €xel utroaTei (NI, Pnv TTPOREiTE g€ eykaTdaTaan n xprnon me.
AKOAOUBEITE TIG 0ONYIEG EYKATATTACNG TTOU TTAPEXOVTAI LE TN CUCKEUN.

MavTa va TTPOCEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUOKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TavTa yavTia ag@aAgiag Kal KAEIGTA TTatrouTala.

Mnv TpaBaTte TN guokeun atd Tn Aapn.

TotroBeTAOTE TN CUTKEUN O€ KATAAANAO KAl ATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykatdaTaong.

Tnpeite TNV EAdYIOTN aTO0TAC ATTO AAAEG CUOKEUEG Kal HOVADEG.

Mpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.
H guakeun gival eEoTAIoPEVN Pe NAEKTPIKO cuaTnua Wugng. MpéTrel va Asitoupyei pe Tnv
NAEKTPIKN TTAPOXN.
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EAdyioTo Uyog vrouAattiou (EAdyioTo Uyog viou- 578 (600) mm
AatTioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartiov 560 mm
Bd6og vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpOoaTIVOU PEPOUG TNG CUTKEUNG 594 mm
Yyog Tiow PéPoUg TNG CUTKEUNRG 576 mm
[MAGTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 595 mm
MAGTOG TTIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouokeung 567 mm
Bdabog evioixiopou TNG GUOKEUNG 546 mm
Bdbog pe avoixt) mopta 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560 x 20 mm
07O KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAeKTPIKAG Tpogodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdlo gival TorroBeTnuévo atn de€id ywvia atnv Tri-

ow TTAEUpa

Bideg ToTroBEéTNONG 4 x 25 mm

2.2 HAekTpIKAR oUVvdeon

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog Trupkayidg Kai NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.
H guakeun TpéTTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUPBATEG E TIG
OVOMOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWOTA EYKATESTNHEVN TTPICA PE TTPOTTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANSIAG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTELEG.

Mpoagxete va pnv TPokANBei {NUIG aTo PIG TPOPODOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOTiag. &
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG GUTKEUNG, N
avTIKaTAaTOON TTPETTEN Va Yivel amrd 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPODOTiag va BPigKovTal KOVTA i va £pXOVTal O€ ETTOQPN HE TNV
TOPTA TNG CUOKEUNAG I ME TNV €00XM KATW OTTO TN CUCKEUNR, IBIaiTEPa OTAV BpioKeTal OE
Aeitoupyia ) n TépTa gival (eaTh).

302/948



OAHI'IEZ I'lA THN AZOQAAEIA

H mrpoaTagia amrd nAekTpoTTANgia Twv UTTO TACN 1 HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUvaTh N apaipear) TG Xwpig epyaAeia.
ZUuvOEQTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaan.
MeTd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpoaRaan aTo QIg TPoPodoaiag.

Edv n mpica gival xahapr), un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPOBOTIAG YIa va AaTToguvOETETE TN uakeun. Tpafarte TTavta 1o
QIG TPOPOdOTiag.

XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTES
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAOTAGN TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAgN TTOU va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG aTTd To SiKTUO PEUPATOG atrd OAOUG Toug TTOAOUG. H
HovVWTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N CUOKEUR TTOPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO TpoPodoaiag.

2.3 XpAion

MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNnENG.

AuTA N guakeun TTPOOPICETAI JOVO YIO OIKIOGKA XPAON (ETWTEPIKOI XWpPOI).

Mnv aAAAZeTe TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG TUOKEUNG.

DpovTioTe Ta AvoiypaTa agPIoUoU va gival eEAeUBepa atrd euTTodIa.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA aTTO KABE Xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG E TN GUOKEUNR O€ Agitoupyia. MTropei va
atreAeUBEpwWOE CEaTOG AEPQG.

Mnv AEITOUPYEITE TN CUTKEUN PE BPeypEVa XEPIQ 1) OTAV gival OE ETTAPK PE VEPO.

Mnv agokeite TTiean aTnv avoiyT TopTa.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIA ATTOBNKEUTNG
QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion guaTaTIKwy pe aAKOOAN UTTopEi va
ONUIOUPYNATEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

Mnv a@nvete aTTiBeg i YUUVEG @AOYEG va EpBouv TE TTAPN UE TN CUCKEUN OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1| ATOIXEIR TTOU €ival BPEYHEVA E EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

Mn poipadeate Tov KwdIKO TTpoaBaang Wi-Fi pe dAAoug.

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuIdg aTn GUOKEUN.

MNa tnv armoguyr BAGRNG 1 ATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) AAAG QVTIKEINEVA PETA OTN GUOKEUN ATTEUBEIQg € ETTAPN YE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQPIUA OTN GUOKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TIPOCEXETE OTAV AQPAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AGETOUAP.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO ATTAAI dgv

€TTNPEALEI TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

303/948



OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

+  XpnaipotroinaTte £va Badu Tawi yia uypd kEIK. O Xupoi @PoUTwV TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOpEI Va gival Poviyol.

* AuTtn n guakeur TTPoopICeTal OVO VIO HAYEIPIKT) XPAON. Agv PTTOPEi va XpNaIKOTTOINGEI yia
GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIa TTAPAdEIYHA yia TN Béppavan dwuaTiou.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.

* AV n guOKeun €xel eyKaTaaTaBEi TTiIoW 11O £va TTAQITIO ETTITTAOU (TT.X. MIO TTOPTA) PPOVTIOTE N
TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTr) 600 N GUaKeun BpigkeTal og Aeitoupyia. MTTopei va
OUCOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UYPaACia € éva KAEIGTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEI ¢nuid
aTn GUOKEUTN), TNV KATOIKia ) To 8ATTed0. MnVv KAEIVETE TO TTAQICIO TOU ETTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWOEI JETA TN XPHON.

2.4 OpovTida Kal Kabdapiopa

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, TTupkayidg, i BAABNG TNG TUTKEUNG.

« Tpiv a1Td TNV TTPAYHATOTTOINGN GUVTHPNONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KOl ATTOCUVOETTE
TO @IG TPOoYodOoaUiag arod Tnv Tpida.

*  BeBaiwBeite 011 n guokeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIWY.

* AvTIKaTaOgTAOTE Aueda Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nNUId. ETTIKOIVWVATTE pE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

« ATraiteital TTpOCOXN KATA TNV aQaipean TnG TTOPTAG ATTO Tn GUOKEUN. H TopTa gival Bapid!

»  KabBapidete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO OTTOTPATTEN N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQAVEING.

+  KaBapioTe TN guakeun Pe éva uypo JOAOKO Travi. XpnaoIUoTToIEiTE HOVO OUdETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIYOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1} HETAAAIKA QVTIKEIJEVQ.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapITPoU yIa @OUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ag@aAciag aTn
OUOKeUaaia.

2.5 Mayeipgpa pe ATpé

MPOEIAOMOIHZH!
YTrdapyxel KivOuvog eyKAUPATWY, KaBwg Kal {NUIAG aTn GUOKEUN.

* O atpog ToU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO TTPOKOAETEI EYKAUMATA:
— TMpogéxete 6TAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG OTAV N AEITOUpYia gival
evepyotroinuévn. Mtropei va diaguyel aTpog.
— AvOiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG PE TTIPOTOXN WETA TNV OAOKARPWAON TNG AEITOUPYIOG
MOYEIPEUOTOG PE ATHO.

2.6 ECwTEPIKOG QWTICHOG

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPA/AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KOl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPES TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPES TTPoopPIovTal
WATE VA QVTEXOUV O€ £EAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG OUTKEUEG, OTTWG O€
Bepuokpaaicg, dovAaelg, uypaaia f TTPoopiovTal va anEATodoTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kol eV gival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGTUO OIKIAKWY XWPWV.

+  To TpoidV auTtod TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYRA TNG TAENG EVEPYEIAKAG atTodoang G.

304/948



NMEPIrPA®H NMPOIONTOZ

*  XpPNnOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG TTPOBIAYPAPEG.
2.7 ZépPig

* [0 TNV ETMOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIG.
*  XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVAOIA OVTAAAQKTIKA.

2.8 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

*  ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXT PEUHATOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOBOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KaI ATTOPPIYTE TO.

*  AQaIpEaTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG VIO VO OTTOTPATTEI O EYKAEITPOG TTaIdIWY 1) {WwV PJETA aTN
OUOKEUN.

3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON

n a g Mivakao xeipiotnpiwy
| | ! 086vn
I:I |:| _n Onkn vepou
—————— S YTrodoyn aigbnTipa @ayntou
—E AvrigTaon
| &3 B Aammpag
E Avepiotipag
ﬂ Ag@aipean aAdTwy aTré €000 cwAnva
E ZTAPIEN POPIOU, APAIPOUNEVN
m O¢aeig pagiol

3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKR oxdpa
Ma payelipika akeun, @OPUES YIa KEIK, YynTd.
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MNA ENEPIrono’lHzH KAI ANMENEPIOnoO’iHzH TOY
OO YPNOY

Tayi ynoiparog
MNa KEIK Kal PTTIgKoTa.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YATIPO 1 WG éva OKEUOG yia TN GUAAOYK Tou
Aitroug.

Ai06. ®daynTtoUu
Ma pérpnan Tng BEpUOKPATIag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAegokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

ZET YNOiNATOG OTOV ATUO

‘Eva pun diarpnto kai éva didtpnTo doxeio aynTou.
To ZeT wnaoiyarog aTov atyd ammoaTpayyidel To
CUUTTUKVWHEVO VEPO ATTO TO GAYNTO KATA TN
OIGPKEID HAYEIPEPATOG OTOV OTHO. XPNOIMOTIOINTTE
TO VIO Va JayelpEWeTe Aayavikd, wapl, aTRBog
KOTOTTOUAOU. To g€t Bev gival KAataAAnAo yia
@aynTa T OTTOIx XPEIAETAI VO JayEIpEUOVTal HETA
g€ vepo TT.X. PUCI, KOAQUTTOKI TTOAEVTA, CUHAPIKA.

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPIrOrno’lHzH TOY
PO YPNOY

4.1 NMivakag XeipioTnpiwv
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NA ENEPIrono’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY

OO YPNOY

B —

an

|
g

g

1] ON/OFF Migate rrapqrsmpévc yIO VO EVEPYOTTOIRTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOIN-
gETE TOV POUPVO.
E Mevou MapaBéTel TIg AcIToupyieg poupvou.
Ayatrnuéva MapaBéTel TIG ayatrnuéveg pubuicelg.
06ovn Epgavilel TiIg Tpéxouaes pubuigelg TOu poupvou.

AlakoTITNG AAPTTTA-

Mo evepyoTTOiNGN KAl ATTEVEQYOTTOINGN TOU AAUTITAPA.

MiéoTe TO KOUTTI

pa
Tayeia TpoBéppav- | Ta evepyoTToinan Kal atrevepyoTroinan Tng Asitoupyiag: Taxeia
an TTPOBEPUAvan.
1
e «Q)~> @ 35

MeTakivRoTe

MéoTe TTapaATETAMEVA

Ayyi€Te TNV €TIQAVEIA PE TNV

> UpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTI-

AyyigTe TNV emi@aveia yia 3

dKkpn Tou dAKTUAOU. @aveia. OEUTEPOAETTTAL.
4.2 006vn
= 12:30 MeTd Tnv evepyoTroinan, n 00ovn eugavidel Tnv
* ’ KUpIa 000VN JE TO TTPOYPAUKA KOl TNV TTPOETTI-
o Aeypévn Bepuokpaaia.
150°C
O START
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OO YPNOY

Aa)

= Av dev XPNOIUOTTOINTETE TOV POUPVO YIa 2 Ae-
° TTd, N 006vn peTapaivel g€ KATAOTOTN AVARO-
12:34 e
O
= 12:30 Ortav payelpeveTe, n 086vn eppavidel Tig pubuI-
° gpéveg Aermoupyieg kal AAAEG BIOBETIPEG ETTIAO-
B 150°C s
[ TImin e STOP
A B H 006vn pe Tov péyiato apiBuo pubpIouEVWY
| | AEITOUPYIWV.
7 1230 A.  Wi-Fi
B. Qpa
A085°C 150°C C. ENAPZH/AIAKOMH
D. Ogppokpaagia
® 15min @ START E. Mpoypdupara 8éppavang
| i | | | F. XpovodiakoTTng
G F E D C G. Aig8. PaynToU (UOVO Ot ETTIAEYHEVA JOVTE-

Ev&eigeig 086vng

Baoikég evdeigelg - yia Tnv TAoRlynan atnv o0bévn.

OK
MNa emBePaiwan NG emAoyng /
pubuIoNG.

< 9

MNa perdBaon MNa avaipeon
KOTA €va ETTi- TNG TTPONYOU-
edOo oW HEVNG EVEP-

aTo pevou. VEIOG.

Ma Tnv evepyoTtroinan kai
OTTEVEPYOTTOINTN TWV ETTI-
Aoywv.

HaTOG, OKOUYETQI TO ONHA.

HxnTiknA mpogidotroinon evdeifeig Aeitoupyiag - OAIG TTAPEADEI O PUBUITUEVOG XPOVOG PayelpE-

Q

H Aermoupyia gival evepyotroin-
pEvN.

STOP

H Aeiroupyia eival evepyoTroinué-
vn.

To payeipepa oTapaTd aUTOPATA.

i

H nxnTikn TTpogidoTroinan
€ival aTTEVEPYOTTOINUEVT.

Evdeigeig xpovodiakoTTn
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MPIN THN NMPQTH XP'HXH

&
Ma pUBuIoN TNG AciToupyiag: XpovokaBuaTépnan 0

. MNa akUpwan T ueuiong.
EvapEnc. pwan TG puspiong

Wi-Fi évdeign - o poupvog ptropei va auvdeBei ato Wi-Fi.

—
T

H ouvdeon Wi-Fi gival evepyotroinpévn.

5. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKG PE TNV ATPAAEIQ.

5.1 ApXIKOG KaBapIoHOG

= v =%
=

BApa 1 BApa 2 BApa 3

KaBapiaTte Tov @oupvo kai Ta
eCapTApaTa Pe £va JOAAKO TTa-
vi, (eaTO VEPO Kal éva ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

TotroBeTAOTE TA ECOPTHPATA
Kal To GTTOGTTWHEVA TTNPIYHO-
TO OXOPWYV GTOV GOUPVO.

AgaipéaTe 0Aa Ta agegoudp
Kal Ta apaipoUPEva aTnpiyHa-
TO OXOPWY aTTO TOV POUPVO.

5.2 MpwTn olvdeon

H 006vn eppavidel éva PAvupa KOAWTOPIOHATOG PETA TNV TTPWTN GUVOED.
Mpétrel va pubpioeTe Ta €€ng: MNwaoa, Pwreivotnta OBovng, Hyol MNARKTpwy, Eviacn BouBnTA,
>kAnpoTnTa vepou, Qpa.

5.3 Aocuppartn ouvdeon

Mo Tn guvdean Tou PoUpvou XPEeIAleTTE:
* AagUpparto dikTuo pe auvdean aTo dIadikTuo.

«  Kivntij ouokeur) ouvdedepévn aTo agupparo SikTuo 0ag.

BApa 1 MpaypatotroinaTte Afyn TnG €Qappoyng yia kivnta My Electrolux Kitchen kai akoAou-
Onarte TIG 0dnyieg yia Ta TTOPEVA BrpaTa.

BApa 2 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.
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Brua 3 Martote: E EmAéCTe: PuBpioeig / Zuvdéaeig.
Bripa 4 2 - OUPETE 1) TTIETTE YIA Va gvepyoTTroinaeTte 10: Wi-Fi.
BApa 5 H agUppatn povada Tou poupvou Ba Eekivrael eviog 90 deuT.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

X-DEDEDED,
ZuxvoTnTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpwTtdkoAAo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Méyiatn laxug

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Movada Wi-Fi

NIU5-50

ZuxvétnTta Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpwTtdkoAAo LE: DSSS

Méyiotn loxug EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kpdrn péAn Tng EE 1mou kaAutrrovTal atmod 1n diaragn tng odnyiag 2014/53 / EE: BéAyio,
BouAyapia, Toexia, Aavia, Meppavia, EaBovia, IpAavdia, EANGDa, latravia, MaAAia, Kpoaria,
ItaAia, Kutrpog, Actovia, AiBouavia, AougeuBoupyo, Ouyyapia, MdaAta, OAAavdia, AuaTpia,
MoAwvia, MopToyahia, Poupavia, ZAoBevia, ZAofakia , PivAavdia, Zoundia, NopBnyia, EABeTia,
Hvwpévo Baaikeio, Toupkia.

5.4 Adcieg xpaong AoyiopIKoU

To Aoyiopikd aTo TTapdV TTPOIOV TTEPIEXEI OTOIKEIQ TTOU BadiovTal o dwPEAV AOYIOUIKO avolXTou
kwdika. H Electrolux avayvwpilel Ye euyvwpoauvn TN GUPBOAN TwV KOIVOTATWY avoixToU AoyIguI-
KOU Kal POUTTOTIKAG OTO €PYO AVATITUENG.
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Mo va aTrokTAOETE TTPOTRATN ATOV TTNYAIo KWAIKA QUTWY TwV OTOIXEIWY dwpedv AoyigHIKoU avol-
XTOU KWAIKA, TWV OTTOiWV 0l GUVONKEG AdEIOG XPriang atraitouv dnuogicuan Kai yia va JeiTe TIg
TTANPEIG TTANPOPOPIEG TTVEUATIKWY SIKAIWHPATWY TOUG KAl TOUG IGXUOVTEG OPOUG AdEIag Xprnaong,
emmoke@Oeite TN dieUBuvan: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (folder NIU5).

5.5 ApxIKn TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV AS£10 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPNHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAa TA EGOPTANATA KAl TO ATTOOTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY OTTd TOV POoUp-

vo.
Brina 2 PuBpiaTe Tn peyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: E
AonaTte Tov oUpvo va AsiToupynael yia 1 w.
BApa 3

PuBuiaTe Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeItoupyia: .
A@naTe Tov PoUupvo va AsiToupynael yia 15 AeTTTd.

@ ATTO TOV POUpPVO PTTOPE] VO avaduBei pia ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKela TnG TTpoBEpPavang.
BeBaiwBeite 011 TO dwpdTio agpideTal.

5.6 TpotTog pUBMIONG: ZKANPOTNTA VEPOU

Otav guvdéeTe TOV QOUPVO aTnV TPIiCa, TTPETTEI VA PUBUITETE TO ETTITTEDO TKANPOTNTAG TOU
vepoU.
XPNOIYOTTOINOTE TO JOKIMATTIKO XOPTi TTOU TTAPEXETAI IE TO TET YNOiUATOG OTOV OTHO.

& % k9

BAua 1 BAua 2 BApa 3 BAua 4
TotroBeTnaTE TO dO- TivagTe TO SOKIMAQTI- MeTd atmd 1 AeTTTO, PuBuiaTe 10 eTTiTredo
KIHOQTIKO XOPTi OTO KO XOpTi yIa va agal- €AEYETE TN OKANPOTN- OKANPOTNTAG TOU Ve-
VEPO YIa TTEPITTOU 1 PETETE TO ETTITTAEOV TO TOU VEPOU PE TOV pou: Mevou /
OeutepoOAeTTTO. MNnVv VEPO. TTAPAKATW TTIVOKA. PuBpioeig / PuBuion /
ToTTO0ETEITE TO BOKI- >KAnpoTNTA VEPOU.

HaaTIKO XOaPTi KATW
aTro TPEXOUUEVO Ve-
po.

@ Ta xpwpaTa Tou SOKIPAATIKOU XapTIoU auvexi(ouv va aAAadouv. Mnv eAEyxeTe TN GKANPOTNTA
VEPOU a@ou TTapENBEl 1 AETTTO PETA TN SOKIYN.
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

poTNTa vEPOU.

Mtropeite va aAAageTe To €TTiITTESO TKANPOTNTAG TOU VEPOU aTO pevou: PuBpioeig / PUBuIon / ZkAn-

O mivakag epavidel To eUpog akANPOTNTAG vePoU (dH) pe To avTiaToixo £TiTTedO ETMIKABIONG
AaBeaTiou Kal TNV Ta&Ivounan Tou vepou. PubuiaTe 1o eTTiTred0 OKANPOTNTAG VEPOU GUHPWVA HE

TOV TTiVOKQ.

ZKANPOTNTA VEPOU AoKIJaoTIKO EmikdaBion Emikda6ion Tagivounon

XapTi aofBeoTiou aofeoTiou vepoU

Emimedo dH (mmol/l) (mg/)

1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 HaAaKO
2 8-14 El 1,4-25 51-100 péaNg OKAN-

poTNTaAg

3 15-21 E 2,6-38 101 - 150 gKANPO
4 222 m 239 2151 TTOAU aKANpPO

Ortav 10 eTiTTEd0 TKANPOTNTAG TOU vEPOU Bpuang eival 4, yepidete Tn OAkn vepou Je

EMPIAAWEVO VEPO.

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMNOIHZH!

AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIQ.

6.1 Tpotrog pubuiIong: Mpoypdupata Bépuavong

Brpa 1 Evepyotroinate Tov goupvo. H 086vn TTpoRAAAEl TO TTPOETTIAEYMEVO TTPOY PO,
BApa 2 Méate TO gUPBOAO TOU TTPOYPAPHOTOG YIa VA UETAREITE OTO UTTOPEVOU.
Bripa 3 EmAé€re To rpoypappa kai méate: OK. H 086vn epgavizer: Bepuokpaaia.
Briua 4 PUBuion: Beppokpaaia. MatAaTe: OK,
BAua 5 Méate: START .
Aig6. PaynTouU - PTTopEiTe Vo JUVOETETE TOV AIOBNTAPA OTTOINDATIOTE OTIYUN TTPIV I
KOTA T OIGPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG.
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STOP - miéaTe yia va aTTEVEPYOTTOIRTETE TO TTPOYPAUHA.

BAua 6 ATTEVEPYOTTOINAOTE TOV POUPVO.

XpnNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

> ©® »OE.Y) T ) s )

6.2 Tpotog pubuiong: Steamify - Mpdéypappa arpou

UTTOMEVOU.

BApa 1 Evepyotroinate Tov gpoupvo.
EmAéETE TO gUPPBOAO TOU TTPOYPAUHATOG (EOTAPATOG Kal TIIECTE TO YIO VA PETOREITE aTO

BAua 2

MéaTe TO KOUYTTI . PuBpioTe 10 TTPOYpappa aTpoU.

BApa 3

Migote: OK. 1NV 08dvn epgavidovtal ol pubpigeig Beppokpaaiag.

guévn Bepuokpaaia.

Bipa 4 PuBpioTe Tn Bepuokpaaia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPHATOG ATHOU EEAPTATAI ATTO TN PUBUI-

Mayeipgpa pévo pe atpuod
50-100 °C

MNa payeipepa atov atpd Aaxavikwy, dnUNTPIoKWY,
OaTTPIWY, BaAATTIVWY, TEPIV KAl YAUKWY TOU KOUTQ-
NioU.

ATpO6G yia MayeipeuTd @aynTd
105-130 °C

Mo payeipepa alyoBpaauévou Kal alyoywnuéVou KpEa-
TOG } YapIoU, WwHIoU Kal TTOUAEPIKWY, KABWG Kal yia
cheesecake kal @ayntwy aTtn yaoTpa.

ATp6G yia P6Siopa
135-150 °C

Ma kpéag, eaynTd atn yaoTpa, YEMIOTA AaXavIKA, Wd-
pI KOl oyKpaTev. Xapn aTovV guvduagud aTpou Kal
OepUOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA JIa TPUPEPT) KO {OUpE-
P UQN HE IO TPAYAVH ETTIQAVEIQ.

Av puBpigeTe TOV XPOVOBIGKOTITN, N AEITOUpYia YKPIA
EVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTA Ta TEAEUTAID AETTTA TNG BIadI-
KOgiag ayEIPEPATOS VI Eva EAaPPU YKPATIVAPITUA
TOU QaynTou.
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ATpog yia Whoipo Mo wynTa @aynTd, KPEAg, WApI, TTOUAEPIKA, YEUIOTH
155-230 °C g@oAIdTa, TAPTEG, HAPIV, OYKPOATEV, AAXaAVIKA Kal ap-
TOTTOPACKEUATHATA.

Av puBuigeTe TOV XPOVODIOKOTITN KAl TOTTOBETATETE TO
PaynTo aTO TTPWTO ETTITTESO, N KATW AVTIOTACT EVEP-
YOTTOIEITAI AQUTOPATA TO TEAEUTAIA AETTTA TNG DIadIKA-
giag JayeIpEPATOG yia va SnUIoUPYRJEl OTO GaynTo
Hia Tpayavh KpouaTa aTro KATw.

Bripa 5 Miéore: OK.

BAua 6 MéaTe TO KAAUPPA TNG BrKNG VEPOU YIA VA TNV AVOIEETE.

BApa 7 [epioTe TN BAKN vepoU pe KPUO vepO PEXPI TO PEYIaTO eTTiTTedO (TTEPiTTou 950 ml) péxpl
Va OKOUOTEI TO OApa i va ePQAvIoTei Pivupa atnv 08ovn. H TogoTnTa vepou eTTapkei
yia 50 Aetrtd Trepitrou. Mn yepioeTe TN BAKN VEPOU TTAVW ATTO TN PEYITTN XWENTIKOTNTA
TNG. YTdapyxel Kivduvog diapporg vepou, UTTEPXEIAIgNG Kal TTPOKANGNG {nuIAG aTO VTOU-
A&,

& MPOEIAOMOIHZH!
XpPNOIPOTTOIEITE HOVO KPUO VEPO BPUang. Mn xpnaIWOTIOIEITE QIATPO-
PICUEVO (QTTIOVIGUEVO) 1} ATTOOTAYUEVO VEPO. Mn XpnaiyoTroigite GAAQl
uypd. Mn xpnaipoTroigite EUPAEKTA 1) AAKOOAOUXQ UYPA OTN BRKn ve-
pou.

BApa 8 ZITPWETE TN BrjKn VEPOU aTNV apxIKA TnG B€an.

BAKAO | Monjore: START.

O aTpog epgavileTal peTa atrd TTepiTTou 2 AeTrTd. OTav 0 oUpvog PTATEl aTn Beppo-
KpOaia TTou £XETE PUBUITEI, OKOUYETAI TO OAUA.

BApa Ortav TeAEIaEl TO vEPO aTN BKN vEPOU, KOUYETAI TO ONHA. =AVAYEUITTE TN BRKN ve-

10 pou.

BApa ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.

1

BApa AdeIGaTE TNV BRKN VEPOU a@oU oAoKANPwOEi To payeipepa.

12 AvarpégTe aTo kepaAaio «PpovTida kal kKabdpiagpar», Adelagpa doxeiou.

BApa To uttoAeITTOpEVO VEPO UTTOPEI VO TUPTTUKVWOET 0TO E0WTEPIKO TOU Poupvou. MeTa To

13 payeipepa, avoigTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TOU Qoupvou. OTav KPUWagl 0 oUpvog,

OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PE £VA JAAAKO TTAVi.
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XpnNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.3 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa e Bondeia

Ma kaBe aynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOUEVO TTPOYPAUMA KOl BEpUOKPAaia.
MTTopeite va puBuigeTe Tov XpOVO Kail T BeppoKpaaia.

MNa kamola atrd Ta @ayNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE JE:

* Autoyp. Mpoyp. Bapoug.

*  Aig6. dayntou

O BaBudg aTov OTT0i0 PaAyYEIPEUETAI TO PAYNTO:

*  Aiyo wnpuévo ) Aiyotepo

*  Meagaia Wnuévo

*  Kahoywnuévo A Mepioagotepo

BApa 1 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

BApa 2 —

Méare:

Bripa 3 Méare: ‘/3 Eigayayete: Mayeipepa pe Bonbeia.

BAipa 4 EmAEETe éva @aynTo 1 €vav TUTTO PaynTou.

BAMAS | niegre: START.

XpPNOIMOTTOINCTE HIO CUVTOpEUCT!

XDEDED XD ELY

6.4 MNMpoypdupata

BAZIKO
Mpéypaupa Egappoyn
vvv Ma YRaoipo aTto YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gpa Ywpiou.
FkpIA
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Mpéypaupa Egappoyn
v MNa Wnoipo peydAwv PePidwV KPEQTOG 1) TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ g€ pia B€-
Y an axapag. MNa ykpativapigpa kai yia podigua.

I'kpIA pe Oepuod Aé-
pa

Ma WRaoigo YEXPI Kal € TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiate tn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atmo O,TI
@eppéc Aépac yia T Aeiroupyia MNavw/Katw O¢puavan.

e Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).

Kartayuyuéva 1po-
@Ipa

—_— MNa ynaoipo og pia B€an oxdpag.

Mavw/Kdarw Ofp-
pavon

Ma yRoipo Titoag. MNa evrariké pddiopa Kal Tpayavr) Baan.

2

AgiToupyia Mitoa

Ma To YAOIPO KEIK PE Tpayavr BACn Kal TN guvTAPNaN TPOPiwV.

Kdatw Oépuavon

EIAIKA MPOrPAMMATA
Mpéypaupa Egappoyn
E Ma Tn diatpnan Aaxavikwy (TT.X. Toupai).
AlatApnon
S S S MNa ERpavan epoUTwV, AaXAVIKWY KAl JAVITAPIWY KOUMEVWY O QETEG.
Atrognpavon
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Mpéypaupa

Egappoyn

—
—
uru

ZéoTOMA TIATWV

MNa Tnv Tpobéppavan maTwy yia gepRipigua.

XYy

Ma v amowuén Tpoipwy (Aaxavika kai @pouTa). O xpdvog atroyuéng
€COPTATAI ATTO TNV TTOCOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYUEVWY TPOPIWV.

Amoyuén
55 Ma mara omwg Aagavia r) Tatdreg oykpatév. MNa ykpaTivapiopa Kai yia po-
iy digpa.
OykpaTtév
¢° C Ma TNV TTPOETOINATIa TPUPEPWY, (OUPEPWY WNTWV.
XapnAR Ogppo-
Kpagia
{ Ma va diatnpeite To payntéd {eaTod.
Alatipnon Oepuo-
™mrag
I AuTn n Aeimroupyia oxedIACTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNal-
‘Y po. OTtav XpnalPoTToIEiTe auTr TN AeIToupyia, n BEpUOKPATia OTO ETWTEPIKO
Yypoc Oepuég Aé- TOU @oUpVOU pTTopEi va 6|acpsp£|’on'ro ™ pueplouqu GspPOKpamq. Xpnat-
ag JoTToIEiTaI N UTTOAEITTOPEVN BEpUOTNTA. H BEPUAVTIKN I0KUG UTTOPE va PEIW-
P B¢i. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPEETE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivr
XPNan», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG Oeppog AEpag .
ATMOZX
Mpoéypaupa Egappoyn
((\) XpNOIPOTTOINGTE ATHO YIA JAYEIPEPA HOVO PE ATUO, alyoBPAaIpo, dnuioup-
\I/ yia KpouaTag Kal Yraiyo.
Steamify
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Mpéypaupa Egappoyn
(n) To avadéaTapa @aynTou pe aTHO ATTOTPETTEI TNV APAvan TNG ETTIPAVEING.
§§ H BgpuotnTa SiavéUETal Pe £Vav NTTIO TPOTIO, TIPAYHA TO OTTOIO ETTITPETTEI

TNV avaKTnaon NG YEUGNG KOl TOU APWHATOG TOU PaynToU gav va gival gpe-
OKOpaYEIPEUEVO. AUTHA N AsITOoUpyia PTTOPEi va xpnaipotroindei yia Eavadeé-
agTapa Tou gayntou atreuBeiag aTo maTo. Mrropeite va EavaleaTaveTe TTe-
PITOOTEPO ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPNTIUOTTOIWVTAG OIAPOPETIKEG BE-
gEIg OXAPaAg.

ZéoTOMO UE ATUO

XpNnaiPoTroInaTe auTh TN AEITOUPYia YIO VO TTAPACKEUATETE WWHI KAl Yw-
ﬁ MAKIO e aXeDOV ETTAYYEAUOTIKA OTTOTEAETUATA OTOV APOPA TNV TPAYAVO-
TNTA, TO XPWHA Kal TN yuaAada TnG KpouaTag.

YAoiuo Ywpiol

T Ma Tnv emTdyUVan Tou @OUTKWHATOG TNG CUUNG PE PayId. ATTOTPETTEI THV
[fj gnpavan Tng £TMQAvelag TNG {UNg Kai diatnpei T CUUN EAATTIKE.
®ovokwpa {UuUNg

oy Mo payeipepa aTov aTHO AOXAVIKWY TUVODEUTIKWY TTIATWY, Wapioy
\If
FULL’
ATpog Vital
oy H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia pJayegipepa euaiobnTwy eaynTwy OTTwg
\I/ KQEWES, TAPTEG, TEPIV KAl WAPL.

HIGH
YynAn Yypacia

o H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia KPEAG, TTOUAEPIKA, GayNnTA GOUPVOU Kal
\If @aynTa aTn yaoTpa. Xapn aTov guvOUaapo aTpoU Kal BeppoTtnTag, To

row KPEAG OTTOKTA pIa TPUPEPN KAl {OUPEPT UQPT) PE YIO TPAYAVH) ETTIQAVEIQL.

XaunARn Yypaoia

6.5 ZnueIwoEeIg OXETIKA pE: YYpOg Oepuog Aépag

AuTH n AgiIToupyia XpnaIUOTTOIoUVTAV VIO GUPHOP@WAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKAG ATTOd00NG KAl
TIG ATTQITHOEIG YIQ TOV OIKOAOYIKO OXEBIQTUO GUPGWVa e Ta TTPoTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég oupewva pe To EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal O OUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uwnAdTEPN duvaTn
EVEPYEIAKNA aTTddo0n.

Otav XpNOIYOTIOIEITE AUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 116 00nyieg PayeIpéPaTog avaTpéSTe aTO KEQPAAAIO «YTTODEIEEIS Kal TUPBOUAEG» YYpOog
Oeppog Aepag . lMNa yevikKEG aUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.
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7. AEITOYPI'IEZ POAOIIOY
7.1 Mepiypaen AsiToupyiwv poAoyiou

A&iToupyia poAoyiou E@appoyn

XpOvog PaYEIPEPATOG Ma puBpion Tng didpkelag Tou payelpgparog. Méyiatn didpkeia 23 h 59
min.

TéNog evépyelag Ma pUBUION TWV EVEPYEILWY OTAV O XPOVODIAKOTITNG OTAPOTHJEI.

XpovokaBuaTépnan MNa avaBoArn Tng évapéng n / Kai Tou TEAOUG TOU POYEIPEUATOG.

gvapeéng

Maparaon Xpdvou Ma TNV €TTEKTOCN TOU XPOVOU HAYEIPEPATOG.

YTrevOuuion MNa va pubuioete avtioTpogn péTpnan. H péyiatn didpkeia ival 23 h 59
min. H Asitoupyia autr dev €xel Kapia eTidpaan aTtn Asitoupyia Tou
@oupvou.

XpovodIakoTTNG A€l- MapakoAouBei Tn diapkeia Asitoupyiag. XpovodiakoTrTng Asitoupyiag -

Toupyiag UTTOPEITE VO TNV EVEPYOTTOINTETE KA VO TNV ATIEVEPYOTTOINTETE.

7.2 TpoétTOog pUBMIONG: AciTOUupyieg poAoyioU

Mg va pubpioceTe To PoAdI

BApa 1 Méarte: Qpa.

Briua 2 PuBpiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MiEaTe: OK.

Mg va puBpicETE TOV XPOVO HOYEIPEPATOG

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOUMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

Bripa 3 PuBuiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MigaTe: OK,
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XpnNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

>OE.) T ) © Yswr )

Mg va opioete TNV emAoyn TéAoug

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOPMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpbdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © @ @

BApa 5 Meéate: TEAOG evépyelag.

BApa 6 EmAEETE TIG TTPOTINWUEVEG: TEANOG EVEPYEIOG.

Bua 7 Miéote: OK. EtravaAdaBete 10 Brpa péxpl n 086vn va epgavigel Tnv Kupia o0ovn.

Mg va pubpioeTe TNV KABUCTEPNON EVvaPENG TOU HaYEIPEUOTOG

BApa 1 PuBpioTe 10 TpOYpappa Kai Tn Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © © @

BApa 5 Méate: XpovokaBuaTepnan Evapeéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.

BAMA7 | nieore: OK. ErravaaBere o Bria péxpl n 080V va epeavice! T KUpia 086vn.

Mg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPEUATOG

Ortav éxel atropeivel To 10% TOu XPOVOU POYEIPEUATOG KAl TO GaynTO OEV €ival £TOIUO, UTTOPEITE VA
TTOPATEIVETE TOV XPOVO payelpéuaTtog. MTropeite eTTiang va aAAAgeTE TO TTPOYPAPHA.
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Mwg va eTTEKTEIVETE TOV XPOVO MAYEIPENATOG

MéaTe To +1min yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG.

Mg va aAAGEeTE TIG PUBHITEIG TOU XPOVOSIAKOTITN

Brpa 1 Méare: @

BAipa 2 PuBpioTe TNV TIPAR TOU XPOVOSIaKOTITN.

Bripa 3 Migore: OK,

Mrropeite va aAAageTe TOV pUBUITUEVO XPOVO KATA T SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG avd TTATA aTIYUN.

8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP

8.1 Eicaywyn agsocoudp

Mia pIkpr) €yKOTIH) OTO TTAVW PEPOG AUEAvel TNV ag@aAela. O1 EyKOTTEG AEITOUPYOUV KOl WG
A0QAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO TTAQITIO YUPW ATTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAIBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN aXApa avapeaa aTig pAapdoug
0drynang Tou aTnpiyHaTog TG axXapag.

Tayi ynoiparog /Badu Tayi:
ZTTPWETE TO TAWI avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.
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00 Tayi:

ynong.

MetaAAIkn oxdpa, Tayi ynoiparog /Ba-

ZITPWETE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
00 ynNang Tou aTnNpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METOAAIKA Oxapa aTIg TTAvW papdoug 0dn-

8.2 Ai06. ®aynrTou

Aig0. ®aynTouU- peTpdel Tn BepUOKPaTia aTo ETWTEPIKO TOU PpaynTou. MTTopeite va 1o
XPNOIUOTTOINTETE E KABE TTPOYPAUKAL.

Ymdpxouv U0 BepPOKPATIiEG TTOU TIPETTEI VO pUBMIOTOUV:

C

H Beppokpaaia poupvou TouAdyiaTtov 120 °C.

”?

H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou GaynTou.

IMNa KaAUTEPA aTTOTEAEOPATO HOAYEIPEPOTOG:

Ta UAIka Ba TTpéTTEl va Bpi-
gkovTal gg Beppokpagia dw-
pariou.

MnV Tov XPNGCIUOTTOIEITE E
uypd eaynTa.

Kara Tn didpKeia Tou JayeipENATog
TTPETTEl VA TTOPAMEVEI HETT OTO QA
ynTo.

O @oUpvog uTToAOYICEl TOV XPOVO OAOKARPWANG TOU HAyEIPEUOTOG KATA TTpoaEyyian. E¢aptdral
aTrd TNV TTO0OTNTA TOU GaynToU, TN AEIToupyia Kail Tn BepUOKPATia GOUPVOU TToU pubuigare.

Tpoétrog xpRong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAua 2 PuBpioTe éva Tpoypappa kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayete: Aiof. daynrou.

Kpéag, TToulepikd Kai ydpl

FdoTpa
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Eigayayete 10 dkpo Tou AigB. daynTou aTto
KEVTPO TOU KPEQTOG R TOU Wwaplou, aTo TTIo
TTaXU pEPOG, av gival duvaTov. BeBaiwbeite
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AioB. PaynTou &i-
val EVvTog Tou gaynTou.

Eigayayete 10 akpo Tou AigB. PaynTou akpIBwWG
aTo KEVTpo Tng yaaTpag. O AigB. daynTtou Ba
TIPETTEI VA €ival GTABEPOTTOINUEVOG O€ Jia BEan
KaTé TN JIAPKEIQ TOU payelpépaTog. MNa va To Tre-
TUXETE, XPNOIUOTIOINATE éva OTEPEO UAIKO. Xpnal-
MOTTOINaTE TO X€IAOG TOU OKEUOUG WNUOiUATOG YId
va aTnpigete Tn xeipoAaBn alkikévng Tou Aigb.
®dayntou. H dkpn tou AigB. dayntou dev Ba TTpé-
TIEI VA EPYXETAI O€ ETTAPN PE TOV TTATO EVOG
OKEUOUG YnaipaTog.

BAua 4 TomoBetAaTe TO BUapa Tou AigB. PaynTol aTnv UTTOdOXK TTOU BPICKETAI OTO PTTPOCTI-

VO PJEPOG TOU (pOUPVOU.

>Tnv 08dvn gpgavideTal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTou.

Bripa 5 /? - TMEQTE VIO VO OpigETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aigdnTrpa.
Brpa 6 ® ® ® _i£gTE VIa VA OPITETE TNV TIPOTILWUEVN ETTIAOYA:
* HxnTikn Tpoegidotroinan - éTav To aynTé GTACEl TN BEPUOKPATia TTUPHVA, AKOU-
YETQI éva afua.
*  HxnTikn TpoeIdoTToinan Kal TEPUATIOPOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PayNTO GTATEI OTN
Beppokpaaia TTUpPrva, OKOUYETAI €Va ONUa Kal 0 @OUPVOG OTAHATA.
BAua 7

OpiaTe TNV €TMIAOYN KaI TECTE ETTAVEIANUMEVQ: OK yia va PeTaBeite aTNV KUPIa 086vn.

BAMO 8 | negre: START.

TO QAYNTO EXEI HOAYEIPEUTEI KOAA.

Otav 10 @aynTo @TAgEl TN BEPUOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, akoUyETal TO onpa. MTro-
PEITE va ETTIAEEETE VA DIOKOWETE I VA GUVEXIOETE TO Payeipepa waTe va BeRaiwOeite OTI
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BAipa 9

AgaipéaTe To BUapa Tou AigB. PaynTou atrod Tnv UTTOSOXN Kal BYGATE TO OKEUOG aTTO
TOV QOUpPVO.

A MPOEIAOMOIHZH!
Y1dpxel Kivouvog eykaupatwy kKabwg o Aigb. dayntou BepuaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE ATTO TO

@aynTo.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9.1 Tpémrog amobikeuong: Ayarrnuéva

MTTopeite va atroBnKeUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPANUA (ETTAPATOG,
SIGPKEIa PayeipéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. Mropeite va amroBnkeuaeTe 3
aAyaTTnUEVEG PUBUITEIG.

BApa 1 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

BApa 2 EmIAEETE TNV TTPOTIHWpEVN PUBUIAN.

BApa 3 Matnare: E EmA£gTe: Ayarnpéva.

BAua 4 EmAEETE: ATTOBAKEUDT TWV TPEXOUTWV PUBUITEWV.

Bua 5 Méate + yia va TpoaBéaeTe TN pUBUIGN aTn AigTa: Ayartnpéva. MeEaTe To KOupTTi OK,

k) - TMEDTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBUITN.
0 - TMEQTE VIO VA OKUPWOETE TN pUBUION.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWV

AuTA N AgIToupyia ATTOTPETTEI TNV OKOUAIA aAAQyr TOU TTPOYPAUUATOG.

BApa 1 Evepyotroinate Tov gpoupvo.
BApa 2 PuBuigTe éva mpoypauua.
Brna3 | 5% 87 . miore rautoxpova yia va evepyoroinage T Aermoupyia.
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MNa va amevepyoTroinoeTe TN Acitoupyia, emavaiafere 1o BApa 3.

9.3 AutépaTn artrevepyoTroinon

Mo Adyoug aog@aAeiag, 0 poUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva TTPOYPAUHT
CeatapaTog Asitoupyei kal Oev aAAGEETE TIG pUBICEIG.

(°C) @ (w)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

H Autoparn atrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwtiopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, TéAog, XaunAr Oeppuokpagia.

9.4 AvepioTAPAG

Otav AeItoupyei 0 @oUPVOG, O AVEPITTAPASG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA YIa VA JIOTNPOUVTAI
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU. EQv aTTEVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO, O AVEUITTIPAG UTTOPEI
VA UVEXITEI VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YITOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EX

10.1 ZuoTdOoEIG HAYEIPENATOG

®

O1 TIpéG BepUOKPATiag Kal XPOVOU PAYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVOo eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal
Q1o TIG CUVTAYEG, KABWG Kal aTré TNV TToIOTNTA KAl TTOOOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNOIUOTToIoUVTal.
O KaIvoupIlog 0ag PoUPVOG PTTOPET VA WHAVEI JE DIAPOPETIKO TPOTTO OE XECN PE TOV POUPVO TTOU
gixare. O1 TTapaKATW TTIVOKEG BEIXVOUV TIG GUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEPUOKPATIag, XPOVOUG PAYEI-
PEPATOG KOl BEDN OXAPAG YIa TUYKEKPIUEVOUG TUTTOUG (aynToU.

Edv dev prropeite va Bpeite TIG pUBPITEIG yIa PIa GUYKEKPIPEVN aUVTAYT, avalnTATTE Pia TTAPOUOIA.
MNa mepIgadTePES TTPOTATEIG HAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG PAYEIPEUATOG OTOV ITTOTOTTO
pag. MNa va Bpeite TIG ZupPBouAég Mayeipéparog, deite Tov apiBpo PNC aTtnv mivakida TEXVIKWY Xa-
PAKTNPICTIKWY TTOU BPITKETAI OTO PTTPOTTIVO TTAQITIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

10.2 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

FAuKd Ywpakia, TaWi Ynaipatog r Toyi 180 2 25-35
16 KoppaTIa yia Ta AiTTn
Kéik Koppog TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 15-25

yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaipatog r Towi 180 3 15-25
0,2 kg yia 1o AiTTn
Mmokota, 16 TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
KopdTIa yia 1o AiTTn
Makapov, 24 TaWi Ynaipatog r Towi 160 2 25-35
KOMMATIO yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 20-30
KopudTIa yia T AiTTn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog ) Towi 180 2 20-30
okeuagpara, 20 yia Ta Aitrn
KOMMATIO
MmokoéTta Bou- TaWi Ynaipatog r Toyi 140 2 15-25
TUpou, 20 Kop- yia Ta AiTTn
paTia
Taptdkia, 8 KoP- | Tawi Ynaoiyatog n Tawi 180 2 15-25
pata yia Ta Aitrn

10.3 Yypog Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnoIyoTrolgiTe akoUPa Kal hn avakAAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNATN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

.~

Tayi itToag

Kepapika . — .
(POPHAKIA Bab0 Tayi/@épua Ba-

ong TapTag

Mupipayo Taypi
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. Kepapiko .
>Koupo, pzécch)\aon- KOUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 2koupo, HE(')GVGK)\GOTI-
AlapéTpou 28 cm Auaprpou 26 cm em. Léqrfnoug S AlapéTpou 28 cm

10.4 MNMivakeg payEIPEPATOG VIO IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opicg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo o€ Babid Tayia/@opueg

s B O
N =

(°C) (AemrTa)
AQpATo KEIK XWpIg AITTa- Oepuog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK XWPIG AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTITQ, 2 OPUES Oepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITQ, 2 OPUES Mavw/Katw G¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

@‘PHXIMO ZE ENA

EMINEAO. MmokoTa

XpnoIPOTTOINOTE TNV TPITN BE0N OXApPaG.

>R | [

(°C)

(AerTd)

Mmmiok. Zup. Koupou / Zupun
ge Awpideg

Oeppog Agpag

140

25-40
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@wzmo ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpnoIYoTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / ZOun Mavw/Katw O¢puavan 160 20 -30
ge Awpideg, TTPOBEPUAVETE
Tov adelo poupvo
Mikpd kEIK, 20 Tepdyio/Tayi, | Oepuodg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpa kEIK, 20 Tepaxia/Tawi, | Mavw/Katw Oépuavan 170 20 -30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
poupvo

%‘PHIIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MtiokéTa

\/3/

8

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 174
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oeppdg Aépag 150 23-40 1/4
TAWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd | Oepuodg Aépag 160 35-50 1/4
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MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

%

D

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

(AemrTd)
Toot IkpIA 1-3
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30

MAnpo@opicg yia 1I3pUpaTa SOKIMWV

Aokipég yia Tn Aeitoupyia: ATpog Vital.

Aokipég aupgwva pe 1o TTpoTutro IEC 60350.

PuBpioTe Tn Beppokpacia oToug 100 °C.

s @ |k O O
A ) w—
OnKn (kg) (AemrTd)
(Gastronorm
)
MrrpokoAo, 1x 2/3 dia- 0,3 3 8-9 TotrobetnaTe
TTPOBePUAVETE | TPNTO TO TOWi Ynai-
ToV adelo yarog atnv
@oupvo TPWTN B€an
gxXapag.
MrrpokoAo, 1x2/3 dia- MEy. 3 10-11 TotroBeThOTE
TpoBepudAveTE | TPNTO TO TQWi Ynai-
Tov adelo Jarog atnv
@oupvo TPWTN B€an
axapag.
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PuBpioTe Tn Beppokpacia otoug 100 °C.

s & |k O ®
X —
Onkn (kg) (AemrTd)
(Gastronorm
)
Apakdg, kate- | 2 x 2/3 dia- 2x1,5 2 kal 4 Méxpi n TotroBeThOTE
WUYPEVOG TPNTA Bepuokpa- | TO TAWI Ynai-
gia aTo yarog atnv
YUxpoTe- TPWTN B€an
po anpeio | axapag.
va QTaCEl
Toug 85°
C.

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueiwoEig yia Tov KaBapiouo

<

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapiaTe Tnv Tpdaown Tou @oupvou PE Eva HaAOKO TTavi, EaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipoTtroinaTe éva didAupa Kabapiopou yia va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-
QAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

[

KaBnuepiviy
Xprion

KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaagwpeuan Ai-
TTOUG ) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mnv ammoBbnkeVeTe PaynTd GTOV POUPVO YIA TTEPICTOTEPO aTrO 20 AETITA. ZKOUTTI-
{ETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE Eva POAOKO TTavi JETA aTrd KABE Xpnon.
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KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.
. Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
A%egoudp K& A aIxUned avTIKEieva.

11.2 Tpé1OGg APAipEONG: ZTNPIYHATA OXAPWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

BApa 1 2BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL.
BAupa 2 TpaBn&Te TTPOTEKTIKG TA OTNPIY-

HOTa OXOPWV TTPOG TO TTAVW KAl

TTPOG Ta £§W ATTO TNV PTTPOCTIVA

TOUG aoQAAIan.
BAua 3 TpaBngTe TO PTTPOCTIVO TUAKA

TOU OTNPIiyHaTOg OXapwy yia va
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO

TOiXWHA.

ag@AaAion.

BAipa 4 TpaBngte Ta aTnpiypaTa WaTe
va agaipebouv atrod TNy Tiow

aeipd.

ToT1roBeTATTE TA ATNPIYUATA OXAPWY, AKOAOUBWVTAG TNV TTaPaATTavw SIadIKagia Pe TNV avTiaTpoen

11.3 Tpé1rog XprRong: Kabdpioua pe arpoé

MpoTou &ekIvOEeTE:

>BraTe Tov oUpPVO Kal TTE-
PIUEVETE VO KPUWOEL.

AQaipéaTe OAA TA ECOPTAATA KAl
TA ATTOOTTWEVA OTNPIYHOTA OXO-
pWV.

KaBapioTe To KATW PEPOG TOU
£0WTEPIKOU TOU GOUPVOU Kal
TO ECWTEPIKO TCAUI TNG TTOPTAG
pe éva paAakd Travi, (EaTO ve-
PO KaI €Va ATTIO ATTOPPUTTAVTI-
KO.

BApa 1 [epioTe TN BAKN VEPOU OTO PEYIATO ETTITTESO PEXPI VO OKOUTTEI TO ONUA ) VA EPPAVIOTET
pAvupa atnv oovn.

BApa 2 EmAEETE: Mevou / KaBapiapog.
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AsiToupyia Meprypaen Ailapkeia
KaBdpiopa pe atpo EAa@pug kabapiopdg 30 Aetr.
KaBdpiopa pe atuo Plus Kavovikog kabapiapog 75 Aetr.

WekaaTe TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU

HE €va ATTOPPUTTAVTIKO.

BAMa3 | niegre START. AkoAOUBAATE TIC 0dNyieg ATV 086VN.
Otav oAokAnpwOEi 0 KABAPITPOG AKOUYETAI TO GHJA.
BAua 4 Méate omro100ATTOTE GUUBOAO YIa VA ATTEVEQYOTTOINTETE TO GAKA.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Otav oAokAnpwoei o kaBapiouog:

ATTeveEPYOTTOINTTE TOV
@oupvo.

OTav Kpuwael 0 YoUPVogG, TKOUTTI-
aTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£va JaAako TTavi.

AQRaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
VOU QVOIXTR KOI TIEPIPEVETE
MEXPI VO OTEYVWOEI TO E0WTE-
PIKOG TOU POUPVOU.

11.4 YmrevOouion KaBapiouou

Otav epgavidetal uTTevOUUIoN aTnV 000vVn, XPEIAdeTal VA Yivel KOBapITHOG.

Xpnaipotroinate T Aeitoupyia: KaBapiopa pe atpo Plus.

11.5 Tpoétog XpRong:

A@aipeon aAdTwyv

MpoTou gekIvoeTE:

>BraTe ToV OoUPVO KAl TTEPI-
MEVETE VO KPUWOEI.

AQaipéaTe Ta ECAPTAATA.

BeBaiwBeite 011 N BKn vepou ei-
val adeia.

Aldpkeia TpwTou pépoug: Tepitrou 100 A.

BApa 1

TotroBeTAaTE TO BOBU TOWi TNV TTPWTN BECN OXAPAG.

BAua 2

TotoBethaTe 250 ml atré 1o TPOoidy agaipeang aAdTwy atn Brkn vepou.
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BApa 3 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BKNG VEPOU HE VEPO PEXPI TO PEYITTO ETTITTEDO PEXPI VA OKOU-
aTei TO OAPA N VO EPOAVIOTET PVUPa aTnVv 006vn.

Brpa 4 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog.

BApa 5 EvepyotroinaTe Tn Aeitoupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.
To TTPWTO aTAdIO TNG APAIPETNG AAATWYV EEKIVA.

BAua 6 MeTd TNV 0AoKApwan Tou TTpwTou atadiou, adeldaTe To BabU Tawyi Kal TOTTOBETAATE TO
ANl aTNV TTPWTN B€0N OXAPaG.

Aidpkela euTepou pépoug: Trepitrou 35 A.

BApa 7 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BrKNG VEPOU WE VEPO PEXPI TO PEYIATO ETTITTESO PEXPI VO OKOU-
gTEl TO OAPA A VO EPPAVIOTEI Jvupa atnv 00ovn.

BApa 8 Otav oAokAnpwBei n AsiToupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

Otav oAokAnpwosi n apaipeon aAdTwv:

ATTevepyoTTOINGTE TOV POUP- Otav KpUWael 0 oUpPVog, AQNaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
Vo. OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU VOU QVOIXTR KOl TIEPIUEVETE Jé-
@OUPVOU UE EVa JAAOKO TTOVi. XP! VA OTEYVWOEI TO ETWTEPIKO

TOU @OoUpVOU.

@ AV TTAPAPEVOUV KATTOIEG ETTIKABICEIG AAATWY GTOV QOUPVO PETA TNV a@aipean aAdTwy, n 0Bovn
utrodelkvUEl va eTTavaAdfeTe Tn dladikaaia.

11.6 YrevOupion a@aipeong aAdrwyv

YTrapxouv dU0 UTTEVBUUITEIG TTOU 0OG UTTOBEIKVUOUV VA AQAIPETETE TO AAOTA TOU POUPVOU. Agv
UTTOPEITE VA ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUMION a@aipeang aAdTwy.

TOmog Meprypapn
MpoaipeTikr UTTEVOU- >0G TTPOTEIVEI VO AQAIPETETE TA AAATA TOU YOUPVOU.
pian

YTToxpewTIKA UTTEVOU- | ZaAG UTTOXPEWVEI VO APAIPETETE TA AAATA TOU PoUpPVoU. Av dev apalpEae-
pion TE TA GAATA TOU GOUPVOU OTAV N UTTOXPEWTIKA UTTEVOUHION €ival Evepyo-
TTOINUEVI, Ol AEITOUPYIEG OTHOU QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
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11.7 Tpé1rog Xprong: =ZéRyaAua

MpoToU &ekIVOEeTE:

2BACTE TOV POUPVO KAl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL. AgaipéaTe Ta €apTAPATA.

BApa 1 TotoBetRaTe To BabU Tawi aTnV TTPWTN BEaN OXAPAG.

Bipa 2 [epioTe TN Bk vEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYIOTO ETTITTEDO PEXPI VO AKOUJTEI TO ONHa )
Va EPQAVIOTEI PRVUPA aTnV 006vn.

BAipa 3 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog / Z€Byalua.
Alapkela: epitrou 30 AeTrtd

BAipa 4 Evepyotroinate Tn AsiToupyia Kal akoAoUBRATE TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

BApa 5 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival OTTEVEPYOTTOINPEVOG.

11.8 Y1revOupion oTEyVWHATOG

MEeTA TO POYEIPEPA PE TTPOYPAPMA ATUOU, N 000V TTPOTEIVEI TO TTEYVWUA TOU POUPVOU.
MatraTte NAI yia va gTeyvWaETE TOV OUPVO.

11.9 Tpé1Og XPAONG: =RPOVON

XPNOIYOTTOINCTE TO PETA TO PAYEIPEPA PE TTPOYPAUUA ATUOU 1 AEITOUPYIOG KABAPITUOU pE aTuo
YIO VO OTEYVWOETE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

BAipa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 PoUPVOG €ival KPUOG.

BApa 2 A@aipéaTe OAa Ta eEapTAATA.

BAupa 3 EmAéETE TO pevou: KaBapiopog / ZApavan.

Bipa 4 AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

11.10 Tpoétrog Xpriong: Adsiaopa doxeiou

XpNOIYOTTIOINGTE TNV HETA OTTO PAYEIPEPA UE TTPOYPAUMA ATHOU YIO VO AQAIPETETE TO
UTTOAEITTOPEVO VEPO ATTO TN BKN VEPOU.

MpoTou &ekIVOETE:

>BACTE TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. ApaipéaTe Ta §apTAPATA.
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BApa 1 TotmoBetaTe To BabU Tawi aTnv TTPWTN BTN OXAPAG.

BApa 2 EmAECTE: Mevou / KaBapiopog / Adeiaapa doxeiou.
Aidipkela 6 Aetr.

BApa 3 EvepyotroinaTte Tn Aeiroupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.

BAua 4 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 Tpé1rog agaipeong kai TomroféTnong: Mopra

MTTOpEiTE VO aQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg
TWV TCaPIWV JIaPEPEI AVAAOYA HE TO JOVTEAO.

A MPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapid.

/N NPOZOXH!
METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO T{AWI, EIOIKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{aiou. To
TCAWI YTTOPEI Va OTTATEL.

BApa 1 AvoigTe TTARPWG TNV TTOPTA. —

BApa 2 AvaoonKwATE Kal TTETTE TOUG
poxAoUg auogigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3 KAgigTe TNV TOPTA TOU POUP-
VOU PEXPI TNV TTPWTN B€an
avoiyhaTog (g€ ywvia TTepiTTou
45°). KpatwvTag Tnv TopTa JE
éva xépl ge KABe TTAeupd, Tpa-
Bn&te yia va TNV aaipéaeTe
a1rd TOV POUPVO ME Ywvia
TTPOG Ta TTAvVW. TOTTOBETHATE
TNV TOPTA ETTAVW T€ £Va ATTO-
AO TTavi Kal g aTabepn £TTIPA-
VEIQ PE TNV EEWTEPIKN TTAEUP
TTPOG TO KATW.
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Brpa 4

KpatioTe 10 TTACicio Tng Top-
106 (B) 01O TAVW GKPO TNG
TOPTOG OTIG BUO TTAEUPEG Kall
aTTPWETE TTPOG TA PETA YA VO
ATTaTQAAICTEI TO KAITT.

BAua 5

TpaBngre To TAGiTIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TA EUTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BApa 6

Kpartiate Ta 1¢apia tngG mop-
TOG ATTO TO TTAVW AKPO, éVa—
€va, Kal TpapnéTe Ta TPog Ta
TTAVW, YIa VA TA OQAIPETETE
aTro Tov 0dnyo.

BApa 7

KaBapioTe 10 T¢I pe vepo
Kal oaTrouVI. ZKOUTTIOTE TO
1AW TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
T€ T T¢AMIA GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BApa 8

MeTd TOV KABOPITUO, EKTEAE-
agTE TA TTAPATTAVW BAPOTA PE
TNV avtioTpon aelpd.

BAipa 9

ToTTOBETAOTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KO JETA TO PEYOAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite 611 Ta T¢aMIa £X0oUV TOTTOBETNOEI OTN TWATH BTN, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIN
TNG TTOPTAG PTTOPEI va uTrEPBEPUavOEi.

11.12 Tpé1rog avrikatdoTaong: AGUTTTAPAG

/\  MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

MpoToU aVvTIKOTAOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BApa 1

BARpa 2

BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.
MepipéveTe va KPUWOEI O

®oupvog.

ATTOOUVBETTE TOV POUPVO OTTO
TO pEUA.

TotoBeTAOTE éva TTavi aTo KA-
TW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

Etrdvw AapmrTipag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUpUA I VO

TO AQPAIPETETE. f%ﬁl"

BApa 2 A@aipéaTe TOV JETOAAIKO SAKTUAIO Kal KABaPIaTe TO YUAAIVO KAAUMQ.

BAipa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e KATAAANAO AQUTITHPO avBEKTIKO TN BEPPOTNTA £WG
300 °C.

BApa 4 MpoagaptraTe Tov PeTaAAIKO SAKTUAIO GTO YUAAIVO KAAUPMA Kl TOTTOBETAOTE TO 0T B€-
an Tou.

MAdivog AaptrThRpag

BApa 1 AQaIpETTE TO APITTEPO OTMPIYHA OXAPWV VIO VO ATTOKTATETE TTPOCRACN OTOV AQUTITH-
pa.

BApa 2 Xpnaipotroinate éva karaafidl Torx 20 yia Tnv apaipean Tou KAAUPPATOG.

BApa 3 A@aipéaTe Kal KABapPiaTe TO PETAAAIKO TTAQiTIO Kal TO AAaTIXO.

BApa 4 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA JE KATAAANAO AQUTITHPO avBEKTIKO TN BEPPOTNTA £WG
300 °C.

BAua 5 TotoBeTAaTE TO PETAAAIKO TTAQiTIO Kal To AdaTIX0. Z@iETe TIG BidEG.

Bipa 6 TotroBeTAOTE aTN B€0N TOU TO APITTEPO TTAPIYHA TXAPWV.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIa.
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

12.1 T1 va KAVETE QV...

B
ﬁ O @oupvog dev evepyoTroigiTal i dev BeppaiveTal

@ Meéavn airia

v

= AvTipeT@OTION

O @oUpvog dev gival auvdedepévog ae NAEKTPI-
Kr) TTapoxn f Oev €ival owaTd GUVOEDEUEVOG.

EAéyETe av 0 poupvog gival owaTd guVOEdENE-
VOG OTNV NAEKTPIKNA TTAPOXT).

To poAoI dev €xel pUBUIOTEI.

PuBpiaTe T0 poAoI, yia AeTITOpEPEIEG AVaTPEETE
aTo ke@ahaio «/\eitoupyieg PoAoyioU», TpoTtrog
pUBpIaNnG: Aeitoupyieg poAoyiou.

H mopTta dev éxel kKAgioel cwaTd.

KAgigTe evieAwg Tnv TOPTA.

‘Exel kaei n ag@aheia.

EAéyETe 0TI N ag@dAgia gival n aitia Tou TTpo-
BAAuarog. Av To TTPORANUA HE TNV ao@AAEIa
ETTAVOANQOEI, ETTIKOIVWVATTE PE ETTAYYEAPATIO
NAEKTPOAOYO.

Eivar evepyotroinpévo o «KAeid. aag. yia
TTa13.» TOU GOUPVOU.

AvaTpe€te aTo ke@aAaio «Mevouy, YTTopevou
yia: ETriAoyég.

Y
ESapTtipara

@ Mepiypaen

1"

= AvTipeTTTION

O AapTITAPAG EXEI KAE.

AVTIKOTAOTHOTE TOV AQUTITAPQ, VIO AETITOMEPEIEG
avaTpégTe aTo ke@aAalo «PpovTida kal Kabdapi-
apax», TPOTTOG avTIKOTAOTAONG: AQUTTTHPAG.

H 31aKOTT pEUPATOG TTAVTA JIGKOTITEI TOV KOBAPITUO. ETrTavaAdBeTe Tov KaBapIGUO av dIOKOTTEI

a1rd dIAKOTTH PEUHATOG.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

OE MNpoBAfpara pe To opa Wi-Fi

@ Meéavn aitia

1'%

= AvTipeTWOTTION

MpoRANUA Ye TO ORUA TOU AgUPHATOU OIKTUOU.

EAéyETe TO aguppaTo gag SikTUO Kal Tov dpopo-
AoynTn.
Kavrte emravekkivnan atov dpopoloynTr.

EykaTtaaTabnke véog dpopoAoyntng i GAAage n
pUBHION TTAPAPETPWY TOU dpopoAoynTH.

Mo va puBpiceTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TOU
(POUPVOU Kal TNG KIVNTAG CUTKEUNG, avaTPEETE
aTo kepahaio «[piv atrd TNV TTPWTN Xpran»,
Aguppatn guvdean.

To gnua Tou agUppaTou SIKTUOU gival agbevEg.

MeTakiviaTe Tov dpopoAoynTr 600 TTIO KOVTA
yiveTal aTov goupvo.

To agUppaTo gAPa £TTNPEAZETAI OTTO TUTKEUN)
MIKPOKUMATWY TTOU BPigKETaAl KOVTA aTOV QOoUp-
vo.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN MIKPOKUUATWV.

12.2 Tpétmrog avtiyeTwiong: Kwdikoi c@dAparog

Otav Tpokuyel Eva a@AAPa AoyIopIKoU, N 086vn TTPOoRAAAEl €va PAVURA GOAALATOG.
>€ auTn TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa TwV TTPORANUATWY TTOU UTTOPEITE VO AVTIUETWTTIOETE PJOVOI

oag.

@ Kwdik6g Kal Tepiypagn

'

= AVTINETWTTION

F111 - 0 AigB. dayntou dev £xel TOTTOOETNOEI
owaTd TNV UTTodOoXN.

Eioayayete TARpwg Tov AigB. dayntou atnv
utrodoxn.

F240, F439 - ta media agng atnv 08dévn dev
AEITOUPYOUV KAVOVIKA.

KaBapioTe Tnv em@dveia Tng 086vng. BeBaiw-
Beite OTI dev UTTAPXEl BpopIa aTa TTedia APnG.

F601 - utrapyel TpoBAnua pe To anpa Wi-Fi.

EAéyETe TN guvdean OikTUOU gag. AvaTpéETe 1o
Ke@aAaio «Mpiv atro Tnv TpwTn Xpnan», Aaup-
partn guvoean.

F604 - n mpwtn guvdean ato Wi-Fi atréTuxe.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TOV POUP-
VO Kal TTpoaTradnaTe TaAl. AvaTtpééte aTo KeQA-
Aaio «[piv atréd Tnv TpwTn XPenan», Aaupuarn
auvoean.
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ENEPIrElAK'H AIMTOAOzH

v
@ Kwdikog kal mepiypaen = AvTipgTOTION

F908 - To guaTnua Tou Poupvou dev PTTOPEi va | ATTEVEPYOTTOINATE KAI EVEPYOTTOINATE TOV QOUP-
guvdebei e TO XEIPITTAPIO. vo.

Ortav éva a1md aUTd TO UNVUPOTA OQAAUATOG auveXilel va euavidetal atTnv 0Bovn, anuaivel ot
EVOEXETAI VA EXEI ATTEVEPYOTTOINBE Eva EAATTWUATIKO UTTOTUTTNMA. Z€ QUTH TNV TTEPITITWAN,
ETTIKOIVWVATJTE PE TOV QVTITTPOOWTTO aag | Ye éva EEouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG. Av TTpOKUWEI
£€va Ao autd Ta GAAPATA, O UTTOAOITTEG AgIToupyieg Tou @oUupvou Ba guvexigouv va
AEITOUPYOUV KAVOVIKA.

v
@ Kwdikog Kal Tepiypaen = AvTipETOTTION
F602, F603 - o Wi-Fi dev gival diabEaipo. ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TOV POUP-
vo.
12.3 Aedopéva ZépBig

Edv dev pytropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
avTITTPOOWTTO pagn 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKISO TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOJTIVO TTAQITIO OTO
E0WTEPIKO TOU PoUpvoU. Mnv a@aipeite TNV TMIVOKIOO TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY ATTO TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

20G OUVIOTOUME VO ONMEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO EBdW:

Movtédo (MOD.) | e

Kwdikog mpoiovtog (PNC) | e

ApiBuog aeipdg (S.IN.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH
13.1 NMAnpo@opieg Npoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv MpoidvTog*

Ovopa TrpounBeuTn Electrolux
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ENEPIEIAK'H AITOAOzH

COB8S39WZ 944032032
. . EOB8S39WX 944032009
AVayvwpIaTIKG HovTEAou EOBBS39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Aeiktng Evepyeiakng Arodoaong 61.9
Tagn evepyelokng amrédoang A++

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
gupBartikn AsiToupyia

1.09 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN
AeiToupyia pe uttoBonBnan avepioThpa

0.52 kWh/kUkAo

MARBog BaAdpwv

Mnyn BeppodmTag

HAekTpIKn evépyela

‘Oykog 701

TUTOG PoUpVOoU Evroixigopevog ®oupvog
COB8S39WZ 37.0kg
EOB8S39WX 36.5 kg

Maca
EOB8S39WzZ 37.0kg
KOBBS39WX 37.0kg

* Ta Tnv Eupwrrdikr) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.
Ma 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag cuppwva pe To TTpoTutio STB 2478-2017, Mapdaptnua G kai

10 TPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptiuara A kai B.

lMNa tnv Oukpavia gupewva Pe Tov kavoviauo 568/32020.

H 1d€n evepyeiakng amodoang dev 10 Uel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 1: Mayelpeia, goupvol, @oUupvol

aTUOU Kail YKPIA - MéBodol péTpnang Tng €mmidoang.

13.2 ESoikovOunon evépyeiag

O @oUpvog dIaBETEI BUVATOTNTEG TTOU GUMPBAAAOUV OTNV EE0IKOVOUNTN EVEPYEIOG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.
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AOMH MENOY

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TOU OUPVOU gival KAEIOTH EVW 0 OoUPVOG BpigkeTal ae Asitoupyia. Mnv
QAVOIYETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU TUXVA KaTA Tn SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AlaTnPEiTE KABAPO
TO AAOTIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwbdeite OTI gival KaAd aTepewpévo aTtn BEan Tou.

XpNnoIyoTTolEiTe HETAAAIKG HAYEIPIKA OKEUN YIa VO BEATIWTETE TNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEIQG.

Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TOV GOUPVO TTPIV TO PAYEIPEUA.

Otav payelpeUeTE HEPIKA QAYNTA TN QOPd, YNV APAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaTNUO
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Ormrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTOINATE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VA EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgpudéTnTa

Av €va TTpoypappa e TIG eTTIAOYEG Alapkela 1) TEAOG evepyoTToInNBEi Kal 0 XpOVOG JAYEIPEUATOG
gival peyaAUTEPOG atro 30 AETITA, Ol AVTIOTATEIG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI VWPITEPA AUTOUATA O
UEPIKEG AeITOUpPYiEG PoUpPVOU.

O avepioTpag Kal 0 AauTITRpag eakoAouBouv va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TOV
@oUpVvo, n 000vN gupavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPOTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIMOTTOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EaTO TO AYNTO.

Ortav n diapkela payeipépatog gival peyaAuTepn atmo 30 AETITd, PEIWATE TN BEpUOKPATia TOU
@oupvou aTo eAdxIaTo 3 - 10 AeTrTd TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uttoAeITOpEvn
BepUOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba GUVEXITEI TO Payeipepa.

XpNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA YIa VO (ETTAVETE GAAQ PayNTA.

Alatipnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAegeTe TN xapnAdTepn duvatr pUBUIoN BEpPoKPAaTiag yia va XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va dIoTNPAJETE CaTO TO PaynTO. H £vOeIEn UTTOAEITTOMEVNG
BeppodTNTAG 1 N BeppoKpaaia epavifetal atnv 00ovN.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTTTHPA KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIALETTE.

Yypog Oepudg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIa VA EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNOIPOTTOIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
deuTepOAeTTTa. MTTOPEITE VA avAWETE TOV AUTITAPO Eava aAAG aUTR N evEPyEIa Ba PEILTE! TNV
TTPOCOOKWUEVN EEOIKOVOUNTN EVEPYEIQG.

14. AOM'H MENOY
14.1 Mevou

MéaTte To = yIa va avoiete To Mevou.

ZTOIXEiO PEVOU E@apuoyn

Mayeipepa pe Bordeia MapaBétel Ta autopaTa TTPOYPAHA-
Q.

KaBapiopég MapaBétel Ta TTpOypAppaTa KaBapl-
guou.

Ayatrnuéva MapaBéTel TIG ayatrnpéveg puUBUITEIG.
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AOMH MENOY

ZTOIXEIO PEVOU

Eg@appoyn

EmiAoyég

MNa n pUBUIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
@oupvou.

PuBuioeig JuvlETEIg

MNa ™ pUBuIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
OIKTUOU.

PUBuion

lNa n pUBUIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
@oupvou.

Z£pPIg

MpoBdaAAel TNV €kdoan Tou AoyiouI-
KoU Kal Tn dIauopewan.

14.2 Ytropevou yia : KaBapiouég

Y1ropevou

E@apuoyn

=npavaon

Aladikagia yia To gTEYVWHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOoUPVOU
QTTO TN GUUTTUKVWAON TTOU TTAPAUEVEI JETA aTTO TN XPNON
TWV AEITOUPYIWV ATUOU.

Adelagpa doxeiou

Aladikagia yia TNV a@aipean TOU UTTOAEITTOPEVOU VEPOU OTTO
TN BNAKN VEPOU PETA TN XPARON TWV AEITOUPYIWVY OTHOU.

KaBdpiopa pe atpo

EAagpug kabapiopog.

KaBdpiopa pe atuo Plus

2X0AaaTIKOG KaBapITHOG.

Agaipean aAdTwy

KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TG YEVVATPIOG OTHOU OTTO ETTI-
KOBigeIg aAdTwV.

ZéByaApa

Aladikaaoia yia EERyaApa kal KaBapIguo Tou KUKAWPATOG TNG
YEVVATPIOG aTPOU £TTEITA ATTO GUXVI XPrON TWV AEITOUPYIWV
aTpou.

14.3 Ymropevou yia: EmiAoyég

Ytropevou

E@apuoyn

Pwrigpog doupvou

EvepyoTrolgi kal atrevepyoTrolei Tov AauTITpa.
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AOMH MENOY

Y1ropevou

E@apuoyn

KAeid. aogg. yia Taid.

ATTOTPETTEI TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINGN TOU @oupvou. Otav n
€TMIAOYR €ival evepyoTroinuévn, To Keipevo «KAeid. aa. yia
Taud.» ePavieTal aTnv 086vN OTAV EVEPYOTTOIEITE TOV POUP-
vo. N va yivel duvarr n xpran Tou @oUupvou, ETTIAEETE TA
ypdupata KwdikoU pe ah@aBnTikn geipd. H TpoaBaan atov
XPOVOJBIAKOTITN, TNV ATTOUOKPUCHEVN AEITOUPYIQ Kal TOV Adp-
TTAPA gival duvaTr Pe To KAEidwa ao@dAeiag yia TTaidid
EVEPYOTTOINPEVO.

Taxeia TTpoBEpuavan

Melwvel Tov xpovo mpobépuavang. Eival diabéaipog povo
yla JEPIKEG ATTO TIG AEITOUPYIEG TOU POUPVOU.

YTrevOuuion KaBapiaopou

EvepyoTrolgi kal atrevepyoTTolei TNV UTTEVOUMION.

‘Evdeign Xpovou

Evepyotrolei kal atrevepyoTroliei T0 pOAdI.

Wneiako aTuA pohoylou

AANNGCZEI TN Pop®n) TNG EP@avICOPEVNG EVOEIENG WPAG.

14.4 YtropevoU yia: Zuvdéoeig

Ytropevou

Nepiypagn

Wi-Fi

MNa v evepyotroinan kai amevepyotroinan: Wi-Fi.

ATTopaKpUapéVn AsiToupyia

Mo TNV EVEPYOTTOINGN KAl OTTEVEPYOTTOINGN TOU OTTOPOKPU-
THEVOU EAEYXOU.
EmAoyn opatr povo petd tnv evepyotroinan: Wi-Fi.

Nerroupyia pe TNAEXEIPITPO

o TNV €KKivnan TNG aTTOPAKPUCUEVNG AEITOUPYiag autopaTa
agou méaete To ENAP=H.
EmAoyn oparr povo petd tnv evepyotroinan: Wi-Fi.

AikTuo

Ma Tov éAeyx0 TNG KaTAaTaong SIKTUOU Kal TnG 1I0xU0G arjua-
T0G Tou: Wi-Fi.

Améppiyn dIKTUOU

a TNV atevepyoTToinan TNG AUTOPATNG GUVOEDNG TOU TPE-
XOVTOG BIKTUOU HE TOV POUPVO.
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E'INAI MANE'YKOAO!

14.5 Y1mropevou yia: PUBpion

Y1ropevou

Mepiypaen

M\waoa

PuBpicel Tn yAwoaoa Tou @oUpvou.

PwrevéTnTa OBo6VNG

PuBpicel Tn ewrtevotnTa TNG 000VNG.

‘Hyor MARKTpwv

EvepyoTrolei Kal atrevepyoTrolei Tov X0 Twv TTediwv agng.

Aev givai duvarni n giyaan Tou fXou yia: (D

‘Evraon Boppnmn

PuBpiCel Tnv évraan Tou AXOU TwV TTANKTPWY Kal Twv onud-
TWV.

ZKANPOTNTA VEPOU

PuBuicel TN akAnpoTNTO TOU VEPOU.

Qpa

PuBpicel Tnv Tpéxouca wpa Kal NEEPOMNVia.

14.6 Ytropevou yia: ZépBig

Y1ropevou

Mepiypaen

Nerroupyia Demo

Kwdikog evepyotroinang / atrevepyotroinang: 2468

‘Ekdoan Aoyigpikou

MAnpogopieg OXETIKA pE TNV €KOOAN AOYIGUIKOU.

Etravagopd 6Awv Twv pubuigewv

Etravagéper TIG EpyoaTaCIOKEG PUBITEIG.

15. EINAI NTANE ' YKOAO!

Mpiv amwé TNV TPWTN XPNON TPETEl va pubuiceTe Ta €§NG:

Lo G)wTslyOTnTa Hyor MAnAK- Evraon ’Bou- ZK)\r]pOT’r]TG Qpa
00ovng TPWV Bnm vepou
E&oikeiwOeiTe pe Ta BACIKA €IKOViIDIO OTO XEIPIOTHAPIO KAl OTNV 006VN:
0 = W 5 O M START /
ON/ OFF Mevou Ayarrnpé- Wi-Fi ngvoéla- Aiob. d?a- STOP
va KOTITNG yntou
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ZEKIVIOTE VO XPNOIMOTIOIEITE TOV QOUPVO

Ipriyopn évap-
én

Evepyotroinate
TOV QOUPVO Kal
gekivnaTe 1O pa-
yeipepa pe TV
TTpoKaBopIgUEVN
Beppokpaaia Kai
TOV XpOVO ToU
TTPOYPAUHATOG.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Méate Tapare-
Tapéva: @

O.. . ETTINEE-
TE TNV TTPOTIUW-
pevn Agiroupyia.

Méate: START .

Ipriyopn Ame-
vepyoTroinon

ATtevepyoTroin-
aTe TOV QoUpVO,

@ - TNECTE TTAPATETAPEVA TO JEXPI VA ATTEVEPYOTTOINOEI O

ot oTroladnTToTE poupvos.
008dvn N pRvUpa
OTTOIOdNTTOTE
aTIyn.
ZEKIVAOTE TO MAYEIPEP
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5
O] 0 °C oK START
- METTE yIA Va ) . - METTE yIA Va
. - ETMIAEETE TO - puBpiaTe T - TMETTE yIA ETTI- .
EVEPYOTTOINTETE TTpypaua BEpuOKpasia BeBaiwon gekivnael 1o pa-
TOV QOUpPVO. povp ' ' ' Yeipepa.

Mayeipepa pe arué - Steamify

Bepuokpaaia.

PuBpioTe Tn Beppokpacia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPMATOG aTHOU £§apTATAI OTTO T PUBUICUEVN

aTHoO

Mayeipgpa pévo pe

ATpOG yia Mayeipgu-
T4 PaynTa

AT

66 yia Pédiopa

ATpog yia WAoipo

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

MdBeTe TTWG VO pHayEIPEUETE YPRYOPO

XPNOIYOTTOINCTE TA AUTOUOTA TTPOYPGMMATA VIO VO HOYEIPEWETE EVA PAYNTO YPRYOPO HE TIG
TTpoKaBopIouéveG pUBpiITEIG:
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MdBeTe TTWG va payEIpEUETE YPRYOPO

Mayeipgpa BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4
ue Bondeia
Matnare: (D Méare: E Matnare: ¥ Ma- E,Tr INEETE TO payn-
yeipepa ue Bon- To.
Beia.

XpPNOIYOTIOINOTE TIG YPNYOPES AEITOUPYIES VIO VO PUBICETE TOV XPOVO MAYEIPEUATOG

Bon66g oAokAnpwong 10% MNa va TTapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEPATOG,
Xpnaipotroinate Tov BonB6 OAokAfpwang 10% | méaTe To +1AeTT..
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A%
AVAKUKAWATE Ta UANIKA TTOU p£POUV To gUHBOAO LO. TotroBeTraTe Ta UAIKA GUuaKeuaaiag as
KOTAAANAa doxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWTTIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TO OIKIAKA ATTOPPIUUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmaoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF OAG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVACTE PE TN dNUOTIKA apxh.

348/948



TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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5.6
Hogyan éllitsa be: Vizkeménység..... 362
6. NAPI HASZNALAT.....coeeieeerreeeeeresesennas 363
6.1 Sutéfunkciok bedllitasa................ 363
6.2 Hogyan dllitsa be: Steamify -
G6zolés sutéfunkcio........vvveeeeeeeeenn. 364
6.3 Hogyan allitsa be: Elére
programozott SUt€S..........cceeevuveeernnns 365
6.4 SUGFUNKCIOK.........eeeeeeereeci 366
6.5 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz............cccoceeueenee. 369
7. ORAFUNKCIOK.......oreeeceerererreeecneaesnnens 369
7.1 Orafunkciok leirasa........cco.o....... 369
7.2 Orafunkcidk bedllitasa................. 370
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 371
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 371
8.2 Hushémérd szenzor..................... 372
9. TOVABBI FUNKCIOK.........ccoeererrenennn. 374
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek......374
9.2 Funkcidzar.........cccovuveeeeeeeeeeeeen, 375
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 375
9.4 Hltéventilator............ooooeeiennnnne, 375
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK.......eeeeceeerrreeeeeeceeeeeennes

10.1 Sutési javaslatok
10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)......376
10.3 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartozékok...........cocceeevviennen. 377
10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 377
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccccceveueunee. 380
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MEegJEgYZESEK....ccovirriiiiriiiiiiiceiee 380

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 381
11.3 Hogyan hasznalja: Géz tisztitas 381
11.4 Tisztitas emlékeztet6................. 382
11.5 Hasznadlata: Vizkémentesités.... 382
11.6 Vizkételenitési emlékezteto....... 383
11.7 Hasznalata: Oblités...................

11.8 Szaritasi emlékezteto..
11.9 Haszndlata: Szaritas..................

11.10 Hasznalata: Tartaly Uritése......384

11.11

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....385

11.12 Hogyan cserélje: Lampa.......... 386
12. HIBAELHARITAS........ccvtmererenrenreenes 387

12.1 Miateendd, ha......ccccoeevveneenns 388

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 389
12.3 A szerviz szamara szlukséges

adatok.........oooiiiiie e 390
13. ENERGIAHATEKONYSAG................... 390
13.1 Termékre vonatkozé informaciok és
Termékismertetd™............cccovvvvveenee.. 390
13.2 Energiatakarékossag................. 391
14. A MENU FELEPITESE......ccecoveererennns 392
1441 MenU.....oooovceeeeeeieeeeeeeeee 392
14.2 Almenu ehhez: Tisztitas............ 392
14.3 Almeni ehhez: Egyéb funkciok. 393
14.4
Almenl a kovetkez6hoz: Csatlakoztata
[
14.5 Almeni ehhez: Beallitas
14.6
Almenl a kovetkez6hoz: Szerviz....... 394
15. POFONEGYSZERU!......ccovvreeeerereenreens 395

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérlulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodeés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyartdnak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elétt gyéz6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutest.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen ovatos,
hogy ne érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutdébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo kesztyt.
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- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérult késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

+ Akészilék nehéz, ezért legyen korlltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

* A késziléket az Uzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
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Készulek mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szellé6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560 x 20 mm

jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4 x 25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A készileket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

» Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a készlilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt 4ll6 és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az izembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.
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2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.

+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

»  Mdilkddés kdzben ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofelliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetleniil a készilék sutéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a késziilék sitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezddése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sltéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.

* A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fUtésére hasznalni.

» Sités kdzben a siité ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készuléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Haszndlat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készllék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a halozati csatlakozédugot a
csatlakozéaljzatbol.
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» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

» A siUtdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a késziilékrdl. Az ajtd nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sérlilés és a késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* Akiszabadulo g6z égési sérlilést okozhat:
— Korultekintéen jarjon el, ha a funkcié mikddése kdzben kinyitja a készllék ajtajat. G6z
szabadulhat ki.
— G0z sltés utan dvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELM[EZTETI'ES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

» A termékben talalhat6 izzo(k)ra és a kiilon kaphato poétizzokra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készililék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat hasznaljon.
2.7 Szerviz

* A készulék javitasat bizza a markaszervizre.
+ Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/A FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrdl.
* A készllék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készlilékben rekedését.
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TERMEKLEIRAS

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Kifolydcsd vizkémentesitése

Polctarto, eltavolithatd

Kezel6panel
Kijelzd
n Viztartaly
Hushémérd szenzor csatlakozoja
B Fiitdbetét
—ﬂ ﬂ Lampa
E Ventilator
8]
9]

Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi
Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogo edénykeént.
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Hishéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hémérséklet

méréséhez.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezésehez és eltavolitasahoz.

G6z616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z016 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az
ételrdl parolas kdzben. Zéldségek, halak,
csirkemell elkészitésénél hasznalando. A készlet
nem alkalmas vizben aztatando étel
elkészitésehez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl es
kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6épanel

B —

mn

|
g

g

H | BE/K

Tartsa nyomva a suté be- és kikapcsolasahoz.

H | Meni

Sutéfunkciok listazasa.

Kedvencek

Kedvenc beallitasok listazasa.
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n Kijelzd A sit6 aktualis beallitasait mutatja.
H | Vilagitaskapcsolo A sltévilagitas be- és kikapcsolasa.
@ | Gyors felfiités A kovetkez6 funkciod be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.
1
A «@)~> @3
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel- Huzza végig az ujjat a fellle- Erintse meg a feliiletet 3 ma-

Uletet. ten. sodpercre.

4.2 Kijelzé

= 12:30 Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a f6
° ’ képerny6 a sutéfunkcioval és az alapértelme-
¢} zett hdmérséklettel.
150°C
O START
= A kijelzb készenléti allapotba lép, ha 2 percen
° at nem haszndlja a sutét.
O
= 12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
* ’ cidkat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
E /ISOOC t6 funkciokat.
L) Nmin e STOP
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A B A kijelz6 a maximalis szamu bedllitott funkcio-
| | val.
T 12:30 A. Wi-Fi
B. Pontos id6é
#285°C 150°C C. START/LEALLITAS
D. HOmérséklet
® 15min © | | START E. Sutéfunkciok
| i | | | F. Id6zité
G F E D C G. Hushémérd szenzor (csak a kijeldlt model-
lek esetén)

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

oK < 9 »

Visszalépés Az utolsé miv-
egy szinttel a elet visszavo-
meniben. nasa.

Valasztas / bedllitas megerdsi-
tése.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmeztet6é hangjelzés funkcié visszajelzék - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-
zés hallhaté.

o 5 B
A funkci6 be van kapcsolva. A funkcié be van kapcsolva. A figyelmeztetS hangjelzés
A fé6zés automatikusan leall. ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelz6k

S Q

A funkcio bedllitasa: Késleltetett inditas funkciot. A bedllitas torlése.

Wi-Fi visszajelzé - a siité a Wi-Fi-hal6zathoz csatlakoztathato.

.)))

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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5.1 Kezdeti tisztitas

=
S/a

e

Z24

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartét is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctarto-
kat.

5.2 Elso csatlakoztatas

Az elsd csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozl6 Gzenet jelenik meg.

A kovetkezbket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényeré, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hanger6, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A sit6 csatlakoztatasahoz az alabbiak szlikségesek:
* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kovetkez6 lépésekhez.

2.lépés | Kapcsolja be a siitét.

3. lépés Nyomja meg: E Vaélassza ezt: Beallitasok / Csatlakoztatas.

4. lépés 2 - csusztassa vagy nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz: Wi-Fi funkciot.

5. 1épés | A siitdé vezeték nélkili modulja 90 masodpercen beliil mikddni kezd.

Hasznaljon parancsikont!

)O)E)®

.)))

2 %)
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Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Goérdgorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Térokorszag.

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai koz6sségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkdvetelik a kdzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

5.5 Kezdeti elomelegités

1.1épés | Vegyen ki a siitébél minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.
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555

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

2. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E]
Hagyja egy 6raig miikodni a sitét.

3.1épés | Ajlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@),
Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

5.6 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z06l6 készlethez mellékelt indikatorpapirt.

2

=

A

R\
4

K9

1. lépés

2. lépés

3. lépés

4. lépés

Tartsa az indikator-
papirt a vizbe kb. 1
masodpercig. Ne te-
gye az indikatorpa-
pirt folyd viz ala.

A felesleges viz elta-

volitasahoz razza

meg az indikatorpa-

pirt.

1 perc elteltével el-
lendrizze a vizke-
ménységet az alabbi
tablazat segitségé-
vel.

A vizkeménység bealli-
tasa: Men( / Beallita-
sok / Bedllitas / Vizke-

ménység.

téen egy percen belll végezze el.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellenérzését a tesztet kdve-

A vizkeménység szintjét a kovetkezé menliben moédosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkemény-
ség.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin6ségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizminéség
pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 lagy
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Vizkeménység Indikatorpa- Kalciumtarta- | Kalciumtarta- Vizminéség

pir lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje

Szint dH

2 8-14 EI 1,4-25 51-100 mérsékelten

kemeény

3 15-21 |E 26-38 101 - 150 kemény
4 222 @ 239 =151 nagyon ke-

mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Sutoéfunkciok beallitasa

t6: hémérséklet.

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.
3. lépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-

4. lépés

Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés Nyomja meg: START funkcidt.
Hushémeéré szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a s(it6t.

Hasznaljon parancsikont!

> ©® »OE.Y) T ) smer)
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6.2 Hogyan allitsa be: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio

1.lépés | Kapcsolja be a siitét.

Valassza ki a sitéfunkcié szimbolumat, majd nyomja meg az almentiibe Iépéshez.

2. lépés

Nyomja meg a gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.

3. lépés

Nyomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.

4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet. A gézodléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl

fugg.

Go6z gbzoléshez
50-100 °C

Idealis z6ldségek, gabonafélék, huvelyesek, tenger
gylmolcsei, pastétomok és kanalas desszertek g6z6-
|éséhez.

Goz siitéshez
105-130 °C

Idealis dinsztelt és parolt huds vagy hal, kenyér és
szarnyas, valamint sajttorta és z6ldség/hus felfujtak
készitéséhez.

Go6z gyenge piritashoz
135-150 °C

Idedlis hus, zéldség/hus felfujtak, toltott zldségek,
hal és cs6ben siltek készitéséhez. A g6z és a hd
kombinalasa révén a hus porhanyossa, szaftossa és
ropogés feliletlveé valik.

Ha beadllitja az id6zitét, a grill automatikusan bekap-
csol a siités utolsé néhany percében, hogy az ételt
gyengéden megpiritsa.

Goéz siitéshez (tészta vagy hus)
155-230 °C

Idedlis porkolt és sult ételekhez hus, hal, szarnyas,
leveles tésztabol készllt toltott aprosiitemény, gyl-
molcslepény, muffin, csében sult ételek, zoldsegek
és péksitemények készitéséhez.

Ha bedllitja az id6zitét, és az ételt az els6 polcszintre
helyezi, az als6 sités funkcioé automatikusan bekap-
csol a sltési folyamat utols6 néhany percében, hogy
az ételnek ropogos aljat adjon.

5. lepés Nyomja meg: OK funkciot.

6. Iépés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.

364/948




NAPI HASZNALAT

7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés
nem hallhatd, vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Gizenetet. Ez a vizmennyiség kb. 50
percre elegendd. Ne toltse a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenkez esetben viz
szivaroghat ki, és tonkremehet a késziiléket burkolé butor.

A\ FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szlrt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltsdn a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.

8.lépés | Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. lépés Nyomja meg: START funkciét.
A g6z kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a sité eléri a beallitott hémérsekletet,
hangjelzés hallhato.

10. lé- Amikor a viztartaly kilrdl, hangjelzés hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

pés

11. lé- Kapcsolja ki a sttét.

pés

12. lé- A siités befejezése utan dritse ki a viztartalyt.

pés Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi fejezetet, Tartaly Uritése.

13. lé- A maradék viz lecsapodhat a sutétérben. Sités utan évatosan nyissa ki a sutd ajtajat.
pés Miutan a suté leh(lt, puha ruhaval t6rélje szarazra a sut6teret.

Hasznaljon parancsikont!

2028 ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beallithatja az id6t
és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

*  Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:

+ Véres vagy Kevesebb

» Kozepes

+ Jol atsitve vagy Tovabb
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1. 1épés | Kapcsolja be a sutét.

2. lépes Nyomja meg: E funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.
4. 1épés | Vaélasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés Nyomja meg: START funkciét.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LY

6.4 Sutéfunkciok

HAGYOMANYOS

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Grill

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.

v

¥

Infrasiités

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
polcszinten. Csében sutéshez és piritashoz.

)

Hélégbefavas,

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérseékletet, mint Alsé + felsd siités ese-
tén.

nagy héfok
vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
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Sutéfunkcio Alkalmazas

—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

Also + felsé siités

Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

2

Pizza funkcio

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités

SPECIALIS BEALLITASOK

Siit6funkcio Alkalmazas
]E[ Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
Tartositas

Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.

{9

Aszalas

A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.

[ —
—
uuru

Edény Melegités

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
" idétartama a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

Kiolvasztas

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-

& ben sutéshez és piritashoz.

Cso6ben siités

Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.

V°C

Hélégbefuvas, Kis
Hoéfok
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

N

A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
funkcié hasznalatakor a sttétér hémérséklete eltérhet a beallitott hdmér-

|
. . | séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konvekceios levegS | i cnhet. Tovabbi tudnivalokert olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ; R 9 ) .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
GOzZOLES

Sitéfunkcio

Alkalmazas

<

A g6z gbézbléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussutés-
hez hasznalja.

Regeneralédas

Steamify
(1\) A gbzzel torténdé melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
§§§ A hékozlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek

olyan ize és aromaja legyen, mintha most készdilt volna el. Ez a funkcid
az étel kdzvetlendl tanyéron torténd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilonb6z6 polcmagassagokban.

!

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd nagyon j6, professzionalis miné-
ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.

D-

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megdvja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

>

\I

/
FU
Vital Siités

-

Zo6ldségek, koretek és hal parolasa

Gp

HIGH
Paratartalom, ma-
gas

A funkcié alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, le-
pények, Terrine (pastétom) és halak.
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

G

Low
Paratartalom, ala-
csony

A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siltek és felfujtak készitéséhez alkal-
mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
kérges fellletlve valik.

6.5 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié

Alkalmazas

Fézési idd

A sutés hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Muvelet befejezése

Segitségével beallithatd, hogy mi torténjen, amikor az id6zité befejezte
a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Id6 kiterjesztés

A sltési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd

Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio
nincs hatassal a suté mikodésére.

Mikddésiddzitd

Megdfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcié. Mlikodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.
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7.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1. lépés

Nyomja meg: Pontos idé funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

F6zési idotartam beallitasa

1.1épés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lepés Nyomja meg: @ funkciot.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

DOE.) T » © )smr )

A befejezés kiegészité funkcié kivalasztasa

1. 1épés | Valassza ki a sutéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mlvelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a
kijelzén.
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F6zés inditasanak késleltetése

1.1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés | A siitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambdl 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is médosithatja.

A siitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1-1épés | Nyomja meg: O funkciot.
2.1épés | Allitsa be az id6zitési értéket.
3.1épés | Nyvomja meg: OK funkciot.

A sutés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:
CsUsztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek kozé, .

Siit6 talca /Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polcvezet6 sinek
kozé.

)/

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctart6 vezet6sinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kozé.

\\w////////////////////

\

8.2 Hishéméro szenzor

Hushéméré szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi stitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C A

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémeérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A suté kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott stitéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hémérsekletét.

3. lépés | Helyezze be: Hushéméré szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hushéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hushémeérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-

vel thmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sitéedény aljaval.

lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémeérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor funkciot.

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
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6. lépés

® ® @ _yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcid beallitasahoz:

« Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeérsékletet,
hangjelzés hallhaté.

« Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeér-
sékletet, hangjelzés hallhatd, és a st leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészit6é funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 &
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6é. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishéméré szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen 6vatos, amikor kihGizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEB) C )L ) T pom)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc bedllitasait, mint példaul a sltéfunkciét, a f6zés idétartamat, a hdmérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfeleld beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés | Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.
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k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciézar
Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.

3. lépes * H» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az alabbi funkcidkkal: Sité vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Holégbefuvas, Kis Héfok.

9.4 Hltoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.
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10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepl6 hémérseékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. A valos értékek a receptektdl, a felhasznalt 6sszetevék minéségétél és mennyiségétdl figge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tablazatok a kulonféle ételekhez javasolt beallitasokat tartalmazzak a hémér-
séklet, f6zési idétartam és polcszintek értékei szamara.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Tovabbi sitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhato sutési tablazatokat. A sttési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sitétér ellilsd keretén talalhatd adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = B |k
\ oru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 | siitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35

db ca

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Cookie (amerikai | sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), ca

16 db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
ca

Sos aprosiite- sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

mény, 20 db ca
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ca

¥ = 8 | |
\ uru

(°C) (perc)
Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 140 2 15-25
omlos tésztabdl, | ca
20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseglek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

.~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Keranya i Sotét, nem visszatik-
e g . 8 cm-es atmé- e pe
rozd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

@sim’zs EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

\/fl

O

I

nélkiil)

(°C) (perc)
Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskoétatészta (zsiradék Also + fels6 sltés 160 35-50 2
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

o=
—]

O

L]
(°C) (perc)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 sités 180 70-90 1

érd: 20 cm

%SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- Also + fels6 sutés 160 20 -30
legitse el az Ures siit6t
Aprositemény, 20 db/tepsi, Holégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Alsé + felsd siités 170 20-30

melegitse el6 az ures sutét
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

O

nélkiil)

fok

L)
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

meg

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

Informacio a bevizsgal6 intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités.
Az |IEC 60350 szabvanynak megfeleld tesztek.
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Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

¥ @ | O @
X "
Tartaly (kg) (perc)
(Gastro-
norm)
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az els6
Ures sitét polcszintre.
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az elsé
Ures sutét polcszintre.
Borsé, gyors- | 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2és4 Amig a Helyezze a si-
fagyasztott ralt hémérsék- | tétalcat az elsé
let a leghi- | polcszintre.
degebb
ponton el
nem éri a
85 °C-t.

11. APOLAS ES TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatodszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze- A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek
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[
X

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

i

Napi haszna-

Ne tarolja az ételeket t6bb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha torléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A siitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1.lépés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

gesztésbdl.

2. lépés | A polctartokat dvatosan hiuzza

3.lépés | Huzza el a polctarto ellilsd vé-
gét az oldalfaltol.

fel- és kifelé az eliilsé felfiig- |

4. lépés | Huzza ki a tartokat a hatso fel-
fliggesztésbol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: G6z tisztitas

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehet6 polcvezet6 sineket.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatodszerrel
tisztitsa a sttétér aljat és a su-
t6ajto tvegeének belsd oldalat.

1. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lzenetet.
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2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

Permetezzen mosogatoszert a st

belsejének fellletére.

Funkcio Leiras Idétartam
Goz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
Goz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc

3. lépés

Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelz6n lathaté utasitasokat.
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés | A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdélumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sut6t.

Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval
tordlje szarazra a sutd belsejét.

Hagyja nyitva a sit6 ajtajat,
és varja meg, hogy a sutétér
teljesen kiszaradjon.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd megjelenik, tisztitas sziikséges.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Géz tisztitas plusz.

11.5 Hasznalata: Vizkdmentesités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

Vegyen ki minden tartozeé-
kot a sutétérbol.

Ellenérizze, hogy a viztartaly
Ures-e.

Az els6 szakasz id6tartama: korulbelul 100 perc

1.1épés | Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.
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2. lépés | Toltson 250 ml vizkdoldoét a viztartalyba.

3. lépés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Uzenetet.

4. lépés | Vélassza ezt: Menu / Tisztitas.

5.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.
A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

6. lépés | Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszint-
re.

A masodik szakasz id6étartama: korulbelll 35 perc

7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg lGzenetet.

8.lépés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sit6lampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sit6t. Miutan a sité lehdlt, puha ru- Hagyja nyitva a sUt6 ajtajat, és
haval tordlje szarazra a sitéte- | varja meg, hogy a sitétér tel-
ret. jesen kiszaradjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhatok a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras is-
mételt futtatasara felszdlitd zenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6 vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékeztetd6 nem kapcsolhatd ki.

Tipus Leiras

Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.

Hatarozott emlékezte- | Kotelezi, hogy vizkételenitse a sitét. A késziilék letiltja a géz funkciokat,
té ha nem hajtja végre a siit6é vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd
megjelenésekor.
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11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas elott:

Kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, hogy leh(l- Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol.
jon.

1. lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.

2. lépés | Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy
mig a kijelzdé nem jelenit meg lzenetet.

3.1épés | Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Id6tartam: 30 perc koril

4. lépés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathato utasitasokat.

5.1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.8 Szaritasi emlékezteto

Gbzben sutés funkcio hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a sutd kiszaritasat
javasolja.
Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.9 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt g6ézben sutés funkcid vagy g6z tisztitds hasznalata utan a sttétér
kiszaritasahoz.

1.1épés | Ellendrizze, hogy lehiilt-e a sité.

2. lépés | Vegye ki az 6sszes tartozékot.

3. lépés | Valassza ki a menlt: Tisztitas / Szaritas.

4. lépés | Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.10 Hasznalata: Tartaly lritése
Ezt a gézdléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.
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Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sit6t, és varja meg, hogy leh(l-

jon.

Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbol.

1.lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.
2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Tartaly Uritése.
Id6tartam: 6 perc
3.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.
4. 1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsd lveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6z8
modellek esetén eltérd.

A FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

/N VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiilbndsen az eliilsé lap pereménél. Az iveg eltérhet.

1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.

=
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3. lépés

Csukja be a sutbajtot az elsé
nyitasi poziciodig (kb. 45°-0s
sz6g). Fogja meg az ajtod
mindkét oldalat a kezeivel, és
felfelé iranyuldé szégben huz-
za le a sutérél. Helyezze a
sUtdajtot kilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenle-
tes fellletre.

4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Huzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels® széliknél,
és felfele hizva vegye ki ket
az oldalso vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan torodlje szarazra az
Uveglapot. Az liveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti Ié-
péseket.

9. lépés

El6szér a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kilénben az ajto fellilete tulmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz¢6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-

sa azt az 6ramutato jarasaval el-

lentétes iranyba.

N iz
2. lépés | Tavolitsa el a fémgydrit, majd tisztitsa meg az tivegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. 1épés | lllessze a fémgydr(t az Gvegburara, majd szerelje a helyére.
Oldalsé lampa

1. 1épés | A sitélampahoz val6é hozzaféréshez tavolitsa el a bal oldali polctartét.
2. lépés | 20-as torx csavarhuzo segitségével tavolitsa el a burkolatot.
3. lépés | Szerelje ki és tisztitsa meg a fémkeretet és a tomitést.
4. lépés | Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300 °C-ig héalld izzora.
5.1épés | Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést. Hizza meg a csavarokat.
6. lépés | Helyezze vissza a bal oldali polctartot.

12. HIBAELHARITAS

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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12.1 Mi a teendo, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

U Megoldas

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
l6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halozathoz.

Az 6ra nincs bedllitva.

Allitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:" ciml
szakaszat Orafunkciok.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

1"

= Megoldas

Kiegett az izzo.

Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.
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(0) E Hibak a WiFi jelnél

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Hiba lépett fel a vezeték nélkili halozat jelénél.

Ellenérizze vezeték nélkilli halézatot és az ut-
valasztét (router).
Inditsa ujra a routert.

Uj router keriilt telepitésre, vagy a router bealli-
tasa megvaltozott.

A sUtd és a mobil eszkdz ismételt beallitasahoz
olvassa el ,Az els6 hasznalat el6tt” cim( feje-
zet ,Vezeték nélkili kapcsolat” c. szakaszat.

Gyenge a vezeték nélkili halozat jeleréssége.

Helyezze a routert a lehetd legkdzelebb a siité-
hoz.

A vezeték nélkili jelet megszakitotta a sté
kozelében elhelyezett mikrohullamu készilék.

Kapcsolja ki a mikrohulldamu késziiléket.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathaté.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

%

= Javitasi mod

F111 - A Hishéméré szenzor nincs megfelel6-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékels-
mezdkon.

F601 - hiba merult fel a Wi-Fi jelnél.

Ellendrizze a halozati csatlakozasat. Lasd ,Az
els® hasznalat el6tt” fejezet Vezeték nélkili
kapcsolat cim( részét.

F604 - az elsé Wi-Fi csatlakozasi kisérlet nem
sikertilt.

Kapcsolja ki és be a sitét, majd probalja meg
ismét. Lasd ,Az elsd hasznalat el6tt” fejezet Ve-
zeték nélkili kapcsolat cim(i részét.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.
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Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerilhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi sitéfunkciod tovabbra is a szokasos
modon mikodik.

v
@ Kod és leiras = Javitasi mod

F602, F603 - a Wi-Fi nem érhet6 el. Kapcsolja ki és be a sutét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.) e,

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) e

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve Electrolux
COB8S39WZ 944032032
A készlilék azonositdjele EOBBS39WX 944032009
) EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energiahatékonysagi szam 61.9
Energiahatékonysagi osztaly A++
Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé + fels6 1.09 kWh/ciklus
sltés mellett
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve- 0.52 kWh/ciklus
réses sités mellett
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Sutbterek szama 1

Héforras Villamos energia
Hangerd 701

Sité tipusa Beépithetd siitdé

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg

Témeg
EOB8S39WZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A siitd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére régzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é eldmelegitéset.

Ha egyszerre t6bb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

Amikor egy sitéfunkciét vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6tartama 30 percnél hosszabb, a flitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcidknal.

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékh&t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.
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Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menl megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

Elére programozott sités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Csatlakoztatas A hal6zati paraméterek beallitasa.
Beallitas A sltéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzioszam és a konfigu-

racié megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas A sltétér szaritasa a gézfunkcidk hasznalata utan a mara-
dék lecsapodas eltavolitasahoz.

Tartaly Uritése A g6z funkciok hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi
eljarasa a viztartalybol.

GOz tisztitas Enyhe tisztitas.
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Almenii

Alkalmazas

Goz tisztitas plusz

Alapos tisztitas.

Vizkémentesités

A gbézfejleszté rendszer vizkd-lerakddasoktdl vald megtisz-
titasa.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a géz
funkcidk gyakori hasznalata esetén.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenti

Alkalmazas

Suté vilagitas

A sitévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a slt6é bekapcsolasakor. A siitd hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférhet6 az id6zit6, a tavira-
nyitas és a sltévilagitas.

Gyors felftités

Leroviditi a felftitési id6ét. Ez csak bizonyos sutéfunkcidknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii a kovetkezohoz: Csatlakoztatas

Almenii

Leiras

Wi-Fi

Engedélyezés és letiltas: Wi-Fi.

Taviranyitas

A tavvezérlés engedélyezése és letiltasa.
A kiegészit6 funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.
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Almenii

Leiras

Automatikus tavmikodtetés

A tavvezérlés automatikus megkezdése a START megnyo-
masa utan.

A kiegészité funkcio csak ennek a bekapcsolasa utan latha-
to: Wi-Fi.

Halézat

A halozati allapot és a jeler6sség ellenérzése: Wi-Fi.

Halozat elejtése

Az aktualis halézat sitéhoz vald automatikus csatlakozasa-
nak letiltasa.

14.5 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomogomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id&

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.6 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmédd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziora vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.
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15. POFONEGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kljelzo"feny- Nyomoégomb Flgyelmez't’eto Vlzkemeny- Pontos idé
erd Hang hangerd ség
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhatoé alapveté ikonokkal:
® = | X 2 © |22 | sTarTy
. edven- s P Uushéme-
BE / Kl Menu cek Wi-Fi 1d6zité 16 szenzor STOP
A siit6 hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sUtét, majd
kezdjen sitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett nyomva azga|a'b_ = e - valasz- S)'lI'ARJ’T o .
hémérséklettel : . (D sza k!g kivant - funkci-
és funkcio idé- bi gorr'!bot funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

lasahoz.

séklet.

Gyor’s kikap- A sUtQt ba’}rmi- CD - tartsa nyomva a gombot, amig a stit6é ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol ’
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 C oK START
- nyomja meg a - vélassza ki a - allitsa be a ko- - nyomja meg a - nyomja meg a
suté bekapcso- P y vetkezét: hdmeér- PP fézeés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

hoz.

Gozoléses fozés - Steamify

fligg.

Allitsa be a hdmérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl
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Gézoléses fézés - Steamify

Go6z g6zoléshez

Goz siitéshez

Go6z gyenge piritas-

hoz

Géz siitéshez (tész-
ta vagy hus)

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

allitasokkal:

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

El6re progra-
mozott siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: E Nyomja meg: ¥ yt:élﬁlssza ki az
funkciot. funkciot. Elére programo- etelt.

zott sités.

A siités idotartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd

idéboél 10% maradt fenn.

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to-
vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési

A slitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
meg a +1min gombot.

Siutétisztitas goztisztitassal

ezt: mr/

ezt: ——

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Nyomja meg Nyomja meg

Valasszon lizemmodot:

GOz tisztitas

Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz

Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités

sahoz.

A g6zfejlesztd rendszer vizké lerakodasoktol valé megtisztita-

Oblités

A gbzfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a géz funkciok
gyakori hasznalata esetén.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.
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Vezeték nélkili kapcsolat

XD EDEDED

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> © YOE.) T ) smer )

Hogyan allitsa be: G6z0lés - F6zés g6zfunkcioval

20 2B ) C & psm) O ) &)

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDEDEDTL)

Hogyan allitsa be: F6zési id6

YOE.) T ) © ) s )

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torélje: 1d6zit6 beallitasa

DY,

Hasznalata: Hishéméro szenzor

) © pEB-) C )2 ) T pom)
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17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A 9 tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta:
www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 400 2.8 Salinimas.........coovoveveeeeerenn.
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3. GAMINIO APRASYMAS.........coeoeerereunne.
SAUJA. ..o 401 3.1 Bendroii ap3val
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 401 3:2 Pﬁgdraclnjlapzvaga _________________________

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccoeeerneen 402 4. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 407
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 402 4.1 Vald :

e . ymo skydelis.........cccceeeennnenn. 407

2.2 Elektros prijungimas ................... 403 .
2.3 NAUAOJIMAS........cevvorrrrererrrrer 404 4.2 Valdymo SKyQeliS...........c..c..e.. 408
2.4 PrieziGra ir Va|ymas ... 404 5. PRIES NAUDODAMI PlRMA KARTA ..... 409
2.5 TroSkinimas garuose................ 405 5.1 Pirminis valymas ............ccco........ 410
2.6 Vidinis apévietimas ...................... 405 5.2 Pirmasis prijungimas................... 410
2.7 Aptarnavimas...............coceeenens 405 5.3 Belaidis ry3YS ....vvevveereereereeeeenn. 410
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SAUGOS INFORMACIJA

5.4 Programinés jrangos licencijos....411

5.5 Pirminis pasildymas.................... 411
5.6 Kaip nustatyti: Vandens kietumas412
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cceeennee 413

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 413
6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo

garuose funkcija..........ccoceieincnnnnn 414

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...416

6.4 Kaitinimo funkcijos............ccccoc..... 417

6.5 Pastabas matysite Drégnas

konvek. kepimas.........ccccocoviiiiiineee. 419
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.........coevuneee. 420

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas.....420
7.2 Kaip nustatyti

Laikrodzio funkcijos........cccceeevvveernnnns 420
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........ccccerueenne 423
8.1 Priedy jstatymas...........ccccceeinnn. 423
8.2 Maisto termometras..................... 424
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..........coeeinnee 426
9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios.. 426
9.2 Funkcijy uzraktas.........cccccecveeennne 426
9.3 Automatinis iSsijungimas............. 427
9.4 Ausinimo ventiliatorius................. 427
10. PATARIMAL........ooiiirririiesnseessee e 428
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 428

10.2 Drégnas konvek. kepimas......... 428
10.3 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 429
10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms......oviii 429
11. VALYMAS IR PRIEZIURA...................... 432
11.1 Pastabos dél valymo.................. 432

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 433
11.3 Kaip naudoti: Valymas garais.... 433

11.4 Priminimas apie valyma............. 434
11.5 Kaip naudoti: Kalkiy
nuoseédy Salinimas.........cccceeveevienene 434

11.6 Priminimas Salinti kalkiy

NUOSEAAS........cocouiiiiiiiiiiiieeeeee 436
11.7 Kaip naudoti: Gary
sistemos praplovimas...........ccccceeee 436
11.8 Dziovinimo priminimas............... 436
11.9 Kaip naudoti:
Orkaités dziovinimas..........ccccccvvenneene 437
11.10 Kaip naudoti:
Bakelio iStustinimas...........cccocveennee. 437
11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés....... 438
11.12 Kaip pakeisti: Lempute............ 439
12. TRIKCIY SALINIMAS...........ccceeereeneee. 440
12.1 Kg daryti, jeigu.......cccccevvvveennnns 440
12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai..........
12.3 Aptarnavimo duomenys............. 443
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 443
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*......... 443
13.2 Energijos taupymas................... 444
14. MENIU STRUKTURA.......ccceceeeercccncnes 445
14.1 MeniU....coooeeiiiiiiiiiiieeecee e 445
14.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 445
14.3

Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 446
14.4 Papildomas meniu, skirtas:

Prisijungimo nustatymai.................... 446

14.5

Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim

A0Sttt 447

14.6

Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim

8BS 447
15. TAI PAPRASTAL......oiiirreireees 448
16. PASINAUDOKITE NUORODA.............. 449
17. APLINKOS APSAUGA............cccveeee 451

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidzZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
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SAUGOS INFORMACIJA

Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darbuy.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

. |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smigio,
pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.
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- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir j jg dékite mivédami karsciui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScCia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu Sveiiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
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Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560 x 20 mm

nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4 x 25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg jzeminta saugujj elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebty
galima nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.
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2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

« Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudreékinty daikty.

» Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/N |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

+ Prie$ atlikdami priezilros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.
+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.
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» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités j jgaliotajj
technines priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidevejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Troskinimas garuose

/N ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bUkite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverzti.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

« Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés priezilros centra.

» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

/N |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

 I8traukite maitinimo laido kiStuka i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
+ ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

= -
1 O

@

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas

(ﬁ e )

vy%ﬁ

o H

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

ONE AN

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

AN
L

Lentynos atrama, iSimama

~
B BB ENBENE

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis Z
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléems lengviau jdeti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovéms, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy
kruopos, makaronai.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

&
T))

1
mEA

g

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
ﬂ Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

(4] Valdymo skydelis
(ekranas)

Parodo orkaités nuostatas.

Lemputés jungiklis

Lemputei jungti ir iSjungti.

@ | Greitas jkaitinimas

Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

1,
<

Laikykite nuspaude

«)~>

Perkelti

@35

Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.

Palieskite pavirsiy pirstu.

Braukite pirStu per pavirsiy.

Lieskite pavirsiy 3 sekundes.

4.2 Valdymo skydelis
= 1230 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
° ’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
o matytajg temperaturg.
150°C
O START
= Jeigu orkaites nenaudosite 2 minutes, jsijungs
° budéjimo rezimas.
O
= 1230 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
° ’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

| mu funkcijy skaigiumi.
12:30 A. WiFirySys
Paros laikas
PRADETI/SUSTABDYMAS
Temperatura
Kaitinimo funkcijos
Laikmatis
Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
se)

A B Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-
|

#oes 150°C

) 15min @ | | START
| | | | |
G F E D C

ETIMOO®

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

OK < P) »

Sugrizti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo
laikui, iSgirsite garso signala.

Q 2 i

e ~ Funkcija jjungta. |spejamasis signalas pasi-
Funkcija jjungta. Kepimas sustabdomas automa- baigus laikui i§jungtas.
tiSkai.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidetas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

WiFi rysysindikatorius — orkaite galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

-

WiFi rySys rysys jjungtas.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

=

\*e,
&

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, [spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Belaidis rysys

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

veiks-
mas

1-as Atsisiyskite mobiligjg programa My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.

2-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.

4-as
veiks-
mas.

L - pastumkite arba paspauskite, kad jjungtumeéte: WiFi rySys.

veiks-
mas.

5-as Orkaités belaidis modulis paleidZziamas po 90 sek.
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SoYEYEY

Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimali galia EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

,Bluetooth” daznis 2400-2483,5 MHz

Protokolas LE: DSSS

Maksimali galia EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Pranciizija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

5.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indél;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

5.5 Pirminis pasSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .
Palikite orkaite veikti 15 min.

bty védinama.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

5.6 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.

Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

2

(s

a
)
4

K9

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

|kiSkite tikrinimo la-
peli mazdaug 1 sek.
i vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-
mas.

1 min. po testo.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei

dens kietumas.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio nustatyma Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje

pateiktais duomenimis.
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Vandens kietumas Tikrinimo la- | Kalcio nuosé- | Kalcio nuosé- | Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 minkstas
2 8-14 m 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 239 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4,  stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodamg minkstg

geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peraturg.
4-as : - 4+ OK
veiksmas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .
5'?:: Paspauskite: START .
Vvelksmas. | Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, pries$ ruosiant maistg ar
ji ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcijg.
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6-as ISjunkite orkaite.

veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as lijunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

‘2’:::8 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas

3:;:5 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperatiirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos
veiks- temperaturos.

mas.

Garai virimui
50-100 °C

Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros gérybéms, vy-
niotiniu ir vieno Sauks$to desertams virti garuose.

Garai troskinimui
105-130 °C

Mésai ar zuviai trokinti, duonai ir paukstienai, surio
pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui
135-150 °C

Meésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, Zuviai ir
apkepams. Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir
sultinga, o jos pavirSius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiskai paskutinéms gaminimo proceso minutéems,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.
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Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, Zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-

155-230 °C

tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija si-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.
veiks-
mas.
6-as Norédami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
veiks-
mas
7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml);
veiks- iSgirsite garsinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkamg pranesima. Vanduo bus tie-
mas kiamas mazdaug 50 min. Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekéti ir
sugadinti baldus.
A ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skys¢iy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.
8-as |stumkite vandens stal€iukg j pradine jo padét].
veiks-
mas
9'{‘; Paspauskite START .
velks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatura, pasigirs
mas .
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal¢iy vandeniui.
veiks-
mas
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiks- Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“, Bakelio iStustinimas.
mas
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13-as
veiks-
mas

Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperattirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

» Lengvai iSkeptas arba Maziau

» VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

ljunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: ‘/\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDED XD LLY
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6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-
vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

oro srautas

Karsto

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

E|

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

[ —
—
uuru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

§§9
Ry
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Virimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepi-
mui naudokite garus.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog Iékstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
lekste.

%

Duona

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

[

FULL’
Kepimas garuose

Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuose

(100)
(n) Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius
H}lc!H apkepus, vyniotinius ir zuvj.

Drégmeé didelé

G

Low
Drégmé maza

Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams
ruosti. Dél gary ir kar§¢io meésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.

6.5 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis
Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmeé 23 val. 59 min.
Nutraukti veiksmg Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.
Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.
Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.
7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos
Kaip nustatyti laikrodj
1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas
2-as : ! #a- OK
Nustatykite laikg. P kite: .
veiks- ustatykite laikg. Paspauskite
mas
Kaip nustatyti gaminimo trukme
1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas
2-as Paspauskite: O,
veiks-
mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!
DOE.) T » © )smr )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmen;.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.

Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.

Vieliné lentynélé:
[stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamuyjy laikikliy.
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lus prikaistuvis:

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperaturai matuoti.

funkcija.

Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatira: nuo 120 °C),

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati
kambario temperattros.

- nenaudokite skystiems
patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatara.

veiks-
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi iSlik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51:;:5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\7/:;Ijs Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztuméte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
‘:z:ss- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
‘:;';s /\  ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norimg nuostata.
veiks-
mas

3-as Paspauskite ——. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas

4-as Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.
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1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

793, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

val.
(°C) @(al)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientacinio pobudzio. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaite. Toliau lentelése pateikiamos
rekomenduojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems
patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lente-
lése. Noredami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
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renkamoji skarda

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min.)
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

\/f

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2

riebaly

kaitinimas
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

=
LJ

(°C) (min.)
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1

mo formos @20 cm

kaitinimas

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

>R | [

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smélio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30

dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite

nimas
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@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

=]
—

O

baly

L)
(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

@GRILIS

=]

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

\/f'

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai pagal IEC 60350 standarta.
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Nustatykite 100 °C temperatura.

3¢ & | [0 [®
A —
Talpyklé (kg) (min.)
(Gastro-
norm)
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padetyje.
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Zirniai, $aldyti | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2ir4 Kol tem- Padékite kepi-
ruota peratira mo padeklg
Sal€iausio- | pirmoje lenty-
je vietoje nos padétyje.
pasieks
85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
monés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

[
X

i

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

W negalima .

o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

11.2 Kaip pasalinti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.
veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-
veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-
mas liy.

3-ias Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekinj galg nuo Soninés siene-
mas lés.

4-as ISimkite atramas i$ galiniy
veiks- angy.

mas

|dekite lentynos atramas atvirk3cia tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradédami:

ISjunkite orkaite ir palauki- | I8imkite visus priedus ir iSimamas | Orkaités apadig ir vidinj dureliy
te, kol atves. lentyny atramas. stiklg valykite minksta Sluoste
ir Siltu vandeniu su $velniu plo-

vikliu.
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1-as Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane
veiks- bus rodomas pranes$imas.
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.
veiks-
mas
Funkcija ApraSas Trukmé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
ISpurkskite ertme plovikliu.
3-i.aks Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks- Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.
mas
4-as Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite.

Kai orkaité atvésta, nusausinkite
ertme Svelnia Sluoste.

Palikite orkaités dureles ati-
darytas ir palaukite, kol ertmé
iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Kai rodomas priminimas, reikalingas valymas.

Naudokite Sig funkcija: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy salinimas

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite,
kol ji atves.

ISimkite visus priedus i$ or-
kaités.

Patikrinkite, ar vandens stalCius
tuscias.
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Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.

veiks-

mas

2-as | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.

veiks-

mas

3-ias Pripildykite likusig stal€iaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas praneSimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

4-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.

veiks-

mas

5-as liunkite funkcijg ir vadovaukites tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.

veiks- Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

mas.

6-as Pirmajam ciklui pasibaigus iStustinkite gily kepimo inda ir vel jdékite jj pirmoje lentynos
veiks- padétyje.

mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

8-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvesus nusausinkite Palikite orkaites dureles atida-
jos vidy minksta Sluoste. rytas ir palaukite, kol vidus is-
dzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy $alinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite ragina-
ma ciklg pakartoti.
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11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas

Negrieztas priminimas | Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.

Grieztas priminimas Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$
orkaités kalkiy nuosédy, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos
bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as | stal€iy vandeniui pilkite vandens, kol neidgirsite garsinio signalo arba kol valdymo
veiks- pultelyje nepamatysite praneSimo apie maksimaly lygj.
mas
3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiks- Trukmé: mazdaug 30 min.
mas
4-as lijunkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks-
mas
5-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama iSdziovinti orkaite.
Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

436/948



VALYMAS IR PRIEZIURA

11.9 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais ertmei
iSdZiovinti.

1-as Patikrinkite, ar orkaite atvesusi.
veiks-
mas

2-as ISimkite visus priedus.
veiks-
mas

3-ias Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dZiovinimas.
veiks-
mas

4-as Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks-
mas

11.10 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas

Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden.

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio iStustinimas.
veiks- Trukmé: 6 min.
mas
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiks-
mas
4-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.
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11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaicCius gali skirtis.

/\  ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/N DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles. —

veiks- 1

mas

2-as Pakelkite ir prispauskite su-

veiks- verziamasias svirtis (A) prie

mas abiejy dureliy vyriy.

3-as Priverkite orkaités dureles iki

veiks- pirmos padéties (mazdaug

mas 45° kampu). Laikykite suéme
dureles uz abiejy krasty ir
traukite jas j virSy ir tolyn nuo
orkaités. Padékite dureles
iSorine puse ant minksto audi-
nio, pakloto ant lygaus ir tvirto
pagrindo.

4-as Laikydami dureliy apdailg (B)

veiks- abiejuose krastuose paspaus-

mas kite ja j vidu, kad atsilaisvinty
tarpiné.

5-as Patraukite dureliy apdailg j

veiks- save, kad nuimtumeéte.

mas

6-as Po vieng suimkite dureliy stik-

veiks- lo plokstes uz virSutinés

mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.
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7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokStes. Ne-
plaukite stiklo plokséiy inda-
ploveje.
8-as ISvale pasiruo$kite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesng ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmeés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite

veiks- ji S==

mas 5 k ZF’

R\ {‘f /

AN - -

2-as Nuimkite metalinj Ziedg ir nuvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-

mas
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veiks-
mas

4-as |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.

Soniné lemputeé

veiks-
mas

1-as ISimkite kairigjg lentynele, kad galétumeéte prieiti prie lemputés.

veiks-
mas

2-as Dangteliui nuimti naudokite , Torx 20* atsuktuva.

veiks-
mas

3-ias Nuimkite ir iSvalykite metalinj rémg ir tarpiklj.

veiks-
mas

4-as Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kars¢iui atsparia lempute.

veiks-
mas

5-as |dékite metalinj réma ir tarpiklj. Priverzkite varztus.

6-as |taisykite kairijj lentynos laikikl].
veiks-
mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K3 daryti, jeigu...

B
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.
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Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdege lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.

nutraukta, pradeékite jg i§ naujo.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo

OE ,Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Néra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marSrutizatoriy.
IS naujo paleiskite marsrutizatoriy.
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OE »Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

|diegtas naujas marsrutizatorius arba pasikeité
ko konfiguracija.

Norédami vél sukonfigtruoti orkaite ir mobilyjj
jrenginj, skaitykite skyriuose ,Pries naudojantis
pirmakart® ir ,Belaidis rysys*.

Silpnas belaidzio tinklo rysys.

Perkelkite marsrutizatoriy arCiau orkaites.

Salia orkaités esanti mikrobangy krosnelé gali-
mai sutrikdo belaidzio rySio signala.

ISjunkite mikrobangy prietaisa.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

= Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

Visiskai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F601 — yra WiFi rySys signalo problema.

Patikrinkite savo tinklo ry$j. Zr. skyriy ,Prie$
naudojantis pirmakart”, ,Belaidis rysys".

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys
nepavyko.

Isjunkite ir vél jjunkite orkaite ir paméginkite dar
karta. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart",
,Belaidis rySys".

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posisteme galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaites funkcijos toliau veiks jprastai.
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-V
@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F602, F603 — WiFi rySys neprieinamas. ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés

nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) |

Gaminio numeris (PNC) | L

Serijos numeris (S.N.) | L

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Modelio 3vmuo EOB8S39WX 944032009
y EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energijos efektyvumo indeksas 61,9
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant
jprastu rezimu

1,09 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven-
tiliatoriaus rezimu

0,52 kWh/ciklui

Ertmiy skaiCius
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Karsc¢io Saltinis Elektra
Tdaris 701
Orkaités rasis Integruojama orkaite

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg

Masé
EOB8S39WzZ 37.0 kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaites ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programg, kurios maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.
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Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.
Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertumete Meniu.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuosta-

ty sarasas.
Parinktys Orkaités konfiguracijai nustatyti.
Nustatymai Prisijungimo nustatymai Tinklo konfigUracijai nustatyti.

Pasirinkimas

Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir

sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo
procedura.

Bakelio istustinimas

Likusio vandens pasalinimo i$ vandens stal€iaus procesas
po gary funkcijy naudojimo.

Valymas garais

Lengvas valymas.
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Papildomas meniu

Paskirtis

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valy-
mas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas
po dazno gary funkcijy naudojimo.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai Si funkcija
jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas”. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir lempute ga-
lite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valyma

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

ljungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu

Aprasas

WiFi rySys

liungti ir iSjungti: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Nuotoliniam valdymui jjungti ir iSjungti.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.
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Papildomas meniu

Aprasas

Nuotolinis valdymas

Automatigkai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADE-
TI.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rysys.

Tinklas

Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rysys.

Atsijungti nuo tinklo

Atjungti dabartinj tinklg nuo automatinio rySio su orkaite.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalbg.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai

ljungia ir i$jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-
dyti negalima: ®

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
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15. TAI PAPRASTA!

PrieS naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba Ekrano rys- Mygtuk_q to- |spéjamo sig- Vandens kie- Paros laikas
kumas nai nalo garsas tumas
Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:
! @ ) j— " * 4‘,?\ @ " /‘? START /
jungta . égsta- P . . aisto ter-
ISjungta Meniu miausios WiFi rysys Laikmatis mometras STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude (D

|Z] ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

@ — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité i$si-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O)

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O...

— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratura.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradéetuméte
gaminti.

Maisto ruoSimas garuose — Steamify

peraturos.

Nustatykite temperatira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos tem-

Garai virimui

Garai troskinimui

Garai lengvam ap-

kepimui

Garai kepimui ir
skrudinimui
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Maisto ruoSimas garuose — Steamify

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C 155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

tujy nuostaty:

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

Paspauskite: (D

Paspauskite: —=. | Paspauskite ¥ Ilzalsirinkite patie-
Kepimo vado- ag.
vas.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

,»10 % Finish Assist“

Naudokite ,10% Finish Assist* funkcijg, kad pri-
détumeéte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

ka 10 % viso laiko.

Norédami pratesti gaminimo laikag, paspauskite
+1 min.

ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

1-as veiks-
mas
Paspauskite

2-as veiks-
mas
Paspauskite

ol

3-ias veiksmas
Pasirinkite rezima;

Valymas garais

Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais

Kruops$¢iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas

Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms va-
Iyti.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno ga-
ry funkcijy naudojimo.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.
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Belaidis rysys

XD EDEDED

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © YOE.) T ) smer )

Kaip nustatyti ,,Steamify“ — maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

20 2B ) C & psm) O ) &)

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDEDEDTL)

Kaip nustatyti Kepimo laikas

YOE.) T ) © ) s )

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

DY,

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pEB-) C )2 ) T pom)
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17. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjaufigs un stiligs, radits, nemot vera
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sanemsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 453 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 458
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.1 Visparéjs parskats
droSiba.......ccceveiiiieeennns 3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

1.2 Vispariga drosiba 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.............cuen.... 455 1ZSLEGSANA..........ooeeereeerrecercereee e 460
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 460
2.2 Pieslégums elektrofiklam 4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 461
2.3 LIetOSANA. ..o 456 5 pIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 462
2.4 Aprupe un tiIrfsana.........cccceeeeneeee. 457 B .

2.5 Gatavosana ar tvaiku 5.1 Sakotnéja tirisana ...........cc.cee....

2.6 lek$&jais apgaismojums............... 458 5.2 Pirmreizéjais savienojums...
2.7 Servisa izvelINe.........cocvvevrveeennns 458 5.3 Bezvadu savienojums .................
2.8 LikvideSana..........covevvevevrvvenennnn. 458 5.4 Programmatiras licences

5.5 Sakotn€ja uzkarsésana...............

5.6 lestatisana Udens cietiba.............
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6. IZMANTOSANA IKDIENA............cccorunenee.

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.465
6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika

karséSanas funkcija............ccceeeennen..
6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs...467

6.4 KarséSanas funkcijas................... 468
6.5 leslegtas piezimes: Ventilatora kars.
ar MItrUMU......oce e 471
7. PULKSTENA FUNKCIJAS 471
7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 471
7.2 Pulkstena funkcijas iestatisana....472
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUML....474
8.1 Piederumu ievieto$ana................ 474
8.2 Termozonde........cccceevviveenieennenn. 474
9. PAPILDFUNKCIJAS.........cccirrreernenns 476

9.1 Saglabasana: Izlase 476

9.2 Funkciju blokésana...................... 477
9.3 Automatiska izslégSanas............. 477
9.4 Dzesésanas ventilators................ 477
10. PADOMI UN IETEIKUMIL...........ccocuenneen. 478

10.1 Gatavosanas ieteikumi.............. 478
10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 478
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueee.. 479
10.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........cccoeeeiiiee e 479
11. KOPSANA UN TIRISANA............c........ 482
11.1 PiezZimes par finSanu................. 482
11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti .......... 483

11.3 Izmanto$ana: TiriSana ar tvaiku.483

11.4 TinSanas atgadinajums.............. 484
11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana... 484
11.6 AtkalkoSanas atgadinajums....... 485
11.7 LietoSana Skalo$ana.................
11.8 Zavésanas atgadinijums........... 486

11.9 Izmanto$ana: Zavésana............ 486
11.10 LietoSana Tvertnes
iztukSoSana........ccccceeeeiiiiiiiieeee 486

11.11
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....487
11.12 Ka nomainit: Lampa.................

12. PROBLEMRISINASANA.......ccccoevreerrnne

12.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeiriinenenne
12.2 Ka parvaldit: Kltdu kodi
12.3 Apkopes dati.........ccceeeiiiiiiennnns

13. ENERGOEFEKTIVITATE........cccceevnrnne

13.1 Produkta informacija un produkta

informacijas lapa®...........ccceeeeiiiene 492
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 493
14. 1ZVELNES STRUKTURA........ccceceremenene. 494
14.1 1zveINe.....ooiiiiiee e 494
14.2 ApaksSizvelne: Tirisana............... 494
14.3 ApakSizvélne: lespéjas.............. 495

14.4 Apaksizvelne: Savienojums....... 495
14.5 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 496
14.6 Apaksizvelne: Servisa izvélne... 496

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
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- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

. Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

+ leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici dro$a un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

» NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

+ Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapiSa zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560 x 20 mm
apak$éja aizmuguréja dala
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Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4 x 25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

 lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadosiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|ut.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

» Nemainiet ST produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

456/948



DROSIBAS NORADIJUMI

Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojo8am vielam piesucinatus priekSmetus.

Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€jo$a térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet meébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns firiSanai paredzétus aerosolus, ievéerojiet razotaja droSibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

IzplustoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.
— Péc gatavo$anas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.
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2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.
* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.
2.7 Servisa izvélne

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslegt.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne

Termozondes kontaktligzda

Sildelements

Lampa

Ventilators

AtkalkoSanas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

oEEan
HEooNOEEEN e

Plauktu imeni
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3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavo$anai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto deni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavoSanai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo ddent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).
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4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

H))

B —

Yz

LT

1] IESLEGT/ I1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
SLEGT
H | 'zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
n Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.
H | Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.
@ | Atra uzsildana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilSana.
_\l/_ "O" @“ 3s
Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet no-

spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta
galu.

Slidiniet pirksta galu pari virs-
mai.

Pieskarieties virsmai uz 3 se-
kundém.
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4.2 Displejs
= 12:30 Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
° ’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
o séjuma temperaturu.
150°C ’ P

O START

= Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs

° parslédzas gaidstaves rezima.

@
= 12:30 GatavoSanas laika displejs attélo iestatitas

° ’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.

9150°C

[ TImin e STOP

A B Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

| | A. Wi-Fi

= 1230 B. Diennakts laiks

o C. SAKT/PARTRAUKT
#085°C 150°C D. Temperatira
E. KarséS$anas funkcijas

® 15min START F. Taimers

| | | | | G. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
G F E D Cc

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<
OK Izvélné at- k) ¢
Izvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie- Pédéjas darbi- lespé€ju ieslégS$ana un iz-
$ana. nu lfmeni at- bas atcel$ana. slegSana.
pakal.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés sig-
nals.
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Q STOP @
Funkcija ir ieslégta.
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavo3ana beidzas au- Skanas signals ir izslégts.
tomatiski.

Taimera indikatori

S %)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatijuma atcelSana.

Wi-Fi indikators — cepeskrasnij var izveidot Wi-Fi savienojumu.

—
=

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

— e, =%
7_ Z24 i

1. solis. 2. solis 3. solis.

. - . Nofiriet cepeskrasni un piede- o “Lom o
Iznemiet no cepeskrasns vis- - : levietojiet cepeSkrasni piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu

us piederumus un nonema- o rumus un iznemamos plauktu

mos plauktu balstus. tdeni un magltjlihrlsanas fidz- balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas. _
lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens
ciefiba, Diennakts laiks.

5.3 Bezvadu savienojums

Cepeskrasns savienojuma izveido$anai nepiecieSams talak minétais.
» Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.

» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.
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1. solis Lejupieladéjiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-
jiem soliem.

2. solis. | leslédziet cepeSkrasni.

3. solis. Nospiediet E Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.

4. solis o pavelciet vai nospiediet, lai iesleégtu: Wi-Fi.

5. solis. | Cepeskrasns bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.

lzmantojiet saisni!

XDEDEDED,
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence

2400 - 2483,5 MHz

Protokols

LE: DSSS

Maksimala jauda

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.
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5.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmataras un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu Si projekta izstradé.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka art lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemeérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekl€jiet vietni http://

electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

5.5 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.
1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeSkrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: E]
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai:
Laujiet cepeSkrasnij darboties 15 minutes.

telpa ventilaciju.

@ lepriek$€jas uzkarseésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet

5.6 lestatisana Udens cietiba

Piesleédzot cepeskrasni elektrotiklam, jums ir jaiestata tdens ciefibas pakape.
Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa stremeli.

2

(aa]

A
S
4

K9

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

levietojiet testa stre-
meli adeni uz aptu-
veni 1 sekundi. Ne-
novietojiet testa
strémeli zem tekosa
udens.

Nopuriniet no testa
strémeles lieko tdeni.

Péc 1 minutes nosa-
kiet idens cietibas
pakapi, izmantojot
turpmak sniegto ta-

bulu.

lestatiet Gdens ciefibas

pakapi: Izvélne / lesta-

fijumi / Uzstadisana /
Udens cietiba.
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péc testa veikSanas.

@ Testa strémeles krasas turpina mainities. Parbaudiet Gdens cietibu ne vélak ka vienu minati

Js varat mainit Gdens ciefibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Turpmak esosaja tabula ir noradits Gdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulSnu
limeni un tdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gdens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.

Udens cietiba Testa stre- Kalcija no- Kalcija no- Udens klasi-
mele gulsnes gulsnes fikacija
Pakape dH (mmol/l) (mgll)
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 m 239 =151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karsé$anas funkcija.
2. solis Nospiediet karsé$anas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK, Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperaturas iestatiSana. Nospiediet OK,
5. solis Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavosanas vai
tas laika.
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STOP — nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

Izmantojiet saisni!

> ©® »OE.Y) T ) s )

6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika karsésSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.

2. solis.

Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. solis.

Nospiediet: OK, Displeja bus redzami temperaturas iestafijumi.

temperaturas.

4. solis lestatiet temperatlru. Karsé$anas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestafitas

Tvaiks tvaicésanai
50-100 °C

Darzenu, graudaugu, pak$augu, juras velSu, terinu
un pusskidro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautésanai
105-130 °C

Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
galas, ka ar1 siera kiku un sautéjumu gatavoSanai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai
135-150 °C

Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-
cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
kraukskiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavoSanas procesa p€déejas minutés, lai nodroSina-
tu édienam maigu garozinu.

Tvaiks cepSanai un grauzdésanai
155-230 °C

Ceptiem €dieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot édienu pirma plaukta Ii-
ment, kars€éSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa péd€jas minutés, lai
nodroSinatu édienam krauk$kigu apaks$€jo garozinu.
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5. solis. Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet tudens atvilktnes vaku, lai to atvertu.

7. solis Piepildiet tdens atvilktni ar aukstu tGdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni

950 ml), lidz atskan skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve
pietiks apméram 50 minatém. Neuzpildiet idens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpi-
bai. Pastav Gidens noplides, parpliSsanas un mébelu bojajumu risks.

/N BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam atfiritu) vai destileétu Gdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.

8. solis levietojiet Gdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 minatém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatu-
ru, atskan skanas signals.

10. so- Ja Udens atvilktné beidzas tdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

lis

11. so- Izslédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet ideni no atvilktnes.

lis Skatiet nodalu "KopS$ana un tirisana", Tvertnes iztukSoSana.

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikuSa tdens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet tas iekSpusi

ar mikstu dranu.

lzmantojiet saisni!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. JUs varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

» Termozonde
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Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. solis Nospiediet: ‘/\@ levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

lzmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
vov Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
? plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
Infratermiska grile-
Sana
Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenT. les-
@ tatiet temperatiru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
Sana.

Karsésana ar ven-
tilatoru
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.
Saldéta partika
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
(Y) Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Picas funkcija

Kaku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
SPECIALIE
K.'.:nrsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.
§9§
Zavésana
— Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.
uru

Trauku uzsildisana

YY)

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

§§4
oy
Sacepums

Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
vo$ana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

(\) Izmantojiet tvaiku tvaicésanai, sautésanai, maigai grauzdéSanai un cepSa-
\\li nai.
Steamify
(n) Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
§§ Karstums izplatas I&ni un vienmérigi, laujot tam iegit tadu garSu un smar-
Ediena uzsildisana | 2 ka fnk.k(v).pagvat_a\./otarp edlenam. Sq funkoLi var |zm§ntot eld|_ena L£z§|l-
ar tvaiku diSanai tieSi uz Skivja. JUs varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-

jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

%

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novéers rauga miklas virspu-
ses izzu$anu un saglaba miklas elastigumu.

470/948




PULKSTENA FUNKCIJAS

Karsésanas funk- LietoSana

cija
Cn) Darzenu, piedevu un zivju tvaicéSana
| \I/ I

FULL
Tikai tvaicésana

(n) ST funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavo$anai, ki vanilas olu
H}LIH mérces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

Augsts mitrums

(n) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
Lg‘lN jumu teriné pagatavos$anai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-

Zems mitrums Ju suligu un mikstu, ar krauk§kigu garozinu.

6.5 leslégtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupi$ana”.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestatiana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
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Pulkstena funkcija LietoSana

Laika skaiti$ana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaitiSana — jUs varat to ie-
slégt un izslégt.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O,

3.solis | |ogtatiet laiku. Nospiediet: OK.

Izmantojiet saisni!

SE) € ) o Y

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O.

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ©® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.
Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperaturas iestatiS8ana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® ©® ®

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.
Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atliku$i 10 % no gatavoSanas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-

$anas laik

u. Tapat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavo$anas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iesp&€jams mainit jebkura bridi visa gatavosanas laika.
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8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem sldét.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-
ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta
uz vadotnes stieniem augstak.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.
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lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C).

”?

ediena iek$€jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabut is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavo$anai.

GatavoSanas laika tam ir japaliek
ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavoSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeSkrasni.
2. solis lestatiet kars€sanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
édiena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Cepsanas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta ediena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.

4. solis

lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.
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5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.
6.solis | o @ @ _ospiediet, lai iestatitu vélamo iespaju:
» Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis

Atlasiet iesp€ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka ediens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

& BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no €diena.

Izmantojiet saisni!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatdru vai firi§anas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafifjumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. | lzvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet ==. Atlasiet: Izlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat paSreizéjos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatljumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK,

476/948



PAPILDFUNKCIJAS

k') — nospiediet, lai atiestafitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestafijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsé$anas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju.

3. solis * H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzesesSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.
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10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamas tabulas attéloti ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestatiju-
mi konkrétiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.
Sikakus gatavosanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu GatavoSanas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priek$puse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
gabali panna
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min.)
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25

bali

panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramikas
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

\/fl

(°C) (min.)
Biskvitkika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam $ana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

Q = <
\ ]
(°C) (min.)
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm $ana

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R | [

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tukSu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

s€jiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=]
—

O

)
(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

R

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350.
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lestatiet temperatiiru uz 100 °C.

¥ ‘ E O ®
A —
Tvertne (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni liment.
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni liment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2un4 Lidz tem- Novietojiet ce-
réts peratira pamo paplati
aukstaka- pirma plaukta
ja punkta liment.
sasniedz
85 °C.
BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
11.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta Gdent ar sau-

dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
Iidzekli

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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[
X

i

LietosSana ik-

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

224

Papildpiede-

rumi

Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

vai asiem priekSmetiem.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem

11.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

ja fiksatora.

1. solis Izslédziet cepesSkrasni un nogaidiet, lidz ta ir atdzisusi.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no
priek$€ja fiksatora.
3. solis Pavelciet plauktu balstu prieks-
€jo dalu nost no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no aizmugure-

Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:

Izslédziet cepeskrasni un
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu-

SI.

Iznemiet visus piederumus un
plauktu balstus.

Tiriet tilpnes apaksu un durvju

iek$€jo stiklu ar mikstu drani-

nu, kas iemérkta silta adent ar
mazgasanas [idzekli.

1. solis

Piepildiet udens atvilktni idz maksimalajam limenim, lldz atskan signals vai displeja

tiek paradits zinojums.
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Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas

2. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana 30 min.
Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.

lidzekli.
3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

TiriSanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni.

Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet

iekSieni ar mikstu dranu.

Atstajiet cepesSkrasns durvis
vala un gaidiet, lidz tilpne ir
sausa.

11.4 TiriSanas atgadinajums

TiriSana ir nepiecieSama, kad paradas atgadinajums.

Izmantojiet funkciju: Tvaika tirisanas Plus.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uz-
gaidiet, lidz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus.

Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir
tukSa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis

Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
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2. solis lelejiet dens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilkines dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalkoSanas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal ieri-

cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar Gdeni ldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.
8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, Atstajiet cepeSkrasns durvis
notiriet tas iekSpusi ar mikstu atvértas un uzgaidiet, idz tas
dranu. iekSpuse izzust.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepeskrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeSkrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalkosa-

nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.7 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar tdeni ldz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai
displeja tiek paradits zinojums.

3. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavetu cepeskrasni.

11.9 Izmantos$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: Tiriana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.10 LietoSana Tvertnes iztukSoSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu adens
atvilktne atlikuSo tdeni.

Pirms saksanas:

Izslédziet cepesSkrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.
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1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.
2. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirisana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min
3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

11.11 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jis varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var

saplist.

1. solis

Atveriet durvis lidz galam.

—

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis

lidz pirmajai atvérSanas pozi-
cijai (aptuveni 45° lenki). Tu-
riet durvis ar vienu roku katra
pusé un velciet tas augSup-
vérsta lenki prom no cepes-
krasns. Novietojiet durvis uz
cietas virsmas, kas parklata
ar mikstu dranu, ta, lai ar dra-
nu saskartos to arpuse.
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4. solis

blvi.

Turiet durvju augsdala esosSo
apmali (B) no abam pusém

un bidiet to iekSup veérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis

gajamaja masina.

Notiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-

8. solis

seciba.

Péc tirSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta

9. solis

karst.

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

11.12 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
SUSi.

Atsledziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

488/948




PROBLEMRISINASANA

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu. f%ﬁ—.
Nz
Z &5 S/

N =
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notfiriet stikla apvalku.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai pieklutu lampai, iznemiet kreisas puses plaukta balstu.
2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. izméra krustina skravgriezi.
3. solis Nonemiet un notiriet metala vacinu un blivi.
4. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
5. solis Uzstadiet metala vacinu un blivi. Pievelciet skrives.
6. solis Uzstadiet kreisas puses plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

v

@ lespéjamais célonis = Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
ir pieslégta nepareizi. stravas piegadei.
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.
i Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestafit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeskrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-

ejama nodalas “KopSana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

padeves partraukums.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tirisanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

(0) E Problémas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

-V

= Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.
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(@) E Problemas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Uzstadits jauns marsrutétajs vai mainita ta kon-
figuracija.

Lai vélreiz konfigurétu cepeskrasni un mobilo
ierici, skatiet nodalas “Pirms pirmas lietoSanas”
sadalu “Bezvadu savienojums”.

Bezvadu fikla signals ir vajs.

Novietojiet riteri péc iespéjas tuvak cepeskras-
nij.

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas
atrodas cepeskrasns tuvuma.

Izslédziet mikrovilnu krasni.

12.2 Ka parvaldit: Kltidu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

1'%

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F601 - probléma ar Wi-Fi signalu.

Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas izmanto$anas", Bezvadu savie-
nojums.

F604 - pirmais savienojums ar Wi-Fi neizde-
vas.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni un méginiet
vélreiz. Skatiet sadalu "Pirms pirmas izmanto-
Sanas", Bezvadu savienojums.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

Ja kads no §im k|Udas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apak$sistéma var bit atspgjota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim klidam, paréjas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka

parasti.
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-V
@ Kods un apraksts = Risinajums

F602, F603 - Wi-Fi nav pieejams. leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

12.3 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priekS€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpuseé
esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) | e

Izstradajuma numurs (PNC) |

Sérijas numurs (S.IN.) | s

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

RazZotaja nosaukums Electrolux
COB8S39WZ 944032032
Modela identifikacila EOBBS39WX 944032009
' ) EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
Energoefektivitates indekss 61,9
Energoefektivitates klase A++
Energijas patérins ar standarta devu, tradicionalais re- 1,09 kWh/cikla
zZims
Energijas patérins ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0,52 kWh/cikla
jas rezims
Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
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Tilpums 701

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg
Masa

EOB8S39WzZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeskras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepesSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minites, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
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Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tau $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet ==, lai atvértu lzvélne.

Izvélnes elements Izmantosana
GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.
lestatijumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestati$anai.
UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.
Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un
konfiguraciju.

14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvelne Lietosana

Zavésana Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztuk§o$ana Atlikusa Gdens novadiSanas no Gdens atvilktnes kartiba péc
tvaika funkcijas lietoSanas.

TirSana ar tvaiku Viegla tirisana.
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Apaksizvelne

LietoSana

Tvaika firnsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontdra tiri$ana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontlra skalo$anas un tirisanas kartiba
péc biezas tvaika funkciju izmantoSanas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizéSanas ir iesp€jams pieklat taimerim, talvadibai un
lampai.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: Savienojums

Apaksizvelne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iesp€jotu un atspéjotu: Wi-Fi.

Talvadiba

Lai iespéjotu un atspéjotu talvadibu.
lespé€ja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.
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Apaksizvelne

Apraksts

Automatiska attalinata ekspluata-
cija

Lai automatiski aktivizétu talvadibu péc SAKT.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls

Lai parbauditu fikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu

Lai atslegtu pasreizéjo tiklu no automatiskas pieslégsanas
cepeskrasnij.

14.5 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeSkrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp€jams iz-

slegt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata Udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.6 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmatdras versiju.

Nodzeést visus iestatljumus

Atjauno rdpnicas iestatijumus.
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15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda D!spleja Taustinu Skanas signa- Udens ciefiba Dlen_nakts
spilgtums skana la skalums laiks
lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:
IESI%GT/ E {i{ = @ T /? START /
~ : . ermozon-
IZSLEGT Izvélne I1zlase Wi-Fi Taimers de STOP
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
gatavot edienu, Nospiediet un . Nospiediet:
izmantojot funk- | turiet nospiestu: I;] -+ —atlasiet
: vélamo funkciju. START .

cijas nokluséju-
ma temperaturu
un laiku.

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu CD lidz cepeskrasns izslé-

dzas.

Saciet gatavot ed

ienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

O...

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
véli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavos$anu.
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Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

lestatiet temperatiiru. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

rattiras.
Tvaiks tvaicésanai Tvaiks sautésanai Tvaiks Y[egla! Tvaiks cepsanai un
grauzdésanai grauzdésanai
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet @ Nospiediet —. Nospiediet \/\" Atlasiet édienu.
GatavoSanas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu ediena gatavosanas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

$anas laika.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot tiriSanu ar tvaiku

1. solis 2. solis 3. solis
Nospiediet: Nospiediet: Atlasiet rezimu:

= wl

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tirisana.

Tvaika tirisanas Plus

Padzilinata tirisana.

Atkalko$ana

Tvaika generatora kontdra tiriSana, lai likvidétu kalkakmens at-
liekas.

Skalosana

Tvaika generatora kontlra skalo$ana un tifisana péc biezas
tvaika funkciju izmantoSanas.
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16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast ar attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.

Bezvadu savienojums

XDEDEDED,

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T sty

lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

20 2B ) C & psm) O ) &)

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

YOE.) T ) © ) s )

AtlikSana. Gatavos$anas sakums un beigas

DX

AtcelSana Taimera iestatiSana

) O e

Izmantosana. Termozonde

) © pEE) C )R ) T po)
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17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu To. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

& [obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,
@ MHOPMaLMKM 3a cepBUCHpaH-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support
g Peructpupajte ro BawmoT nponssoa 3a nofobpo cepaucrpar-e:
a/ www.registerelectrolux.com
[enoBw 3a BalLMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
Bu npenopavyBame fa KOpUCTUTE OPUTMHANHU pe3epBHU AENOBMU.
Kora ke kOHTakTMpaTe CO HalMOT OBlacTeH CEPBUCEH LieHTap, NorpuwxeTe ce Aa ry umaTte Ha

pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxar ga ce HajaaT Ha eTMkeTaTa co MHhopmaumm.

Mpenynpenysare / BHnmaHue-besbenHocHu nHgpopmaumnm
OnwTn nHdopmauum n coBeTn
WNHdopmaLmm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

KynyBajte gononHuteneH npubop, NoTpoLLIHM MaTepujany Unmn opuruHanHn pesepsHm

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COAOPXUHA

1. BESBBEAHOCHU UHPOPMALIUM.......... 502

3. ONMUC HA NPOU3BOAOT....

1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvea

KaTeropuja Ha MULA.........ccueeeerneeeeenn. 503
1.2 OnwTta 6e36e4HOCT.....ccceeeeeeeeee. 503
2. BEBBEOQHOCHMU YMATCTBA.............ce. 504
2.1 MOHT@XKA...eeeeeeeiiieee e 504
2.2 lNoBp3yBake Ha cTpyjaTta............ 505

2.3 Ynotpeba........ccceevueenne
2.4 Hera v ynucTeme..........c.c.......
2.5 oTBewe Ha napea........
2.6 BHaTpeluHa ceeTturika...
2.7 CepBucUupatse...............
2.8 PacxoyBame.......cccccccvvveeerinnennnnn

3.1 OnwrT nperneg...........
3.2 J00aTOUM. ..cvvvviiieeeeeeeeeeeeee

4. KAKO OA CE BKITYYM U UCKITYUHN

MEYKATAL.....ccorrrrer s 509
4.1 KOHTPOSHA NMNOY@......evveeeeeiiaennns 509
4.2 EKPAH....coiieee e 510
5. MPEQ NPBATA YMNOTPEBA................... 511

5.1 MNpBUYHO YncTEHE
5.2 [pBO NOBP3YBAHE......ccrvvereeannees 512
5.3 be3xn4yHo noBp3yBame
5.4 JlnueHua 3a copteep

5.5 MNpBO npeagsarpeBame................. 513
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5.6 Kako ga noctaBute: TBpAoCT Ha

=107 = ) - TR 514
6. CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA................. 515
6.1 Kako ga nocrasute: ®yHkLunN Ha
TPEEHE...ceiiiiiiiiiiiie e 515
6.2 Kako ga nocrasute: Steamify -
®PyHKUMM Ha rpeerse Ha napea.......... 516
6.3 Kako ga noctaBuTte: [0TBEHE CO
MOMOLLL ...vueeeeite e e et e e e e e 517
6.4 OYHKUMM 3@ TPEEHE. ....eveeeeeaennn. 518
6.5 3abenewwkn 3a: MNe4veTe co BNaxeH
=10k T Y R 521
7. DYHKUUUN HA YACOBHUKOT............... 521
7.1 Onuc Ha dyHKUMKM Ha
YACOBHUKOT.....uvvvrreeieeaeeeeaeaeeansaneeeenss 521
7.2 Kako ga noctasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHUIK. .....ueeiriiiieeeeeeeeeeeeiivaeeeeeeenes 522

8. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
524

8.1 BmeTHyBahe Ha JodaTouw.......... 524
8.2 CeH30p 3a XPaHA......ueeriueeeiieanne 525
9. OONONHUTENHU ®YHKLUMUM................ 527

9.1 Kako ga s3awrteante: OmuneHu....527
9.2 3aknyyyBare Ha Konumhara....... 527
9.3 ABTOMAaTCKO NCKNyYyBaHe
9.4 BeHTunartop 3a nagemwe..............

10. MOMOLU U COBETMU.......ccccvrurnnen

10.1 MNMpenopaku 3a roTBemE.............

10.2 lNMeyeTe co BRaxeH BO3QYX........ 528
10.3 lNMeyeTe co BnaxkeH BO3AyX -
npenopayaHn 4oAaTOUN.................... 529
10.4 Tabenu 3a rotBer€e 3a UHCTUTYTU
38 TECTUPAHDE. ..eeeeeeviieeeeieeeeeeeieeeeenns 530
11. HEFTA W YNCTEHE 533
11.1 3abeneLuky 3a YNCTEHETO........ 533
11.2 Kako ga otctpaHeTe: [ipxaym Ha
PELLETKM ..eeeieeeeeeeeeeeiiieee e 534

11.3 HaunH Ha kopucTemne: Yucterwe co

MAPEA. c.cciiiiiieeiiieee et 534
11.4 T1OTCETHWK 33 YACTEHE.............. 535
11.5 HauuH Ha kopucTeme:
OTcTpaHyBake Ha BUurop................... 535
11.6 MoTceTHUK 3a YncTere burop... 536
11.7 HaunH Ha kopucTEH-E:
[TNAKHEHE. ... 537
11.8 MoOTCeTHWK 3a CylleHsE ............. 537
11.9 HauuH Ha kopucTeme:
CYLUEHE. .. eviiee e 537
11.10 HaunH Ha kopucTetse: lNpasHere
Ha PE3EPBOAPOT...ccveieeeeeeiiiiiiieeeeeennns 537
11.11 Kako ga n3sagute n ga
MOHTMpaTe: BpaTta.........cccveveeviieennn 538
11.12 Kako ga 3amenute: CeeTno..... 540
12. PEWWABAKE HA MNMPOBJIEMM............. 541
12.1 WUTo pga ce Hanpasw ako............ 541
12.2 HauuH Ha kopucTewse: Lndpn 3a
TPELLK . et e e e 542
12.3 MopaToum 3a CepBuC................. 543
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 543

13.1 ViHdbopmauum 3a nponssoaoT 1
CTtpaHuuya 3a nHgpopmaumm 3a

(poTo]7 Ec1=ToTa o) il 543
13.2 3awTena Ha eHepruja................ 544
14. CTPYKTYPA HA MEHM.............ccueeeenns 545
141 MEHM. ..o 545
14.2 NoameHu 3a: Hnucrteme.............. 546
14.3 Moagmenn 3a: Onumm.................. 546
14.4 lMop-meHu 3a: Bpeku.................. 547
14.5 MNoamenu 3a: MNocTaBka............. 547
14.6 Mopg-menu 3a: CepBucuparse.... 548
15. IECHO E!.......eeeeeeeeee e 548
16. OOBEPETE BP30 OOCTAIMHA
UKOHAL...... s 550
17. TPUXA 3A OKOJIUHATA..................... 551

1. A BESBBEQHOCHU NUHO®OPMALIUA

MNpen MOHTUpakEe U KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MoNMe
BHUMATENHO Aa r'v npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcTea.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCWU OATOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

NoBpeda Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unun ynotpeba. Cekorall YyBajTe rm ynatcreara Ha
curypHo n 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTteropuja Ha
nuua

- [euata Tpeba ga 6ugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapaToT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen.

- [pxeTe ja ambanaxaTa noganeky oa geua v dopnete ja
COOABETHO.

- NMPEOAYIMNPELYBAHE: [pxeTe ru geyara v muneHmumnTe
noganeky o4 anapartoT kora paboTun unu kora ce nagu.
[ocTanHuTe 4enoBm MOXe Aa CTaHaT XELUKWN 3a BpeMe Ha
ynoTtpebara.

- Ako anapaTtoT uMma ypeq 3a 3awTuta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba aa ro yictaT unu aa ro ogapxysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

- Camo kBanuukyBaHo nuue MoXxe aa ro MOHTUpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.

- He kopucTteTe ro anapaToT npepg ga ro MoHTUpaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

- [pepn ogopxyBare, NCKIy4YeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaH-eTo.

- [okonky ce owTteTn kKabenoT 3a HanojyBake, Toj Tpeba aa
6uae sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBnacTeH cepBUCEH LieHTap UIu CriM4HO KBanngukysaHu
nvua 3a ga ce nsberHe onacHocr.

- NMPEOYIMNPELYBAHSE: lNMpen poa ja meHyBaTe cujanuuarta Bo
neykaTa, yBepeTe ce eKa ypedoT € UCKNYYeH, 3a Aa ja
nsberHete MOXHOCTa of1 CTpPyeH yaap.
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NMPEOYTMPEOYBAHE: AnapaTtoT n HeroBute gocTtarHu
AenoBu ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
Aa ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.

Cekorall KopucTeTe pakaBuUM 3a pepHa 3a BageHe nnu
cTaBahe Npubop MM OrHOOTNOPHN CaZoBMW.

KopucTteTe ro camo ceH30poT 3a XpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeanHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.
3a Ja rv ussagute gpXadnte Ha peLueTkuTe, nosneveTte ro
npegHVOT Oen of ApXa4yoT Ha pelleTkaTa, a notoa 3agHNoT
Kpaj HacTpaHa of CTpaHu4yHuTe sugoBn. MoHTupajTe rm
Ap>xaunTe Ha pelleTkiTe No obpaTeH pegocnes.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a YiCTeH€ Ha anapaTor.
He kopucTteTte rpybu abpasmBHu cpeacTtea unm octpum
MEeTasnHu CTpyranku 3a a ro YUCTuTe CTaknoTo Ha BpaTaTa,
Buaejkn Toa MOXe Oa Npeam3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.

2. BESBE[JHOCHMW YNATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuMuKyBaHo nmue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

HemojTe Aa MoHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.

CnepeTe r'v MHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPake AafeHN CO anapaTorT.

Cekoralll BHMMaBjTe Kora ro npeHecyBaTe anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHU pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE OOYBKN.

He BneueTe ro anaparort 3a paykara.

MoHTMpajTe ro anapaTtoT BO CUIYPHO M NMOrOAHO MECTO KO€ ' UCMOSIHYBa NoTpebuTe 3a
MOHTaxa.

OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneqyeHocT of Apyrute anapaTtu U 4enosu.

Mpena oa ro MoHTMpaTe anapaToT, NPOBEPETE Aanu BpaTaTta Ha pepHaTa ce oTBapa co
necHotuja.

AnapaToT e orpemMeH CO CUCTeM 3a enekTpMYHO nagewe. Mopa ga ce pakysa co
HanojyBame€.

MwHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 578 (600) mm
BMCWHA Ha nnakap nofj nospLUMHaTa 3a rotBere)

HomkuHa Ha nnakap 560 mm
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[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen of anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWoT aen og anapatoT 576 mm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHMOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 567 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtoT 546 mm
[nabo4ymHa co oTBOpeHa BpaTa 1027 mm
MwuH1ManHa ronemMmuHa Ha oTBOPOT 3a 560 x 20 mm
BeHTUnaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros of 3agHaTta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4 x 25 mm

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

A NMPEOAYMNPEOYBAHSE!
Pu3uk og noxap u cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBane CO CcTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.

+ [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha NioYkaTa co cneumdukayum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall KopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKke NPUKNy4oLu U NPOAOIIKHU Kabnu.

+ TlorpwxeTe ce Aa He rv OLITETUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokosnky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmoT OBnacTeH
CEepBUCEH LieHTap.

» He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae BO Aonvp co unu aa buge 6nunsy oo Bpatata Ha
anapatoT, ocobeHo kora paboTu UK kora BpaTaTta € XeLuka.

+ 3awTuTaTta of eneKkTpUYEH yaap Ha akTUBHUTE 1 U30NMpaHMTE OENOBM Mopa [a ce NoBp3e
Ha TakOB Ha4VH LUTO HEMa Aa MoXe Aa ce u3aau 6e3 anatku.

+ T[loBp3eTe ro NpMKMY4YOKOT 3a CTPyja CO LUTEKePOT Ha KpajoT oA MoHTaxaTa. MNposepeTe
Oanv npukIyyokoT 3a CTpyja € npucTaneH no MOHTUPaHETO.

+ [lokonky wTekepoT e nabas, He NPUKINyYyBajTe ro NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.
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* He Bneuete ro kabenoT 3a fa ro Uckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoralu noBrnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo COOABETHU ypeau 3a n3onauuja: 3awTUTHN NPEKMHYBaYM Ha NnHKja,
ocurypysaym (ocurypyBauv Ha BpTere U3BaAEHN O APXKAYO0T), 3a3eMjyBar€ U KOHTaKTOPW.

+ EnekTpuyHaTa MHCTanauuja Mopa Aa uma u3onawuucku ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
WCKINyYnTe anapaToT oA NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o cute nonosu. Msonayucknot ypen mopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUWHA OA HajMarnky 3 M.

* AnapaToT e cHabaeH co Npukny4ok u kaben 3a crpyja.

2.3 YnoTtpeba

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocToun onacHoCT of noBpesa, U3ropeHnLy Un CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.

+ OBoj anapaT e camo 3a JoMallHa ynoTpeba (BHATpe).

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.

+ OcurypajTe ce feka 0OTBOpUTE 3a BEHTUNALW]a He ce BrokupaHu.

* He ro octaBajTe anapatoT ga pabotun 6e3 Haasop.

* Vcknyuete ro anapaToT Mo cekoja ynotpeba.

» bBuperte BHMMaTenHM kora ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha anapatoT gogeka pabotu. Moxe aa
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapatoT co MOKpU paLe UM kora Mma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT kako paboTHa NoBpLUMHA UNW NMOBPLUMHA 3a cKagupae.

* BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTata Ha anapatoT. KOpUCTEHETO COCTOjKM CO ankoXon MOXe
[a npeausBuka MeLlarbe Ha ankoxon v BO3ayX.

* He po3BonyBajTe UCKPUTE UMM OTBOPEH OraH Aa [4ojaaTt BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
OTBOpWTE BpaTaTta.

* He craBajTe 3ananveu Npon3Boau UNM NPegMeTU KOW Ce MOKPU 3aeHO CO 3ananusu
npou3Boau BO anapaToT, Unu Bo Heroea bnuvsuHa.

* He ja cnogenyajte Bawata Wi-Fi no3uHka.

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a pga crnipeyunTe owTeTyBake Unu n3bneaysake Ha emajnoT:
— He CTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa Unv Apyrv NnpeaMeT BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CTaBajTe anymyHMymcka donvja AMPeKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLUHOCTa Ha anaparorT.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.
— He 4YyBajTe BNaxHW jafera 1 XxpaHa BO anapaTtoT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-E.
— BHUMAaBajTe Kora rm oTCTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

+ O6e360jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha He'PFoCyBaYKMOT Yenrk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

» Kopucrtete anabok cap 3a BnaxHu konayn. OBOLUHUTE COKOBU NPeAM3BHKYBaaT AaMKN KOU
Moxe Aa bupat TpajHu.

» OBoj anapaT e HameHeT camo 3a roTBeke. He cMee Aa ce KOpUCTM BO ApYru Lienu, Ha
npumep 3a rpeexse Ha npocTopuja.

+ Cekorall roTBeTe CO 3aTBOPeHa BpaTa Ha pepHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMmee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpEHa nrnoya Ha MebenoT LWTo MOXe Aa Npeaun3BrKa NocneoBaTeNnHo OWTETYBake Ha
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anapartoT, Ha MebenoT unu Ha nodoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha MebenoT goaeka
anapaToT LieflocHO He ce u3naau no ynotpebaTa.

2.4 Hera v uyncremwe

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHocT oa noBpeau, Noxap Unu OLITeTyBake Ha anaparor.

 [pen oapxyBare, UCKIy4YeTe ro anapaTtoT U M3BaJeTe ro NPUKIyYoKoT 3a CTpyja of
LUTEKEPOT.
« TllpoBepeTe ganu anapaTtoT e nafeH. NocTom onacHOCT O/l KpLUEHe Ha CTaKNeHUTe NioYn.

+ BepHall 3aMeHeTe v cTakneHuWTe NoYn Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CTaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

+ bBupgeTte BHMMaTENHM Kora ja Bagute BpaTtaTta of anapaToT. BpartaTta e Tewkal

* PepnoBHO yncTeTE O anapaToT 3a Aa CnpeyvnTe OWTEeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapaTtoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHtu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPon3Boau, abpasvBHU CyHrepu 3a YUCTEHE, PaCTBOPYBaUM UNn
MeTasHu NpegmeTy.

+ [loKkonKy KOpUCTUTE CNpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE UHCTPYKLMM Ha
naKkyBaHEeTO.

2.5 NoTBew-€ Ha napea

/N NPEAYNPEAQYBAHE!
OnacHOCT oA M3ropeH1Ln 1 oTeTyBake Ha anapaTor.

* OcnobogeHata napea MoXxe fa Npeaun3BuKa U3ropeHunLmn:
— BHumaBajTe kora ja oTBOpaTte BpaTata Ha anapaToT gogeka paboTtun dyHkymjata. Moxe
Aa v3nese napea.

— BnumarenHo oTBOpEeTE ja BpaTtaTta Ha anapaTtoT nocrne pa60TaTa CO roTBewe€ Ha napea.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

& NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.

« B0 0aHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTAa Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaaT nocebHo: OBMe CBETUIIKM Ce NPEABUAEHU Aa U3APXKaAT eKCTPEMHU pU3NYKM
YCroBM BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce Temnepatypa, Bubpauum, BaxHocT
Unu ce NpeBUOEHM 3a aBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBvaeHn fa ce KopUcTaT 3a ApYr1 HameHu 1 He Ce MOrofHW 3a OCBETIyBakse NMPOCTOPUM
BO JOMOT.

+  OBOj NPOU3BOA, COAPXKM M3BOP Ha CBETNMHA Of Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKW CO UCTUTE CreLmnduKaLmum.

2.7 CepBucunpame

- 3a faro nonpaeuTte anapaToT KOHTakTupajTe ro OBMacTeHUOT CePBUCEH LieHTap.
+ KopucTeTe caMo OpuUr1HasnHu pe3epsHu 4enNoBu.
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2.8 PacxonyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pwv3uk of nospena nnu sagyLuysatse.

+  WcknyyeTe ro anapaToT of NPUKITy4OKOT 3a CTpyja.

* W3BageTe ro enekTpuyHMOT kaben 6Gnncky Ao anapaToT 1 hpneTe ro.
* W3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa crnpeyuTe 3aTBapake Ha Aela U MUneHuLum Bo

anapartor.

3. ONnNnc HA NPON3BOAOOT

3.1 OnuwT npernen

K H B
1O
G

(h = oS > N
b

a$émﬁ

3.2 NopaToum

~
B NBBEBEANE

KoHTponHa Tabna

EkpaH

®dunoka 3a Boaa

LLiTekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeewse
CeeTturnka

BeHTunatop

OrtcTpaHyBatse 6urop og ogsogHaTa
LeBka

MoTnopa 3a nonuuu, MoGunHa

ﬂosmumm Ha nonuyn

PeweTka
3a cagoBM 3a roTBewE, NIEXOBM 3a Konauu,
neyema.

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUCKBUTU.
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TaBa 3a ckapa/neyeswe Meco
3a neyetse 4ecepTn U MECO MMM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTMUTE.

CeH30p 3a XpaHa
3a Mepere Ha TemnepaTypaTa Bo XpaHara.

Teneckoncku WUNKu
3a cTaBatbe 1 Bagere Ha Nnexosu u peweTkm
noJsieCHo.

KomnneTt 3a napea

EneH nepdopupaH u eaeH HenepdopupaH
KOHTEjHep 3a xpaHa.

KomnneToT 3a napea ja ucuegysa Bogata of
KOHAEeH3auuja of XxpaHaTta npu roTBeHEeTO CO
napea. Ynotpebete ro 3a nogrotoBka Ha

3ENEeHYYK, pVI68, nuneLuky rpagu. KomnnetoT He e

COOABETEH 3a XpaHa KojawTo Tpeba ga ce kucHe
BO BOAA Ha Np. opu3, naneHTa, nacra.

4. KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYU NMEYKATA

4.1 KoHTponHa nnova

H))

BH——
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KAKO A CE BKITYYU U UCKITYYU NEYKATA

n Bknyuero / [MpuTncHeTe n 3agpxeTe 3a BKIyYyBake U UCKIyYyBake Ha
VcknyyeHo neykara.

ﬂ MeHun 'n nucTa dyHKUUUTE Ha nNeykaTa.

Omunexn ['v nucTa omuneHnTe NocTaBKy.
EkpaH 'v NpukaxyBa TEKOBHWUTE NMOCTaBKN Ha neykara.

[MpomeHa Ha
cBeTno

3a BKIy4yBame 1 UCKyYyBate Ha CBETIOTO.

Bp3o 3arpeBare

3a Bkny4dyBare U UCKIyYvyBahe Ha nevkarta: bp3o 3arpesarse.

|
A «@)~> @3
MpuTtucHeTe Ha OBwvxK MpuTrucHeTe u gpxeTte
[onpeTe ja noBpLuMHaTa co Mponwuarajte co NpcT Haz [onpeTe ja nosplumnHaTa 3
BPB Ha MpcT. noBpLunHaTa. CeKyHaW.
4.2 EkpaH
= 12:30 [Mocne BKNyYyBaHwe€TO, EKPAHOT ro MOKaxyBsa
* ’ rMaBHUOT eKpaH Co PYHKLUM 3a rpeete u
o noyeTHa Temneparypa.
150°C
O START
= AKO He ja KOpUCTUTE neykaTa 2 MUHYTH,
: €KpaHOT 0[N BO PEXUM Ha MUpYBakH-E.
O
= 12:30 Kora rotBute, ekpaHoT rv nokaxysa
* ’ nocTaBeHuTe PyHKLMUM 1 APy AOCTanHu
E] /I 5 OOC onumu.
L) Nmin e STOP
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A B
< 12:30
#o85°C 150°C
) 15min @ | START
A

EkpaHoT co makcumaneH 6poj Ha dyHKUum e

CeHaop 3a XpaHa (ce ofHecyBa CamMoO Ha

nocTaBeH.
A. Wi-Fi
B. Bpeme BO geHOT
C. TMOYETOK/KPAJ
D. Temnepatypa
E. ®yHKuMM Ha rpeerse
F. Tajwep
G.

onbpaHu mopenu)

Moka3aTenu 3a ekpaHoOT

OCHOBHM noka3saTenu - 3a ABWXeke Ha €KpaHoT.

€ P)
OK 3a Bpakare 3apaja
3a noTtBpaa Ha u3bopor / Hasap efHo NnoHUWITUTE
nocraBkaTta. HVBO BO nocneaHarta
MEHUTO. akuuja.

3a BKnyyyBame U
UCKNy4YyBake Ha onuuuTe.

3ByueH anapm nokasaTenu 3a (PyHKLUM - KOra ke 1CTede BPeMeTo

3BY4Y€eH curHan.

3a roteexw€e Ce ornacysa

Q

BknyyeHa e O

STOP

yHKUMjaTa. BknyueHa e dyHkuujaTa.

[oTBEHETO 3anvpa aBTOMaTCKu.

3BYyYHMOT anapm e

i

NCKITy4eH.

Moka3aTenu 3a Tajmep

@

MocTaBeTe ja pyHKumjaTa: OgnoxeHo

aKkTnsunpame

%)

3a OTKaXyBaH-€ Ha nocTtaBKaTa.

Wi-Fi nokasaTten - neykata moxe ga ce nosp3se co Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIy4YeHO.

5. MPEO MNMPBATA YINOTPEBA

A NPEAYMNPEOYBAHKE!
BupgeTte Bo nornasjata 3a 3altuTa U CUrypHoCT.
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NMPEL NMPBATA YINOTPEBA

5.1 MpBUYHO YnNcTEHE

= <
= s

= =

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Mcuuctete ja neukata u
popaTouuTe Co Meka Kpna
HaTorneHa co Tonna Boga u

CPeACTBO 3a YNCTEHE.

CraBeTe v agogartouute n
ApXXa4ynuTte Ha pelleTknTe WTo
Cce BaaaTt BO neykarta.

W3BapgeTe rv cuTe gogaToum u
[pXaunTe Ha PeLleTKUTe LITOo
ce BafaT of] nevkara.

5.2 lNpBO noBp3yBak-€

EkpaHOT nokaxysa nopaka 3a fobpefojae nocne npeoTo NoBp3yBatse.
Mopa aa ro nocraeute: Jaavk, OCBETNIEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBU Ha KoMuuka, JauvHa Ha
3BYYHWOT curHan, TBpAoCT Ha BogaTa, Bpeme Bo AeHOT.

5.3 be3X1U4yHO NoBp3yBaH:e

3a noBp3yBak-e Ha neykaTa, noTpebHo Bu e:
*  BesxunyHa mpexa co noBp3ayBare co VIHTepHeT.
»  MobuneH ypen noBp3aH co Baluata 6e3xuyHa mpexa.

Yekop 1 | lMpesemeTe ja mobunHaTa annukauuja My Electrolux Kitchen n cnepete ru
ynaTtcTeaTta 3a CnegHuTe YeKopu.

Yekop 2 | Bknydete ja neykaTta.

Hekop 3 | )y chete: . UsGepeTe: Haroaysatba / Bpcku.

» -
Hekop 4 - CrM3HeTe unv nputucHeTe 3a Aa sknyyute: Wi-Fi.

Yekop 5 | BeaxnyHMOT Modyn Ha ne4ykata Ke ctapTtysa 3a 90 cekyHau.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

)OPEDT)

.)))

)
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

PpekBeHuUMja 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcmmanHo HanojyBarse EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Mogayn Wi-Fi NIU5-50

dpekBeHumja Ha Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHo HanojyBarse EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emju-uneHkun Ha EY ondatenn co ogpenbarta Ha Oupektusata 2014/53/EU: benruja,
Byrapwja, Yewwka Penybnuka, [aHcka, Mepmanunja, Ectonuja, Wpcka, pupja, LnaHuja,
dpaHuwja, XpBatcka, Utanuja, IletoHwja, Jlutsanuja, Jlykcembypr, YHrapuja, ManTta,
XonaHngwuja, AscTpwja, MNoncka, MopTtyranuvja, Pomanuja, CnoseHuja, Cnosadka, ®uHcka,
LLisencka, Hopeeluka, LBajuapuja, O6eguHetoTo Kpancteo, Typuuja.

5.4 JlnueHuya 3a cocpTBep

CodTBEPOT BO OBOj MPOM3BOA COAPXKM KOMMOHEHTN Kou ce 6asmpaat Ha crnoboaeH 1 OTBOpeH
copTep. Electrolux co 6narogapHoCT ro npusHaea NpUAOHECOT Ha 3aeHULMTE 3a OTBOPEH
cohTBEp N POBOTMKA BO Pa3BOjHMOT MPOEKT.

3a fa npuctanuTe [0 U3BOPHUOT KOA Ha OBME KOMMOHEHTM CO cIoGOAEH U OTBOPEH COTBEP YUK
ycnosuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBame, 1 3a Aa rM BUAUTE LIeNnoCHUTE nHdopmMaLmm 3a
aBTOPCKM NpaBsa 1 BaXkeuknTe YCroBu 3a NuvueHua, noceteTe ja ctpaHuyara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (cbongep NIU5).

5.5 MNpBo npensarpeBamwe

3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npea npBaTta ynorpeoba.

1 Yekop VM3BageTe rv cute godaToum u gpxaduTe Ha pelleTKUTe WTOo ce BafaT Of neykaTa.

24eKOP | 15craperte ja MakcUManHaTa TemnepaTypa sa dyHKujaTa: .

OcTtaBeTe ja nevkaTta aa paGOTM OKOIy efleH 4vac.
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NMPEL NMPBATA YINOTPEBA

3arpejTe ja npa3HaTa ne4vka npea npeara ynorpeoa.

3 uexop [NocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: .

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.

@ MeukaTa moxe ga ucnywrta mupusba u 4ag 3a Bpeme Ha npeasarpesame. [orpmxeTe ce Aa
“Ma [OBOJIEH NPOTOK Ha BO3AYX.

5.6 Kako na noctaBuTte: TBpAOCT Ha BoAaTa

Kora ja noBp3yBaTe neykata co cTpyja, Tpeba Aa ro noctaBute HUBOTO Ha TBPAOCT Ha BoAdaTa.
YnotpebeTe ja npunoxeHaTa xapTuja 3a TecTMpake Co KOMMIEeTOoT 3a napea.

PR RN

o

XxapTujaTa 3a
TecTupare BO BOAa
okony 1 cekyHaa.
He craBajTe ja
XxapTujata 3a
TecTupare nog
BOAA LUTO Teye.

XapTujaTa 3a

TecTupakwe 3a ga ro
OTCTPaHUTE BULLOKOT

BoAa.

1 nposepeTe ja

TBpAOCTa Ha Boaara
co TabenaTta aageHa

nopony.

(o v
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
CraBeTe ja McTtpeceTe ja [MouyekajTe 1 MuHyTa [MocTaBeTe ro HUBOTO

Ha TBPAOCT Ha BogaTa:

Menu / HarogyBama /

[MocTaBska / TBpAOCT Ha
BogaTa.

@ BouTe Ha xapTujaTa 3a TecTupame Ke NpogoskaT Aa ce meHyBaaT. He npoBepyBajTe ja
TBPAOCTAa Ha Bogara nogouHa of 1 MvHyTa no TecToT.

TBpOocT Ha BogaTa.

MoxeTe fa ro CMeHUTe HUBOTO Ha TBPAOCTa Ha BogaTa BO MEHUTO: Haro,quaH;a / MocTtaska /

Bo tabenarta nogony e npukaxaH oncerot Ha TBpAocTa Ha Bogata (dH) cnopeg cooaBeTHOTO
HMBO Ha Tanor Ha kanuuym v knacudukaumjata Ha sogara. [NpunarogeTe ro HUBOTO Ha
TBPAOCT Ha BoAaTa crnopef Tabenara.

]

TBpAocT Ha BoaaTta XapTtuja 3a Tanor Ha Tanor Ha Knacudmkay
TecTupamwe Kanuuym Kanuuym vja Ha
Hueo dH (mmol/l) (mg/l) Bojara
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 meka
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

TBpAocT Ha BoaaTta XapTtuja 3a Tanor Ha Tanor Ha Knacudwmkay,
TecTupame Kanuuym Kanuuym vja Ha
Hueo dH (mmol/l) (mgll) Bojara

2 8-14 EI 14-25 51-100 manky TBpaa
3 15-21 |E 2,6-38 101 - 150 TBpAa
4 222 m 239 =151 MHOry TBpAa

Kora HMBOTO Ha TBpAoOCTa Ha BoAara e 4, HanonHeTe ja huokaTa 3a BoAa Co HerasnpaHa
dnawumpaHa soga.

6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
BupoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa U CUrypHOCT.

6.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUMUU Ha rpeewse

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxyBa cTaHAapAHaTa dyHKuumja 3a
rpeeme.

Yekop 2 MputucHeTe ro cuMBoONOT Ha hyHKUMjaTa 3a rpeere 3a Aa BrneseTe BO NOAMEHUTO.

Hekop 3 M3bepeTe ja pyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NpUTUCHETE: OKHa €eKpaHOoT ce MpuKaxyBsa:

Temneparypa.

Hekop 4 MocraBysarse: Temneparypa Mputucrete: OK.

Hekop 5 Mputucrete: START .
CeHaop 3a xpaHa - MoXeTe Aa ro NPUKNy4MTe CeH30poT BO Koe 1o Bpeme npea
VNV 33 BpEME Ha roTBEHETO.

STOP - nputucHeTe ro 3a aa ja ucknyuute yHKUMjaTa 3a rpeekse.

Yekop 6 VcknyyeTe ja neukara.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

> o > \ZI...>> “C >>START>
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CEKOJOHEBHA YINMOTPEBA

6.2 Kako pa noctaBute: Steamify - ®yHKLUM Ha rpeer-e Ha napea

Yekop 1 | Bkny4ete ja neukaTta.
M3bepeTe ro cumbonoT Ha dyHKUMjaTa Ha rpeere U NPUTUCHETE o 3a Aa BreseTe BO
NOAMEHUTO.

Hekop 2 MputucHeTe . MocTaseTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeerse Ha napea.

Hekop 3 MputucHerte: OK. Ha €KpaHOT ce NpuKaxkaHu NocTaBK/Te 3a TemnepaTypara.

Yekop 4 | NocTaBeTe ja TemnepatypaTta. BugoT Ha pyHKUmMjaTa 3a rpeere Ha napea 3aBucu o4

nocTaBeHaTa Temneparypa.

Mapea 3a Bapewe Ha napea

50-100 °C

3a roTeere Ha napea Ha 3eneHyyK, Xutapuumu,
3pHecTa xpaHa, Mopcka XpaHa, TEpUHU 1 AiecepTy 3a
naxwuua.

Mapea 3a gonro Bapewe
105 - 130 °C

dyHKUMjaTa e COOABETHA 3a rOTBEHE Ha BapeHa u
AVHCTaHa XpaHa kako meco unu puba, neb n
XMBUWHA, KaKo 1 TOPTU O CUperse 1 fyBeY/nmoTneyeHn
japewa.

Mapea 3a ymepeHO noTnekyBawe
135-150 °C

3a meco, fyBey/noTrneyveHn jagema, nonHeT
3eneHyyk, puba 1 noTneveHn jaaema.
BnarogapeHve Ha KoMOuHaLujaTa Ha napea u
TONMMHA, MECOTO OMEKHYBA, CTaHyBa COYHO 1
fobuea KpLikaBa noBpLUMHA.

AKo ro noctaBuTe TajMepoT, ckapaTa ce BpTU
aBTOMAaTCKW BO NOCNEAHWUTE MUHYTU Ha rOTBEH-ETO
3a fa My Aafe Ha jagereTo KpLkasa NoBpLUnHa.

Mapea 3a neyewe
1565-230 °C

3a npxeHu 1 neyeHu jagera kako meco, puba,
XMBUWHA, MMCHATO TECTO, TapTOBU, MadOUHW,
NoTMNeYeHN jaaera, 3eNeHYyK U NeYeHn jagemsa.

AKO CTe ro nocatsune TajMepoT 1 CTe ja cTaBune
XpaHaTa Ha MpPBOTO HMBO Ha AHOTO, Ce BKIy4yBa
aBTOMaTCKM (DYHKLMjaTa Ha rpeere BO NOCNeaHNTE
MUHYTU Ha rOTBEH-ETO 3a jagereTo Aa Aobue kpukas
pJorneH gen.

Yekop 5

MputucHerte: OK.

Yekop 6

[MpuTncHeTe Ha kanakoT 3a hmoka 3a BOAA 3a Aa ro oTBopuUTe.
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

Yekop 7 | HanonHete ja dmokaTta 3a Bofa co CTyAeHa Boda A0 MakcUMarnHo HuBo (okony 950
ml) ce gofeka 3ByYHUOT CUrHam Unm ekpaHoT He nokaxaT nopaka. [JloBonHo e aa ce
cHabaysa co Boga okony 50 minutes. He ro nonHeTe cagoT 3a Boga Haj HErOBUOT
MakcUMarnHuoT kanauuteT. [MocTon pusuk of npeneBame Ha BodaTa, nonnaByBame U
owTeTyBarwe Ha mebenor.

A NPEOYNPEOYBAHE!
KopucTteTe camo cTyfeHa BoAa of yewma. He kopucteTe
cdunTpupaHa (AeMmeHnpanuavpaHa) unum guctunmpana soga. He
KopucTeTe Apyr BUA TeYHOCTW. He cTaBajTe 3ananueu unm
ankoXomHM TEYHOCTM BO hmokaTa 3a Boga.

Yekop 8 | TypHeTe ja rokaTa 3a Bofa BO HejauHaTa noYeTHa cocTojba.

Hexop 9 MputucHete: START .
Mapearta ce nojaByBa no npubnmxHO 2 MuH. Kora neykara ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa TemnepaTtypa, ce orfacysa curHar.

Yekop Kora dmokata 3a Boga Hema Boga, ce ornacysa curHan. HanonHete ja ¢ouokara 3a
10 BoAa.

Yekop VcknyyeTe ja neukarta.

1

Yekop VcnpasHeTe ja bnokaTa 3a Boga nocne cekoe roteere.

12 BupeTte ro nornasjeto ,Hera n uncrewe”, lNpasHerwe Ha pe3epBoapoT.

Yekop [MpeocTaHaTa Boaa MOXe Aa KOHAeH3Vpa BO BHaTpeLuHocTa. 1o rotBereTo,

13 BHMMATENHO OTBOPETE ja BpaTaTta Ha neykata. Kora neykaTa ke ce onagu, ucyluete ja

BHaTpeLUHOCTa CO Meka Kpra.

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa uKoHa!

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

6.3 Kako ga noctaBute: NloTBeHe co nomolLl

Cekoe jagere BO 0Ba NogmMeHu uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BpeMeTo 1 Temneparypara.

Kaj Hekown jagerna, UCTO Taka, MoXe Aa roTBuTe Co:

* ABTOMaTCKa TeXuHa

» CeH30p 3a xpaHa

CTeneHoT [0 KOj jaaereTo Ke buae 3roTBeHO:

» [lenymHo ne4veHo nnu Momanky

* CpeaHo

* [lo6po neyveHo mnu MNMoseke
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Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Hekop 2 MNputncHeTe: E

Hexop 3 MpuTncHeTe: % BHeceTe: [0TBEH€ CO NOMOLLL.
Yekop 4 | OpnbepeTe jagere nnu Tmn xpaHa.

Yekop 5

MputucHete: START |

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa UKoOHa!

XDEDED XD LY

6.4 ®yHKUMMN 3a rpeere

CTAHOAPO
®DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeemwe:
vvv 3a neyerse Ha ckapa Ha TeHKM Napyunkba XpaHa 1 3a nevere TOCTOBU
neb.
Ckapa

<4

Typ6o-neyere

3a neuetrse ronemm napynea mMeco Unn XXnBmHa Co KOCKM Ha eaHa
nozmu,mja Ha pelleTka. 3a 3anekyBame U NoTrnekyBame.

)

3a neyerse Ha TPU PeLLETKN UCTOBPEMEHO U1 3a Cyllere XpaHa.
MocrtaBeTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKy 3a
KoHBEHLMOHAanHo roteemse.

3amp3Hara xpaHa

FoTBewe co

BEHTUNATOp
vvv 3a fa ja HanpaBuW NlecHo NpuroTnMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeHu
* KOMMUPYMUHsa, NEYEHW KOMNUPU UKW KPLKaBY POMHUYKN) KpLKaBa.
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DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:
— 3a neyere xpaHa 1 Meco Ha eIHO HMBO Ha nonvuara.
KoHBeHUMOHanHo
roTBeke
(Y) 3a neverse nuua. 3a nojako nevere 1 KpLKas AOMEH Aer.

®DyHKUMja 3a nuua

[oneH rpejay

3a neverse Konauu co KpLKaB oneH Aen U 3a KoH3epBupake XpaHa.

CNEUUNJATIHN ©YHKLUUUN

DyHKUMUM 3a MpumeHa
rpeeme:
H 3a KoH3epBUpaHe 3eneHYyK (Ha Np. KMCenu kpacTaBuLm).
KoH3epBupame
SSS 3a cyllene 1ceLkaHo OBOLLje, 3eMeHYYK 1 rabu.
Cywere
~—— 3a npepasarpeBare nopuuja npea ceperpame.
ru

Tonnewe Ha

YUHUMU
3a oaMp3HyBaHe Ha XpaHa (3eneHuyk 1 osoluje). BpemeTo Ha
s 0oMp3HyBak-€e 3aBUCK Of KONMYMHaTa 1 roneMuHaTta Ha 3aamp3HaTaTta
XpaHa.
Oamp3HyBake P
59 3a jafgetba Kako LWTO e nasaka Uiu noTrneyeHn komnupu. 3a 3anekyBame
A 1 NOTNeKyBame.
MoTneyeHo
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DyHKUUM 3a
rpeeme:

MpumeHa

V°C

BaBHO roTeemwe

3a noaroTeyBak-€ MeKOo, COYHO nevYeHo Meco.

§

OppxyBawe Ha
TonnuHa

3a yyBarbe Ha xpaHaTa Tonna.

)

Me4yeTe co BNnaxeH

PyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNekTpuyHa eHepruvja 3a Bpeme
Ha roTBeweTo. Kora ja kopuctute oBaa pyHKUMja, TemnepaTypaTa Bo
BHaTpeLLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa TemnepaTtypa.
lMpeocTaHaTta TonnMHa € UckopucTeHa. JaumHarta Ha TonnuHaTa Moxe aa

BO34yX . -
6uae HamaneHa. 3a noBeke MHMOPMaLMM BUAeTE BO MOrnaBsjeTo
,CekojaoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.
®DyHKUUM 3a MpumeHa
rpeeme:
Cn) KopucTeTe napea 3a rotBewe Ha napea, 4opbu, HeXXHa KpLKaBOCT,
\I/ neyere xpaHa 1 Meco.
Steamify
(n) MoBTOPHOTO 3arpeBak-e Ha XpaHaTa co napea crpevysa Cyllete Ha
§§§ nospLunHaTta. TonnuHata ce agucTpubyupa HEXHO 11 PaMHOMEPHO, CO LITO
BKYCOT " MaTta Ha xpaHat MCTU KaKO Kaj CBEXO NMpUroTBeHaT
MoarpeBatbe Ha YCOT M apoMaTa Ha XpaHaTa ce CTU Kako Kaj CBEXO npuroteeHata
napea xpaHa. OBaa yHKLMja MOXe [a ce KOPUCTU 3a NMOBTOPHO 3arpeBake Ha

XpaHaTta AMPEKTHO Ha YnHmujaTa. MoxeTe NOBTOPHO Aa 3arpeBaTe noseke
YMHUN NCTOBPEMEHO, KOPUCTEJKM M pa3nmMyHUTE NONOXOMN Ha peLueTKuTe.

Z

Me4vew-e Ha neb

KopucTeTe ja oBaa dyHkumja 3a npaBetse ned n KN4k co MHory
[06pu pesynTaTi CrMYHM Ha NPodeCUOHANHNTE BO OOHOC Ha KPLIKaBOCT,
60ja u cjajHa kopa.

i)

=

KucHato Tecto

3apacesa 3a6p3a KUCHEH-ETO Ha TeCTOTO CO KBacew,. Cnpequa
CylleH-€ Ha noBpLlinHaTa Ha TeCTOTO U ro oAp>KyBa TECTOTO e/laCTUYHO.

520/948
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DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:
(n) 3a roTBewe 3eneH4yk, rapHup, puba Ha napea.
\I/

FULL’
Mapea co nonHa

cuna
e dyHKuMjaTa e NnoroHa 3a roTeere AenuKaTHU jagersa Kako KpeMoBy,
H}LIH chnaH-konauu, TepuHu 1 puoa.

Bucoka BnaxHocTt

) PyHKUMjaTa € NorogHa 3a Meco, Meco Of XMBUHA, jafiera o4 pepHa u
L})l‘lN fyBeu/noTneyeHn jagenwa. bnarogapeHne Ha kombuHaumjata og napea n

TOMNMMHA, MECOTO OMEKHYBA, CTaHyBa COYHO U Ao6uBa KpLikaBa
noBpLUMHA.

Hucka BnaxHocTt

6.5 3abenewku 3a: lNeyeTe co BnaxeH Bo3AyXx

OBaa dyHKumja Gelue cKopUCTeHa 3a ycornacyBare CO Knacarta 3a eHepreTcka ecpukacHocT
n 6apanaTa 3a ekoamsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopes EN
60350-1.

Bpatara Ha pepHaTta Tpeba Aa 6uae 3aTBOpeHa 3a Bpeme Ha roTBeHeTO CO WTOo hyHKuujaTa
He 61 ce NpekvHana u 3a Aa ce ocuryparte Aeka pepHaTa paboTu co HajBMcoka MOXHa
eHepreTcka epmKacHOCT.

Kora ke ja kopuctnuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vyea nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BMaeTe Bo nornasjeTto ,CoBeTun 1 nomol”, MNevete co BNaxeH BO3AYX.
3a onw Ty Npenopaku 3a 3awTeda Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeto ,EHepreTcka
edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

7. DYHKUMUN HA YACOBHUKOT

7.1 Onuc Ha PYyHKLMM HAa YaCOBHUKOT

®DyHKUMja Ha MpumeHa

YaCOBHUK

Bpewme Ha rotBewse 3a noctaByBake Ha BpeMeTo Ha roteekse. Makcumymot e 23 4 59
MWH.

3aBpLun ro AejcTBOTO 3a nocTtaByBah€e Ha Toa LUTO Ke ce CMyyu Kora TajMepoT Ke npecTaHe
na 6pow.

OpnoxeHo 3a oAnoxyBare Ha NOYETOKOT M/UNN KPajoT Ha rOTBEHETO.

aKTuBMpame

[JononHutenHo Bpeme 3a fga ce NpoAoMmKM BPEMETO Ha roTBeHe.
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®dyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
[MoTceTHuk 3a na ce noctaeu oabpojyBame. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa

dyHKLMja HeMa BnvjaHue Bp3 paboTaTa Ha nedkaTta.

Bpewme Ha

paboTtere HagrnenyBa konky ke Tpae dyHkuujaTa. Bpeme Ha paboTtetbe -

MOXeTe ia ro BKIy4YuTe 1 UCKIy4uTe.

7.2 Kako na noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na ce noctaBu 4aCOBHUKOT

Yekop 1 | MputucHeTe: Bpeme Bo AeHOT

Hekop 2 [MocTaBeTe ro BpemeTo. [putncHeTe: OK

Kako na noctaBute BpemMe Ha rotBeme

Yekop 1 | OpbepeTe ja byHKUMjaTa 3a rpeere M NOCTaBETE ja TemnepaTypara.
Hekop 2 MNputucHeTe: @

Hexop 3 MocTaBeTe ro BpemeTo. [puTnCHETE:! OK

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

S

2 C Y O )

Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpLuyBame

Yekop 1 | OpnbepeTe ja dyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NoCTaBeTe ja Temnepartyparta.
Hekop 2 MputucHeTe: @
Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BPpEMETO Ha rOTBEHE.
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Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpluyBaHe

Hekop 4 MputucHete: © © @

Yekop 5 | MNputucHeTe: 3aBpLum ro 4ejcTBOTO

Yekop 6 | OpbepeTe ja npeTtnountaHarta: 3aBpLun ro 4ejcTBOTO
Yekop 7

MpuTncHeTe: OK, [MoBTOpPYBajTE rO AEJCTBOTO CE AOAEKA HA EKPaHOT He Ce MoKaxe
rMaBHUOT eKpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha rOTBEHETO

Yekop 1 | MNocTaBeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere u Temnepartypa.

Hekop 2 MpuTncHeTe: QD

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.

Hexop 4 MputucHeTe: © @ @

Yekop 5 | MputucHeTe: OQNoXeHO akTUBUpare

Yekop 6 | OpnbepeTe ja BpegHocTa.

Hexop 7 MpuTncHeTe: OK. MoBTOpYyBajTe ro AejcTBOTO CE AoAeKa Ha EKPaHOT He Ce MoKaxe

rMaBHUOT eKpaH.

Kako pa ro npoaofKnute BpemMmeTo Ha roteeme

Kora e npeoctaHato 10 % of BpemeTo 3a roTBewe v U3rfnefa Aeka xpaHarta He e NoaroTeeHa,
MOXe [a ro NPoJOoKNTE BPEMETO Ha roTBewe. VICTo Taka, Moxe Aa ja cMeHuTe dpyHKuujaTa 3a

rpeetse.

[MpuTncHeTe Ha +1min 3a 4a ro NPOAOMKNTE BPEMETO HA FOTBEH:E.

Kako aa ru npomMeHuTe NoCcTaBKATE Ha TajMepoT

Yekop 1

N
MpuTncHeTe: O

Yekop 2

[MocTaBeTe ja BpegHoOCTa Ha TajMepoT.
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Kako aa ru npomMeHuTe NocTaBKATE Ha TajMepoT

Hexop 3 MputucHerte: OK

[MocTaBeHOTO BpeMe MOXeTe Aa ro CMEHUTE KOra cakate 3a BpemMe Ha rOTBEHETO.

8. HAYNH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

8.1 BmeTHyBaH-€ Ha gogarouu

Mario BoBnekyBarbe Ha ropHUOT Aen ja srofnemysa curypHocTa. BoeneueHute aenoem ucto
Taka (pyHKLMOHUpaaT U Kako ypeau npoTus ocTpu pabosu. MonemuoT pab okony nonuuarta ro
CnpeuyyBa CafoT 3a roTBEHE Aa Ce U3nuara.

PeweTka:
TypHeTe ja pelleTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa .

Mnex 3a neyewe /Anaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkaTa Mefy BOOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelueTkara.

)/

PeweTka, Mnex 3a neyewe /Onaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyere nomery
BOAMWIKMTE Ha ApXKa4yoT M pelleTkaTta Ha
BOAMIIKUTE rope.

4

[
(

\\W//”””””//l
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8.2 CeH30p 3a XpaHa

CeHsop 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTyparta BHaTpe Bo xpaHaTa. Moxe f4a ro Kopucture co

cekoja (PyHKUMja 3a rpeekse.

Wma aBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaks€:

C
TemnepaTypaTta Ha neukarta (MUHUMYM
120 °C),

”?

TemnepaTypaTta Ha cpegvHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTv Npu roTBEHETO:

Cocrtojkute Tpeba aa ce Ha - He KOpUCTETE ro COo - 3a BpeMe Ha roTBeweTo, Mopa Aa
cobHa Temneparypa. TEYHU jagema. OCTaHe BO jafeHeTo.

MeukaTa npecmeTyBa NPUGNMKXHO BPEME Ha 3aBpLUYBaHE Ha rOTBEHETO. Toa 3aBucK of
KONMuMHaTa Ha XpaHa, noctaBeHaTa (yHKUMja Ha neyvkaTa v TemnepartypaTta.

HaumH Ha KopucTere: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neykaTta.

Yekop 2 | NocTaBeTe dyHKUMja 3a rpeerse 1, No notpeba, TemnepaTyparta Ha neykara.

Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xvuBuHa un puba

Fyseu

CraBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO
LleHTapoT Ha MecoTo unu pubarta, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNposepeTe
nanu 6apem 3/4 on CeH3op 3a xpaHa e
BHaTpe BO CafoT.

MocTaBeTe ro BpBOT Ha CeH3op 3a xpaHa BO
LieHTapoT Ha TencwujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
Aa ce cTabunmavpa BO €4HO MECTO 3a Bpeme Ha

neyere10. YnotpebeTte UBpCTa cocTojka 3a Aa
ro HanpasuTte Toa. Kopucrete ro paboTun Ha
CafoT 3a neyete 3a [a ja nogapxuTe
CUNMKOHcKaTa payka Ha CeHsop 3a xpaHa. BpsoT
Ha CeH30p 3a xpaHa He Tpeba aa ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a neyetse.
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CraBeTe ro npukry4yokoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO LUTEKEePOT LUTO Ce Haofa Ha
NpeaHVoT Aen Ha nevkara.
Ha ekpaHoT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temneparypa Ha: CeH30p 3a xpaHa.

Yekop 5

M. NpUTUCHETE 3a [1a ja NOCTaBUTe TeMrepaTypaTta Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOT.

Yekop 6

® ® ® _puTnCcHeTe 3a da ja NocTaBuTe NpeTnovnTaHaTa yHKuyja:

+ 3By4eH anapm - Kora xpaHara ja 4OCTUTHyBa TeMnepaTtyparta Ha cpeauHara, ce
ornacysa 3ByK.

+ 3BydeH anapM U 3anpeTe Co roTBEHETO - KOra XxpaHaTa ja JoCTUrHysa
Temneparypara Ha cpefuHaTa, ce orfiacysa 3ByK M nedkara sanupa.

Yekop 7

OpbepeTe ja onuujata U NPUTUCHETE HEKONKY naTu: OK 3a pa ogute Ha rnasHvoT
eKpaH.

Yekop 8

Mputucrete: START |

Kora neukata ja 4OCTUrHyBa nocTaBeHaTa TemMnepaTypa, ce ornacysa curHar. Mosxe
pa onbepeTe Aa sanpete Unu Aa NPOAOIKUTE CO FOTBEH-E 3@ Aa Ce ocurypate Jeka
xpaHaTa e fo6po 3roTeeHa.

Yekop 9

Wcknyyete ro CeH3op 3a xpaHa of NpuKIyYHLaTa 1 usBageTe ro cagoT of neykara.

NMPEOYMNPEOYBAHE!

MocTojaT puanum og nsroperHnum 3atoa wto CeH30p 3a xpaHa ce
BXewwTyBa. BHMMaBajTe Kora ro ncknyyysaTe v Kora ro sagute of,
XpaHara.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

) © pEB) C )1 ) T pom)
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AOONONMHUTENHU ®YHKLIUU

9. AONONHUTEJIHU ®PYHKLUUU

9.1 Kako ga 3awTteauTte: OMuneHu

MoxkeTe da rv 3adyBaTe BalMTE OMUIIEHM MOCTaBKM, KAKo LUTO € (PyHKUMjaTa 3a rpeemse,
BPEMETO 3a roTBetbe, Temnepatypara, unm dyHkumjata 3a yucterse. Moxe aa covysate
OMUIIEHU NOCTABKU.

3

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | OpbepeTe ja oMuneHaTa nocraBka.

Hexop 3 MputucHete: ——. N36epeTe: OmuneHu.

Yekop 4 | V3bGepete: 3auyBaj MOMEHTaNHW Harof4yBaka.

Yekop 5 | MNputucHeTe + 3a Aa ja gogageTe noctaBkaTa BO CNMCOKOT Ha: OMuneHu.
MpuTncHeTte OK.

k) - NPUTUCHETE 3a Aa ja peceTupaTte nocraBKkaTa.
0 - NpUTUCHETEe 3a Aa ja OTKaXeTe noctaBkaTa.

9.2 3akny4yyBaH-€e Ha Konumwarta

OBaa hyHKLMja cnpedyBa CryyajHO MeHyBahe Ha (PyHKUMjaTa 3a rpeemse.

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | MNocTaBeTe yHKLMja 3a rpeeHs-e.

>>
Hekop 3 7«'? H - MPUTUCHETE NCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKIyunTe yHKumjaTa.

3a pa ja ncknyuuTe dyHKumjaTa, MOBTOpeTe ro Yekop 3.

9.3 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaHe

3apaau 6e36e4HOCHU NPUYMHK, NeYKkaTa aBTOMATCKM Ce UCKIy4YyBa Nocrne HeKoe Bpeme,
yHKUMjaTa Ha rpeetse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOoCTaBKUTe.

akKo

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C) @ (4)

200 - 230 55

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cneaHuTe dyHKkummn: CeeTtno, CeH3op 3a xpaHa,
Kpaj Ha roTBene, baBHO roTeemse.

9.4 BeHTUnarop 3a nagewe

Kora paGOTVI neykarta, BEHTUNaTopoOT 3a NagexHe ce BKnyqua aBTOMaTCKM 3a Aa rvm o,qp>KyBa
nafHu NOBPLUMHUTE Ha neykaTta. AKO ja UCKIy4MTe neykaTa, BEeHTUIaTopoT 3a Nafete Moxe
[a npofomku aa paboTu ce fgoaeka neykaTta He ce onagu.

10. MOMOLU U COBETHU

10.1 MNpenopaku 3a roTBeH€

®

TemnepaTypata 1 BpeMut-aTa Ha neyere Bo Tabenute ce camo BoamY. Tue 3aBucaTt o
peLenTuTe 1 KBaNMTETOT U KONMNYMHATa Ha COCTOjKUTE LWITO ce ynoTpebyBsaar.

Bawata neuka moxe Aa rvu neye TeCTOTO UM MECOTO Pa3nMYHO Of Neykara LTo CTe ja nvane
nopaHo. TabenuTte nogony NokaxysaaT NpenopayaHy NoCTaBkv 3a Temneparypa, Bpeme Ha
roTBeHE 1 Mo3unLmja Ha peLleTkn 3a 0apeaeHN BUAOBK HA XpaHaTa.

AKO He MOXeTe [ia ' HajaeTe HarogyBamata 3a oApefeH peLenT, nobapajte HeLTo CIIMYHO.
3a noseke npenopaku 3a roteeke BUAETE BO Tabenute 3a rotBere Ha Halwarta 6es cTpaHa. 3a
Aa ja HajoeTe coopBeTHaTa KHura co peuentu, npoepeTe ro 6pojotr PNC Ha nnoukaTa co
cneumduKaLmMmn Ha npegHaTa paMka Ha LynnuHaTa Ha anapaTor.

10.2 lNeyeTe co BnaxeH BO3aQyX

3a Hajpobpw pe3ynTaTu criefeeTe rv npenopakuTe fafgeHu Bo Tabenata nogony.

¥ = B | O
\ uuru

(°C) (MuH)
Kudbnuukn, nnex 3a neyexe unm 180 2 25-35
6naru, 16 Anaboka TaBa
napunka
LBajuapcku nnex 3a nevewe nnm 180 2 15-25
ponat anaboka TaBa
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (MuH)
Llena puba, 0,2 nnex 3a nevewe nnu 180 3 15-25
kg Anaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20 -30
napunka Anaboka TaBa
MakapoH-konay, | nnex 3a nevyewe unu 160 2 25-35
24 napuunma Anaboka TaBa
Madpuhu, 12 nnex 3a neyexe unm 180 2 20-30
napunka Anaboka TaBa
CorneHo neuyvBo, | nnex 3a neyexe unm 180 2 20-30
20 napuuma Anaboka TaBa
Konauvma og nnex 3a neyexe unm 140 2 15-25
cyBo TecTo, 20 Anaboka TaBa
napunka
Manu TopTnykuy, nnex 3a nevewe nnu 180 2 15-25
8 napuura Anaboka TaBa

10.3 NeyeTe co BnaxeH BO3AQyX - NpenopavyaHu goaatoum

YnotpebeTe TeMHM NIEXOBU 1 CafoBM KO ja ogbuBaat ceeTnvHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaat TonnuHarta og ceeTnarta 6oja n cagosuTe kou ja ogbuBaaT cCBeTNnHaTa.

 ~

Kepamuuku

TaBue 3a nuua Cap 3a neyetbe can PamHa TaBa 3a

rneyewe Konauu
. . Kepamuka .

TeMmHa, koja He oabuBa TemHa, koja He oabvBa g om TewmHa, koja He

CBETNMHA CBETNVHA . onbviBa cBeTNUHa
. . avjameTap, 5 .

28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap 28 cm gvjameTtap

Ccm BUCUHaA
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10.4 TaGenu 3a roTBeH€ 32 MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmaumm 3a MHCTUTYTU 3a TeCTUpaHe
TectoBu crnopea: EN 60350, IEC 60350.

@HEHEH:E HA EOHO HUBO. lNMeuuBo BO Kananu

¥ B O |k
N =
(°C) (MuUH)
[NoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 140 - 150 35-50 2
BeHTMNaTop
[NoceH naHauwnaH KoHBeHUnoHanHo 160 35-50 2
roTBeH-e
MuTta co jabonka, 2 [oTBEHE CO 160 60 - 90 2
nnexa @20 cm BEHTMMaTop
MuTta co jabonka, 2 KoHBeHUMoHanHo 180 70 -90 1
nnexa @20 cm rotBexe

@HEQEEE HA EOHO HUBO. BuckButun

KopucTeTe ro TpeToTo HUBO Ha peLueTKara.

XX | I

o=
—]

napyutsa no nnex,
npegsarpejTe ja npa3HaTa
pepHa

()
(°C) (MuH)
J1e6 / MeunBa BO NeHTH [oTBewe co BeHTUnatop | 140 25-40
I1e6 / MNeynBa BO neHTH, KoHBeHLuoHanHo 160 20-30
npegsarpejTe ja npa3HaTa roTBeH-e
pepHa
Manu konauunka, 20 [oTBewe co BeHTUnatop | 150 20-35
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@I’IEHEEE HA EOHO HUBO. Buckeutu

KOpVICTeTe ro TPeToTO HUBO Ha pelueTKaTa.

>R |

()

(MuH)

Manu konaunka, 20
napyunka no nnex,
npegsarpejTe ja npa3HaTa
pepHa

KoHBeHLuoHanHo
rotBeHe

170

20-30

@I’IEHE&E HA NOBEKE HNBOA. Buckeutu

\/\

=]
—]

)
(°C) (MUH)
J1e6 / MNeunBa BO NeHTU [oTBEHE CO 140 25-45 1/4
BEHTMNaTop
Manu konadmwa, 20 [oTBEHE CO 150 23-40 1/4
napyuksa no nnex, BEHTMNaTop
npegsarpejTe ja npa3HaTa
pepHa
MoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 160 35-50 1/4
BEHTMNaTop

531/948



NMOMOLL U COBETHU

@HEHEEE HA CKAPA

Mpe3arpejTe ja npa3HaTa ne4vka 5 MUHYTH.

CKapa CO NocTaBeHa MakKCUMariHa Temnepartypa.

%

nosfioBnHa Bpeme

(MuH)
Toct Ckapa 1-3 5
["oBepacku cTek, 3aBpTeTE Ha Ckapa 24 - 30 4

UHdopmauum 3a TecTupame

TecToBwu 3a chyHKuumjaTta: MNMapea co nonHa cuna.

Tectosu cnopeg IEC 60350.

MNMocTtaBeTe ja Temnepartypara Ha 100 °C.

% & | [0 [®
X —
Cap (kg) (MUH.)
(Gastronorm
)
Bpokynu, 1x2/3 0,3 3 8-9 CraBete ro
npegsarpejte nepdgopupaH nnexoT 3a
ja npasHaTa nevere Ha
pepHa npsata
nosuumja Ha
pelleTkaTa.
Bpokynu, 1x2/3 MakKc. 3 10 - 11 CraBete ro
npeasarpejte | nepdopupaH nnexor 3a
ja npasHaTa nevere Ha
pepHa npeata
nosuuuja Ha
pelueTkaTa.
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MocTaBeTe ja TemnepaTtypata Ha 100 °C.

s B |k O ®
X 7
Cap (kg) (MUH.)
(Gastronorm
)
[pawok, 2x2/3 2x15 2un4d Doneka CraBete ro
3amp3HaT nepcopupaH Temnepat nnexort 3a
ypaTta Ha neyewe Ha
HajcTyaeH | npeaTta
aTa Touka nosuuuja Ha
He pelueTkaTa.
OOCTUTHE
85 °C.

11. HETA W HUCTEHE

A

NPEOYMNMPEOYBAHE!

Bupgete BO nornaBjaTa 3a 3alTuTa n CUrypHocCT.

11.1 3abeneLlkn 3a YncTeHETO

<

CpepcTBa 3a
yucTerwe

[MpenHuOT Aen Ha neykaTa YNCTETE ro CO MeKa Kpra HaTorneHa co Tonna Boga u
CpeacTBo 3a YNCTEHE.

KopucTeTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa r'M UCHUCTUTE MEeTanHUTE NOBPLUNHU.

YucreTe rv gamkmTe co 6nar OeTepreHT.

[l

CekojaHeBHa
ynoTtpe6a

YuncTeTe ja BHATpELLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTAM Unn
APYrv OCTaToLM Of XpaHa MOXe [a pesyntmpa co noxap.

He vyBajTe ja xpaHaTa Bo neukata nogonro oa 20 MuHyTW. Vcywerte ja
BHaTPELLUHOCTa CO MeKa Kprna nocre cekoja ynotpeba.
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YucTeTe ro uenuot npubop nocne cekoja ynotpeba n octaBeTe ro ga ce

¢¢ , ncyLn. KopucTteTe Meka Kpna HaTtorneHa co Tornna Boda W CPeACcTBO 3a
W unctewe. He uncrete ro an60p0T BO MalllMHa 3a Mnewe CaoBu.

He uncteTe rm gogaTtouuTe WTO He ce nenart co yn0Tpe6a Ha aGpaSMBHVI

Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

11.2 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>Kaum Ha peLueTKu

Vi3BageTe ru gpxxadmte 3a peLlleTku 3a Aa ja UICHUCTUTE neydkarta.

1 yekop | Vcknydere ja neukara ce foaeka He ce onaau.

2 yekop | BHumaTenHo musesneveTe run
OpXauuTe Ha pelueTkaTa
Harope 1 HagBop Of NPeaHOTo
pese.

3 yekop | MosneueTe ro NpegHuoT Aen
0f ApXKauMTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT Sua.

4 yekop M3BapeTe rv gpxaunte of
3a[HOTO pese.

MoHTupajTe rv gpxxaunTe Ha peLleTkMTe No obpaTteH pegocnes.

11.3 HauuH Ha Kopuctene: Ynucrtewe co napea

Mpen oa no4HeTe:

WcknyyeTe ja neuykaTa ce M3BageTe ru cute gogartoum u McumncteTe ro gHOTO Ha
[Oodeka He ce onagu. OpXauute Kou ce Bagar. BHaTpeLUHocTa 1
BHaTpeLUHaTa CcTakfieHa Bpara
CO MeKa kpra HaTorneHa co
Tonna Boga v 6naro cpeacTeo
3a YNCTEHE.

1 yekop MonHeTe ja duokaTta 3a BOAA CO BoAa 4O MAKCUMAnHOTO HMBO, AofeKa He ce ornacu
3BYYEH CUrHasn unmn He ce NoKa)ke nopaka Ha eKpaHoT.

2 yekop | N3bepete: MeHn / YncTeme.

DyHKUMja Onuc BpemeTtpaewe
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YuncTene co napea

Yucrene Ha cBeTno

30 MUH

YucTerse co napea nnyc

HopmarnHo unctene
VcnpckajTe ja BHaTpeLwHocTa co

75 MUH

LeTepreHT.
3 4exop Mputucrete Ha START . Cregete rv ynatcTeata Ha ekpaHoT.
CurHasnoT ce ornacyBsa Kora ke 3aBpLUmM YNCTEHETO.
4 yekop | lNpuTucHeTe Koj 61N cumbon 3a Aa ro UCKIy4nTe CUrHamnoT.

@ Kora e BknyyeHa dpyHKUMjaTa, CBETUIIKATA € UCKIyYeHa.

Kora ke 3aBpLuuM 4yncreweTo:

Bknyyete ja neukara.

Kora neuykaTta ke ce onagw,
MCyLLETEe ja BHATpeLLHOCTa CO
Meka kpna.

OcTtaBeTe ja BpaTaTa Ha
neykaTa OTBOpeHa 1
noyekajte gogeka
BHATPELUHOCTA He Ce UCYLLN.

11.4 NoTceTHUK 3a YNCTEH-€

Kora ce nojaByBa NOTCETHUKOT, NOTPEBHO € YNCTEHE.

KopucteTe ja pyHKumjaTa: Yucterwe co napea nnyc.

11.5 HauuH Ha kopuctewe: OTcTpaHyBaHw-€e Ha burop

Mpen oa no4HeTe:

VcknyyeTe ja neukaTta u
noyekajte fgoaeka He ce
onaawm.

W3BageTe ro cmot
pononHuTeneH npubop oa
pepHaTa.

MpoBepeTe ganu duokaTa 3a
BOAA € npasHa.

BpemeTtpaere Ha npBuoT gen: okony 100 MuH.

Yekop 1

CraBeTe ja anabokaTa TaBa 3a nevyere Meco Ha npsarta nosmu,mja Ha pelleTkaTa.

Yekop 2

CrtaBete 250 ml cpeacTBO 3a YncTerwe burop Bo hmokaTa 3a Boaa.
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Yekop 3 | HanonHeTe ro npeocrtaHatnoT gen Ha hmokata 3a Boga co Boga A0 MaKCMMarHOTO

HUBO, i0leKa He Ce ornacu 3By4eH CUrHan nnm He ce rnokaxke nopaka Ha ekpaHoT.

Yekop 4 | N3bepeTe: MeHu / YncTekse.

Yekop 5 | BknyueTe ja dhyHKUMjaTa 1 criegeTe ro ynatCTBOTO HA EKPaHoT.

3anoyHyBa NpBUOT Aer Of OTCTpaHyBakEeTO Ha BUropoT.

Yekop 6 | Mo 3aBpLuyBaH-eTO Ha NPBUOT A€eN, UCNpasHeTe ja anabokarta TaBa U CTaBeTe ja

NOBTOPHO Ha npBaTa I'IO3VILWIja Ha pelleTkaTa.

BpemeTpaere Ha BTOPUOT gen: okosny 35 MuH.

Yekop 7 HanonHeTe ro npeocraHaTnoOT Aen Ha dmokaTa 3a Boga €O Boga A0 MaKCUMarnHoTo

HMBO, Ai0oeKa He Ce Ornacu 3By4eH CUrHan nunm He ce rnokaxke nopaka Ha ekpaHoT.

Yekop 8 | Kora cyHkumjaTa ke 3aBpLUK, n3BageTe ja anabokaTa Taga.

@ Kora e BknyyeHa dpyHKUMjaTa, CBETUIIKATA € UCKIyYeHa.

Kora ke 3aBpLuM oTcTpaHyBale€TO Ha GUropoT:

Mckny4yeTe ja neykaTta.

Kora neykaTta ke ce onagu,
ncyLleTe ja BHaTpeLLHocTa co
Meka Kpna.

OcrtaBerTe ja BpaTaTta Ha
reykaTa OTBOpeHa u
noyekajte gogeka
BHaTPELLUHOCTa He Ce UCYLLN.

® Ao ocTaTouuTe of GMUrop octaHaT BO neykaTa nocrne BagekeTo Ha 6urop, ekpaHoT Be
noTceTyBa [a ja NOBTOpWUTE nocTarnkaTa.

11.6 NMoTceTHUK 3a YncTewe burop

nOCTOjaT ABa NoTCeTHUUM LWITO Be noTceTyBaaTt Aa ja NUCHNCTUTE NeYkaTa o4 6|/|r0p.
[MOTCEeTHMKOT 3a YncTere 6V|I'Op HE MOXeTe Oa ro Uckny4ure.

Tuvn Onuc
Mek noTceTHuk Be notceTyBa ga ja ucunctute neykata og ourop.
CuvneH noTceTHUK Be 06Bp3yBa fa ja ucunctute neykata og 6urop. [lokonky He ro

NCHNCTUTE anapaToT o4 6Mrop Kora e BKny4YeH CUNMHUOT NOTCETHUK, He
MOXeTe [ja r'm Kopuctute q)yHKLI,MVITe CO napea.
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11.7 HauuH Ha kopucteme: lNnakHerwe

Mpen Aa noyHere:

McknyyeTe ja neukata v noyekajte goaeka He 3BageTe ro 4ONONHUTENHNOT Npubop.
ce onaaw.

Yekop 1 | CraBeTe ja anabokaTa TaBa Ha nNpBaTa no3vuuja Ha pelueTkaTa.

Yekop 2 | lMonHeTe ja dhmokaTa 3a Boga Co Boda A0 MaKCUManHOTO HUBO, AOAEKA He ce ornacu
3BYYEH CUIHan UNn He ce NMoKaxxe nopaka Ha ekpaHoT.

Yekop 3 | N3bepeTte: MeHun / Yucteme / MNnakHere.
BpemeTtpaetse: okony 30 MUH.

Yekop 4 | Bknydete ja dbyHKLMjaTa 1 criegeTe ro ynaTcTBOTO Ha €KpaHoT.

Yekop 5 | Kora dyHkuunjaTa ke 3aBpLun, n3sageTe ja AnabokaTa TaBa.

® Kkora e BKNyYeHa (pyHKLMjaTa, cCBeTUrKaTa e UCKyYeHa.

11.8 MNoTceTHUK 3a cylueHwe

Mocne roTBeHkETO CO (PyHKLMja 3a rpeetse Ha napea, AMCNIEjoT Be M3BECTYBA Ja ja ucylumTe

neykarta.

MpuTtncHeTe Ha A 3a fga ja ucywmTe nedkara.

11.9 HauuH Ha kopucrewe: Cywere

KopucTeTe ro no rotBeweTo Co OyHKLMja 3a rpeere Ha napea Unv YucTere Ha napea 3a ga ja
MCyLLMTE BHATPELLIHOCTA.

1 yekop | [NpoBepeTe ganu neykarta e nagHa.

2 yekop | M3BapeTe rv cuTe goaaToum.

3 yekop | Opbepete ro meHuTo: Ynctere / Cyluene.
4 yexop | Cnepete ru ynaTcTBaTta Ha eKpaHoT.

11.10 HauunH Ha KopucTewe: lNpasHewe Ha pe3epBoOapoT

KopucTeTe ro no rotBeweTo co yHKLMja 3a rpeere Ha napea 3a Aa ja oTcTpaHuTe
npeoctaHaTaTa Bofa of dmokaTta 3a Boaa.
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Mpepn pa noyHeTe:

I/ICKnyque ja neykarta un noquajTe a ce onaau. Vi3BageTe ro 4ONONHUTENHNOT I'Ipl/l60p.

Yekop 1 | CraBeTe ja onabokaTta TaBa Ha npBaTta nosuuuja Ha peLueTkara.

Yekop 2 | V3bepete: MeHun / Yucterse / MpasHere Ha pe3epBoapoT.
BpemeTpaetbe: 6 MUH.

Yekop 3 | Bknyuete ja dhyHKUMjaTa 1 criegeTe ro ynatCTBOTO HA EKPaHoT.

Yekop 4 | Kora cyHkupmjaTa ke 3aBpLun, n3BageTe ja AnabokaTa TaBa.

@ Kora e BknyyeHa dpyHKUpMjaTa, cBETUIKATa € NCKIyYeHa.

11.11 Kako ga usBagurte n ga moHtupare: Bpara

MoxeTe Aa ja ussagute BpaTata v BHaTPELLUHUTE CTaKMeHu Nno4m 3a aa rm ncumctute. bpojot
Ha CTakfeHn NoYM € pasnuyeH 3a pasnuyHu Mogenu.

A NMPEAYNPEOYBAHSE!
BpaTtara e Tewka.

& BHUMAHMUE!
BHMMaTenHo pakysajTe co CTaknoTo, ocobeHo okony paboBuTte Ha npeaHaTta
nnoya. CTaknoTo MOXe [a ce CKpLUK.

Yekop 1 | LienocHo oTBopeTe ja
Bparara.

=

Yekop 2 | lMoaurHete rm n npuTUCHeTE
v cterute (A) Ha aBeTe
LIapKy Ha BpaTaTta.
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Yekop 3

3aTBOpeTE ja Bpatarta Ha
nevkarta Ao npsara nosuuuja
3a oTBOpae (aron of okomny
45°). OpxeTe ja BpataTta Ha
nevkarta co eHa paka Ha
ceKoja CTpaHa v nosneyete ja
o[ neykarta nop Haropex
aron. [NonoxeTe ja Bpatata
CO HaaBoOpeLLHaTa cTpaHa
Hapony Bp3 Meka kpna Ha
cTabunHa noBpLuMHa.

Yekop 4

[OpxeTe ja obnorata Ha
BpaTara (B) Ha ropHuoT pab
Ha BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu
1 TypHEeTe HaBHaTpe 3a fa ce
OTMYLUTW 3anTuBKaTa.

Yekop 5

[MoBneyeTe ja obnorata Ha
BpaTtarta Harnpej v ussagete
ja.

Yekop 6

[LpxeTe rm cTakneHuTe nnoyn
Ha BpaTaTta Ha ropHuoT pad
efiHa no efHa u noeneyete M
Harope 3a aa rv usBaguTe of
BOAMmKaTa.

Yekop 7

WcuncteTe ja ctakneHarta
nnova co BoAa u caryH.
BHumatenHo usbpuiwete ja
cTakneHara nnova. He
yncTeTe I CTakneHuTe nroyn
BO MalUWHa 3a MUeHe
cafoBu.

Yekop 8

[Mocne uncTteneTo,
HanpaseTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarka rno
obpateH pegocneg.

Yekop 9

Momanata nnoya Tpeba Aa ce HamecTu NpBea, a NoToa noronemaTa u BpaTara.
MpoBepeTe Aanu cTaknaTta ce NoCTaBeHW BO NpaBuIiHa Nonox6a, MHaky noBpLUMHaTa
Ha BpaTaTa MoXe NpekymMepHO Aa ce 3arpee.
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11.12 Kako aa sameHuTte: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Mpen pa ja 3ameHuTe cBeTUnkKara:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata og CTtaBeTe Kpna Ha QHOTO Ha
MouvekajTe goaeka neykata He €NeKTPUYHOTO HanojyBak-e. BHaTpeLUHoCTa.
ce onaawm.

FopHo cBeTnoO

1 yekop | CBpTeTe ro cTakneHoTo Kanaye 3a
—
Aa ro nssaguTe. r%r,
R\ k{f /
N —
2 yekop | WM3BageTe ro MeTanHUOT MPCTEH M UCYUCTETE rO CTAKIEHWNOT Kanak.
3 yekop | 3ameHeTe ja cBeTUNKaTa Co COOABETHA CBETUIKA OTNOpHa Ha TonnuHa ao 300 °C.
4 YyeKop 3aneneTe ro metanHuMoT NPCTEH Ha CTaKNeHUoT Kanak n MOHTI/IpajTe ro.

CTpaHun4HO cBeTIOo

1 yekop | W3BageTe ro neBvOT Apxay Ha pelueTkaTta 3a Aa npuctanuTe 40 CBETNOTO.

2 yekop | 3a Bagere Ha kanayeTo, ynotpebeTte wrpadumrep Torx 20.

3 yekop | WM3BapeTe ru n ucuncteTe rv MeTanHaTa pamka v QUXTYHroT.

4 yekop | 3ameHeTe ja cBeTUNKaTa CO COOABETHA CBETUIKA OTNopHa Ha TonnuHa go 300 °C.
5 4ekop | MoHTupajTe ja MeTanHaTa pamka u AUXTYHroT. CTerHeTe ru 3aBpTKUTE.

6 yekop | MoHTMpajTe ro NeEBMOT Apxady Ha pelueTkaTa.
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12. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

A NPEAYMNPEOYBAHE!

Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

12.1 WTo pa ce HanpaBwM akKo...

.
ﬁ MeukaTa He ce BKMy4yBa UMK He ce 3arpesa

@ MoxHa npuymHa

-V

= PeweHune

PepHaTta He e noBp3aHa co HanojyBawe 3a
CTpyja Unn He e NpaBWITHO NOBP3aHa.

MpoBepeTe ganu neykaTa e npasunHo
noBp3aHa Co eNIEKTPUYHO HamojyBatkse.

YacoBHUKOT HE € NOCTaBEeH.

MocTaBeTe ro YaCOBHWKOT, BUAETE BO
nornaejeTo ,PyHKLMM HA YACOBHWK" 3a NoBeke
petanu, Kako ga nocrtasute: OyHKUMN Ha
YaCOBHWIK.

BparaTta He e [o6po 3aTBOpEHa.

LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta.

M36un ocurypysau.

MpoBepeTe Aanu ocurypyBayoT e npuymHa 3a
npo6nemot. Ako npo6iemMoT 1 noHaTamy ce
nojaByBa, cTaneTe BO KOHTaKT CO
KBaNUgUKyBaH TeXHUYap.

AkTuBMpaHa e 6nokagara 3a Aeua Bo neykara.

Bugete Bo nornaejeto ,MeHu*, noameHu 3a:
Onuwu.

Y
KomnoHeHTH

® ome

vV

= PeweHune

CeTunkara e nperopeHa.

CwmeHeTe ja cBeTUnkara, 3a noBeke geTtanu
BMAeTe BO nornasjeTto ,Hera n ynctewe®, Kako
na cmeHute: CBeTunka.

npeKVIH Ha enekTpuyHaTta eHepera ceKkoratl ro sanmpa YnmctereTo. nOBTOpeTe ro YNCTEHETO
aKO He e NpPeKnHaTo oA NPEKNHOT Ha eNekTpu4yHa eHeprmja.
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OE Mpo6nemu co GeXUYHMOT cuUrHan

@ Mo>kHa npuuuHa

1'%

PelwieHune

Mpo6nem co 6eXMYHMOT curHan.

MpoBepeTe rv gomallHaTa Mpexa 1 pyTepor.
PecrtapTupajTte ro pyTtepor.

WHcTannpaH e HoB pyTep Unm ce CMeHun
pyTepoT 3a KoHdurypauuja.

3a fa ja koHdurypupate neukaTa un
MOOUITHUOT ypes NOBTOPHO, BUAETE BO
nornaejeto ,[pen npea ynotpeba“, bexuyHo
noBp3yBak-e.

JaunHaTa Ha curHanoT Ha 6exuyHaTa Bpcka e
cnab.

CraBeTe ro PYTEPOT KOJIKY LUTO MOXe
I'IO6J'IVICKy A0 neykarta.

BeXn4HMoT curHan e npeknHaT oa neykaTa Ha
MUKPOBpPaHOBM KOj € CTaBeH A0 neykara,

WcknyyeTe ja MukpoGpaHoBaTa neuka.

12.2 HauuH Ha kopucTtemnse: LLndpu 3a rpewukn

Kora ke ce nojaBu KOZ CO rpeLlka, eKpaHOT NoKaXyBa nopaka co rpeLuka.
Bo oBa nornasje, uma nucta co npobnemu Ko Moxe caMmu fia rv peLueTe.

@ Koa v onuc

%

PeweHue

F111 - CeH30p 3a xpaHa He e TOYHO CTaBeH
BO LUTEKEpOT.

CraBeTe ro npukny4HukotT CeH3op 3a xpaHa Ao
Kpaj BO LUTEKepOT.

F240, F439 - nonukwata co 4onup Ha ekpaHoT
He paboTaTt cooaBEeTHO.

WcuncTeTe ja noBpLUMHATa Ha eKpaHoT.
MpoBepeTe Aarnce nonukata 3a 4onup ce
BasikaHu.

F601 - uma npobnem co curHanot Wi-Fi.

[MpoBepe ja BpckaTa co mpexara. Bugete Bo
nornasjeTo ,[Mpen npea ynotpeba“, bexnyHo
noBp3yBam-e.

F604 - npsoTto nosp3yBawe Wi-Fi e
HeychneLUHo.

Vckny4yeTe ja neykaTta U NOBTOPHO BKIy4YETE ja.
Bupete Bo nornasjeto ,MNpen npea ynotpeba“,
BexunyHo noBp3yBatse.

F908 - cuctemoT 3a pepHa He Moxe fa ce
noBp3e CO KOHTpoMnHaTa nnoua.

BknyyeTe n ucknyyete ja pepHarta.
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Kora egHa of OBMe rpeLLKkm ce yLiTe ce MnojaByBa Ha eKpaHoT, 3Hauu Aeka MoXebu e ncknyeH
norpetueH nogcuctemM. Bo Toj crnyyaj koHTakT1pajTe ro AunepoT Unm oBnacTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap. AKO ejHa Of OBME IPEeLLKM Ce MojaByBa, MPeocTaHaTUOT Aen of PyHKLMK Ha neykaTta
Ke npodomkun ga paboTu kako 1 0OUYHO.

® v
Kog n onuc = PelweHue

F602, F603 - Wi-Fi He e gocTanHa. BknyyeTe n ucknyvete ja pepHarta.

12.3 NopaTouu 3a cepBUC

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMACTEHNOT CEPBUCEH LIEHTap.

MoTpebHuTe NnogaToum 3a CEPBUCHNOT LieHTap ce Ha nnoykaTa co cneumdukayum. MNnoykata
co cneundmKaLmm ce Haofa Ha nNpegHaTa paMka BO BHaTpeLLUHOCTa Ha neykata. He
OTCTpaHyBajTe ja nroykaTa co crneyndukaLlmm og BHaTPELUHOCTa Ha neyvkaTa.

Bu npenopavyyBamMe nogarouuTe Aa ru BnuwieTe TykKa:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBog (PNC) | e

Cepuckn 6poj (S.N.) s

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 Undbopmaumm 3a nponseogoT n CtpaHuua 3a MHopmMaLmm 3a
npousBogoT*

Mme Ha cHabpyBavoT Electrolux
COB8S39WZ 944032032
MpaeHTndmkaumja Ha mogenot EOBBS39WX 944032009
EOB8S39WZ 944032027
KOBBS39WX 944032007
[NokasaTen 3a eHepreTcka enKacHOCT 61.9
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoCT A++
[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE, 1.09 kWh/uwmknyc

KOHBEHLMOHANEH PEXUM
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MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.52 kWh/uyuknyc
pexum co opcupaH BeHTUnaTop

Bpoj Ha npa3HnHn 1

M3Bop Ha TonnuHa Enektpuuyutet
BonymeH 701

Bua neuka BrpageHa neuka

COB8S39WZ 37.0kg

EOB8S39WX 36.5 kg
Maca

EOB8S39WZ 37.0kg

KOBBS39WX 37.0kg

* 3a EBponckata YHuja, cornacHo MponucoT Ha EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka benopycwja, cornacHo STB 2478-2017, Jognatok G; STB 2477-2017, dogaTtoumn A
nB.

3a YkpauvHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHOCT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpuyHu anapaTu 3a roTBek€e BO JOMAKUHCTBO - [en 1: LLnopeTtu, neyuku, neykm
Ha rac u ckapu - Metogu Ha mepetse Ha paboTarta.

13.2 3awTepa Ha eHepruja

[MeykaTa nma yHKLMM KOM BM NomaraaTt Aa 3alteaute eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO rOTBEH-E.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykarta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykarta. He ja
0TBOpAajTe BpaTaTa MHOry YeCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OaapXKyBajTe ro YUCT AMXTYHIOT Ha
BpaTaTta 1 npoBepeTe Aanu e Aobpo rKcMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopucteTe meTanHu cagoBm 3a Aa ro 3rofieMute WTeAeHEeTO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He ja NnpeAsarpesajTe neykaTa npes roteexe.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO NoManu naysun mefy roTBeHeTO Kora npaBuTe noBeke jagera
NCTOBPEMEHO.

FoTBeHwe Co BeHTUnarTop

Kora e MoxHO, kopucteTe rm yHKLMUTE 3a rOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeante
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kaj Hekon oyHKLMKM Ha neykaTa, ako ce BKIy4n nporpama kako BpemeTtpaewe nnu Kpaj Ha
roteewe e nogonro of 30 MuH., rpeavnTe ce UCKIyYyBaaT aBTOMAaTCKM Kaj HeKou OYHKLMK Ha
neykara.
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BeHTunaTopoT 1 cBeTunkarta npofosikyeaaT co pabota. Kora ke ja uckny4mte neykara,
eKpaHOT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebuTe TonnuHata 3a ga ja
ofpXuTe XpaHarta Tonna.

Kora TpaenweTo Ha roteeweTo e nogonro og 30 MUHYTW, HaManeTe ja TemnepaTypara Ha
neykarta 3a mruHuMyMm 3 - 10 MUHYTU NPeA KpajoT oA roTBeneTo. [peocTtaHaTaTa TonnvHa Bo
pepHaTta ke Nnpodosku Aa roteu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnvHa 3a 3arpeBame xpaHa.

OppxyBaH-€ Ha TONNMHA Kaj XxpaHaTa

OpbepeTe ja HajHMUcKkaTa NOCTaBka 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja UCKopUcTUTe npeocTaHaTa
TONMWHA 1 Aa ro oapXxuTe jagereTo Tonno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonvHa unu
Temnepartypa ce rnojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKNYyYEHa CBETUMNKA

WcknyyeTe ja cBeTUnkarta 3a BpeMe Ha rotBereTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3agyx

DyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpUYHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBEHETO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKuUMja, namnara asTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKNyunTe ceeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuymja ke rm Hamanu oYekyBaHWUTe LWTedeHa Ha
eHepruja.

14. CTPYKTYPA HA MEHMA
14.1 MeHn

MpuTHCHeTe Ha —— 3a Aa oTBopuTe MeHu.

CTtaBKa BO MeHMU MpumeHa

[oTBEH€E Cco nomoLu 'v nucTa aBTOMaTCKWTE Nporpamu.

Yucrerse 'v nucTa nporpamuTe 3a YucTere.

Omunexu ' nucTa omuneHuTe NOCTaBKu.

Onuwnmn 3a nocrtaBka Ha nevkara.

Harogysara Bpckn 3a koHurypaumja Ha mpexara.
MocTaBka 3a nocrtaBka Ha nevkara.
Cepsucupare 'v Nnpukaxysa Bep3ujaTa Ha

copTBEPOT U KOHUrypaumjaTa.
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14.2 NMoameHu 3a: Yucrtewe

MogmeHn

MpumeHa

Cywere

I'Ipoue,qypa 3a CylleHe Ha BHaTpeLlHOCTa o npeocTtaHata
KOH,D,GHGaLl,I/Ija nocrie Kopuctewe Ha beHKU,VII/ITe CO napea.

MpasHere Ha pe3epBoapoT

Mpouenypa 3a oTcTpaHyBake Ha NpeocTaHaTaTa Bofa o4
dumokaTa 3a Boga no ynotpeba Ha pyHKLMM co napea.

YucTere co napea

YuncTtere Ha CBETNOTO.

YuncTere co napea nnyc

TemenHo uncremne.

OTcTpaHyBare Ha burop

Mpoueaypa 3a YNCTEHE Ha KOMOTO Ha reHepaTopoT Ha
napea og ocTtartouu og Gurop.

MNnakHewe

Mpoueaypa 3a nnakHeHe 1 YNCTerE Ha KOMOTO Ha
reHepaTopoT Ha napea no Yecra yrnotpeda Ha PyHKLMMTE
co napea.

14.3 NMoameHm 3a: Onuun

MoomeHu

MpumeHa

CseTno

"o BKNy4yBa 1 UCKIy4yBa CBETMOTO.

Bnok. 3a 6e3begHocT Ha geuaTa

CnpedyyBa HeHazgejHO BKyvyBake Ha neykarta. Kora e
BKIy4YeHa oBaa onuuja, Ha eKpaHoT ce nojasysa ,brnokaaa
3a fJeua“ kora Ke ja BKry4uTe neyvkaTa. 3a ga oBO3MOXUTE
ynoTpeba Ha neykarta, oabepeTe koanpaHu 6ykeu BO
a3by4yeH pea. MpuctanoT Ao TajMepoT, paboTereTo Ha
[aneynHa u cBeTusikata e MOXeH 1 Kora e BKiy4eHa
6paBarta 3a geua.

Bp3o 3arpeBare

"o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpeBatbe. OBa e JocTanHo
caMo 3a Hekou pyHKLMK Ha neykaTa.

[MoTceTHUK 3a Yncrere

"o BKNy4yBa 1 UCKNy4yBa NOTCETHUKOT.

OsHaquarbe Ha Bpeme

"o BKIy4YyBa 1 UCKIYy4yBa YaCOBHUKOT.

[OurntaneH 4acoBHUK

"o meHyBa popmaToT Ha Noka3aTenoT 3a NpuKaxaHo
Bpeme.
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14.4 Nop-meHu 3a: Bpcku

Mog meHun

Onuc

Wi-Fi

3a BknydyBae u ucknydysare: Wi-Fi.

PaboTtere Ha ganednHa

3a BkIydyBak-€e 1 UCKNyYyBake Ha AaneyrHcka KOHTpona.
OnuujaTta e BuAnuBa camo oTkako ke ro sknyyute: Wi-Fi.

ABTOMATCKO AanevmHcKo

3a 3anoyvHyBake aBTOMaTCKV Ha AaneyvnHcka onepauuja

pakyBahe nocne nputuckawe Ha MOYETOK.
OnuwjaTta e BUANMBa camo OTKako ke ro Bknyunte: Wi-Fi.
Mpexa 3a ga ro npoBepuTte CTaTycoT Ha MpexaTa W jaumHaTta Ha

curHanot Ha: Wi-Fi.

3abopaBeTe rv HarogyBawarta Ha
mpexara

3a ucknyyyBare Ha cerallHata Mpexa of aBTomartcka
KOHeKLMja co nevkarta.

14.5 NMNogmeHn 3a: NocTaBka

Moamexun

Onuc

Jasuk

"0 nocTtaByBa ja3uKOT Ha neykaTa.

OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT

Ja nocraByBa 0CBETNEHOCTA Ha EKPaHOT.

ToHOBM Ha KoN4YMHa

o BKny4yBa U UCKITydyBa TOHOT Ha nonuvkata 3a Jgonup.
He e moxHo fa ce UCKNy4aT TOHOBUTE 3a: @

JauunHa Ha 3BYYHUOT CUrHan

o nocTtaByBa BONMYMEHOT Ha TOHOT Ha Kon4unwata u
curHanure.

TBpaocT Ha Bogara

Ja nocTaByBa TBpPAOCTa Ha BoAaTa.

Bpewme BO aeHoT

o noctaByBa MOMEHTANHOTO BpemMe 1 AaTym.
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14.6 Noa-meHu 3a: CepBucupame

Mog meHun

Onuc

Odemo-pexum

Kopa 3a aktBauuja / geaktuBauuja: 2468

Bepauja Ha codbTBEp

MHdopmaumm 3a Bepanjata Ha copTBEPOT.

PeceTtupaj rv cute HarogyBama

'n Bpaka pabpuyknTe NoCTaBKu.

15. JIECHO E!

Mpen npBaTa ynotpe6a Mopa ga nocraBuTe:

6u1no exkpaH unu
nopaka BO Koe
6urno Bpeme.

NCKINy4un.

JaunHa Ha
OcBeTneHoc ToHOBY Ha TBpAocCT Ha Bpewme Bo
Jasuk 3BYYHMOT
T Ha ekpaHoT Konunka Bojara [OeHoT
curHan
HayyeTe ru O0CHOBHMTE MKOHW HA KOHTPOJIHATa NJioYa U EKPaHOT:
BknyyeHo — * = @ /P START |
/ — . ) CeH3op 3a
MeHn OmuneHn Wi-Fi Tajmep P STOP
WcknyyeH XpaHa
o
Mo4yHyBaHe CO KOpUCTEHE Ha MeykaTa
Bp3o Bknyuerte ja Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
noyHyBaHe neykata u
3ano4HeTe co MputucHeTe 1 (] MputucHeTe:
roTBeHe Co T
cTaHaapaHaTa apxeTe: (D onbeperTe ja START .
TemnepaTtypa u npeTnoynTaxara
BpeMe Ha dpyHKUMja.
dyHKyMjaTa.
Bp3o Vicknyqere 1a O®. MPUTUCHETE 1 3apXKeTe C& AoAekKa neykaTa He ce
UCKNyYyBake neukara, Koj
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MoyeTOK Ha roTBeHETO

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
® d.. °C OK START
- NPUTUCHETE 3a - oabepeTe ja - NPUTUCHETE 3a
. . nocraeeTe - NPUTUCHETE 3a
Ja ja Bknyunte yHKUMjaTa 3a [a ro sanoyHete
Temneparypa. [a noTepauTe.
neukara. rpeete. rOTBEHETO.

FoTBew€e Ha napea - Steamify

MocTaBeTe ja TeMnepaTtypaTa. Buaot Ha cpyHKumjaTa 3a rpeerse Ha napea 3aB1CHU of

nocrtaBeHaTa Temneparypa.

Mapea 3a Bapere
Ha napea

Mapea 3a gonro
Bapemwe

Mapea 3a ymepeHo
noTneKkyBame

Mapea 3a neyewe

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

HayyeTe kako aa rotBute 6p3o

KopucTeTe ru aBToMaTCcKMTe Nporpamu 3a Aa NoaroTeute 6p30 jagete co cTaHAapAHUTe

nocTaBKWU:

FoTBewe co
nomow

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
MputncHeTe: (D n_p”T”CHeTe: MputncHerte: % Q,q6epe1'e ro
ju— [oTBeHE CO |aRebeTo.
MOMOLLI.

Kopuctete ru 6p3MTe beHKLI,VIVI 3a Aa nocTtaBuUTe BpeMe 3a roteBeme

10 % Momow Ha kpaj

Ynotpebete 10% MNMomoLu Ha kpaj 3a Aa
popjagere LOMOMHUTENHO Bpeme Kora
npeoctaHyBa 10 % of BpeMeTo 3a roTBeHe.

3a [ia ro NpoAoIKMUTE BPEMETO 3a rOTBEHsE,

nputucHeTe Ha +1min.

UcuucTrete ja neukata co Yucrewe co napea

Yekop 1
MputucHerte:

o

Yekop 2
MputucHete:

Yekop 3

OpbepeTe ro pexmmoT:
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Wcuucrete ja neukarta co Yncrewe co napea

YucTere co napea 3a necHo uncTere.
YucTere co napea nnyc 3a TemMenHo YncTene.
OTcTpaHyBame Ha 6urop 3a uncTere Ha KONOTO Ha reHepaTopoT Ha napea og

ocTtaTouu og 6urop.

MnakHere 3a nnakHeHe 1 YMCTere Ha KOMOTO Ha reHepaTopoT Ha napea
no yecTa ynotpeba Ha yHKLMUTE CO Napea.

16. OOBEPETE BP30 JOCTAIMHA NKOHA!

OBge mMoxe fa rv BuanTe cute KOPUCHMU 6p30 gocTanHu nkoHu. Micto Taka moxe ga rm Hajﬂ,eTe
BO COOABETHUTE nornaBja BO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a.

Be3XN4HO NoBp3yBatbe
EDEDEDEY,

Kako na noctaBute: GyHKUMM Ha rpeetse
> 0 > \:|>> C >>START>

Kako na noctaeuTe: [oTBekbe co Napea - [oTBekse Co (hyHKLMja 3a rpeekbe Ha napea
PO YB)C )i psmr) ) by)

Kako pa noctaBute: FloTBeHwe co nomMoLl

XDEDED XD LLY,

Kako pa nocraBure: Bpeme Ha roreBewe

>OE.) C ) © Yswr )

.)))
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Kako na oanoxwure: lNo4yeToK u Kpaj Ha roTBeH-€TO

DR

Kako pa otkaxeTte: lNocTaBu Tajvep

) O ) e)

HauuH Ha kopucTerse: CeH3op 3a XpaHa

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. TPUXA 3A OKOJIMHATA

. . ™ .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot LA, CTaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTejHepu 3a Aa ja peumknuparte. [lomorHeTe Bo 3aluTutTaTa Ha XvWBTHaTa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 3/pasje 1 peuuKknuMpajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHN 1 eNleKTPOHCKM anapaTu. He

chpnajte ri anapatute o3aH4eHn co cumbonoT & go 0TNafoT of AOMaKUHCTBOTO. BparteTe ro
NpoM3BOA40T BO BALLMOT NOKArNeH kanauuTeT 3a peuuknmpare Unm KOHTakTUpajTe ja BalaTa
OMLITUHCKA KaHLenapuja.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 553

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 554
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 554

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 555

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 558
2.5 Pieczenie parowe..............cee..... 558
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 558

2.8 Utylizacja.....cceeevcuveeeeiiiieeeeeieenne 559
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeereeeneene 559

3.1 Ogdlne informacje............c........... 559

3.2 AKCESOTia.....eiiiiiiiiiiciiiceceee 559
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania............cccccceenne. 560

4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 561
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 563

5.1 Czyszczenie wstepne
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5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 563
5.3 Potgczenie bezprzewodowe ....... 563
5.4 Licencje na oprogramowanie....... 564
5.5 Wstepne nagrzewanie................. 565
5.6 Jak ustawi¢: Twardosé wody....... 565
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 566

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 566
6.2 Jak ustawi¢: Steamify — funkcja

pieczenia parowegdo. ..........ccceeeeernnen. 567
6.3 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 568
6.4 Funkcje pieczenia..............cccee.... 569
6.5 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny..........cccceeveeneeen. 572
7. FUNKCJE ZEGARA.........c oo 572
7.1 Opis funkgji zegara............cccc...... 572
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 573
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 574
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 574
8.2 Termosonda.........c.cceeevveenveennnen. 575
9. DODATKOWE FUNKCJE...........cccvcunrnne 577
9.1
Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione......577
9.2 Blokada panelu...........ccccceeeenneee.. 578
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 578
9.4 Wentylator chtodzacy................... 578
10. WSKAZOWKI | PORADY...........cccorennee 579
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..579
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 579
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria .........ccoceeviueeennnn. 580

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 583

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 583
11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
blach ....cocuviiiii 584

11.3 Sposéb uzycia:

Czyszczenie parowe.............ccccceeee. 584
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 585
11.5

Obstuga urzadzenia: Odkamieniani

ettt ettt 585
11.6 Przypomnienie o
odkamienianiu..........ccccceeiiiiienennnnn. 586

11.8 Przypomnienie o osuszeniu....... 587

11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie........ 587

11.10 Obstuga urzadzenia:

Oprdéznianie zbiornika.............cccvee.... 588

11.11

Sposob demontazu i montazu: Drzw

ettt ettt e e 588

11.12 Sposéb wymiany:

Oswietlenie.........cccooveeiieenieeeeee, 589
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 590

12.1 Co zrobi€, gdy.....cccevevivereeannen. 591

12.2 Jak postepowac: Kody bteddw.. 592

12.3 Informacje serwisowe................ 593

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....593

13.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™........eveeiiiiee e
13.2 Oszczedzanie energii

14. STRUKTURA MENU.........ccovrrrnrrrannnns

14.2 Podmenu: Czyszczenie
14.3 Podmenu: OpcCje......ccceevuveeernnne
14.4 Podmenu opcji: Potgczenia....... 597

14.5 Podmenu: Konfiguracja............. 597
14.6 Podmenu opcji: Serwis.............. 598
15. TO PROSTEL........ooierereeeeereeeeeeenns 598
16. MOZNA UZYC SKROTUL!.......cocrvuremnen. 600
17. OCHRONA SRODOWISKA................... 601

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygnqcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzagdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.
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OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowacé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzgdzenie moze zainstalowac wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia.
Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.
Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

+ Zachowaé minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.
Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.
Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napigciem
elektrycznym.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Minimalna wysokos¢ szafki (minimalna wysokosc¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szerokosc¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzagdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokosé z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560 x 20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4 x 25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédifa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowa¢ rozgateznikdw ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajacego mozna dokonaé wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.
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